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' A-Fz-G-U
Verordnung
des Bundesministeriums
fur Ernahrung, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz
und
des Bundesministeriums
fir Gesundheit

Verordnung zur Durchfiilhrung von Vorschriften des
gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts

A. Problem und Ziel

Durch die Verordnungen (EG) Nr. 852/2004, 853/2004 und 854/2004 des Europiischen Par-
laments und des Rates, die am 20. Mai 2004 erlassen wurden und seit dem 1. Januar 2006
anzuwenden sind, sowie durch mehrere EG-Durchfiihrungsverordnungen zu diesen Gemein-
schaftsrechtsakten ist das gesamte Lebensmittelhygienerecht der Gemeinschaft neu geordnet
worden. Das bis zum 1. Januar 2006 geltende Richtlinienrecht wurde aufgehoben. Mit der
vorliegenden Verordnung soll der neuen Gemeinschaftsrechtslage Rechnung getragen wer-
den. Da das neue EG-Lebensmittelhygienerecht als unmittelbar anwendbares Recht erlassen
wurde, enthélt die nationale Durchfithrungsverordnung nur noch Regelungen. zu deren Erlass
die Mitgliedstaaten durch das neue EG-Lebensmittelhygienerecht ermichtigt oder im Rah-
men der Subsidiaritit verpflichtet sind oder die konkrete Durchfiihrungsvorschriften darstel-
len. Die der Umsetzung des bis zum 31. Dezember 2005 geltenden EG- |
Lebensmittelhygienerechts dienenden nationalen Produktverordnungen im Bereich der Le-
bensmittel-, Fleisch- und Gefliigelfleischhygiene werden aufgehoben. In diesen Veford—
nungen enthaltene Regelungen zur Umsetzung weiter geltender Richtlinien des Gemein-
schaftsrechts werden zusammengefasst und in der vorliegenden Verordnung fortgefiihrt.
Dariiber hinaus werden andere bestehende Regelungen zur Einfuhr von Lebensmitteln sowie
marktrechtliche Bestimmungen zu Milch und Milcherzeugnissen an das neue EG-Lebens-
mittelhygienerecht angepasst.

B. Losung

Erlass der vorliegenden, fiinf Verordnungen, sechzehn Anderungsverordnungen und die
Aufhebung von dreizehn Verordnungen umfassenden Artikelverordnung.
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C. Altemativen

Keine.

D. Finanzielle Auswirkungen

1. Haushaltsausgaben ohne Vollzugsaufwand

Bund, Landern und Gemeinden entstehen keine neuen Haushaltsausgaben.

2. Vollzugsaufwand
Landern und Gemeinden entstehen Kosten durch die Durchfiihrung der Uberwachungs-
- vorschriften, die aber nicht die Kosten fiir die Durchfithrung der entsprechenden Rege-

lungen des abgeldsten Rechts iibersteigen diirften.

E. Sonstige Kosten

Der Landwirtschaft und der Lebensmittelwirtschaft entstehen durch die Durchfiihrung der
Verordnung insgesamt keine zusitzlichen Kosten. Hoheren Kosten, z. B. bei der Zulassung
von Betrieben, stehen Kostenentlastungen, z. B. durch verbesserte Moglichkeiten der ,,Di-

rektvermarktung von Lebensmitteln, gegentiber.
Kosteninduzierte Preisiiberwélzungen, die erh6hend auf die Einzelpreise wirken konnten,
sind durch die Durchfithrung der Verordnung nicht zu erwarten. Damit sind auch Auswir-

kungen auf das Preisniveau, insbesondere auf das Verbraucherpreisniveau, nicht zu erwarten.

F. Birokratiekosten

Die Ressortabstimmung wurde vor dem 1. Dezember 2006 eingeleitet.
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des Bundesministeriums

fiir Ernahrung, Landwirtschaft

und Verbraucherschutz

und

des Bundesministeriums

fir Gesundheit

Verordnung zur Durchfiihrung von Vorschriften des
gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts

Der Chef des Bundeskanzleramtes Berlin, den 22. Mai 2007

An den

Prasidenten des Bundesrates
Herrn Ministerprasidenten

Dr. Harald Ringstorff

Sehr geehrter Herr Prasident,

hiermit Ubersende ich die vom Bundesministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz und vom Bundesministerium fiir Gesundheit zu erlassende

Verordnung zur Durchfihrung von Vorschriften des gemeinschaftlichen
Lebensmittelhygienerechts

mit Begriindung und Vorblatt.

Ich bitte, die Zustimmung des Bundesrates aufgrund des Artikels 80 Absatz 2 des
Grundgesetzes herbeizuflhren.

Mit freundlichen Grif3en

Dr. Thomas de Maiziére
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Verordnung zur Durchfiihrung von Vorschriften des

gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts*)
Vom 2007
Es verordnen auf Grund

- des § 7 Abs. 1 Nr. 1 und Abs. 2 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches in
der Fassung der Bekanntmachung vom 26. April 2006 (BGBI. I S. 945) das Bundesmi-
- nisterium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz im Einvernehmen mit den
Bundesministerien fiir Wirtschaft und Technologie und fiir Umwelt, Naturschutz und Re-

aktorsicherheit,

- des § 13 Abs. 1 Nr. 1 und 2 und Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe a,bund d, des § 34 Satz 1, auch in
Verbindung mit Satz 2, des § 35 Nr. 1 bis 3, des § 36 Satz 1 Nr. 1 bis 4, jeweils auch in
Verbindung mit § 70 Abs. 8, sowie des § 37 Abs. 1, auch in Verbindung mit Abs. 2, des

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches das Bundesministerium fiir Erndhrung, Land-

! Diese Verordnung dient der Umsetzung folgender Richtlinien:

1. Richtlinie 96/3/EG der Kommission vom 26. Januar 1996 Uber eine Ausnahmeregelung von einigen Bestimmungen der Richtli-
nie 93/43/EWG des Rates Uiber Lebensmittelhygiene fiir die Beférderung von Olen und Fetten als Massengut auf dem Seeweg
(ABI. EG Nr. L 21 S. 42).

2. Richtlinie 96/22/EG des Rates vom 29. April 1996 Uber das Verbot der Verwendung bestimmter Stoffe. mit hormonaler bzw.
thyreostatischer Wirkung und von R-Agonisten in der tierischen Erzeugung und zur Aufhebung der Richtlinien 81/602/EWG,
88/146/EWG und 88/299/EWG (ABI. EG Nr. L 125 S. 3), gedndert durch die Richtlinie 2003/74/EG des Européischen Parla-
ments und des Rates vom 22. September 2003 (ABI. EU Nr. L 262 S. 17).

3. Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 Uiber KontrollimaRnahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstan-
de in lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen und zur Aufhebung der Richtlinien 85/358/EWG und 86/469/EWG und der
Entscheidungen 89/187/EWG und 91/664/EWG (ABI. EG Nr. L 125 S. 10), zuletzt gedndert durch die Verordnung (EG)

Nr. 882/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 (ABI. EU'Nr. L 165 S. 1, Nr. L 191 S. 1).

4. Richtlinie 97/78/EG des Rates vom 18. Dezember 1997 zur Festlegung von Grundregeln fiir die Veterindrkontrollen von aus
Drittlandern in die Gemeinschaft eingefiihrten Erzeugnissen (ABI. EG 1998 Nr. L 24 S. 9), gedndert durch die Verordnung (EG)
Nr. 882/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 (ABI. EU Nr. L 165 S. 1, Nr. L 191 S. 1).

5. Richtlinie 98/28/EG der Kommission vom 29. April 1998 Uber die Zulassung einer Abweichung von bestimmten Vorschriften der
Richtlinie 93/43/EWG Uber Lebensmittelhygiene bei der Beforderung von Rohzucker auf See (ABI. EG Nr. L 140 S. 10).

6. Richtlinie 2000/13/EG des Européaischen Parlaments und des Rates vom 20. Mé&rz 2000 zur Angleichung der Rechtsvorschrif-
ten der Mitgliedstaaten (iber die Etikettierung und Aufmachung von Lebensmitteln sowie die Werbung hierfir (ABI. EG Nr.
L 109 S. 29).

7. Richtlinie 2003/99/EG des Européischen Parlaments und des Rates vom 17. November 2003 zur Uberwachung von Zoonosen
und Zoonoseerregern und zur Anderung der Entscheidung 90/424/EWG des Rates und zur Authebung der Richtlinie
92/117/EWG des Rates (ABI. EU Nr. L 325 S. 31).

8. Richtlinie 2004/4/EG der Kommission vom 15. Januar 2004 zur Anderung der Richtlinie 96/3/EG (iber eine Ausnahmeregelung
von einigen Bestimmungen der Richtiinie 93/43/EWG des Rates {iber Lebensmittelhygiene fiir die Beférderung von Olen und
Fetten als Massengut auf dem Seeweg (ABI. EU Nr. L 15 S. 25, Nr. L. 81 S. 92).

9. Richtlinie 2004/41/EG des Européischen Parlaments und des Rates vom 21. April 2004 zur Aufhebung bestimmter Richtlinien
Gber Lebensmittelhygiene und Hygienevorschriften fiir die Herstellung und das Inverkehrbringen von bestimmten, zum
menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tierischen Ursprungs sowie zur Anderung der Richtlinien 89/662/EWG und
92/118/EWG des Rates und der Entscheidung 95/408/EG des Rates (ABI. EU Nr. L 157 S. 33, Nr. L 195 S. 12).
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wirtschaft und Verbraucherschutz im Einvernehmen mit dem Bundesministerium fiir Wirt-
schaft und Technologie,

‘des § 53 Abs. 2 und des § 56 Abs. 1 Satz 1, auch in Verbindung mit Abs. 3 Satz 1, und
Satz 2, Abs. 2 und Abs. 4 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches, davon § 56
Abs. 1 Satz 1 auch in Verbindung mit § 4 Satz 1 Nr. 1 und Satz 2 des Gesetzes iiber die Er-
richtung eines Bundesamtes fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit vom
6. August 2002 (BGBL. I S. 3082, 3084), der zuletzt durch Artikel 2 § 3 Abs. 2 des Geset-
zes vom 1. September 2005 (BGBI. I S. 2618, 2654) gedndert worden ist, das Bundesmi-
nisterium fiir Ernéhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz im Einvernehmen mit

dem Bundesministerium der Finanzen,

des § 10 Abs. 4, des § 13 Abs. 1 Nr. 3, 4 und 6 und Abs. 3 Nr. 1, des § 14 Abs. 1 Nr. 1 bis
4 und 6, davon Nr. 1 und 2 auch in Verbindung mit § 70 Abs. 8, und Abs. 2 Nr. 1,4 und 5,
des § 42 Abs. 1 Satz 2 Nr. 1 bis 3 auch in Verbindung mit § 70 Abs. 10 Satz 1, des § 46
Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 bis 3 und Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 und Satz 2, des § 47 Abs. 1 Nr. 4 Buch-
stabe a sowie des § 57 Abs. 7 und 8 Nr. 2 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches
das Bundesministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz,

des § 16 Abs. 3 Nr. 1 und 2 Buchstabe a und b des Weingesetzes in der Fassung der Be-
kanntmachung vom 16. Mai 2001 (BGBI. I S. 985) in Verbindung mit § 1 Abs. 2 des Zu-
stindigkeitsanpassungsgesetzes vom 16. August 2002 (BGBI. I S. 3165) und dem Organi-
sationserlass vom 22. November 2005 (BGBI. I S. 3197) das Bundesministerium fiir Er-
ndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz,

des § 7 Satz 1 Nr. 1 des Milch- und Margarinegesetzes vom 25. Juli 1990 (BGBI. I

S. 1471), der zuletzt durch Artikel 199 der Verordnung vom 31. Oktober 2006 (BGBI. I
S. 2407) geindert worden ist, das Bundesministerium fiir Eméhrung, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz im Einvernehmen mit dem Bundesministerium der Justiz und dem
Bundesministerium fiir Wirtschaft und Technologie,

des § 10 Abs. 1 des Milch- und Fettgesetzes in der im Bundesgesetzblatt Teil I1I, Gliede-
rungsnummer 7842-1, veroffentlichten bereinigten Fassung, der zuletzt durch Artikel 193
der Verordnung vom 29. Oktober 2001 (BGBI. I S. 2785) geidndert worden ist, das Bun-
desministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz,

des § 1 Abs. 3 des Gesetzes iiber den Ubergang auf das neue Lebensmittel- und Futter-
mittelrecht vom 1. September 2005 (BGBI. I S. 2618, 2653), der zuletzt durch Artikel 57
der Verordnung vom 31. Oktober 2006 (BGBI. I S. 2407) geidndert worden ist, das Bun-
desministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz,
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- des § 43 Abs. 7 des Infektlonsschutzgesetzes vom 20. Juli 2000 (BGBL. I S. 1045), der zu-
letzt durch Artikel 57 Nr. 1 der Verordnung vom 31. Oktober 2006 (BGBI. I S. 2407) ge-

&ndert worden ist, das Bundesministerium fiir Gesundheit:

Artikel 1
Verordnung iiber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und Inver-
‘kehrbringen von Lebensmitteln
(Lebensmittelhygiene-Verordnung - LMHYV)

§1

Anwendungsbereich

Diese Verordnung dient der Regelung spezifischer lebensmittelhygienischer Fragen sowie der
Umsetzung und Durchfiihrung von Rechtsakten der Européischen Gemeinschaft auf dem Gebiet
der Lebensmittelhygiene.

§2

Begriffsbestimmungen
(1) Im Sinne dieser Verordnung sind

1.  nachteilige Beeinflussung: eine Ekel erregende oder sonstige Beeintrichtigung der ein-
wandfreien hygienischen Beschaffenheit von Lebensmitteln, wie durch Mikroorganismen,
Verunreinigungen, Witterungseinfliisse, Geriiche, Temperaturen, Gase, Dampfe, Rauch,
Aerosole, tierische Schédlinge, menschliche und tierische Ausscheidungen sowie durch
Abfille, Abwisser, Reinigungsmittel, Pflanzenschutzmittel, Tierarzneimittel, Biozid-

Produkte oder ungeeignete Behandlungs- und Zubereitungsverfahren,

2. leicht verderbliches Lebensmittel: ein Lebensmittel, das in mikrobiologischer Hinsicht in
kurzer Zeit leicht verderblich ist und dessen Verkehrsfahigkeit nur bei Einhaltung be-
stimmter Temperaturen oder sonstiger Bedingungen erhalten werden kann,

3. Erlegen: Téten von GroB- und Kleinwild nach jagdrechtlichen Vorschriften.

(2) Im Ubrigen gelten die Begriffsbestimmungen des

1.  Artikels 2 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Europdischen Parlaments und des

Rates vom 29. April 2004 {iber Lebensmittelhygiene (ABL. EU Nr. L 139 S. 1, Nr. L 226
S.3)und
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2. Anhangs I der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europédischen Parlaments und des Rates
vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ur-
sprungs (ABI. EU Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22)

entsprechend.

§3

Allgemeine Hygieneanforderungen

Lebensmittel diirfen nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie
bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteiligen Beeinflus-
sung nicht ausgesetzt sind. Mit lebenden Tieren nach § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Fut-
termittelgesetzbuches darf nur so umgegangen werden, dass von ihnen zu gewinnende Lebens-
mittel bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteiligen Beein-
flussung nicht ausgesetzt sind.

§4
Schulung

(1) Leicht verderbliche Lebensmittel diirfen nur von Personen hergestellt, behandelt oder in den
Verkehr gebracht werden, die auf Grund einer Schulung nach Anhang IT Kapitel XII Nr. 1 der
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber ihrer jeweiligen Tétigkeit entsprechende Fachkenntnisse
auf den in Anlage 1 genannten Sachgebieten verfiigen. Die Fachkenntnisse nach Satz 1 sind auf
Verlangen der zustindigen Behorde nachzuweisen. Satz 1 gilt nicht, soweit ausschlie8lich ver-
packte Lebensmittel gewogen, gemessen, gestempelt, bedruckt oder in den Verkehr gebracht
werden. Satz 1 gilt nicht fiir die Primérproduktion und die Abgabe kleiner Mengen von Primér-

erzeugnissen nach § 5.

(2) Bei Personen, die eine wissenschafiliche Ausbildung oder eine Berufsausbildung abgeschlos-
sen haben, in der Kenntnisse und Fertigkeiten auf dem Gebiet des Verkehrs mit Lebensmitteln
einschlieBlich der Lebensmittelhygiene vermittelt werden, wird vermutet, dass sie fiir eine der

jeweiligen Ausbildung entsprechende Tatigkeit

1. nach Anhang II Kapitel XII Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 in Fragen der Le-
bensmittelhygiene geschult sind und

2.  iiber nach Absatz 1 erforderliche Fachkenntnisse verfiigen.
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§5

Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen bestimmter Primérerzeugnisse

(1) Wer kleine Mengen der in Absatz 2 genannten Primérerzeugnisse direkt an Verbraucher oder
an Ortliche Betriebe des Einzelhandels zur unmittelbaren Abgabe an Verbraucher abgibt, hat bei
deren Herstellung und Behandlung unbeschadet der Anforderungen der Tierische Lebensmittel—
Hygieneverordnung die Anforderungen der Anlage.2 einzuhalten. Ortliche Betriebe des Einzel-
handels sind im Falle von Absatz 2 Nr. 2 Betriebe des Einzelhandels, die im Umkreis von nicht
mehr als 100 Kilometern vom Wohnort des Jagers oder dem Eﬂegeort des Wildes ge}egen sind.

(2) Kleine Mengen im Sinne des Absatzes 1 Satz 1 sind im Falle von

1.  pflanzlichen Primédrerzeugnissen, Honig, lebenden, frischen oder zubereiteten Fischereier-
zeugnissen, deren Beschaffenheit nicht wesentlich verindert wurde, oder lebenden Mu-

scheln aus eigener Erzeugung, eigenem Fang oder eigener Emte:
a)  bei direkter Abgabe an Verbraucher haushaltsiibliche Mengen,

b)  bei Abgabe an Betriebe des Einzelhandels Mengen, die der fiir den jeweiligen Be-
trieb tagesiiblichen Abgabe an Verbraucher entsprechen,

2.  erlegtem Wild: die Strecke eines Jagdtages,

3. Eiern: Eier aus eigener Erzeugung von Betrieben mit weniger als 350 Legehennen.

§6

Herstellung bestimmter traditioneller Lebensmittel .

Fiir Lebensmittelunternehmer, die ein in Anlage 3 Spalte 1 genanntes Lebensmittel herstellen,
gelten die in Anlage 3 Spalte 2 jeweils bezeichneten Anforderungen des Ahhangs II der Verord-
nung (EG) Nr. 852/2004 nicht hinsichtlich der in Anlage 3 Spalte 3 jeweils bezeichneten Raume

oder Gerite und Ausriistungen.

§7
Hygienische Anforderungen an die Beforderung von fliissigen Olen und Fetten in Seeschif-

fen

(1) Fliissige Ole und Fette, die als Lebensmittel zu dienen bestimmt sind, diirfen abweichend von
Anhang II Kapitel IV Nr. 4 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 als Massengut in Seeschiffen in

nicht ausschlieBlich fiir die Beforderung von Lebensmitteln oder Erzeugnissen im Sinne des



-6-

Weingesetzes bestimmten Behiltern befordert werden, wenn die Vorschriften der. Anlage 4 ein-

gehalten werden.

(2) Die fiir das jeweilige Schiff verantwortliche Person hat Nachweise iiber die drei letzten zuvor
in diesen Behéltern beforderten Ladungen sowie iiber die Wirksamkeit des zwischen den Ladun-

gen angewandten Reinigungsverfahrens mit sich zu fiihren.

(3) Im Falle einer Umladung hat die fiir das Empfangerschiff verantwortliche Person zusitzlich
zu den in Absatz 2 verlangten Dokumenten Nachweise iiber das zwischen den Ladungen auf
dem anderen Schiff angewandte Reinigungsverfahren sowie dariiber, dass die vorherige Beforde-
rung des fliissigen Ols oder Fettes den Bestimmungen der Anlage 4 entsprach, mit sich zu fiih-

ren.

(4) Die in den Absétzen 2 und 3 vorgeschriebenen Nachweise sind der zustindigen Behorde auf

Verlangen vorzulegen.

§8

Hygienische Anforderungen an die Beforderung von Rohzucker in Seeschiffen

(1) Rohzucker, der nach Raffination als Lebensmittel verwendet werden soll, darf abweichend
von Anhang II Kapitel IV Nr. 4 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 als Massengut in Seeschiffen
in nicht ausschlieBlich fiir die Beforderung von Lebensmitteln bestimmten Behiltern befordert

werden, wenn hinsichtlich der Behilter folgende Anforderungen eingehalten werden:

1. Vor dem Laden des Rohzuckers sind die Behélter griindlich zu reinigen, um sie von Riick-
stinden der zuvor beforderten Ladung und sonstigen Verunreinigungen zu befreien; die
Behilter sind zu iiberpriifen, um festzustellen, ob die genannten Riickstidnde ordnungsge-

mif entfernt worden sind.
2.  Die Ladung unmittelbar vor dem Rohzucker darf kein Fliissigmassengut gewesen sein.

(2) Die fiir das jeweilige Schiff verantwortliche Person hat Nachweise mit Angaben iiber die in
dem jeweiligen Behilter, in dem sich der Rohzucker befindet, unmittelbar zuvor beforderte La-
dung sowie tiber Art und Umfang der Reinigung nach Absatz 1 Nr. 1 fur die Dauer der Befor-
derung zur Raffinerie mit sich zu filhren. Auf den Unterlagen fiir die Beforderung des Rohzu-

ckers hat die fiir das jeweilige Schiff verantwortliche Person vor Beginn der Beforderung gut

sichtbar und dauerhaft die Angabe ,,Dieses Erzeugnis ist erst nach Raffination fiir den menschli
chen Verzehr geeignet“ anzubringen.

" (3) Im Falle einer Umladung der Behilter hat die fiir das abgebende Schiff verantwortliche Per-
son die Nachweise nach Absatz 2 Satz 1 der fiir das Empfiangerschiff verantwortlichen Person zu



-7- Jrucksache 327/07

iibergeben und letztere die ibergebenen Nachweise entsprechend Absatz 2 Satz 1 mit sich zu
fiihren.

(4) Nach Abschluss der Beforderung sind die Nachweise nach Absatz 2 Satz 1 von dem Befor-
derungsunternehmen fiir ein Jahr aufzubewahren. Satz 1 gilt nicht, soweit die Nachweise der fiir
die Raffination verantwortlichen Person iibergeben worden sind. Soweit die Nachweise nach
Absatz 2 Satz 1 der fiir die Raffination verantwortlichen Person iibergeben worden sind, sind sie

von dieser flir ein Jahr aufzubewahren.

(5) Die in den Absétzen 2 und 3 vorgeschriebenen Nachweise sind der zustdndigen Behorde auf

Verlangen vorzulegen.

§9

Zulassung zur Ausfuhr

(1) Soweit ein Drittland die Einfuhr von Lebensmitteln von einer besonderen Zulassung abhéin'-
gig macht, erteilt die zustdndige Behorde im Rahmen der Durchfiihrung des Artikels 12 Abs. 1
der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 28. Januar
2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsétze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur
Errichtung der Européischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfah-
ren zur Lebensmittelsicherheit (ABl. EG Nr. L 31 S. 1) auf Antrag Betrieben, die Lebensmittel

herstellen, be- oder verarbeiten, eine Zulassung zur Ausfuhr.

(2) Die Zulassung nach Absatz 1 ist zu erteilen, wenn der Betrieb die allgemeinen und besonde-
ren Anforderungen des Drittlandes an die Einfuhr erfiillt und der Antrag stellende Lebensmittel-
unternehmer die Einhaltung der hygienischen Anforderungen des Drittlandes zusichert, die sich
auf die Herstellung, Be- oder Verarbeitung der Lebensmittel, betriebseigene Kontrollen, beson-

dere amtliche Untersuchungen oder sonstige amtliche Uberwachungen bezichen.

(3) Die Zulassung nach Absatz 1 kann unter Vergabe einer Zulassungsnummer erteilt werden.
Sie kann unter dem Vorbehalt erteilt werden, dass die Zulassung widerrufen werden kann, wenn
der Betrieb die Anforderungen nach Absatz 2 nicht erfiillt. Im Ubrigen bleiben die VerWaltungs-
verfahrensrechtlichen Vorschriften iiber Riicknahme und Widerruf unberiihrt.

§10

Ordnungswidrigkeiten

Ordnungswidrig im Sinne des § 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe a des Lebensmittel- und Futtermit-

telgesetzbuches handelt, wer vorsétzlich oder fahrldssig

1.  entgegen § 3 Satz 1 Lebensmittel herstellt, behandelt oder in den Verkehr bringt,



entgegen § 3 Satz 2 mit einem lebenden Tier umgeht,

entgegen § 4 Abs. 1 Satz 1 ein leicht verderbliches Lebensmittel herstellt, behandelt oder
in den Verkehr bringt,

entgegen § 5 Abs. 1 Satz 1 in Verbindung mit Anlage 2 Nr. 2 Buchstabe g Umbhiillungen
oder Verpackungen nicht richtig lagert, ‘

entgegen § 5 Abs. 1 Satz 1 in Verbindung mit Anlage 2 Nr. 3 Buchstabe ¢ nicht sicher-
stellt, dass dort genannte Personen nicht mit Primérerzeugnissen umgehen, |

entgegen § 7 Abs. 2 oder 3 oder § 8 Abs. 2 Satz 1 oder Abs. 3 einen dort genannten Nach-
weis nicht, nicht richtig, nicht vollstindig oder nicht rechtzeitig {ibergibt oder nicht, nicht
richtig oder nicht vollstdndig mit sich fiihrt,

entgegen § 7 Abs. 4 oder § 8 Abs. 5 einen dort genannten Nachweis nicht, nicht vollstin-
dig oder nicht rechtzeitig vorlegt,

entgegen § 8 Abs. 2 Satz 2 die dort bezeichnete Angabe nicht, nicht richtig, nicht voll-
stdndig oder nicht rechtzeitig anbringt oder

entgegen § 8 Abs. 4 Satz 1 oder 3 einen dort genannten Nachweis nicht oder nicht mindes-
tens ein Jahr aufbewahrt.
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Anlage 1
(zu § 4 Abs. 1 Satz 1)

Anforderungen an Fachkenntnisse in der Lebensmittelhygiene
Figenschaften und Zusammensetzung des jeweiligen Lebensmittels

Hygienische Anforderungen an die Herstellung und Verarbeitung des jeweiligen Lebens-
mittels

Lebensmittelrecht
Warenkontrolle, Haltbarkeitspriifung und Kennzeichnung

Betriebliche Eigenkontrollen und Riickverfolgbarkeit

Havarieplan, Krisenmanagement

Hygienische Behandlung des jeweiligen Lebensmittels
Anforderungen an Kiihlung und Lagerung des jeweiligen Lebensmittels

Vermeidung einer nachteiligen Beeinflussung des jeweiligen Lebensmittels beim Umgang

mit Lebensmittelabféllen, ungenieBbaren Nebenerzeugnissen und anderen Abféllen

Reinigung und Desinfektion
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Anlage 2
(zu § 5 Abs. 1 Satz 1)

Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von Primiirerzeugnissen

Zur Vermeidung einer nachteiligen Beeinflussung von Primérerzeugnissen sind die jeweils

angemessenen MaBinahmen zu treffen, um

a)

b)

d)

Winde, Boden und Arbeitsflichen in Betriebsstitten sowie Verkaufseinrichtungen,
Anlagen, Ausrilistungsgegenstéinde, Behéltnisse, Container und Fahrzeuge, die mit
Primérerzeugnissen in Berlihrung kommen kénnen, instand zu halten, regelméBig zu

reinigen und erforderlichenfalls in geeigneter Weise zu desinfizieren,

hygienische Herstellungs-, Transport- und Lagerungsbedingungen fiir die Primérer-

zeugnisse sowie deren Sauberkeit in angemessener Weise sicherzustellen,

beim Umgang mit und bei der Reinigung von Primérerzeugnissen Trinkwasser oder,

falls angemessen, sauberes Wasser oder sauberes Meerwasser zu verwenden,

Abfille und gefihrliche Stoffe so zu lagern, damit so umzugehen und sie so zu ent-

sorgen, dass eine Kontamination der Primérerzeugnisse verhindert wird.

Zur Sicherstellung einer guten Lebensmittelhygiene in Betrieben und Verkaufseinrichtun-

gen gilt zusétzlich Folgendes:

a)

b)

d)

Bei der Lagerung von Primérerzeugnissen ist das Risiko einer Verunreinigung so

weit wie moglich zu vermeiden.

Erforderlichenfalls muss eine ausreichende Versorgung mit kaltem oder warmem

Trinkwasser oder mit sauberem Wasser vorhanden sein.

Erforderlichenfalls miissen geeignete Vorrichtungen zum Reinigen und Desinfizieren

von Raumlichkeiten, Arbeitsgerdten und Ausriistungsgegenstianden vorhanden sein.

' Erforderlichenfalls miissen geeignete Vorrichtungen zur Erméglichung einer ange-

messenen Personalhygiene, Vorrichtungen zum hygienischen Waschen und Trock-
nen der Hénde sowie hygienische Sanitéreinrichtungen und Umkleideméglichkeiten

zur Verfiigung stehen.
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. Erforderlichenfalls miissen zur Sduberung von Primérerzeugnissen geeignete Vor-

richtungen flir eine hygienische Vorgehensweise vorhanden sein.

Erforderlichenfalls miissen angemessene Vorrichtungen oder Einrichtungen zur Ein-
haltung geeigneter Temperaturbedingungen fiir die Primérerzeugnisse vorhanden

sein.

Umbhiillungen und Verpackungen miissen so gelagert werden, dass sie nicht verunrei-

nigt werden kénnen.

Es sind die jeweils angemessenen MaBinahmen zu treffen, um sicherzustellen, dass

2)

b)

das fiir die Behandlung von Primérerzeugnissen eingesetzte Personal gesund und in

Bezug auf Gesundheitsrisiken und in Fragen der Lebensmittelhygiene geschult ist,

Personen, die mit Primérerzeugnissen umgehen, ein hohes Maf} an personlicher Hy-
giene halten sowie geeignete und saubere Arbeitskleidung und erforderlichenfalls

Schutzkleidung tragen,

Personen mit infizierten Wunden, Hautinfektionen oder Geschwiiren nicht mit Pri-
mérerzeugnissen umgehen, wenn nicht ausgeschlossen werden kann, dass Primér-

erzeugnisse direkt oder indirekt kontaminiert werden kénnen.
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Traditionelle Lebensmittel

Anlage 3
(zu § 6)

Riume, Geriite und Ausriis-

Lebensmittel Anforderungen des Anhangs
IT der Verordnung (EG) tungen
Nr. 852/2004

Milcherzeugnisse Kapitel IT Nr. 1 Riume mit

a) gemauerten Bodenflachen,
Wandflidchen oder De-
cken,

b) mit Bodenflichen, Wand-
flichen oder Decken aus
offenporigem Naturstein,

¢) mit Bodenfldchen aus an-
deren natiirlichen Mate-
rialien,

in denen die Lebensmittel
reifen oder gerduchert werden,

Hohlen oder Felsenkeller, in
denen die Lebensmittel reifen

Kapitel V Nr. 1

a) Kessel aus Kupfer,

b) Arbeitsgerite aus Holz,

¢) Gewebe aus Naturfasern
oder sonstigen Materialien
pflanzlicher Herkunft,

die zur Herstellung, Lagerung
oder Verpackung der Erzeug-
nisse verwendet werden
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Im Naturreifeverfahren herge-
stellte Rohwiirste

Kapitel II Nr. 1

Réiume mit

a) gemauerten Bodenfldchen,
Wandfldchen oder De-
cken,

b) mit Bodenfldchen, Wand-
flichen oder Decken aus
offenporigem Naturstein,

¢) mit Bodenfldchen aus an-
deren natiirlichen Mate-
rialien,

in denen die Erzeugnisse rei-
fen oder geriduchert werden

Kapitel II Nr. 1 Buchstabe f
und Kapitel V Nr. 1

SpieBe und Stellagen aus
Holz, an denen die Erzeug-
nisse wihrend der Reifung
oder Réucherung aufgehingt -
werden

Rohe Pokelfleischerzeugnisse

Kapitel II Nr. 1

Raume, Kammern oder Tiirme
mit

a) gemauerten Bodenflichen,
Wandfldchen oder De-
cken,

b) mit Bodenflichen oder
Wandflidchen aus offenpo-
rigem Naturstein,

¢) mit Decken aus Naturstein
oder anderen natiirlichen
Materialien,

in denen die Erzeugnisse rei-
fen oder gerduchert werden

Kapitel II Nr. 1 Buchstabe f
und Kapitel VNr. 1 -

SpieBe und Stellagen aus
Holz, an denen die Erzeug-
nisse wihrend der Reifung
oder Réucherung aufgehingt
werden

Latwerge und SiiBwaren

Kapitel V Nr. 1

Kessel aus Kupfer, die zur
Herstellung der Erzeugnisse
verwendet werden

Fruchtaufstriche, SiiBwaren,
Suppen und Eintopfe

Kapitel V Nr. 1

Gerite aus Holz, die zur Her-
stellung der Erzeugnisse ver-
wendet werden
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Obst und Gemiise in Essig-
oder Essig-Zuckerlosung,
Gemiise in milchsaurer G-
rung, Essig

Kapitel V Nr. 1

Fasser und Topfe aus Holz
oder Steingut, die zur Her-
stellung der Erzeugnisse ver-
wendet werden

Brot und Backwaren

Kapitel V Nr. 1

Gerite und Ausriistungen aus
Holz, Eisen oder offenpori-
gem Stein, die zur Herstellung
der Erzeugnisse verwendet
werden
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Anlage 4
(zu § 7 Abs. 1 und 3)

Hygienische Anforderungen an die Beforderung von Olen und Fetten in Seeschiffen

Bei der Beforderung von Olen und Fetten in Seeschiffen sind folgende Anforderungen einzu-
halten:

1. Ole oder Fette miissen in Behiltern aus rostfreiem Stahl oder in Tanks mit einer Epoxid-
harzbeschichtung oder einer technisch gleichwertigen Beschichtung beférdert werden. Bei
der unmittelbar zuvor in dem betreffenden Tank beforderten Ladung muss es sich um ein
Lebensmittel oder um eine Ladung handeln, die in der Liste der zuldssigen vorherigen La-

dungen in Nummer 4 dieser Anlage aufgefiihrt ist.

2. Werden Ole oder Fette in Behiltern aus anderen als in Nummer 1 Satz 1 genannten Mate-
rialien befordert, muss es sich bei den drei zuvor in diesen Behéltern beforderten Ladungen
um Lebensmittel oder um Ladungen handeln, die in der Liste der zuldssigen vorherigen

Ladungen in Nummer 4 dieser Anlage aufgefiihrt sind.

3. Flissige Ole oder Fette, die nicht weiter verarbeitet werden und fiir den menschlichen Ver-
zehr bestimmt sind oder in Frage kommen, diirfen auf dem Seeweg in Behiltern befordert
werden, die nicht ausschlieBlich fiir die Beférderung von Lebensmitteln bestimmt sind,
vorausgesetzt, die folgenden Bedingungen werden erfiillt:

a)  Der Behilter muss aus rostfreiem Stahl hergestellt oder mit einer Epoxidharzbe-
schichtung oder einer technisch gleichwertigen Beschichtung versehen sein und

b)  bei den drei zuvor im Behilter beforderten Ladungen muss es sich um ein Lebens-

mittel handeln.

4.  Liste der zuldssigen vorherigen Ladungen

Substanz (Synonyme) CAS-Nr.”
Essigsdure : 64-19-7
Essigsdureanhydrid (Ethananhydrid) 108-24-7
Aceton (Dimetylketon; 2-Propanon) 67-64-1
Sauerdle und Fettsduredestillate aus Pflanzendlen und -fetten u./o. Gemischen daraus
und Fetten und Olen tierischer und mariner Herkunft
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Substanz (Synonyme) CAS-Nr.”
Ammoniumhydroxid (Ammoniumhydrat; Ammoniaklosung; Aqua | 1336-21-6
ammonia) »
Ammoniumpolyphosphat 68333-79-9
10124-31-9
Ole und Fette tierischer, mariner und pflanzlicher Herkunft (auBer Cashewnuss- und
rohes Tallol)
Bienenwachs (weif3 und gelb) 8006-40-4
8012-89-3
Benzylalkohol (nur NF und Reagenzien) 100-51-6
Butylacetat (n-; sec-; tert-) 123-86-4
105-46-4
540-88-5
Calciumchloridldsung, sofern die unmittelbar zuvor beforderte La- | 10043-52-4
dung in dieser Liste aufgefiihrt ist und nicht &hnlichen Beschrén-
kungen unterliegt
Calciumlignosulfonat 8061-52-7
Candelillawachs 8006-44-8
Carnaubawachs (Brasilwachs) | 8015-86-9
Cyclohexan (Hexamethylen; Naphthen; Hexahydrobenzol) 110-82-7
Sojabohnendl, epoxidiert (mit mindestens 7 % - hochstens 8 % 8013-07-8
Oxiransauerstoffgehalt)
Ethanol (Ethylalkohol) 64-17-5
Ethylacetat (Acetic ether, Acetoessigester, Vinegar naphtha) 141-78.-6
2-Ethylhexanol (2-Ethylhexylalkohol) 104-76-7
Fettsauren:
Arachinséure (Eicosanséiﬁre) 506-30-9
Behensaure (Docosansaure) 112-85-6
Buttersdure (n-Buttersdure; Butansadure; Ethylessigsdure; Pro- | 107-92-6
pylameisenséure)
Caprinséure (n-Decansiure) 334-48-5
Capronsidure (n-Hexansiure) 142-62-1
Caprylsdure (n-Octanséure) 124-07-2
Erucasdure (Z-13-Docosensiure) 112-86-7
Enanthsiure (n-Heptansiure) 111-14-8
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Substanz (Synonyme) CAS-Nr."”
Laurinsédure (n-Dodecanséure) 143-07-7-
Lauroleinsidure (Dodecenséure) 4998-71-4
Linolsdure (9,12-Octadecadienséure) 60-33-3
Linolensaure (9,12,15-Octadecatriensiure) 463-40-1
Mpyristinsdure (n-Tetradecansiure) | 544-63-8
Myristoleinsdure (n-Tetradecensédure) ' 544-64-9
Olsdure (n-Octadecensiure) 112-80-1
Palmitinsdure (n-Hexadecansiure) 57-10-3
Palmitoleinsdure (Z-9-Hexadecenséure) 373-49-9
Pelargonsaure (n-Nonansaure) : 112-05-0
Rizinolsdure (cis-12-Hydroxyoctadec-9-ensaure; Rizinusol- 141-22-0
sdure)
Stearinsdure (n-Octadecansiure) 57-11-4
Valeriansdure (n-Pentansiure) 109-52-4
Fettalkohole:
Butylalkohol (Butan-1-ol) 71-36-3
Caproylalkohol (Hexan-1-ol; Hexylalkohol) 111-27-3
Caprylalkohol (1-n-Octanol; Heptylcarbinol) 111-87-5
Cetylalkohol (Alkohol C-16; Hexadecan-1-ol; 36653-82-4
Palmitylalkohol, n-Primir-Hexadecylalkohol)
Decylalkohol (Decan-1-ol) 112-30-1
Oenanthylalkohol (1-Heptanol; Heptylalkohol) 111-70-6
Laurylalkohol (Dodecan-1-ol, Dodecylalkohol) 112-53-8
Myristylalkohol (1-Tetradecanol; Tetradecanol) 112-72-1
Nonylalkohol (Nonan-1-ol; Pelargonalkohol; Octylcarbinol) | 143-08-8
Oleylalkohol (9-Octadecenol-1-ol) 143-28-2
Stearylalkohol (Octadecan-1-ol) 112-92-5
Tridecylalkohol (1-Tridecanol) 27458-92-0
112-70-9
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Substanz (Synonyme)

CAS-Nr.”

Fettalkoholmischungen:

Lauryl-Myristylalkohol (C12-C14)

Cetyl-Stearylalkohol (C16-C18)

Fettsdureester - alle Ester, die in Kombination einer der oben angefiihrten Fettsduren

und einer der oben angefiihrten Fettalkohole entstanden sind.

Fettsduremethylester:
Methyllaurat (Methyldodecanoat) 111-82-0
Methylpalmitat (Methylhexadecanoat) 112-39-0
Methylstearat (Methyloctadecanoat) 112-61-8
Methyloleat (Methyloctadecenoat) 112-62-9
Ameisensdure (Methansdure; Wasserstoffcarbonsdure) 64-18-6
Glycerin (Glycerol) 56-81-5

Glykole:

Butandiol:

1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol) 107-88-0

1,4-Butandiol (1,4-Butylenglykol) 110-63-4

Polypropylenglykol (Molekulargewicht groBer als 400) 25322-69-4
Propylenglykol (1,2-Propylenglykol; 1,2-Propandiol; 1,2-Di- | 57-55-6
hydroxypropan; Monopropylenglykol (MPG); Methylglykol)

1 ,3-Propyleng1‘ykol (Trimethylenglykol; 1,3-Propandiol) 504-63-2
n-Heptan 142-82-5
n-Hexan (technische Qualitit) 110-54-3

64742-49-0
iso-Butylacetat 110-19-0
1so-Decanol (Isodecylalkohol) 25339-17-7
iso-Nonanol (Isononylalkohol) 27458-94-2
1s0-Octanol (Isooctylalkohol) 26952-21-6
iso-Propanol (Isopropylalkohol; IPA) 67-63-0
Limonen (Dipenten) 138-86-3
Magnesiumchloridlésung 7786-30-3
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Substanz (Synonyme) CAS-Nr. "
Methanol (Methylalkohol) 67-56-1
Methylethylketon (2-Butanon) 78-93-3
Methylisobutylketon (4-Methyl-2-Pentanon) 108-10-1
(tert-Butyl)Methylether - (TBME) 1634-04-4
Melasse 57-50-1
Montanwachs 8002-53-7
Paraffinwachs 8002-74-2
63231-60-7

Pentan 109-66-0
Phosphorsdure (Orthophosphorséure) 7664-38-2

fiihrt ist und nicht dhnlichen Beschrinkungen unterliegt

Trinkwasser, sofern die unmittelbar zuvor beforderte Ladung in dieser Liste aufge-

Kaliumhydroxid (Atzkali), sofern die unmittelbar zuvor beforderte | 1310-58-3
Ladung in dieser Liste aufgefiihrt ist und nicht dhnlichen Be-

schrinkungen unterliegt

n-Propylacetat 109-60-4
Propylentetramer | 6842-15-5
Propylalkohol (Propan-1-ol; 1-Propanol) 71-23-8
Natriumhydroxid (Atznatron), sofern die unmittelbar zuvor befor- | 1310-73-2
derte Ladung in dieser Liste aufgefiihrt ist und nicht dhnlichen Be-
schriankungen unterliegt

Kieselgur (Diatomeenerde) 7631-86-9
Natriumsilicat (Wasserglas) - 1344-09-8
Sorbitol (D-sorbitol; 6-wertiger Alkohol; D-Sorbit) 50-70-4
Schwefelsdure 7664-93-9
Harnstoffammoniaknitratlosung

Weingeliger (Bodensatz, Trub, Drusen, Rohweinstein, Weinstein; | 868-14-4
rohes Kaliumbitartrat, rohes Kaliumbiturat, Kaliumhydrogen-

tartrat)

Weil3ole 8042-47-5

) CAS = Chemical Abstracts Service Registry Number
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Artikel 2
Verordnung iiber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und Inver-
kehrbringen von bestimmten Lebensmitteln tierischen Ursprungs
(Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung - Tier-LMHYV)

Abschnitt 1

Anwendungsbereich, Begriffsbestimmungen

§1

Anwendungsbereich

Diese Verordnung dient der Regelung von Fragen des Herstellens, Behandelns und Inverkehr-
bringens bestimmter Lebensmittel tierischen Ursprungs sowie der Umsetzung und Durchfiihrung
von Rechtsakten der Européischen Gemeinschaft auf dem Gebiet der Lebensmittelhygiene bei

Lebensmitteln tierischen Ursprungs.

§2
Begriffsbestimmungen
(1) Im Sinne dieser Verordnung sind
1.  Lebensmittel tierischen Ursprungs: Erzeugnisse tierischen Ursprungs im Sinne des An-

hangs I Nr. 8.1 Spiegelstrich 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europiischen Parla-
ments und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebens-
mittel tierischen Ursprungs (ABL EU Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22) in der geltenden

Fassung,
2. Erlegen: Téten von Grof3- und Kleinwild nach jagdrechtlichen Vorschriften,

3. Schlachten: Téten von Huftieren, Gefliigel, Hasentieren oder Zuchtlaufvégeln durch Blut-

entzug.

(2) Im Ubrigen gelten die Begriffsbestimmungen des

1.  Artikels 2 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Europaischen Parlaments und des
Rates vom 29. April 2004 iiber Lebensmittelhygiene (ABl. EU Nr. L 139 S. 1, Nr. L 226
S.3)und

2. Anhangs I der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

entsprechend.
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Abschnitt 2
Abgabe kleiner Mengen von Priméirerzeugnissen und anderen Lebensmitteln tierischen

Ursprungs

§3
Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen bestimmter Primiirerzeugnisse und Le-

bensmittel tierischen Ursprungs

(1) Wer kleine Mengen der in Absatz 2 genannten Priméirerzeugnisse oder Lebensmittel tieri-
schen Ursprungs direkt an Verbraucher oder an 6rtliche Betriebe des Einzelhandels zur unmittel-
baren Abgabe an Verbraucher abgibt, hat unbeschadet der Anforderungen der Lebensmittelhy-
giene-Verdrdnung bei der Herstellung oder Behandlung im Falle von

1.  Fischereierzeugnissen die Anforderungen der Anlage 1 Nr. 1 und 2,

2. lebenden Muscheln die Anforderungen der Anlage 1 Nr. 1 und 3,

3.  Eiern die Anforderungen der Anlage 2,

4.  frischem Fleisch von im eigenen landwirtschaftlichen Betrieb geschlachtetem Gefliigel
oder im eigenen landwirtschaftlichen Betrieb geschlachteten Hasentieren die Anforderun-
gen der Anlage 3,

5.  erlegtem Wild oder Fleisch von erlegtem Wild die Anforderungen der Anlage 4

einzuhalten. Satz 1 Nr. 4 gilt nicht, wenn ausschlieBlich einzelne Tierkorper oder deren Teile im

landwirtschaftlichen Betrieb unmittelbar an Verbraucher abgegeben werden. Ortliche Betriebe

des Einzelhandels sind im Falle von Satz 1 Nr. 5 Betriebe des Einzelhandels, die im Umkreis

von nicht mehr als 100 Kilometern um den Wohnort des Jagers oder den Erlegeort des Wildes

gelegen sind.

(2) Kleine Mengen im Sinne des Absatzes 1 Satz 1 sind im Falle von

1. lebenden, frischen oder zubereiteten Fischereierzeugnissen, deren Beschaffenheit nicht
wesentlich veridndert wurde, und lebenden Muscheln aus eigener Erzeugung, eigenem Fang

oder eigener Ernte:

a)  Dbei direkter Abgabe an Verbraucher haushaltsiibliche Mengen,
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b) bei Abgabe an Betriebe des Einzelhandels Mengen, die der fiir den jeweiligen Be-
trieb tagesiiblichen Abgabe an Verbraucher entsprechen,

2. Eiern: Eier aus eigener Erzeugung von Betrieben mit weniger als 350 Legehennen,

3. Fleisch von im eigenen landwirtschaftlichen Betrieb geschlachtetem Gefliigel oder im ei-
genen landwirtschaftlichen Betrieb geschlachteten Hasentieren: Fleisch von nicht mehr als
insgesamt 10 000 Stiick Gefliigel oder Hasentieren jéhrlich, '

4.  erlegtem Wild oder Fleisch von erlegtem Wild: Wild von nicht mehr als der Strecke eines
Jagdtages.

§4
Zusiitzliche Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von erlegtem Wild

(1) Kleine Mengen von erlegtem Wild oder von Fleisch von erlegtem Wild diirfen nur von Per-

sonen abgegeben werden, die auf den Gebieten des Korperbaus (Anatomie), der Lebensfunktio-
nen (Physiologie), des normalen und abnormen Verhaltens und krankhafter Verdnderungen des
Wildes sowie der hygienischen Anforderungen im Umgang mit Wild ausreichend geschult sind,

um

1.  das Wild vor und nach dem Erlegen einer Untersuchung insbesondere auf die in Anlage 4
Nr. 1.3 bezeichneten Merkmale unterziehen zu kénnen, die das Fleisch als bedenklich zum

Verzehr fiir Menschen erscheinen lassen, und

2. eine hygienische Behandlung des Wildes bei der Vorbereitung zur Abgabe sowie bei seiner

Lagerung und Beforderung sicherstellen zu kénnen. .

Bei Personen, die nach dem 1. Februar 1987 die Jagerpriifung nach § 15 Abs. 5 Satz 1 des Bun-
desjagdgesetzes bestanden haben, wird vermutet, dass sie im Sinne des Satzes 1 ausreichend ge-

schult sind.

(2) Wer kleine Mengen von erlegtem Wild zum Zweck der Abgabe nach § 3 Abs. 1 Satz 1 in
Eigenbesitz genommen hat, hat das Wild unbeschadet der Regelung in Anlage 4 Nr. 1.1 vor der
weiteren Bearbeitung oder vor der Abgabe bei der flir den Erlegeort oder den Wohnort zustin-
digen Behorde ‘

1. zur amtlichen Fleischuntersuchung anzumelden, wenn vor oder nach dem Erlegen des Wil-
des Merkmale nach Anlage 4 Nr. 1.3 festgestellt worden sind und
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2. im Falle von Wildschweinen, Sumpfbibern, Dachsen oder anderen Tieren, die Triger von

Trichinen sein kdnnen, zur amtlichen Untersuchung auf Trichinen anzumelden.

Abweichend von Satz 1 muss das erlegte Wild nicht zur amtlichen Fleischuntersuchung oder
Untersuchung auf Trichinen angemeldet werden, wenn es an einen Betrieb des Einzelhandels
oder an einen Jéger abgegeben wird. In diesem Fall hat die abgebende Person nach Satz 1 Nr. 1
festgestellte Merkmale bei der Abgabe mitzuteilen; die Pflichten nach Satz 1 gelten in diesem
Fall fiir die fiir den Betrieb des Einzelhandels verantwortliche Person oder den Jiger entspre-
chend.

§5

Verbote und Beschrinkungen

(1) Kleine Mengen von Fischereierzeugnissen, die zu den Arten der Schlangenmakrelen, Olfi-
sche oder Rhizinusfische (Gempylidae) gehdren, insbesondere Buttermakrelen der Arten Ruvet-
tus pretiosus und Lepidocybium flavobrunneum, diirfen nur mit einem Hinweis, dass das Fi-
schereierzeugnis Stoffe enthalten kann, die nach dem Verzehr zu Verdauungsstorungen fiihren
konnen, abgegeben werden. Bei der Abgabe in umbhiillter oder verpackter Form sind zusitzlich
zu dem Hinweis nach Satz 1

1. der wissenschaftliche Name und die Handelsbezeichnung der Art des Fisches und
2. Zubereitungshinweise

nach Mallgabe des Satzes 3 auf der Verpackung oder Umhiillung anzugeben. Fiir die Art und
Weise der Kennzeichnung gilt § 3 Abs. 3 Satz 1, 2 und 3 erster Halbsatz der Lebensmittel-Kenn-

zeichnungsverordnung entsprechend.

(2) Es ist verboten, kleine Mengen von lebenden Muscheln abzugeben, die nicht aus Erzeu-
gungsgebieten stammen, die von der zustdndigen Behorde nach Anhang II Kapitel II Buch-
stabe A der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 des Europiischen Parlaments und des Rates vom
29. April 2004 mit besonderen Verfahrensvorschriften fiir die amtliche Uberwachung von zum
menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tierischen Ursprun‘gs (ABL.EUNr. L 139

S. 206, Nr. L 226 S. 83) als Gebiet der Klasse A eingestuft worden sind.

(3) Es ist verboten, kleine Mengen von erlegtem Wild

1. vor Abschluss der amtlichen Fleischuntersuchung nach § 4 Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 oder der
amtlichen Untersuchung auf Trichinen nach § 4 Abs. 2 Satz 1 Nr. 2 oder

2. unausgeweidet
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an Verbraucher abzugeben.

Abschnitt 3

Anforderungen an den Einzelhandel

§6
Nebensichliche Titigkeiten des Einzelhandels im Sinne des Artikels 1 Abs. 5 Buchstabe b
Nr. ii der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

Die Abgabe von Lebensmitteln tierischen Ursprungs von einem Betrieb des Einzelhandels an
andere Betriebe des Einzelhandels stellt eine nebensichliche Titigkeit auf lokaler Ebene von
beschrinktem Umfang nach Artikel 1 Abs. 5 Buchstabe b Nr. ii der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 dar, wenn die Abgabe

1. aufhochstens ein Drittel der Herstellungsmenge des abgebenden Betriebes an Lebensmit-

teln tierischen Ursprungs und
2. aufim Umkreis von nicht mehr als 100 Kilometer gelegene Betriebe

beschrankt ist.

§7
Anforderungen an das Herstellen oder Behandeln von Lebensmitteln

tierischen Ursprungs im Einzelhandel

Wer Lebensmittel tierischen Ursprungs in einem Betrieb des Einzelhandels, fiir den die Anforde-
‘rungen der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 nach deren Artikel 1 Abs. 5 Buchstabe a und b, auch
in Verbindung mit § 6 dieser Verordnung, nicht gelten, herstellt oder behandelt, hat die jeweili-
gen Anforderungen der Anlage 5 einzuhalten. Die Anforderungen der Anlage 5 Kapitel I, II

Nr. 1 und Kapitel IV Nr. 2.1 gelten nicht fiir

. Verkaufsrdume sowie nicht ortsfeste Verkaufsstellen,

2. an Verkaufsrdume unmittelbar angrenzende Raume, in denen Lebensmittel tierischen Ur-

sprungs zur unmittelbaren Abgabe an Verbraucher vorbereitet werden, und

Kiichenrdume in Gaststitten oder Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung.

(8]
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Verbote

Es ist verboten, in einem Betrieb des Einzelhandels, fiir den die Anforderungen der Verordnung
(EG) Nr. 853/2004 nach deren Artikel 1 Abs. 5 Buchstabe a und b, auch in Verbindung mit § 6

dieser Verordnung, nicht gelten,

1. Eiprodukte oder Fliissigei, die dazu bestimmt sind, gewerbsméBig in den Verkehr gebracht

zu werden, aus oder unter Verwendung von

a)  Eiinhalt, der durch Zentrifugieren oder Zerdriicken von Eiern gewonnen worden ist,
b)  Eiweiliresten, dié durch Zentrifugieren leerer Eischalen gewonnen‘ worden sind,
herzustellen,

2. Hackfleisch oder Fleischzubereitungen aus Hackfleisch aus anderem als in Anlage 5 Kapi-
tel I Nr. 2.2, auch in Verbindung mit Nr. 2.3, bezeichnetem Fleisch herzustellen,

3. Fleischerzeugnisse aus oder unter Verwendung der in Anlage 5 Kapitel III Nr. 2 genannten
Eingeweide, Nebenprodukte der Schlachtung oder Gewebe herzustellen oder

4.  entgegen den Verboten nach Nummer 1 bis 3 hergestellte Lebensmittel in den Verkehr zu
. #
bringen. '

Abschnitt 4
Anforderungen an das Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln im
Anwendungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

§9

Zulassung von Betrieben

(1) Die Zulassung von Betrieben, die ihre Tétigkeit nach Artikel 4 Abs. 2 der Verordnung (EG)
Nr. 853/2004 erst nach Zulassung aufnehmen diirfen, ist schriftlich bei der zustindigen Behérde

zu beantragen. Dem Antrag sind mindestens

1. ein Betriebsspiegel, der die Angaben nach Form und Inhalt des Musters 1 der Anlage 6 und
der entsprechenden Beiblitter nach Form und Inhalt der Muster 2 bis 8 der Anlage 6 ent-
halt,
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2. ein Entwurf eines mafistabgetreuen Betriebsplanes, aus dem der Material- und Personal-

fluss sowie die Aufstellung der Maschinen ersichtlich sind, und
3.  Nachweise iiber die Zuverldssigkeit des Lebensmittelunternehmers

beizufiigen. Abweichend von Satz 2 Nr. 2 sind dem Antrag im Falle handwerklich strukturierter
Betriebe Unterlagen beizufiigen, aus denen die in den jeweiligen Rdumen vorgesehene Titigkeit

ersichtlich ist.

(2) Die Zulassung ist zu erteilen, wenn die Voraussetzungen nach Artikel 31 Abs. 2 Buchstabe ¢
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom

29. April 2004 iiber amtliche Kontrollen zur Uberpriifung der Einhaltung des Lebensmittel- und
. Futtermittelrechts sowie der Bestimmungen iiber Tiergesundheit und Tierschutz (ABl. EU

Nr. L 165 S. 1, Nr. L 191 S. 1) erfiillt sind und keine Tatsachen vorliegen, die dic Annahme
rechtfertigen, dass der Lebensmittelunternehmer die erforderliche Zuverlédssigkeit fiir die Fiih-
rung eines Betriebes nach Artikel 4 Abs. 2 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 nicht besitzt.

§10
Informationen zur Lebensmittelkette

(1) Eine Standarderkldrung mit Informationen zur Lebensmittelkette nach Anhang II Abschnitt
IIT Nr. 4 Buchstabe b Satz 2 zweite Alternative der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 muss vorbe-
haltlich Anhang II Abschnitt III Nr. 4 Buchstabe a Nr. i der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 min-
destens die Angaben nach Form und Inhalt des Musters der Anlage 7 enthalten. Im Falle der e-
lektronischen Ubermittlung der Informationen nach Anhang II Abschnitt III Nr. 4 Buchstabe b
Satz 2 erste Alternative der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 gelten die Anforderungen an den

Mindestumfang der Informationen nach Satz 1 entsprechend.

(2) § 1 der Verordnung mit Ubergangsregelungen zur Einfiihrung der Informationen zur Le-
bensmittelkette bleibt unberiihrt.

§11

Zerlegung und Verarbeitung von Fleisch

Es ist verboten, Fleisch in Schlachtrdumen zu zerlegen oder zu verarbeiten. Abweichend von
Satz 1 darf in Schlachtriumen handwerklich strukturierter Schlachthéfe in beengter raumlicher
Lage Fleisch zerlegt werden, wenn Vorkehrungen zur Vermeidung einer Kontamination des

Fleisches getroffen worden sind und die zustéindige Behorde dies genehmigt hat.
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Notschlachtungen auBierhalb eines Schlachthofes

(1) Tierkorper von als Haustiere gehaltenen Huftieren, die nach Anhang III Abschnitt I Kapi-

tel VI der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 aulerhalb eines Schlachthofes notgeschlachtet worden
sind, diirfen nur zu einem Schlachthof beférdert werden, wenn ihnen ein Begleitschein nach
Form und Inhalt des Musters der Anlage 8 beigefiigt ist.

(2) Fleisch von als Haustiere gehaltenen Huftieren, die nach Anhang IIT Abschnitt I Kapitel VI
der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 auflerhalb eines Schlachthofes notgeschlachtet worden sind,
darf nur in den Verkehr gebracht werden, wenn es mit einem Genusstauglichkeitskennzeichen
nach § 8 Abs. 1 der Tierische Lebensmittel-Uberwachungsverordnung amtlich gekennzeichnet
ist. Dies gilt nicht fiir die Notschlachtung von Huftieren in mobilen Schlachteinheiten, die als
Teil eines Schlachthofes zugelassen sind. Lebensmittelunternehmer, die Schlachthofe betreiben,

diirfen Fleisch nach Satz 1 nur an Betriebe des Einzelhandels abgeben.

§ 13
Abgabe von Wild an Wildbearbeitungsbetriebe

Wer als Jager Wildkorper an einen Wildbearbeitungsbetrieb abgibt, hat auf Anweisung der zu-
standigen Behorde abweichend von Anhang III Abschnitt IV Kapitel IT Nr. 4 Buchstabe a Satz 3
der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 den Kopf oder die Eingeweide beizufiigen, soweit dies zur

Untersuchung auf

1. in Anhang I Gruppe B Nr. 3 der Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 iiber
KontrollmaBnahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstinde in lebenden Tie-
ren und tierischen Erzeugnissen und zur Authebung der Richtlinien 85/358/EWG und
86/469/EWG und der Entscheidungen 89/187/EWG und 91/664/EWG (ABIL. EG Nr. L 125

S. 10) in der jeweils geltenden Fassung genannte Stoffe oder
2. Krankheitserreger insbesondere zur Uberwachung von Zoonosen und Zoonoseerregern,
erforderlich ist.
§ 14

Untersuchung von Rohmilch nach Anhang III Abschnitt IX Kapitel I Teil III Nr. 2 Satz 2
Buchstabe d der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

Als Kontrollen von Rohmilch aus Milcherzeugungsbetrieben im Sinne einer nationalen Kontroll-
regelung nach Anhang III Abschnitt IX Kapitel I Teil III Nr. 2 Satz 2 Buchstabe d der Verord-
nung (EG) Nr. 853/2004 gelten die Untersuchungen nach § 1 Abs. 1 der Milch-Giiteverordnung.
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§ 15
Gebote, Verbote und Beschrinkungen

(1) Als Haustiere gehaltene Huftiere diirfen nur zur Schlachtung an einen Schlachthof abgeben
werden, wenn die Tiere so gekennzeichnet sind, dass der Herkunfisbetrieb eindeutig feststellbar

ist.

(2) Wer nach Artikel 5 Abs. 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 Erzeugnisse mit
einem Identitdtskennzeichen in den Verkehr bringt, hat bei umbhiilltem oder verpacktem zerlegten
Fleisch oder bei umbhiillten oder verpackten Nebenprodukten der Schlachtung das Identititskenn-
zeichen so auf der Umhiillung oder Verpackung zu befestigen oder aufzudrucken, dass es beim
Offnen der Umhiillung oder Verpackung zerstdrt wird.

(3) Es diirfen, bezogen auf die Innentemperatur des Lebensmittels,

1. Fleisch von als Haustiere gehaltenen Huftieren nur bei einer Temperatur von nicht mehr
als +7 °C,

2. Nebenprodukte der Schlachtung von als Haustiere gehaltenen Huftieren nur bei einer

Temperatur von nicht mehr als +3 °C,
3. Fleisch voln Geﬂﬁgél oder Hasentieren nur bei einer Temperatur von nicht mehr als +4 °C,
4.  Wildkorper erlegten

a) Grofiwildes nur bei einer Temperatur von nicht mehr als +7 °C,

b) Kleinwildes nur bei einer Temperatur von nicht mehr als +4 °C,

5. Separatorenfleisch nur bei einer Temperatur von nicht mehr als +2 °C und gefrorenes Se-

paratorenfleisch nur bei einer Temperatur von nicht mehr als —18 °C

gelagert und befordert werden. Satz 1 Nr. 1 gilt nicht fiir die in Anhang IIT Abschnitt I Kapi-
tel VII Nr. 3 Satz 2 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 bezeichneten Fille.

(4) Fischereierzeugnisse, die zu den Arten der Schlangenmakrelen, Olfische oder Rhizinusfische
(Gempylidae) gehoren, insbesondere Buttermakrelen der Arten Ruvettus pretiosus und Lepido-
cybium flavobrunneum, diirfen nur umhiillt oder verpackt abgegeben werden. Auf der Umhiil-

lung oder Verpackung sind
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1. der wissenschaftliche Name und die Handelébezeichnung der Art des Fisches,
2. Zubereitungshinweise und

3.  ein Hinweis, dass das Fischereierzeugnis Stoffe enthalten kann, die nach dem Verzehr zu

Verdauungsstérungen fithren konnen,

nach Maf3gabe des Satzes 3 anzugeben. Fiir die Art und Weise der Kennzeichnung gilt § 3 Abs. 3
‘Satz 1, 2 und 3 erster Halbsatz der Lebensmittel-K ennzeichnungsverordnung entsprechend.

Abschnitt 5
Gemeinsame Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von Lebensmitteln, den Ein-
zelhandel und das Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln im An-
wendungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

§16
Warnhinweis bei Hackfleisch und Fleischzubereitungen

1.  Hackfleisch, das aus oder unter Verwendung von Fleisch von Gefliigel oder Einhufern

hergestellt worden ist oder

2. Fleischzubereitungen, die aus oder unter Verwendung von Separatorenfleisch hergestellt

worden sind,

diirfen in Fertigpackungen nur mit Hinweis ,,Vor dem Verzehr durcherhitzen!* in den Verkehr
gebracht werden. Fiir die Art und Weise der Kennzeichnung nach Satz 1 gilt § 3 Abs. 3 Satz 1, 2

und 3 erster Halbsatz der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung entsprechend.

§17
Abgabe von Rohmilch oder Rohrahm an Verbraucher

(1) Es ist verboten, Rohmilch oder Rohrahm an Verbraucher abzugeben.

(2) Abweichend von Absatz 1 darf Rohmilch in Fertigpackungen unter der Verkehrsbezeichnung
,» Yorzugsmilch“ an Verbraucher, ausgenommen in Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpfle-

gung, abgegeben werden, wenn sie

1. ineinem Milcherzeugungsbetriéb, fiir den die zustdndige Behorde eine Genehmigung nach
§ 18 Abs. 1 erteilt hat, unter Einhaltung der Anforderungen der Anlage 9 Kapitel [ Nr. 1

und 2 gewonnen und behandelt worden ist,
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2. den Anforderungen an die Beschaffenheit nach Anlage 9 Kapitel I Nr. 3 entspricht

3. inder Zeit von der Abfiillung bis zur Abgabe eine Temperatur von +8 °C nicht iiberschrit-

ten hat und

4.  auf der Fertigpackung mit dem dem Verbrauchsdatum vorangestellten Wort ,,Rohmilch
sowie dem nachgestellten Hinweis ,,Aufbewahren bei hichstens +8 °C* gekennzeichnet »
ist, wobei das Verbrauchsdatum eine Frist von 96 Stunden nach der Gewinnung nicht iiber-

schreiten darf.

Die zustindige Behorde kann fiir die Abgabe tiefgefrorener Vorzugsmilch Ausnahmen von den
Anforderungen nach Satz 1 Nr. 4 genehmigen.

(3) Abweichend von Absatz 1 darf Rohmilch in verschlossenen Kannen oder dhnlichen Behilt-
nissen unter der Verkehrsbezeichnung ,,Vorzugsmilch“ an Verbraucher, ausgenommen in Ein-
richtungen zur Gemeinschaftsverpflegung, abgegeben werden, wenn die Anforderungen nach
Absatz 2 Satz 1 Nr. 1 bis 3 erfiillt sind und die Behéltnisse mit einem mit ihnen fest verbundenen
Etikett versehen sind, das die Angaben nach Absatz 2 Satz 1 Nr. 4 enthilt.

(4) Abweichend von Absatz 1 darf Rohmilch ferner von Milcherzeugungsbetrieben unmittelbar

an Verbraucher abgegeben werden, wenn

1.  die Abgabe im Milcherzeugungsbetrieb erfolgt,

2. die Rohmilch im eigenen Betrieb gewonnen und behandelt worden ist,

3.  die Rohmilch am Tag der Abgabe oder am Tag zuvor gewonnen worden ist,

4.  an der Abgabestelle gut sichtbar und lesbar der Hinweis ,,Rohmilch, vor dem Verzehr ab-

kochen‘ angebracht ist und
5.  die Abgabe von Rohmilch zuvor der zﬁstéindigen Behorde angezeigt worden ist.

Im Falle des Satzes 1 gelten die Anforderungen nach Anlage 2 der Lebensmittelhygiene-Verord-
nung entsprechend. Die zustdndige Behorde kann im Einzelfall fiir die Abgabe von Rohmilch an
einen bestimmten Personenkreis Ausnahmen von den Anforderungen des Satzes 1 Nr. 3 bis 5

genehmigen.
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§18

Anforderungen an das Gewinnen, Behandeln und Inverkehrbringen von Vorzugsmilch

(1) Wer Rohmilch zum Zweck der Abgabe nach § 17 Abs. 2 oder 3 gewinnen will, bedarf hierfiir
der Genehmigung der zustéindigen Behorde. Die Genehmigung wird fiir einen Betrieb auf Antrag
erteilt, wenn gewdahrleistet ist, dass die Anforderungen nach Anlage 9 eingehalten werden. Die
zustindige Behorde kann das Ruhen der Genehmigung anordnen, wenn die Voraussetzungen fiir
einen Widerruf oder eine Riicknahme vorliegen oder Auflagen nicht, nicht richtig oder nicht
rechtzeitig erfiillt oder Fristen nicht eingehalten werden und Tatsachen die Annahme rechtferti-
gen, dass der Mangel innerhalb einer angemessenen Frist behoben werden kann. Die verwal-
tungsverfahrensrechtlichen Vorschriften iiber Riicknahme und Widerruf bleiben unberiihrt.

(2) Milchliefernde Tiere, die Krankheitserreger oder deren Toxine nach Nummer 6 der Tabelle
in Anlage 9 Kapitel I Nr. 3 ausscheiden, sind von der Gewinnung von Vorzugsmilch auszu-
schlieBen. Im Falle des Nachweises von in Satz 1 genannten Krankheitserregern oder deren To-
xinen sind zur Erfassung der Tiere, die diese Krankheitserreger oder Toxine mit der Milch aus-
'scheiden, nach Anweisung der zustindigen Behorde Untersuchungen im Tierbestand des Milch-
erzeugungsbetriebes nach Absatz 1 durchzufiihren. Tiere, die die in Satz 1 genannten Krank-
heitserreger oder Toxine mit der Milch ausscheiden, diirfen erst dann in den Bestand der Vor-
zugsmilch liefernden Tiere eingestellt werden, wenn eine erneute Untersuchung nach Satz 2 mit

negativem Ergebnis durchgefiihrt worden ist.

§19
Herstellung von Kiise mit einer Reifezeit von mindestens 60 Tagen

Die zustindige Behorde kann genehmigen, dass zur Herstellung von Kése mit einer Reifezeit
von mindestens 60 Tagen Rohmilch verwendet wird, die nicht den Kriterien nach Anhang III
Abschnitt IX Kapitel I Teil III Nr. 3 oder Kapitel II Teil III Nr. 1 der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 entspricht.

§20
Temperaturanforderungen fiir die Lagerung und Beférderung von Eiern

Wer Hiihnereier gewerbsmiBig in den Verkehr bringt, hat diese ab dem 18. Tag nach dem Legen

bei einer Temperatur von +5 °C bis +8 °C zu lagern oder zu befordern.

§21

Betriebseigene Kontrollen und Nachweise

(1) Wer Primérerzeugnisse tierischen Ursprungs be- oder verarbeitet, hat zu iiberpriifen, ob
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1. landwirtschaftlichen Nutztieren einschlielich Bienen verbotene Stoffe verabreicht worden

sind und

2. bei landwirtschaftlichen Nutztieren einschlieBlich Bienen nach Anwendung pharmakolo-

gisch wirksamer Stoffe die festgesetzten Wartezeiten eingehalten worden sind
und nach Mallgabe des Absatzes 4 Satz 1 hierliber Nachweise zu fiihren.

(2) Wer Fleisch gewinnt oder bearbeitet, hat nach Maligabe des Absatzes 4 Satz 1 Nachweise
iiber Art, Menge und Verbleib des aﬁgefallenen Materials der Kategorie 1 nach Artikel 4 der

Verordnung (EG) Nr. 1774/2002 des Européischen Parlaments und des Rates vom

3. Oktober 2002 mit Hygienevorschriften fiir nicht fiir den menschlichen Verzehr bestimmte

tierische Nebenprodukte (ABl. EG Nr. L 273 S. 1) zu fiihren.

(3) Wer nach § 17 Abs. 2 oder 3 Rohmilch abgibt, hat im Rahmen betriebseigener Kontrollen in
Bezug auf die der Milchgewinnung dienenden Tiere nach Mallgabe des Absatzes 4 Satz 1
Nachweise zu filihren iiber

1. Aufnahme oder Erwerb und Abgabe unter Angabe des Zeitpunktes und der Namen und
Anschriften der Lieferanten und Empfinger,

2. Zeitpunkt, Art und Dauer von Erkrankungen und einer erkennbaren Stérung des allgemei-

nen Gesundheitszustandes,
3. durchgefiihrte Untersuchungen nach Anlage 9 Kapitel I Nr. 1.1.2 bis 1.1.4 und 3,
4.  die Ergebnisse der Untersuchungen nach § 18 Abs. 2.

(4) Die Nachweise nach Absatz 1 bis 3 sind in {ibersichtlicher Weise geordnet und fortlaufend zu
fihren. Sie sind zwei Jahre lang aufzubewahren, der zustindigen Behorde auf Verlangen vorzu-
legen und, soweit die Nachweise auf elektronischen Datentragern abgespeichert sind, auf Ver-

langen der zustindigen Behorde auszudrucken.

§22

Verbote und Beschrinkungen
(1) Es ist verboten,

1. Fleisch von als Haustiere gehaltenen Huftieren, Gefliigel, Hasentieren oder Zuchtlaufvo-

geln, die nicht durch Schlachten getGtet worden sind
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2. Fleisch von GroB- oder Kleinwild, das nicht durch Erlegen getotet worden ist,
in den Verkehr zu bringen.

(2) Es ist verboten, mit Wasserbindern behandeltes Gefliigelfleisch als frisches Fleisch in den
Verkehr zu bringen.

(3) Es ist verboten, Eier nach Ablauf des 21. Tages nach dem Legen an Verbraucher abzugeben.
Abschnitt 6
Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

§23
Straftaten

(1) Nach § 58 Abs. 1 Nr. 18, Abs. 4 bis 6 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches wird

bestraft, wer vorsétzlich oder fahrléssig
1.  entgegen § 5 Abs. 2 kleine Mengen der dort bezeichneten lebenden Muscheln abgibt,
2. entgegen § 5 Abs. 3 Nr. 2 kleine Mengen von erlegtem Wild abgibt,

3.  entgegen § 8 Eiprodukte, Fliissigei, Hackfleisch, Fleischzubereitungen aus Hackfleisch

oder Fleischerzeugnisse herstellt oder ein Lebensmittel in den Verkehr bringt,
4.  entgegen § 11 Satz 1 Fleisch zerlegt oder verarbeitet,
5.  entgegen § 12 Abs. 2 Satz 3 Fleisch abgibt,
6. entgegen § 17 Abs. 1 Rohmilch oder Rohrahm abgibt,

7.  entgegen § 18 Abs. 2 Satz 1 oder 3 dort bezeichnete Tiere nicht von der Gewinnung von

Vorzugsmilch ausschlie3t oder in einen Bestand Vorzugsmilch liefernder Tiere einstellt,
8.  entgegen § 22 Abs. 1 Fleisch in den Verkehr bringt oder
9.  entgegen § 22 Abs. 3 Eier an Verbraucher abgibt.

(2) Nach § 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches wird
bestraft, wer
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éntgegen § 5 Abs. 1 Satz 1 kleine Mengen von Fischereierzeugnissen abgibt,
entgegen § 5 Abs. 3 Nr. 1 kleine Mengen von erlegtem Wild abgibt,

entgegen § 15 Abs. 4 Satz 1 in Verbindung mit Satz 2 Nr. 3 ein Fischereierzeugnis ohne
den dort bezeichneten Hinweis abgibt,

entgegen § 16 Satz 1 die dort bezeichneten Lebensmittel in Fertigpackungen in den Ver-
kehr bringt oder

entgegen § 22 Abs. 2 Gefliigelfleisch in den Verkehr bringt.

§24
Ordnungswidrigkeiten

(1) Wer eine in § 23 Abs. 2 bezeichnete Handlung fahrlissig begeht, handelt nach § 60 Abs. 1
des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches ordnungswidrig.

(2) Ordnungswidrig im Sinne des § 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe a des Lebensmittel- und Futter-
mittelgesetzbuches handelt, wer vorsétzlich oder fahrlassig

entgegen § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 oder 2, jeweils in Verbindung mit Anlage 1 Nr. 1.4
Satz 1, nicht Trinkwasser verwendet,

entgegen § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 in Verbindung mit Anlage 1 Nr. 3.3 oder 3.4 Satz 1 Aus-
tern nicht richtig aufbewahrt oder lebende Muscheln befordert oder abgibt,

entgegen § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 4 in Verbindung mit Anlage 3 Nr. 1, 2, 3 oder 5 Fleisch von
Gefliigel oder Hasentieren gewinnt oder behandelt,

entgegen § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 5in Verbindung mit

a) Anlage 4 Nr. 1.1 Kleinwild nicht oder nicht rechtzeitig aufbricht oder nicht oder nicht
rechtzeitig ausweidet oder ‘

b) Anlage 4 Nr. 1.4 Halbsatz 1 Eingeweide nicht oder nicht richtig kennzeichnet,

entgegen § 4 Abs. 1 Satz 1 kleine Mengen von erlegtem Wild oder Fleisch von erlegtem
Wild abgibt,
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entgegen § 4 Abs. 2 Satz 1, auch in Verbindung mit Satz 3, Wild nicht, nicht richtig oder

nicht rechtzeitig zu den dort bezeichneten amtlichen Untersuchungen anmeldet,

entgegen § 5 Abs. 1 Satz 2 eine Angabe nicht, nicht richtig, nicht vollstindig oder nicht

rechtzeitig macht,

entgegen § 7 Satz 1 in Verbindung mit Anlage 5

a) Kapitel [ Nr. 1.4 unverpacktes Fleisch nicht getrennt von verpacktem Fleisch lagert,
b) Kapitel I Nr. 2.2 Fleisch rnicht auf den dort genannten Temperaturen halt,

c) Kapitel I Nr. 3.1 Satz 1 oder 2 Grofwild in der Decke tieffriert oder nicht oder nicht

rechtzeitig enthdutet,

d) Kapitel [ Nr. 3.1 Satz 3 Wildkdrper von Kleinwild nicht oder nicht rechtzeitig auswei-
det,

e) Kapitel I Nr. 3.2 Satz 1 unverpacktes Fleisch nicht richtig lagert oder nicht richtig be-
fordert,

f) Kapitel II Nr. 1.2 oder 1.3 Hackfleisch oder Fleischzubereitungen herstellt,

g) Kapitel I Nr. 2.1, 2.2.2 oder 3.1 Satz 1 Fleisch fiir die Herstellung von Hackfleisch

oder Fleischzubereitungen verwendet,

h) Kapitel II Nr. 3.3 Satz 1 Hackfleisch oder Fleischzubereitungen nicht oder nicht recht-
zeitig umhiillt oder nicht oder nicht rechtzeitig verpackt oder nicht oder nicht rechtzei-
tig kiihlt oder nicht oder nicht rechtzeitig gefriert, "

1) Kapitel I Nr. 3.3 Satz 2 eine dort bezeichnete Temperatur nicht einhilt,

j)  Kapitel II Nr. 3.4 Hackfleisch oder Fleischzubereitungen einfriert,

k) Kapitel III Nr. 1 Fleisch fiir die Herstellung von Fleischerzeugnissen verwendet,

1) Kapitel IV Nr. 2.2.1 oder 2.2.4 Satz 1 Schalen von Eiern oder Rohstoffe fiir die Her-

stellung von Eiprodukten oder Fliissigei verwendet,

m) Kapitel V Nr. 1.1 Milch zur Herstellung von Milcherzeugnissen verwendet oder
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n) Kapitel VI Satz 1 ein dort bezeichnetes Lebensmittel in den Verkehr bringt,
entgegen § 12 Abs. 1 einen Tierkorper befordert,

entgegen § 15 Abs. 3 Satz 1 Fleisch, Nebenprodukte der Schlachtung, Wildkorper oder
Separatorenfleisch lagert oder befordert,

entgegen § 15 Abs. 4 Satz 1 in Verbindung mit Satz 2 Nr. 1 oder 2 ein Fischereierzeugnis
abgibt,

entgegen § 18 Abs. 2 Satz 2 eine Untersuchung nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig
durchfiihrt,

entgegen 7§ 20 Hithnereier nicht richtig lagert oder nicht richtig befordert,

entgegen § 21 Abs. 1 eine Uberpriifung nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig durch-
fiihrt oder

entgegen § 21 Abs. 1, 2 oder 3 einen Nachweis nicht, nicht richtig oder nicht .Vollstéindig
fuhrt.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des § 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe b des Lebensmittel- und Futter-
mittelgesetzbuches handelt, wer vorsitzlich oder fahrldssig

1.

2.

3.

entgegen § 12 Abs. 2 Satz 1 Fleisch von Huftieren in den Verkehr bringt,
entgegen § 15 Abs. 1 als Haustiere gehaltene Huftiere abgibt oder

entgegen § 15 Abs. 2 ein Identitétskennzeichen nicht richtig befestigt oder nicht richtig
aufdruckt.
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Anlage 1
(zu § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 und 2)

Anforderungen an die Abgabe kleinexr Mengen von Fischereierzeugnissen oder von leben-
den Muscheln

1 Allgemeine Anforderungen:

1.1 Fischereifahrzeuge miissen so beschaffen sein, dass Fischereierzeugnissé oder lebende
Muscheln nicht mit Schmutz- oder Abwasser, Abgasen, Kraftstoff, Ol oder sonstigen

Schadstoffen verunreinigt werden kénnen.

1.2 Fischereierzeugnisse oder lebende Muscheln sind bei geeigneten Temperaturen aufzu-
bewahren und zu beférdern und vor Verunreinigungen und Sonneneinstrahlung oder

anderen Wéarmequellen zu schiitzen.

1.3 Fischereierzeugnisse oder lebende Muscheln sind so zu behandeln, dass Beschidigun-

gen oder Quetschungen so weit wie moglich vermieden werden.

1.4 Fiir alle Reinigungszwecke ist Trinkwasser zu verwenden. Zur Reinigung unzerteilter
Fischereierzeugnisse oder lebender Muscheln kann sauberes Wasser oder sauberes

Meerwasser verwendet werden.
2 Spezielle Anforderungen an die Abgabe von Fischereierzeugnissen:

2.1 Lebende Fischereierzeugnisse miissen so aufbewahrt oder befordert werden, dass die

Lebensmittelsicherheit und die Lebensfahigkeit nicht nachteilig beeinflusst werden.

2.2 Fischereierzeugnisse, die nicht am Leben gehalten werden, miissen nach dem Fang so
bald wie moglich gekiihlt werden. Ist eine Kithlung an Bord nicht mdglich, so miissen
die Fischereierzeugnisse so bald wie mdglich angelandet, gekiihlt und so bald wie még-

lich abgegeben werden.

2.3 Werden Fischereierzeugnisse gekopft oder ausgenommen, so hat dies so schnell wie
moglich nach dem Faﬁg und unter hygienisch einwandfreien Bedingungen zu erfolgen.
Unmittelbar danach miissen die Fischereierzeugnisse sorgfiltig mit Trinkwasser oder
- an Bord von Fischereifahrzeugen - mit sauberem Wasser oder sauberem Meerwasser
gereinigt werden. Eingeweide und solche Teile, die die Gesundheit des Menschen ge-
fahrden kdnnen, sind so rasch wie méglich von den zum menschlichen Verzehr be-

stimmten Erzeugnissen zu entfernen und getrennt zu halten.
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Fischereierzeugnisse miissen nach Aussehen, Geruch und Konsistenz frisch sein.

Fischereierzeugnisse von Seefischen sind vor dem Inverkehrbringen einer geeigneten

Sichtkontrolle zu unterziehen, damit sichtbare Parasiten festgestellt werden konnen.
Spezielle Anforderungen an die Abgabe von lebenden Muscheln:

Lebende Muscheln miissen Merkmale aufweisen, die auf Frischezustand und Lebens-
fahigkeit schlieBen lassen, wie eine schmutzfreie Schale, eine Klopfreaktion und nor-

male Mengen von Schalenfliissigkeit.

Lebende Muscheln diirfen keinen erheblichen Temperaturschwankungen ausgesetzt
werden. Sie sind so aufzubewahren, dass ihre Lebensfahigkeit nicht beeintrachtigt wird.

Austern miissen mit der konkaven Seite nach unten autbewahrt werden.

Lebende Muscheln diirfen nur in verschlossenen Vérpackungen befordert oder abge-
geben werden. Die Verpackung muss ausreichend fest sein, um die lebenden Muscheln

vor nachteiligen Beeinflussungen zu schiitzen.

Lebende Muscheln diirfen keine Gehalte an marinen Biotoxinen aufweisen, die folgen-

de Grenzwerte tberschreiten:

Lihmungen hervorrufende Algentoxine (Paralytic Shellfish Poison - PSP):
800 Mikrogramm je Kilogramm,

Amnesie hervofrufende Algentoxine (Amnesic Shellfish Poison - ASP):

20 Milligramm Domoinséuren je Kilogramm,

Okadasdure, Dinophysistoxine und Pectenotoxine insgesamt:

160 Mikrogramm Okadasiure-Aquivalent je Kilogramm,

Yessotoxine:

1 Milligramm Yessotoxin-Aquivalent je Kilogramm oder

Azaspiracide: ,
160 Mikrogramm Azaspiracid-Aquivalent je Kilogramm.
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Anlage 2
(zu § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 3)

Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von Eiern
Beim Umgang mit Eiern sind folgende Anforderungen einzuhalten:
1.  Die Eier miissen unmittelbar nach dem Legen bis zur Abgabe an Verbraucher sauber, tro-
cken und frei von Fremdgeruch gehalten sowie wirksam vor Stéen und vor Sonnenein-

strahlung geschiitzt werden.

2. Die Eier miissen bei einer - mdglichst konstanten - Temperatur autbewahrt und beférdert

werden, die eine einwandfreie hygienische Beschaffenheit der Erzeugnisse gewéhrleistet.
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Anlage 3
(zu §.3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 4)

Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von Fleisch von Gefliigel oder Hasentieren

Fleisch von Gefliigel oder Hasentieren darf nur in Riumen gewonnen oder behandelt werden, in

denen

1.  Handwascheinrichtungen fiir das mit unverpacktem Fleisch umgehende Personal, die so

ausgelegt sind, dass eine Kontamination nicht weitergegeben werden kann,

2. Desinfektionseinrichtungen flir Arbeitsgerite mit einer Wassertemperatur von mindestens

+82 °C oder alternative Systeme mit gleicher Wirkung,

3. Vorrichtungen oder Behéltnisse, die verhindern, dass Fleisch unmittelbar mit dem Fuf3bo-

den oder den Winden in Beriihrung kommt,

4.  erforderlichenfalls abschliefSbare Einrichtungen fiir die Kiihllagerung von tierischen Ne-
benprodukten im Sinne des Artikels 2 Abs. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG)
Nr. 1774/2002,

5. Kiihleinrichtungen, die gewéhrleisten, dass das Fleisch so schnell wie méglich auf die In-
nentemperatur von +4 °C herabgekiihlt und diese Temperatur bei der Lagerung eingehalten

wird,

vorhanden sind oder die unmittelbar an einen Raum angrenzen, in dem diese Einrichtungen vor-

handen sind.
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Anlage 4
(zu § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 5, § 4 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1, Abs. 2 Satz 1 und Abs. 4)

Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von erlegtem Wild oder Fleisch von erleg-

1.1

1.2

1.3

1.3.1

1.3.2

1.3.3

1.3.4

1.3.5

1.3.6

tem Wild
Beim Gewinnen des Fleisches ist Folgendes zu beachten:

Grofwild ist so schnell wie moglich, Kleinwild spétestens bei der Abgabe aufzubrechen
und auszuweiden. Das Enth4uten und eine Zerlegung von Grofiwild am Erlegeort ist nur

zuldssig, wenn der Transport sonst nicht moglich ist.

Grof3wild ist unmittelbar nach dem Aufbrechen und Ausweiden so aufz7ubewahren, dass
es griindlich auskiihlen und in den Kérperhohlen abtrocknen kann. Kleinwild ist unmit-
telbar nach dem Erlegen so aufzubewahren, dass es griindlich auskiihlen kann. Grof3-
wild muss alsbald nach dem Erlegen auf eine Innentemperatur von hdchstens +7 °C,
Kleinwild auf eine Innentemperatur von hochstens +4 °C abgekiihlt sein; erforderli-

chenfalls ist das erlegte Wild dazu in eine geeignete Kiihleinrichtung zu verbringen.
Beim Erlegen, Aufbrechen, Zerwirken und weiteren Behandeln ist auf Merkmale zu
achten, die das Fleisch als gesundheitlich bedenklich erscheinen lassen. Diese liegen vor
bei

abnormen Verhaltensweisen oder Stérungen des Allgemeinbefindens;

Fehlen von Anzeichen duflerer Gewalteinwirkung als Todesursache (Fallwild);

Geschwiilsten oder Abszessen, wenn sie zahlreich oder verteilt in inneren Organen oder

in der Muskulatur vorkommen;
Schwellungen der Gelenke oder Hoden, Hodenvereiterung, Leber- oder Milzschwel-
lung, Darm- oder Nabelentziindung, bei Federwild Entziindung des Herzens, des Drii-

sen- oder Muskelmagens;

fremdem Inhalt in den KSrperhShlen, insbesondere Magen- und Darminhalt oder Harn,

wenn Brust- oder Bauchfell verfarbt sind;

erheblicher Gasbildung im Magen- und Darmkanal mit Verfirbung der inneren Organe;



1.3.7

1.3.8

1.3.9
1.3.10
1.3.11

1.3.12

1.3.13

1.4

3.1

3.2

-42 -

erheblichen Abweichungen der Muskulatur oder der Organe in Farbe, Konsistenz oder

Geruch;

offenen Knochenbriichen, soweit sie nicht unmittelbar mit dem Erlegen in Zusammen-

hang stehen;

erheblicher Abmagerung;

frischen Verklebungen oder Verwachsungen von Organen mit Brust- oder Bauchfell;
Geschwililste oder Wucherungen im Kopfbereich oder an den Stindern bei Federwild;
verklebten Augenlidern, Anzeichen von Durchfall, insbesondere im Bereich der Kloake,
sowie Verklebungen und sonstigen Verdnderungen der Befiederung, Haut- und Kopf-
anhinge sowie Stinder bei Federwild;

sonstigen erheblichen sinnfélligen Verdnderungen auBler Schussverletzungen.
Eingeweide, die Veridnderungen aufweisen, sind so zu kennzeichnen, dass die Zuge-
hérigkeit zu dem betreffenden Wildkorper festgestellt werden kann; sie miissen bis zum
Abschluss der amtlichen Untersuchungen beim Wildkorper verbleiben.

Es ist durch geeignete Mallnahmen oder Vorrichtungen sicherzustellen, dass beim Zer-
legen und Umbhiillen Fleisch von GroBwild auf einer Temperatur von nicht mehr als

+7 °C und Fleisch von Kleinwild auf einer Temperatur von nicht mehr als +4 °C gehal-

ten wird.

Réume zum Sammeln von Grof3- und Kleinwild nach dem Erlegen (Wildkammern)

missen uiber

eine geeignete Kiihleinrichtung verfligen, wenn auf andere Weise eine griindliche Aus-
kithlung des erlegten Wildes nicht erreicht werden kann;

einen geeigneten Platz zum Enthéuten und Zerlegen verfiigen, wenn diese Arbeiten dar-

in ausgefiihrt werden.

In den Raumen und gegebenenfalls in Wildkammern gilt fiir die Bearbeitung des erleg-

ten Wildes Folgendes:
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Untersuchungspflichtiges erlegtes Wild ist so rechtzeltlg der Untersuchung zu:
dass Verdnderungen bei der amtlichen Untersuchung erkannt und beurteilt werden kon-

nen.

Erlegtes Grofiwild ist auf Ersuchen des amtlichen Untersuchers zur Untersuchung zu
enthduten; der Brustkorb ist zu 6ffhen. Die Wirbelsiule und der Kopf sind ldngs zu
spalten, wenn nach Feststellung des Untersuchers gesundheitliche Griinde dies erfor-

derlich machen. Erlegtes GroBwild in der Decke darf nicht eingefroren werden.

Erlegtes Federwild ist auf Verlangen des Untersuchers zur Untersuchung so herzurich-
ten, dass die nach der fachlichen Beurteilung erforderlichen Untersuchungen durchge-
fiihrt werden kénnen. Ungerupftes und nicht ausgenommenes Federwild darf nicht ein-

gefroren werden.

Grofwild in der Decke oder Kleinwild in der Decke oder im Federkleid diirfen Fleisch
von erlegtem Wild nicht beriihren.
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Anlage 5
(zu § 7 Satz 1)

Anforderungen an die Herstellung oder Behandlung von Lebensmitteln tierischen Ur-

sprungs im Einzelhandel
Kapitel I

Anforderungen an die Zerlegung und Behandlung von Fleisch

Bei der Zerlegung und Behandlung von Fleisch sind folgende Anforderungen einzuhalten:

1.1

1.2

1.3

1.4

2.1

2.1.1

Anforderungen an Réume und Einrichtung

Die Zerlegung von Fleisch muss in einem Raum erfolgen, der so ausgeriistet ist, dass
die Anforderungen an die Zerlegungs- und Entbeinungshygiene nach Nummer 2.1 und

2.2 eingehalten werden.

Der Raum nach Nummer 1.1 muss iber Handwascheinrichtungen fiir das mit unver-
packtem Fleisch umgehende Personal verfiigen, die so ausgelegt sind, dass eine Konta-

mination nicht weitergegeben werden kann.

Der Raum nach Nummer 1.1 muss iiber Desinfektionseinrichtungen fiir Arbeitsgerite
mit einer Wassertemperatur von mindestens +82 °C oder ein alternatives System mit

gleicher Wirkung verfiigen.

Unverpacktes Fleisch muss getrennt von verpacktem Fleisch gelagert werden, sofern

das Fleisch nicht zu verschiedenen Zeiten oder in einer Weise gelagert wird, dass das
unverpackte Fleisch durch Verpackungsmaterial oder die Art der Lagerung nicht kon-
taminiert werden kann. '

Zerlegungs- und Entbeinungshygiene

Das zur Zerlegung bestimmte Fleisch darf nur der Zerlegungskapazitét entsprechend in

den Raum nach Nummer 1.1 verbracht werden, wobei sicherzustellen ist, dass
die Zerlegung als Bandzerlegung ununterbrochen vorangeht oder

wihrend der Zerlegung eine zeitliche Trennung zwischen den verschiedenen Produkti-

onspartien gewahrleistet ist.
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Beim Zerlegen, Entbeinen, Zurichten, Zerschneiden in Scheiben oder Wiirfel, Umbhiillen

oder Verpacken von Fleisch miissen vorbehaltlich Nummer 2.3 und 2.4

Nebenprodukte der Schlachtung von Huftieren, Farmwild und GroBwild im Sinne des
Anhangs I Nr. 1.2, 1.6 und 1.8 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 auf einer Temperatur
von nicht mehr als +3 °C,

anderes Fleisch der in Nummer 2.2.1 genannten Tiere auf einer Temperatur von nicht
mehr als +7 °C und

Fleisch von Gefliigel, Hasentieren und Kleinwild im Sinne des Anhangs I Nr. 1.3, 1.4
und 1.7 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 auf einer Temperatur von nicht mehr als
+4 °C

gehalten werden.

Abweichend von Nummer 2.2 darf Fleisch warm zerlegt und entbeint werden, wenn der
Zerlegungsraum raumlich unmittelbar an den Schlachthof angeschlossen ist. In diesem
Fall muss das Fleisch entweder auf direktem Wege vom Schlachthof in den Zerlegungs-
raum oder zundchst in einen Kiihlraum oder eine andere geeignete Kiihleinrichtung ver-
bracht werden. Das Fleisch muss nach der Zerlegung und gegebenenfalls Umbhiillung
und Verpackung auf die entsprechende in Nummer 2.2 genannte Temperatur abgekiihit
und bei dieser Temperatur gelagert oder befordert werden.

Die Nummern 2.2.1 und 2.2.2 gelten nicht, sofern das Fleisch auf Grund einer Geneh-
migung nach Anhang III Abschnitt I Kapitel VII Nr. 3 Satz 2 der Verordnung (EG)
Nr. 853/2004 befordert worden ist.

Soweit Fleisch verschiedener Tierarten zerlegt wird, miissen Kreuzkontaminationen
durch geeignete Vorkehrungen wie z. B. durch zeitlich oder raumlich getrennte Bear-

beitung des Fleisches vermieden werden.
Behandlung, Lagerung und Beforderung von Fleisch
Grof3wild in der Decke darf nicht tief gefroren werden. Es ist vor dem Inverkehrbringen

zu enthéuten. Wildk('i_rpef von Kleinwild sind unverziiglich nach der Anlieferung aus-

zuweiden.

" Unverpacktes Fleisch muss getrennt von Wild in der Decke, Wild im Federkleid und

verpacktem Fleisch gelagert oder befordert werden. Dies gilt nicht, sofermn die Lagerung
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oder Beforderung zu verschiedenen Zeitpunkten oder in einer Weise erfolgt, dass das
unverpackte Fleisch auf Grund der Art der Lagerung oder Beforderung nicht kontami-

niert werden kann.
Kapitel II

Herstellung und Behandlung von Hackfleisch und Fleischzubereitungen

Bei der Herstellung und Behandlung von Hackfleisch und Fleischzubereitungen sind folgende

Anforderungen einzuhalten:

1.1

1.2

1.3

2.1

2.1.1

2.12

Anforderungen an Rdume und Einrichtung

Hackfleisch und Fleischzubereitungen diirfen nur in Rdumen hergestellt werden, die

so ausgerlstet sind, dass die Anforderungen an die Hygiene vor und nach der Herstel-

lung nach Nummer 3 eingehalten werden konnen,

iber Handwascheinrichtungen fiir das mit unverpacktem Fleisch, Hackfleisch oder
Fleischzubereituhgen umgehende Personal verfiigen, die so ausgelegt sind, dass eine

Kontamination nicht weitergegeben werden kann,

tiber Desinfektionseinrichtungen fiir Arbeitsgeréte mit einer Wassertemperatur von min-
destens +82 °C oder ein alternatives System mit gleicher Wirkung verfligen.

Anforderungen an Rohstoffe

Fir die Herstellung von Hackfleisch oder Fleischzubereitungen darf nur frisches Fleisch

verwendet werden, das

in zugelassenen Schlachthéfen oder, befristet bis zum 31. Dezember 2009, in Schlacht-
betrieben, die vor dem 1. Januar 2006 nach § 11 Abs. 3 Nr. 1 der Fleischhygiene-Ver-
ordnung oder nach § 12 Abs. 3 Nr. 1 der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung jeweils in
der am 31. Dezember 2005 geltenden Fassung von der zustédndigen Behorde registriert

worden sind, gewonnen oder behandelt worden ist,

in zugelassenen Zerlegungsbetrieben, zugelassenen Wildbearbeitungsbetrieben, Betrie-
ben des Einzelhandels oder, befristet bis zum 31. Dezember 2009, in Zerlegungsbetrie-.
ben, die vor dem 1. Januar 2006 nach § 11a Abs. 3 Nr. 2 der Fleischhygiene-Verord-
nung oder nach § 12 Abs. 3 Nr. 1 der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung jeweils in der
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am 31. Dezember 2005 geltenden Fassung von der zustindigen Behorde registriert wor-

den sind, bearbeitet oder behandelt worden ist, oder

von einem Jager im Rahmen der Regelung des Artikels 1 Abs. 2 Buchstabe c der Ver-
ordnung (EG) Nr. 852/2004 und des Artikels 1 Abs. 3 Buchstabe e der Verordnung
(EG) Nr. 853/2004 als Haarwild in der Decke oder Federwild im Federkleid oder im
Rahmen der Regelung des Artikels 1 Abs. 3 Buchstabe e der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 zerlegt angenommen worden ist.

Bei der Herstellung von Hackfleisch sind tiber die Anforderungen nach Nummer 2.1

hinaus folgende Anforderungen einzuhalten:

Hackfleisch darf unbeschadet der Nummer 2.2.2 nur aus Skelettmuskulatur mit anhaf-

tendem Fett hergestellt werden.
Zur Herstellung von Hackfleisch diirfen nicht verwendet werden

Fleischabschnitte, die beim Zerlegen und Zerschneiden anfallen, ausgenommen solche,

die aus ganzen Muskelstiicken stammen,
Separatorenfleisch,

Fleisch, das Knochensplitter oder Hautreste enthalt,
Kopffleisch mit Ausnahme der Kaumuskeln,

der zentrale sehnige Teil der Bauchmuskulatur (Linea alba),
Muskulafur des Hand- oder Fulwurzelbereichs oder

Knochenputz oder Muskulatur des Zwerchfells, sofern nicht die serésen Uberziige ent-

fernt worden sind.

‘Bei der Herstellung von Fleischzubereitungen aus oder unter Verwendung von Hack-

fleisch sind iiber die Anforderungen nach Nummer 2.1 hinaus folgende Anforderungen

einzuhalten:

Bei der Herstellung von Fleischzubereitungen aus oder unter Verwendung von Hack-
fleisch darf vorbehaltlich der Nummer 2.3.2 nur Hackfleisch verwendet werden, das den

Anforderungen der Nummern 2.2.1 und 2.2.2 entspricht.
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Abweichend von Nummer 2.2.2 diirfen Fleischzubereitungen, die eindeutig dazu be-
stimmt sind, nur nach Hitzebehandlung verzehrt zu werden, auch aus oder unter Ver-
wendung von Fleischabschnitten, die beim Zerlegen oder Zuschneiden von Fleisch an-
fallen oder aus oder unter Verwendung von Separatorenfleisch, das den Anforderungen
des Anhangs III Abschnitt V Kapitel III Nr. 3 Buchstabe d der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 entspricht, hergestellt werden.

Anforderungen an die Hygiene vor und nach der Herstellung

Zur Herstellung von Hackfleisch oder Fleischzubereitungen darf vorbehaltlich der
Nummer 3.2 nur Fleisch verwendet werden, das zum Zeitpunkt der Herstellung im Falle
von

Fleisch von Gefliigel eine Temperatur von nicht mehr als +4 °C,

Nebenprodukten der Schlachtung eine Temperatur von nicht mehr als +3 °C und

sonstigem Fleisch eine Temperatur von nicht mehr als +7 °C

aufweist. Fleisch nach Satz 1 darf nur nach Bedarf nach und nach in den Herstellungs-

raum gebracht werden.

Abweichend von Nummer 3.1 darf zur Herstellung von Hackfleisch oder Fleischzube-
reitungen auch gefrorenes oder tief gefrorenes Fleisch verwendet werden, sofern das
Fleisch vor dem Einfrieren entbeint worden ist oder die zustdndige Behorde das Entbei-

nen unmittelbar vor der Herstellung im Voraus gestattet hat.
Hackfleisch oder Fleischzubereitungen, die nicht am Ort der Herstellung an den Ver-
braucher abgegeben werden, miissen unmittelbar nach der Herstellung umbhiillt oder

verpackt werden und auf eine Kerntemperatur von nicht mehr als

+2 °C im Falle von Hackfleisch und +4 °C im Falle von Fleischzubereitungen gekiihlt

oder
-18 °C oder darunter gefroren

werden. Die Temperaturen nach Satz 1 miissen auch bei der Lagerung oder Beforderung

eingehalten werden.

Hackfleisch oder Fleischzubereitungen nach Nummer 3.3.2 diirfen nach dem Auftauen

nicht wieder eingefroren werden.
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Hackfleisch und Fleischzubereitungen, die ausschliellich zur Herstellung von Fleischerzeugnis-

sen bestimmt sind, miissen nicht die Anforderungen dieses Kapitels erfiillen.

Kapitel I11
Herstellung von Fleischerzeugnissen
Bei der Herstellung von Fleischerzeugnissen sind folgende Anforderungen einzuhalten:

1 Fiir die Herstellung von Fleischerzeugnissen darf nur frisches Fleisch verwendet wer-

den, das

1.1 in zugelassenen Schlachthéfen oder, befristet bis zum 31. Dezember 2009, in Schlacht-
betrieben, die vor dem 1. Januar 2006 nach § 11 Abs. 3 Nr. 1 der Fleischhygiene-Ver-
ordnung oder nach § 12 Abs. 3 Nr. 1 der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung jeweils in
der am 31. Dezember 2005 geltenden Fassung von der zustédndigen Behorde registriert

worden sind, gewonnen oder behandelt worden ist,

1.2 in zugelassenen Zerlegungsbetrieben, zugelassenen Wildbearbeitungsbetrieben, Betrie-
ben des Einzelhandels oder, befristet bis zum 31. Dezember 2009, in Zerlegungsbetrie- »
ben, die vor dem 1. Januar 2006 nach § 11a Abs. 3 Nr. 2 der Fleischhygiene-Verord-
nung oder nach § 12 Abs. 3 Nr. 1 der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung jeweils in der
am 31. Dezember 2005 geltenden Fassung von der zustindigen Behorde registriert wor-

den sind, bearbeitet oder behandelt worden ist, oder

1.3 von einem Jiger im Rahmen der Regelung des Artikels 1 Abs. 2 Buchstabe ¢ der Ver-
ordnung (EG) Nr. 852/2004 und des Artikels 1 Abs. 3 Buchstabe e der Verordnung
(EG) Nr. 853/2004 als Haarwild in der Decke oder Federwild im Federkleid oder im
Rahmen der Regelung des Artikels 1 Abs. 3 Buchstabe e der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 zerlegt angenommen worden ist.

2 Fleischerzeugnisse diirfen nicht aus oder unter Verwendung folgender Eingeweide, Ne-

benprodukte der Schlachtung oder Gewebe hergestellt werden:
2.1 Geschlechtsorgane, ausgenommen Hoden,
2.2 Harnorgane, ausgenommen Nieren und Blase,

2.3 Knorpel des Kehlkopfes, der Luftrohre und der extralobuldren Bronchien,
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Augen und Augenlider,
dullere Gehorginge,
Hornhaut und

von Geﬂﬁgel Speiserohre, Kropf, Geschlechtsorgane, alle Eingeweide und Kopf, ausge-

nommen Kamm, Ohrlédppchen, Kehllappen und Fleischwarzen.

Kapitel IV

Eier, Eiprodukte und Fliissigei
Beim Umgang mit Fiern sind folgende Anforderungen einzuhalten:
Die Eier miissen unmittelbar nach dem Legen bis zur Abgabe an Verbraucher sauber,
trocken und frei von Fremdgeruch gehalten sowie wirksam vor St68en und vor Sonnen-
einstrahlung geschiitzt werden.
Die Eier miissen bei einer - mdglichst konstanten - Temperatur aufbewahrt und befor-
dert werden, die eine einwandfreie hygienische Beschaffenheit der Erzeugnisse ge-

wihrleistet.

Bei der Herstellung von Eiprodukten oder Flissigei, die dazu bestimmt sind, gewerbs-

méBig in den Verkehr gebracht zu werden, sind folgende Anforderungen einzuhalten:
Anforderungen an Riume und Einrichtungen

Réume fiir die Herstellung von Eiprodukten und Fliissigei miissen so gebaut, ausgelegt
und ausgeriistet sein, dass folgende Arbeitsginge raumlich oder zeitlich getrennt durch-

gefuhrt werden:

Waschen, Trocknen und Desinfizieren verschmutzter Eier, soweit diese Arbeitsginge
durchgefiihrt werden,

Aufschlagen der Eier zur Gewinnung des Fliissigeis und zur Beseitigung der Schalen
und Schalenhéute und

andere als die in Nummer 2.1.1 und 2.1.2 genannten Arbeitsgénge.

Anforderungen an Rohstoffe
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2.2.1  Fir die Herstellung von Eiprodukten oder Fliissigei diirfen Schalen von Eiern nur ver-
wendet werden, wenn sie voll entwickelt und unbeschadigt sind. Abweichend von Satz
1 diirfen Knickeier verwendet werden, wenn sie vom Erzeugerbetrieb oder von der
Packstelle unmittelbar an den verarbeitenden Betrieb geliefert werden und dort umge-

hend aufgeschlagen werden.

2.2.2  Eier, die zur Herstellung von Eiprodukten und Fliissigei aufgeschlagen werden, miissen

sauber und trocken sein.

2.2.3  Fliissigei, das als Rohstoff fiir die Herstellung von Eiprodukten verwendet wird, muss
entsprechend den Anforderungen nach Nummern 2.2.2, 2.3.1, 2.3.2 und 2.3.4 gewonnen
worden sein.

2.2.4  Zur Herstellung von Eiprodukten diirfen nur Rohstoffe verwendet werden, deren Milch-
sduregehalt 1 Gramm pro Kilogramm Trockenmasse nicht iiberschreitet. Bei fermen-
tierten Erzeugnissen darf der vor der Fermentation ermittelte Milchsduregehalt

1 Gramm pro Kilogramm Trockenmasse nicht iiberschreiten.
2.3 Anforderungen an die Hygiene vor und nach der Herstellung

2.3.1  Das Aufschlagen der Eier hat in geeigneter Weise abgesondert von anderen Arbeitsgin-
gen so zu erfolgen, dass Schalen und Membranen beseitigt werden und eine Kontamina-
tion des Eiinhaltes vermieden wird. Knickeier miissen so bald wie moglich verarbeitet

werden.

2.3.2  Eier von anderen Tierarten als Hithnern, Truthiihnern und Perlhiihnern miissen getrennt
von diesen be- und verarbeitet werden. Ausriistungen, die fiir die Be- und Verarbeitung
von Eiemn von anderen Tierarten als Hithnern, Truthithnern und Perlhiihnern verwendet
wurden, sind vor der Wiederaufnahme der Verarbeitung von Eiern von Hithnern, Trut-

hithnern und Perlhithnern zu reinigen und zu desinfizieren.

2.3.3  Nach dem Aufschlagen miissen alle Teile des Fliissigeis vorbehaltlich Nummer 2.3.4
unverziiglich einer Bearbeitung unterzogen werden, die mikrobiologische Gefahren be-
seitigt oder reduziert. Unzureichend bearbeitete Partien sind unverziiglich einer erneuten
Bearbeitung zu unterzichen. Abweichend von Satz 1 ist eine Bearbeitung von Eiweif
zur Herstellung von getrocknetem oder kristallisiertem Albumin, das anschlieend hit-

zebehandelt werden soll, nicht erforderlich.

2.3.4  Erfolgt die Bearbeitung von Fliissigei abweichend von Nummer 2.3.3 nicht unverziig-

lich nach dem Aufschlagen, so ist das Fliissigei unter hygienischen Bedingungen ent-
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weder tief gefroren, gefroren oder bei einer Temperatur von héchstens +4 °C zu lagern.
Die Lagerzeit bei +4 °C bis zur Verarbeitung darf 48 Stunden nicht {iberschreiten. Satz
2 gilt nicht fir Erzeugnisse, die einer Entzuckerung unterzogen werden sollen, sofern

die Entzuckerung so bald wie moglich erfolgt.

Eiprodukte, die nicht bei Umgebungstemperatur haltbar sind, sind sofort nach der Fer-
mentation (Entzuckerung) zu trocknen oder auf eine Temperatur abzukiihlen, die +4 °C
nicht iberschreitet. Sollen die Eiprodukte eingefroren werden, sind sie unmittelbar nach

der Bearbeitung einzufrieren.
Eiproduktepartien miissen die folgenden Anforderungen erfiillen:

Der Gehalt an 3-OH-Butterséure darf 10 Milligramm pro Kilogramm Trockenmasse

nicht iiberschreiten.

Der Gehalt an Schalenresten, Membranen und anderen Teilchen darf 100 Milligramm
pro Kilogramm Eiprodukt nicht iiberschreiten.

Kennzeichnungsvorschriften

Sendungen von Eiprodukten oder Fliissigei, die als Zutat fiir die Herstellung eines ande-
ren Lebensmittels in einem Betrieb des Einzelhandels bestimmt sind, miissen ein Etikett
tragen, auf dem angegeben ist, bei welcher Temperatur die Eiprodukte gelagert werden
missen und fiir wie lange ihre Haltbarkeit bei Einhaltung dieser Temperatur gewahr-
leistet werden kann. Bei Fliissigei muss das Etikett nach Satz 1 auch die Aufschrift
,»INicht pasteurisiertes Fliissigei — am Bestimmungsort zu behandeln® tragen und Datum

und Uhrzeit des Aufschlagens aufweisen.

Die Anforderungen der Nummern 2.2.3,2.2.4, 2.3.3, 2.3.4, 2.3.5, 2.3.6 und 2.4 gelten
nicht fiir die Herstellung von Eiprodukten und Fliissigei in Kiichenrdumen in Gaststét-
ten oder Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung, wenn die Erzeugnisse einer Wei-

terverarbeitung an Ort und Stelle unterzogen werden.
Kapitel V

Anforderungen an die Herstellung von Milcherzeugnissen

Bei der Behandlung von Rohmilch und der Herstellung von Milcherzeugnissen sind folgende

Anforderungen einzuhalten:

1 Temperaturanforderungen
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Zur Herstellung von Milcherzeugnissen darf nur Milch verwendet werden, die sofort
nach der Anlieferung auf eine Temperatur von nicht mehr als +6 °C gekiihlt und bis zu
ihrer Verarbeitung bei dieser Temperatur gelagert worden ist.

Abweichend von Nummer 1.1 darf Milch, die zum Zeitpunkt der Verarbeitung eine
Temperatur von mehr als +6 °C aufweist, zur Herstellung von Milcherzeugnissen ver-

wendet werden, wenn

die Verarbeitung der Milch unmittelbar nach dem Melken oder innerhalb von vier Stun-
den nach der Anlieferung beginnt oder

die zustidndige Behorde dies aus technologischen Griinden zur Herstellung bestimmter

Milcherzeugnisse genehmigt.

Anforderungen an die Warmebehandlung

Zur Wirmebehandlung von Rohmilch und Milcherzeugnissen ist ein Verfahren zu ver-
wenden, das auf den Grundsétzen nach Artikel 5 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 be-
ruht. Sofern ein Pasteurisierungs- oder Ultrahocherhitzungsverfahren verwendet wird,
muss das Verfahren folgende Anforderungen erfiillen:

Pasteurisierung

Zeit-Temperaturkombination

Kurzzeiterhitzung auf mindestens +72 °C fiir 15 Sekunden,

Dauererhitzung auf mindestens +63 °C fiir 30 Minuten oder

eine andere Zeit-Temperatur-Kombination mit gleicher Wirkung wie die unter Nummer
2.1.1.1 und 2.1.1.2 genannten Verfahren.

Prﬁfung‘der Wirksamkeit

Die Erzeugnisse miissen auf einen gegebenenfalls unmittelbar nach der Pasteurisierung

durchgefihrten Phosphatasetest negativ reagieren.

Ultrahocherhitzung (UHT)
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Kontinuierliche Warmezufuhr bei hoher Temperatur fiir kurze Zeit (nicht weniger als
+135 °C bei geeigneter HeiBhaltezeit), so dass bei Aufbewahrung in einer sterilen ver-
schlossenen Packung bei Umgebungstemperatur keine lebensfahigen Mikroorganisrrien
oder Sporen, die sich im behandelten Erzeugnis vermehren kénnen, vorhanden sind.
Das Wiarmebehandlungsverfahren muss sicherstellen, dass die Erzeugnisse nach einer
Inkubation in verschlossenen Packungen bei +30 °C fiir 15 Tage oder bei +55 °C fiir
sieben Tage oder nach Anwendung einer anderen Methode, bei der erwiesen ist, dass

die geeignete Wiarmebehandlung durchgefiihrt wurde, mikrobiologisch stabil sind.
3 Kriterien fiir rohe Kuhmilch

Bei der Herstellung von Milcherzeugnissen aus Kuhmilch muss mit geeigneten Verfah-

ren sichergestellt werden, dass
3.1 rohe Kuhmilch bei +30 °C einen Keimzahl von weniger als 300 000 pro Milliliter,
3.2 ‘ verarbeitete Kuhmilch bei +30 °C eine Keimzahl von weniger als 100 000 pro Milliliter
aufweist.

4 Die Anforderungen der Nummern 2 und 3 gelten nicht fiir die Herstellung von Milcher-
zeugnissen in Kiichenrdumen in Gaststitten oder Einrichtungen der Gemeinschaftsver-
pflegung, wenn die Erzeugnisse einer Weiterverarbeitung an Ort und Stelle unterzogen
werden.

Kapitel VI
Kennzeichnung von aus oder unter Verwendung von Rohmilch hergestellten Lebensmitteln

Lebensmittel, die ohne Warmebehandlung mit Temperaturen von mehr als +40 °C oder eine Be-
handlung mit dhnlicher Wirkung aus Rohmilch oder unter Verwendung von Rohmilch hergestellt -
worden sind, diirfen in Fertigpackungen nur in den Verkehr gebracht werden, wenn sie nach
Mallgabe des Satzes 2 mit der Angabe ,,mit Rohmilch hergestellt* gekennzeichnet sind. Die An-
gabe ist auf allen Verpackungen, Dokumenten, Etiketten, Ringen oder Verschliissen sowie in
allen Hinweisen anzubringen, mit denen die Lebensmittel nach Satz 1 versehen sind oder die auf

sie Bezug nehmen. Die Anforderungen der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung bleiben
unbertihrt.
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Abweichende Temperaturanforderungen

Unbeschadet der in Kapitel I Nr. 2.3 und 2.4 und Kapitel II Nr. 3.2 geregelten Félle miissen die
- in Kapitel I Nr. 2.2 und Kapitel II Nr. 3.1 und 3.3 geregelten Temperaturanforderungen von Le-
bensmittelunternehmern nicht angewendet werden, die eine nach Artikel 8 der Verordnung (EG)
Nr. 852/2004 ausgearbeitete, die Kithlung von Lebensmitteln im Einzelhandel betreffende Leit-

linie fiir eine gute Verfahrenspraxis anwenden und dies dokumentieren.
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Anlage 6
(zu § 9 Abs. 1 Satz2 Nr. 1)

Muster 1
Betriebsspiegel (allgemeine Angaben)

Name des Betricbs

Zulassungs-Nr. ' Veterindrkontroll-Nr.
(soweit bereits vorhanden) (soweit vor dem 1.1.2006 erteilt)
Registrier-Nr.

(soweit vorhanden)

Lebensmittelunternehmer

(i. S. des Artikels 3 Nr. 3 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002)

Strafle

PLZ, Ort

Telefonnummer

Fax

E-Mail, ggf. Internet

Baujahr

lefzter Umbau

Betriebsbereiche

Fleisch | , [:] ja
Milch ' ' [ja
Fisch [ja
Lebende Muscheln L] ja

Ei/Eiprodukte [1ja
Fette und Grieben ; [1ja
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Maigen, Blasen und Diarme [1ja
Gelatine/Kollagen [1ia
Sonstiges , [] ja
Personal

Mdnnlich Weiblich
Gesamtpersonal

davon im Produktionsbereich

Externes Personal

(z. B. Reinigungskréfte)

Wasserversorgung

Offentliche

Wasserversorgung ]

Eigenwasserversorgung (Brunnen) ]
-.sauberes Meerwasser ]

Umweltrelevante Genehmigungen

Waschplatz fiir Transportmittel [1ja
[Jja
[1ja

Hinweis:
Bestimmungen anderer Rechtsgebiete, z.B. Immissionsschutzrecht, Arbeitsrecht, Gewerberecht, Wasserrecht usw. bleiben von

einer Zulassung nach der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 unberiihrt.
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Muster 2
Beiblatt Fleisch zum Betriebsspiegel

Tierart (i. S. des Anhangs I Nr. 1.2 bis 1.8 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004)

Huftiere _ [1ja
Gefliigel und Hasentiere [1ja
Farmwild [1ja
GroBwild [1ja
Kleinwild | [1ja
Betriebsbereiche

Schlachtung ' . [1ja
Zerlegung [1ja
Herstellung von Hackfleisch [1ja
Herstellung von Fleischzubereitungen oder Separatorenfleisch [1ja
Verarbeitung [1ja
Wildbearbeitung ' [ja
Sammlung von rohen Schlachtfetten [1ja
[1 Produktion ganzjihrig [1 Saisonbetrieb (von / bis)

A

1 Informationen zur Betriebsstruktur

1.1 Béreich Schlachtung: Beantragte Schlachtmenge und Regelschlachttage1

Tierart | Montag | Dienstag | Mittwoch | Donnerstag | Freitag | Samstag | Sonntag | Gesamt

Schweine

Rinder

Schafe

Ziegen

Einhufer

Puten

' Zutreffendes angeben, gegebenenfalls weitere Tierarten aufnehmen
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Legehen-

nen

Masthihn-

chen

Ginse

Enten

Hasentiere

Zuchtlauf-
vogel

Farmwild

1.2 Bereich Zerlegung:

Beantragte Zerlegungsmenge (ca.) in kg pro Woche (Gesamtmenge Wareneingang)

Tierart!

Anzahl der Zerlegungs'tage‘ pro
Woche'

Gesamtmenge pro Woche'

Schweine

Rinder

Schafe

Ziegen

Einhufer

Gefliigel

Wwild

1.3 Bereich Herstellung von Hackfleisch, Fleischzubereitungen und Separatorenfleisch:

Zutreffendes angeben, gegebenenfalls weitere Tierarten aufnehmen
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Beantragte Herstellungsmenge an Hackfleisch (ca.) in kg pro Woche (Gesamtmenge)

- Anzahl der Herstellungs- Gesamtmenge pro Woche'
tage pro Woche'
Schweine
Rinder
Einhufer
Gefliigel
wild

Beantragte Herstellungsmenge an Fleischzubereitungen (ca.) in kg pro Woche
(Gesamtmenge)

Anzahl der Herstellungs- Gesamtmenge pro Woche!
tage pro Woche'
Schweine
Rinder
Einhufer
Gefliigel
Wild

Beantragte Herstellungsmenge an Separatorenfleisch (ca.) in kg pro Woche
(Gesamtmenge)

Anzahl der Herstellungs- Gesamtménge pro Woche'
tage pro Woche'
Schweine
Rinder
Einhufer
Gefliigel
wild

' Zutreffendes angeben, gegebenenfalls weitere Tierarten aufnehmen
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1.4 Bereich Herstellung von Fleischerzeugnissen:
Verwendetes Ausgangsmaterial2

Schweinefleisch
Rindfleisch |
Gefliigelfleisch
Wildfleisch

Eier und Eiprodukte
Milcherzeugnisse
Fischereierzeugnisse

Pflanzliche Lebensmittel

[ I I I O O A O

Beantragte Menge an Fleischerzeugnissen in kg pro Woche

Rohwurst

Rohpdkelware

Kochpdkelware

Brithwurst

Kochwurst

1.5 Bereich Sammlung von rohen Schlachtfetten:

Beantragte Menge in kg pro Woche:

2 Zutreffendes bitte ankreuzen und gegebenenfalls ergdnzen
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1.6 Bereich Herstellung von sonstigen Erzeugnissen:

Beantragte Menge an sonstigen Erzeugnissen pro Woche

Ausgeschmolzene tierische Fette und

Grieben

Gesalzene Mégen, Blasen, Ddrme

Erhitzte Mégen, Blasen, Darme

Getrocknete Migen, Blasen, Darme
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Beiblatt lebende Muscheln zum Betriebsspiegel

Betriebsarten Muschelarten
Versandzentrum [] Miesmuscheln []
Reinigungszentrum N Austern 1
sonstige [ R

Informationen zur Betriebsstruktur

Verarbeitete Menge: kg pro Woche

Miesmuscheln

Austern

Sonstige

Produktionsmonate :

Jan Feb Miarz | Apr |[Mai |Juni | Juli Aug | Sep Okt | Nov | Dez

Produktionstage im Produktionszeitraum:

Mo | Di Mi Do Fr Sa So
Herkunft der Muscheln: kg pro Woche
Deutschland
Anderer Mitgliedstaat
Drittland
Abgabe der Produkte an: kg pro Woche

Verarbeitungsbetriebe/Versandzentren

Grof3handel

Einzelhandel/ Gastronomie

andere:
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Muster 4

[ja
[1ja
[ja
[1ja

Beiblatt Fischereierzeugnisse zum Betriebsspiegel
(ohne Umschlagsware)
Betriebsarten
Fischereifahrzeug* |
Gefrierschiff*
Fabrikschiff*
Versteigerungshalle
Groflmarkt

Betrieb zur Herstellung von Fischereierzeugnissen

* Angabe des Heimathafens (Angabe im Schiffsregister):

[lja
[ja

Betriebsbereiche fiir

Frische Fischereierzeugnisse, ganze Fische
Zubereitete Fischereierzeugnisse

Verarbeitete Fischereierzeugnisse

Durch maschinelles Ablosen von Fleisch
gewonnene Fischereierzeugnisse

1 Informationen zur Betriebsstruktur

[] Produktion ganzjihrig [ Saisonbetrieb (von/bis)

1.1 Bereich frische Fischereierzeugnisse, ganze Fische:

[ja
[lja
[1ja

- [ja

in kg

Kapazitit der Hélterung

Maximale Schlachtkapazitét pro Stunde

Durchschnittliche Schlachtkapazitét pro Woche
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1.2 Bereich zubereitete Fischereierzeugnisse:
(Menge in kg pro Woche)

SiiBwasserfische

Salzwasserfische

Krlistentiere

Schalentiere

Arbceitsgiinge1

Ausnehmen

Kopfen

Zerteilen, Filetieren, Zerkleinern
Verpacken

Kiihlen

oDodooo

Tiefgefrieren
1.3 Bereich verarbeitete Fischereierzeugnisse:

Menge Produktarten (ca.) in kg pro Woche?

Getrocknete Fischereierzeugnisse

Kaltgerducherte Fischereierzeugnisse

HeilBgerducherte Fischereierzeugnisse

Gesalzene Fischereierzeugnisse

Anchosen

Marinaden

Erhitzte Fischereierzeugnisse (Brat-, Kochfisch)

durch maschinelles Ablosen von Fleisch

gewonnene Fischereierzeugnisse

' Zutreffendes ankreuzen

Zutreffendes bitte angeben und gegebenenfalls weitere Produktarten erganzen, z.B. Sushi, Surimi,
panierte Fischereierzeugnisse
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Muster 5
Beiblatt Milch zum Betriebsspiegel

Betriebsbereiche

Sammlung von Milch [lja
Lagerkapazitat in kg

Herstellung von Milcherzeugnissen [1ja

1 Informationen zur Betriebsstruktur

1.1 Bereich Herstellung von Milchei‘zeugnissen:

Anlieferungsmenge (ca.) in kg pro Woche

‘Rohmilch

Milcherzeugnisse,

ggf. welche

Verwendete Rohstoffe!

Kuhmilch

Milch anderer Tierarten?

1 [

Milcherzeugnisse2 []

Sonstige Verarbeitungserzeugnisse tierischen Ursprungs® [ |

Pflanzliche Lebensmittel []

Zutreffendes bitte ankreuzen und gegebenenfalls ergdnzen
Bitte differenzieren, z.B. Tierart, Art des Milcherzeugnisses oder Art des Verarbeitungserzeugnisses,
z.B. Fleisch-, Fischereizeugnisse, Eiprodukte, Gelatine angeben
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Menge Produktarten (ca.) in kg pro Woche®

Produkt aus Rohmilch | aus erhitzter Milch | aus Miich, die sonstigen Be-
handlungsverfahren unterzo-
gen wurde*

Vorzugsmilch

Pasteurisierte Milch

UHT-Milch

Steril-Milch

Sonstige Milch

Kondensmilch

Sahne

Joghurt, Kefir

Sauermilch

Buttermilch

Pulverférmige Milch-

erzeugnisse

Frischkise

Weichkise

Schnittkise

Hartkise

Butter

Speiseeis

Bitte zutreffendes angeben, gegebenenfalls weitere Produkte erganzen
Behandlungsverfahren nach Anhang | Nr. 4.1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004, z.B. Mikrofiltration
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Muster 6
Beiblatt Eiprodukte zum Betriebsspiegel

Betriebsbereiche
Gewinnung von Fliissigei [1ja
Herstellung von Eiprodukten ' [1ja

Informationen zur Betriebsstruktur

Verwendete Rohstoffe!

‘Schaleneier

Fliissigei, gekiihlt

Fliissigei, tiefgefroren

Menge Produktarten (ca.) in kg pro Woche

Fliissigei, gekiihlt

Fliissigei, tiefgefroren

Fliissigei, entzuckert

Eiprodukte

' Zutreffendes bitte ankreuzen und gegebenenfalls Art der hergestellten Eiprodukte erganzen
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: Muster 7
Beiblatt Gelatine und Kollagen zum Betriebsspiegel

Betriebsbereiche

Sammeln, Befordern und Lagem von Rohstoffen [1ja

Herstellung von Gelatine [ja
Menge in kg pro Woche:

Herstellung von Kollagen [1ja
Menge in kg pro Woche:

1 Informationen zur Betriebsstruktur
1.1 Bereich Sammeln, Befordern und Lagern von Rohstoffen

Art und Menge der Rohstoffe fiir die Gelatineherstellung (Angabe in kg pro Woche)

Knochen

Haute und Felle von als Nutztieren gehaltenen
Wiederkduern

Schweinehdute

Gefliigelhdute
Binder und Sehnen

Héute una Felle von frei lebendem Wild

Fischhiute und Griten

Art und Menge der Rohstoffe fiir die Kollagenherstellung (Angabe in kg pro Woche)

Héaute und Felle von als Nutztieren gehaltenen

Wiederkduern

Schweinehéute und -knochen

Gefliigelhdute und -knochen

Bénder
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Hiute und Felle von frei lebendem Wild

Fischhéute und Griten

Zulassung nach Verordnung (EG) Nr. 1774/2002 - [ beantragt
[ ] vorhanden

1.2 Bereich Herstellung von Gelatine

Art und Menge der Rohstoffe fiir die Gelatineherstellung (Angabe in kg pro Woche)

Knochen

Héaute und Felle von als Nutztieren gehaltenen

Wiederkduern

Schweinehdute

Gefliigelhdute

Binder und Sehnen

Héute und Felle von frei lebendem Wild

Fischhiute und Griten

1.3 Bereich Herstellung von Kollagen

Art und Menge der Rohstoffe fiir die Kollagenherstellung (Angabe in kg pro Woche)

Haéute und Felle von als Nutztieren gehaltenen

Wiederkduern

Schweinehédute und -knochen

Gefliigelhdute und -knochen

Bander

Haute und Felle von frei lebendem Wwild

Fischhiute und Griten
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Muster 8

Beiblatt Kiihllager zum Betriebsspiegel

1. Betriebsdaten

Grundrissplan [ 1ja (Siche Anlage) [ nein
. . . Fliche gesamt
Grundfliche des Betriebsgebaudes
et 1se Anzahl Fliche gesamt
Kihlrdume
. el 9 e Anzahl Fliche gesamt
Tiefkiihlraume
. Anzahl Fliche gesamt
Lagerrdume
... . Anzahl Fliche gesamt
Kommissionierungsrdume
. Anzahl Flache gesamt
Personalrdume
. v Anzahl | Fliche gesamt
Sonstige Rdume ‘
. Anzahl Flidche gesamt
Abfallsammelrdume
Palettenstellplitze
. P Anzahl
Kiihl- und Tiefkithlfahrzeuge

Schockfrostanlage

2. Artder Waren

" Lebensmittel |:|
Arzneimittel ]
Chemikalien []

3. Titigkeitsfelder

Lagerung

D ja |:| nein

pflanzlich

tierisch [] []
Futtermittel [_] Zusatzstoffe ]
Sonstiges

Bezeichnung der jeweiligen Waren

Kiihlung

Tietkiihlung

Frosten

Umpacken

Verpacken

Kommissionierung

Transport

Doo0odoogod

Sonstiges
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4. Fremdvermietung

Vermietung Stellplétze ] Anzahl der vermieteten Stellplitze
Vermietung Réaume ] Anzahl der vermieteten Raume
Einlagerung fur Dritte [1Ja [] Nein

5. Fremdanmietung

Anmietung Stellplétze ] Anzahl der angemieteten Stellplitze
Anmietung Raume ] Anzahl der angemieteten Réume
Einlagerung durch Dritte []Ja [] Nein

6. Allgemeine Vertriebswege

] Regional [] Bundesland [ ] National [ ] Innergemeinschaftlich [_] Drittland

7. Riickverfolgbarkeitssystem

[C]EDV [] Papierform

Datenl vor Ort verfiigbar [ ]Ja [ ] Nein

8. Lagermanagement

[1EDV _ [_] Papierform

] Einlagerdatum abrufbar [] MHD abrufbar [] First In/First Out Verfahren

9. Regelmiiflige Inventuren

I:I ja Zeitabstand der Inventuren D Nein

10. Weitere Zulassungen nach der Verordnung (EG) Nr. 1774/2002

|:| ja Art und Zulassungsnummer ' I:I Nein
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Anlage 7
(zu § 10 Abs. 1)

Informationen zur Lebensmittelsicherheit nach Anhang IT Abschnitt III Nr. 1 in Verbin-
dung mit Nr. 3 und 4 Buchstabe b Satz 2 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 fiir Tiere, die
in einen Schlachthof verbracht wurden oder verbracht werden sollen

I. Betriebsidentifikation und Angaben zu den Tieren:

Name: Betriebskennnummer/Registriernummer des
Anschrift: ' Betriebes nach ViehVerkehrsVO:

Tel.: : Kennzeichnung der Tiere laut Lieferschein/

Fax: Tierpass:

Tierart: [ | Schwein [] Rind [] Pferd [ ] Schaf [] Ziege

(] Gefliigel” [ ] Hasentiere” [ ] Farmwild”:

Anzahl der zu schlachtenden Tiere:

II Standarderklirung

Der Lebensmittelunternehmer, der fiir den Herkunftsbetrieb der oben genannten Tiere
verantwortlich ist, erklirt folgendes:

1. Uber den Tiergesundheitsstatus des Herkunftsbetriebes, den Gesundheitsstatus der Tiere und
zu Produktionsdaten, die das Auftreten einer Krankheit anzeigen konnten, liegen keine rele-
vanten Informationen vor. Dem Herkunftsbetrieb sind keine relevanten Informationen iiber
frithere Schlachttier- und Fleischuntersuchungen bekannt.

2. Es liegen keine Anzeichen fiir das Auftreten von Krankheiten vor, die die Sicherheit des Flei-
sches beeintriachtigen kénnten.

3. Im Zeitraum von 7 Tagen vor Verbringung der Tiere zur Schiachtung bestanden keine Warte-

- zeiten fiir verabreichte Tierarzneimittel und wurden keine sonstigen Behandlungen durchge-

fiihrt, ausgenommen (z. B. Repellentien).

4. Es liegen keine Ergebnisse von Probenanalysen vor, die fiir den Schutz der 6ffentlichen Ge-

sundheit von Bedeutung sind, ausgenommen ( z. B. Salmonellenstatus).

5. Name und Anschrift des privaten, normalerweise hinzugezogenen Tierarztes:
Name:

Anschrift:
Telefon: Fax:
(Ort) (Datum) (Unterschrift des Lebensmittelunternehmers)

K Angabe der Tierart
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Anlage 8
(zu § 12 Abs. 1)
Muster

Begleitschein

zu einer auflerhalb eines Schlachthofes erfolgten Notschlachtung eines frisch verletzten
Tieres nach Anhang III Abschnitt I Kapitel VI der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

1. Angaben zum Tier:
Tierart:  ....cccovvvevrenrereraennn Rasse: ...ooccvveiivrinneeen. Geschlecht: .............. Alter: ..............
Ohrmarken-, Chip- oder Equidenpass-Nr. oder Téitowierung*): eeeeeeeetrestesareeeerte e ae e baanatannanens

2. Der unterzeichnende Lebensmittelunternehmer

Name, Adresse:

Registriernummer des Erzeugerbetriebs:

erklirt:

Das unter Nummer 1 beschriebene Tier wird zum Schlachthof

Das Tier

- hat keine verbotenen oder nicht als Arzneimittel zugelassenen oder registrierten oder
nicht als Futtermittelzusatzstoffe zugelassenen Stoffe mit pharmakologischer Wirkung
erhalten,
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- ist mit zugelassenen oder registrierten Arzneimitteln behandelt worden: Ja/Nein".

Wenn ja, Angabe des/der Arzneimittel, des Behandlungsdatums/der Behandlungsdaten
und ggf. der Wartezeit/en

(Ort, Datum) (Unterschrift des Lebensmittelunternehmers)

Der unterzeichnende Tierarzt erklirt, dass das unter Nummer 1 beschriebene transport-

unfihige Tier

(Name und Adresse des Erzeugerbetriebs)
von ihm untersucht und abgesehen von kurz vor der Schlachtung aufgrund eines Unfalls
entstandenen Verletzungen, fiir gesund befunden worden ist;

- am......... Um ..oovennnnnn. in dem vorgenannten Betrieb geschlachtet worden ist.

Ergebnis der Schlachttieruntersuchung
Korpertemperatur: ........... °C Herzschlagfrequenz: ............... Atemfrequenz: .............
Sonstige Befunde:

Es wurde eine Behandlung durch den unterzeichnenden Tierarzt durchgefiihrt:  Ja/Nein”
Wenn ja, durchgefiihrte Behandlung:

(Ort, Datum) ( Name und Unterschrift des Tierarztes)

*

Nicht Zutreffendes streichen
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Anlage 9
(zu § 17 Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 und 2, § 18 Abs. 1 und 2 und § 21 Abs. 3 Nr. 4)

Anforderungen an Vorzugsmilch

Kapitel I

Anforderungen an das Gewinnen und Behandeln sowie an die Beschaffenheit von Vor-

zugsmilch

Fiir die Gewinnung und Behandlung von Vorzugsmilch gelten die folgenden Anforderungen:

1.1

1.1.2

1.1.3

1.1.4

Gewinnung von Vorzugsmilch
Anforderungen an den Tierbestand
Nutztiere fiir die Gewinnung von Vorzugsmilch sind

in einer Einrichtung, die von Einrichtungen fiir andere Milch liefernde Tiere abgetrennt

ist, zu halten,
vor der ersten Vorzugsmilchgewinnung auf ihren Gesundheitszustand zu untersuchen,

monatlich von einem Tierarzt klinisch auf Krankheiten, die die Beschaffenheit der im

Betrieb gewonnenen Milch nachteilig beeinflussen kénnen, zu untersuchen,

monatlich zytologisch anhand von Einzelmilchproben zu untersuchen; bei Vorliegen
von Zellgehalten von mehr als 250 000 pro Milliliter fiir Rinder und Schafe, 10 000 pro
Milliliter fiir Pferde und 1 000 000 pro Milliliter fiir Ziegen ist eine bakteriologische
Untersuchung von antiseptisch gewonnenen Anfangsgemelksproben jedes Euterviertels
(Rinder) oder jeder Euterhélfte (Pferde, Ziegen, Schafe) durchZuﬁihren; im Fall des
Nachweises von Mastitiserregern sind die Tiere von der Gewinnung von Vorzugsmilch
auszuschlieflen,

aus der Einrichtung nach Nummer 1.1.1 zu entfernen, wenn sie erkrankt oder auf den
Menschen iibertragbarer Krankheiten verddchtigt sind und erst dann unter die Vorzugs-
milch liefernden Tiere einzustellen oder wieder einzustellen, wenn sie einer erneuten

Untersuchung auf ihren Gesundheitszustand mit negativem Befund unterlegen haben.

Behandeln von Vorzugsmilch
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2.2
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In Rdumen, in denen Vorzugsmilch behandelt wird, muss eine Einrichtung vorhanden
sein, die eine Kithlung der Milch auf nicht mehr als +4 °C innerhalb von zwei Stunden
und eine Kiihlhaltung bei dieser Temperatur gewahrleisten. Zum Reinigen, Desinfizie-
ren und Trocknen der nicht fest installierten Geréte, die mit Milch in Beriihrung kom-
men, muss ein gesonderter Raum vorhanden sein. Er muss mit den fiir die Reinigung

und Desinfektion der Gerate erforderlichen Einrichtungen ausgestattet sein.

Die Vorzugsmilch ist nach ihrer Gewinnung unverziiglich im Milchbehandlungsraum
Zu reinigen, auf nicht mehr als +4 °C zu kiihlen und danach bis zur Abfiillung bei dieser

Temperatur zu halten, ausgenommen in Féllen, in denen die Vorzugsmilch in tiefge-

. frorenem Zustand gelagert oder in den Verkehr gebracht wird.

Anforderungen an dié Beschaffenheit von Vorzugsmilch

Vorzugsmilch muss bei monatlichen Stichprobenuntersuchungen im Erzeugerbetrieb

folgende Anforderungen erfiillen:
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m'D M2 ) o

1. Keimzahl/ml bei +30 °C 20 000 50 000 5 2
(Milch von Rindern, Schafen,

Ziegen und Pferden)

2. Enterobacteriaceae/ml bei +30 °C | 10 100 5 2
(Milch von Rindern, Schafen,

Ziegen und Pferden)

3. Koagulase-positive Staphylokok- | 10 100 5 2
ken/ml
(Milch von Rindern, Schafen, .

Ziegen und Pferden)

4. Anzahl somatischer Zellen/ml
(Milch von Rindern und Schafen) -| 200 000 | 300000 | 5 2

5. Salmonellen in 25 ml (Milch von | 0 0 5 0
Rindem, Schafen, Ziegen und
Pferden)

6. Pathogene Mikroorganismen oder deren Toxine diirfen in der Milch von
Rindern, Schafen Ziegen und Pferden nicht in Mengen vorhanden sein, die
die Gesundheit des Verbrauchers beeintrichtigen konnen.

7. Hamolysierende Streptokokken diirfen in der Milch von Pferden bei einer
monatlich durchzufiihrenden Kontrolle in 1 ml Milch nicht nachweisbar sein.

8. Bei der sensorischen Kontrolle der Milch von Rindern, Schafen, Ziegen und
Pferden diirfen keine Abweichungen erkennbar sein.

9. Der Phosphatasetest muss bei Milch von Rindern positiv reagieren.

)

#2)

*3)

*3)

Amtl. Anm.: m = Schwellenwert; das Ergebnis gilt als ausreichend, wenn die einzelnen Proben diesen
Wert nicht iiberschreiten.
Amtl. Anm.: M = Hochstwert; das Ergebnis gilt als nicht ausreichend, wenn die Werte einer oder mehre-

rer Proben diesen Wert tiberschreiten.
Amtl. Anm.: n = Anzahl der Proben.

Amtl. Anm.: ¢ = Anzahl der Proben mit Wert zwischen ,,m* und ,,M*; das Ergebnis gilt als akzeptabel,
wenn die Werte der librigen Proben hochstens den Wert ,,m* erreichen.

Ergibt sich bei Stichprobenuntersuchungen von Einzelproben ein Wert ,<m*, so sind im
Regelfall weitere Untersuchungen nicht erforderlich. Liegt dagegen der Wert zwischen
,»m“und ,,M*, so sind die dann zu ziehenden Proben (n) jeweils auf einen Produktionstag

zu beziehen.
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Kapitel IT
Anforderungen an Milcherzeugungsbetriebe, die Vorzugsmilch gewinnen
Allgemein

Milcherzeugungsbetriebe, die Vorzugsmilch gewinnen, behandeln und in den Verkehr

bringen, miissen mindestens die folgenden Anforderungen erfiillen:
In Rdumen, in denen Vorzugsmilch behandelt wird, miissen

Ful3béden aus leicht zu reinigendem und zu desinfizierendem Material bestehen und so

beschaffen sein, dass Fliissigkeiten leicht ablaufen konnen;

die Winde glatt, fest, undurchléssig und mit einem hellen, abwaschfesten Belag oder
Anstrich versehen sein, sofern die Vorzugsmilch nicht in hermetisch geschlossenen

Transportbehéltnissen gelagert wird;
Decken so beschaffen sein, dass sie leicht zu reinigen sind;
Tiiren aus unverdnderlichem und leicht zu reinigendem Material bestehen;

zur Be- und Entliiftung und gegebenenfalls zur griindlichen Entnebelung ausreichende

Vorrichtungen vorhanden sein;
zur Beleuchtung ausreichende Vorrichtungen vorhanden sein;

in groBtmoglicher Nahe der Arbeitsplétze, an denen ein Kontakt mit Vorzugsmilch
moglich ist, in ausreichender Anzahl Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion der
Hénde und zur Reinigung der Arbeitsgerite mit heilem Wasser vorhanden sein. Die
Einrichtungen zuom Waschen der Hinde diirfen keine von Hand zu betdtigenden Hihne

haben und miissen flieBendes warmes und kaltes oder auf eine angemessene Temperatur

vorgemischtes Wasser liefern und mit Reinigungs- und Desinfektionsmitteln sowie Ein-

mal-Handtlichern oder dhnlichen hygienischen Mitteln zum Héndetrocknen ausgestattet

sein;

ausreichend groBe und entsprechend gestaltete Arbeitsbereiche vorhanden sein, die die
Durchfiihrung der einzelnen Arbeitsgénge unter hygienisch einwandfreien Bedingungen
ermoglichen und jegliche Kontamination der Ausgangsprodukte und der Erzeugnisse im

Sinne dieser Verordnung ausschlieffen.
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1.3

1.4

1.5

1.6

1.7

1.8
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Eine ausreichende Anzahl von Umkleiderdumen mit glatten, undurchléssigen, abwasch-
festen Wanden, Wascheinrichtungen sowie Toiletten mit Wasserspiilung muss vorhan-
den sein. Letztere diirfen keinen direkten Zugang zu den Arbeitsrdumen haben. Die
Handwascheinrichtungen miissen flieBendes warmes und kaltes oder auf eine angemes-
sene Temperatur vorgemischtes Wasser liefern und mit Einrichtungen zur Reinigung
und Desinfektion der Hinde sowie Einmal-Handtlichern ausgestattet sein. Die Hahne
der Handwascheinrichtungen diirfen in wahrend der Arbeitszeit zugénglichen Toiletten

nicht von Hand zu betétigen sein.

Besondere Standplétze und ausreichende Einrichtungen zur Reinigung und Desinfektion
der Transportbehilter miissen vorhanden sein. Die Standplatze und Einrichtungen sind
jedoch nicht erforderlich, falls die Reinigung und Desinfektion der Transportbehalter in
anderen Anlagen in der Nahe des Bearbeitungsbetriebes durchgefiihrt werden.

Eine Anlage zur Wasserversorgung, die ausschlie8lich Trinkwasser liefert, muss vor-

handen sein.

Die Oberfliche der Gerite und Gegenstinde, die mit Vorzugsmilch in Beriihrung
kommt, muss aus korrosionsbestéindigem Material bestehen, das glatt, leicht zu reinigen
und zu desinfizieren ist. Die Gerite und Gegenstinde diirfen nur so verwendet werden,
dass von ihnen keine Stoffe auf Vorzugsmilch tibergehen konnen, ausgenommen ge-
sundheitlich, geruchlich und geschmacklich unbedenkliche Anteile, die technisch un-

vermeidbar sind.

Wer in einem zugelassenen Betrieb Lebensmittel herstellt, die Vorzugsmilch sowie an-
dere Zutaten enthalten, die nicht wirmebehandelt oder auf andere Weise mit gleichwer-
tiger Wirkung behandelt wurden, muss diese Zutaten getrennt von Vorzugsmilch lagern,
um eine gegenseitige Kontamination zu vermeiden und die Zutaten in hierfiir gecigne-

ten Rdumen be- und verarbeiten.

Besondere wasserdichte Abfallbehéltnisse aus bestdndigem Material fiir die Aufnahme
von nicht zum Verzehr bestimmten Ausgangsprodukten und Erzeugnissen miissen vor-
handen sein. Werden diese Abfallprodukte iiber Rohrleitungen abgefiihrt, so miissen
diese so gebaut und installiert sein, dass jede Gefahr der nachteiligen Beeinflussung der

anderen Ausgangsprodukte und Erzeugnisse ausgeschlossen ist.

Ein Raum oder ein Schrank zur Lagerung von Reinigungs-, Desinfektions- und War-

tungsgeriten und -mitteln oder dhnlichen Stoffen muss vorhanden sein.
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Reinigungs- und Desinfektionsmittel sind so zu verwenden, dass sie sich nicht nachtei-
lig auf die Einrichtung und die Ausriistungsgegenstinde sowie die Ausgangsprodukte

und Erzeugnisse im Sinne der vorliegenden Verordnung auswirken. Nach Ahwendung
dieser Mittel miissen Arbeits- und Einrichtungsgegenstiande griindlich mit Trinkwasser

gespiilt werden.

Geeignete Einrichtungen zum Schutz gegen Ungeziefer (Insekten, Nagetiere usw.) miis-

sen vorhanden sein.
Zusitzliche Anforderungen

In Milcherzeugungsbetrieben, die Vorzugsmilch gewinnen, behandeln und in den Ver-
kehr bringen, miissen zusétzlich Einrichtungen fiir die Kithlung und die Kiihllagerung
der Vorzugsmilch vorhanden sein. Die Einrichtungen fiir die Kiihllagerung miissen mit

Temperaturmessgeriten ausgeriistet sein.
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Artikel 3
Verordnung zur Regelung bestimmter Fragen der amtlichen Uberwachung des Herstel-
lens, Behandelns und Inverkehrbringens von Lebensmitteln tierischen Ursprungs

(Tierische Lebensmittel-Uberwachungsverordnung)

§1

Anwendungsbereich

Diese Verordnung dient der Regelung der amtlichen Uberwachung des Herstellens, Behandelns
und des Inverkehrbringens von Lebensmitteln tierischen Ursprungs sowie der Umsetzung und
Durchfiihrung von Rechtsakten der Europiischen Gemeinschaft auf dem Gebiet der Uberwa-

chung des Verkehrs mit Lebensmitteln tierischen Ursprungs.

§2

Begriffsbestimmungen
(1) Im Sinne dieser Verordnung sind:

1. Lebensmittel tierischen Ursprungs: Erzeugnisse tierischen Ursprungs im Sinne des An-
hangs I Nr. 8.1 Spiegelstrich 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europédischen Parla-
ments und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebens-
mitte] tierischen Ursprungs (ABl. EU Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22) in der geltenden

Fassung,

2. verbotene Stoffe oder Erzeugnisse: Stoffe oder Erzeugnisse, deren Anwendung bei leben-
den Tieren im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches

verboten ist,

3. vorschriftswidrige Anwendung: Anwendung verbotener Stoffe oder Erzeugnisse oder An-
wendung zugelassener Stoffe oder Erzeugnisse fiir Anwendungsgebiete, fiir die die An-
wendung ausgeschlossen ist, bei lebenden Tieren, im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Le-

bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches,

4.  Riickstande: Riickstinde von Stoffen mit pharmékologischer Wirkung und deren Umwand-
lungsprodukten sowie von anderen Stoffen, die in Lebensmittel tierischen Ursprungs tiber-

gehen und die menschliche Gesundheit beeintrachtigen kdnnen,

5. Sendung: eine Gruppe von lebenden Tieren der gleichen Tierart und Altersgruppe, die in
demselben Betrieb unter gleichen Haltungs- und Fiitterungsbedingungen gleichzeitig auf-

gezogen wurden.
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(2) Im Ubrigen gelten die Bégriffsbestimmungen des

1. Artikels 2 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Européischen Parlaments und des Rates
vom 29. April 2004 tiber Lebensmittelhygiene (ABL. EU Nr. L 139 S. 1, Nr. L 226 S. 3) und

2. Anhangs I der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

entsprechend.

§3

Amtliche Fachassistenten
(1) Die zusténdige Behorde darf nur Personen zu amtlichen Fachassistenten bestellen, die

1. den erfolgreichen Abschluss einer Hauptschule oder einen mindestens gleichwertigen Bil-
dungsabschluss,

2. die korperliche und gesundheitliche Eignung durch ein arztliches Attest,
3. die erforderliche Zuverlassigkeit durch ein amtliches Fiihrungszeugnis und

4. die Befdhigung durch eine amtliche Bescheinigung nach Mallgabe des Absatzes 2 {iber die
erfolgreiche Schulung und Priifung nach

a) Anhang I Abschnitt ITI Kapitel IV Buchstabe B Nr. 5 oder 8 der Verordnung (EG)
Nr. 854/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit be-
sonderen Verfahrensvorschriften fiir die amtliche Uberwachung von zum menschlichen
‘Verzehr bestimmten Erzeugnissen tierischen Ursprungs (ABI. EU Nr. L 139 S. 206, Nr.
L 226 S. 83)

b) §3 Abs. 2 Satz 3 der Fleischkontrolleur-Verordnung vom 30. Juni 1992 (BGBI. I
S.1227)inder biszum  [Einsetzen: Datum der Verkiindung dieser Verordnung] gel-
- tenden Fassung oder

¢) §4 Abs. 2 Satz 3 der Verordnung iiber Gefliigelfleischkontrolleure vom 24. Juli 1973
(BGBL. IS. 899) in der bis zum [Einsetzen: Datum der Verkiindung dieser Ver-

ordnung] geltenden Fassung

nachweisen.
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(2) Der Nachweis der Befdhigung nach Absatz 1 Nr. 4 erlischt bei Personen, die iiber einen Zeit-

raum von mehr als

1. drei Jahren nicht an Fortbildungsmaflnahmen nach Anhang I Abschnitt III Kapitel IV Buch-
stabe B Nr. 6 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 teilgenommen haben oder

2. zwei Jahren nicht als amtlicher Fachassistent tdtig gewesen sind.

Der Nachweis der Befdhigung kann wieder erbracht werden durch Bestehen einer amtlichen
Nachpriifung, in der festzustellen ist, ob die in theoretischer und praktischer Hinsicht erforder-
lichen Kenntnisse nach Anhang I Abschnitt III Kapitel IV Buchstabe B Nr. 5 der Verordnung
(EG) Nr. 854/2004 noch vorhanden sind.

(3) Die Landesregierungen werden erméachtigt, durch Rechtsverordnung Vorschriften {iber

1.  die Durchfiilhrung der Schulung und Priifung nach Anhang I Abschnitt IIT Kapitel IV
Buchstabe B der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 und die Ausstellung einer amtlichen Be-
scheinigung hieriiber und

2. die Durchfiihrung von FortbildungsmaBnahmen nach Anhang I Abschnitt IIT Kapitel IV
Buchstabe B Nr. 6 und 7 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 und

3. die Durchfithrung der Nachpriifung im Sinne des Absatzes 2 Satz 2

zu erlassen.

§4
Schlachthofpersonal

(1) Die zustandige Behorde kann auf Antrag genehmigen, dass Personal eines Schlachthofes

1.  bei der amtlichen Uberwachung der Produktion von Fleisch von Gefliigel oder Hasentieren
unter den in Artikel 5 Nr. 6 Buchstabe a in Verbindung mit Anhang I Abschnitt III Kapi-
tel III Buchstabe A der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 genannten Voraussetzungen die

dort beschriebenen Tétigkeiten an Stelle von amtlichen Fachassistenten {ibernimmt oder

2. nach Artikel 5 Nr. 6 Buchstabe b in Verbindung mit Anhang I Abschnitt ITI Kapitel ITI
Buchstabe B der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 bestimmte Tests oder die Entnahme von

Proben fiir bestimmte Laboruntersuchungen ausfiihrt.
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(2) Im Falle des Absatzes 1 Nr. 1 hat der amtliche Tierarzt bis zur Festlegung detaillierter Vor-
schriften flir Leistungstests nach Anhang I Abschnitt IIT Kapitel III Buchstabe A Unterbuch-
stabe a Satz 3 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 von jeder Sendung Schlachtgefliigel Einge-
weide und Koérperh6hlen von mindestens 300 iiber die gesamte Sendung verteilten Tieren darauf
zu liberpriifen, ob das Schlachthofpersonal die iibertragenen Aufgaben ordnungsgeméf durchge-
fithrt hat.

(3) Vor dem erstmaligen Einsatz des Schlachthofpersonals nach Absatz 1 Nr. 2 hat sich die zu-
standige Behorde im Rahmen einer theoretischen und einer praktischen Priifung von dem Erfolg
der Schulung nach Anhang I Abschnitt III Kapitel III Buchstabe B der Verordnung (EG)

Nr. 854/2004 zu iiberzeugen.

§5
Fleischhygienerechtliche Mafinahmen im Rahmen von Zoonosen- und Seuchentilgungs-

programmen

(1) Die zustéindige Behorde kann eine Schlachtung im Rahmen von Programmen zur Tilgung
oder Bekdmpfung von Tierseuchen oder von Zoonoseerregern im Sinne des Anhangs I Ab-
schnitt IT Kapitel III Nr. 7 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 mit der Auflage genehmigen, dass

1. die Schlachtung im Anschluss an die {ibrigen Schlachtungen vorzunehmen ist,

2. die Schlachtung rdumlich getrennt von den iibrigen Schlachtungen vorzunehmen ist, wenn
der Verdacht besteht, dass das untersuchte Tier von einer ansteckenden Krankheit befallen

ist, die auf das Schlachtpersonal iibertragen werden kann.

Im Falle des Satzes 1 Nr. 2 sind besondere Vorkehrungen zum Schutz des Schlachtpersonals zu

treffen.

) Der amtliche Tierarzt ordnet erforderlichenfalls unter Beriicksichtigung der erregerspezifi-
schen Eigenschaften weitere Mafinahmen an, um eine Kontamination anderer Tiere oder des
Fleisches anderer Tiere zu vermeiden. Im begriindeten Einzelfall kann das Bundesinstitut fiir

Risikobewertung beteiligt werden.

(3) Nach Abschluss der Schlachtungen nach Absatz 1 hat der amtliche Tierarzt eine geeignete
Reinigung und Desinfektion aller Rédumlichkeiten, Einrichtungs- und Ausriistungsgegenstidnde
anzuordnen, die im Rahmen der Schlachtungen nach Absatz 1 mit Erregern von Tierseuchen

oder Zoonosen verunreinigt worden sein konnten.
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§6
Fleischuntersuchung und Untersuchung auf Trichinen vor Abgabe kleiner Mengen erleg-
ten Wildes

Bei kleinen Mengen erlegten Wildes, das nach § 4 Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 oder 2 der Tierische Le-
bensmittel-Hygieneverordnung zur amtlichen Fleischuntersuchung oder zur amtlichen Unter-

suchung auf Trichinen angemeldet wurde, ist

1. die amtliche Fleischuntersuchung nach Anhang I Abschnitt IV Kapitel VIII Buchstabe A in
Verbindung mit Abschnitt II Kapitel V Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 in der je-

weils geltenden Fassung oder

2. die amtliche Untersuchung auf Trichinen nach Artikel 2 Abs. 3 der Verordnung (EG)
Nr. 2075/2005 der Kommission vom 5. Dezember 2005 mit spezifischen Vorschriften fiir
die amtlichen Fleischuntersuéhungen auf Trichinen (ABI. EU Nr. L 338 S. 60) in der je-

weils geltenden Fassung

durchzufiihren. Fiir die Beurteilung auf Grund der Ergebnisse der Untersuchungen nach Satz 1
gilt Anhang I Abschnitt I'V Kapitel VIII Buchstabe B und Kapitel IX Buchstabe C der Verord-
nung (EG) Nr. 854/2004 entsprechend.

§7
Schlachttieruntersuchung bei der Abgabe kleiner Mengen Fleisch von Getliigel oder Ha-
sentieren

Die zustdndige Behdrde hat in landwirtschaftlichen Betrieben, in denen kleine Mengen von fri-
schem Fleisch von Gefliigel oder Hasentieren nach § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 4 der Tierische Le-
bensmittel-Hygieneverordnung abgegeben werden, mindestens zweimal jahrlich eine Schlacht-
tieruntersuchung in Form einer regelmaBigen Gesundheitsiiberwachung des Bestandes durchzu-
fiihren. Satz 1 gilt nicht in Fillen des § 3 Abs. 1 Satz 2 der Tierische Lebensmittel- -Hygienever-

ordnung.

§8

Kennzeichnung der Genusstauglichkeit

(1) Bei Fleisch von als Ha{lstieren gehaltenen Huftieren, die auflerhalb eines Schlachthofes not-
geschlachtet worden sind, hat die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit nach Anhang I Ab-
schnitt I Kapitel III Nr. 7 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 mit einem Kennzeichen nach Form
und Inhalt des Musters der Anlage 1 Nr. 1 zu erfolgen.
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(2) Kleine Mengen erlegten Grofiwildes, bei dem keine Fleischuntersuchung nach § 6 Satz 1

Nr. 1 durchgefiihrt, das aber nach § 6 Satz 1 Nr. 2 auf Trichinen untersucht und nicht nach § 6 -
Satz 2 in Verbindung mit Anhang I Abschnitt IV Kapitel VIII Buchstabe B der Verordnung (EG)
Nr. 854/2004 fiir genussuntauglich erklirt worden ist, sind auf den frei liegenden Fleischteilen
oder dem Brustfell mit einem Kennzeichen nach Form und Inhalt des Musters der Anlage 1 Nr. 2

zu kennzeichnen.

(3) Kleine Mengen erlegten Grofiwildes, das nach § 6 Satz 1 Nr. 1 untersucht und nicht nach § 6
Satz 2 in Verbindung mit Anhang I Abschnitt IV Kapitel VIII Buchstabe B der Verordnung (EG)
Nr. 854/2004 fiir genussuntauglich erklirt worden ist, sind mit einem Kennzeichen nach Form
und Inhalt des Musters der Anlage 1 Nr. 3 entsprechend Anhang I Abschnitt I Kapitel III Nr. 2
Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 zu kennzeichnen.

(4) Fleisch im Sinne des Artikels 4 Unterabs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 2076/2005 der Kom-
mission vom 5. Dezember 2005 zur Festlegung von Ubergangsregelungen fiir die Durchfithrung
der Verordnungen (EG) Nr. 853/2004, (EG) Nr. 854/2004 und (EG) Nr. 882/2004 des Europdi-
schen Parlaments und des Rates sowie zur Anderung der Verordnungen (EG) Nr. 853/2004 und
(EG) Nr. 854/2004 (ABL. EU Nr. L 338 S. 83) ist mit einem Kennzeichen nach Form und Inhalt
des Musters der Anlage 1 Nr. 4 zu kennzeichnen.

(5) Fleisch, ausgenommen Fleisch von Gefliigel oder Hasentieren, das nach Anhang I Ab-
schnitt IT Kapitel V Nr. 1 oder Abschnitt IV Kapitel VIII Buchstabe B der Verordnung (EG)
Nr. 854/2004 genussuntauglich erklirt wurde, ist mit einem Kennzeichen nach Form und Inhalt

des Musters der Anlage 1 Nr. 5 in der in Absatz 1 bis 3 geregelten Weise zu kennzeichnen.

(6) Materialien zur Kennzeichnung, die vor dem  [Einsetzen: Datum des Inkrafttretens dieser
Verordnung] verwendet worden sind und den Anforderungen nach dem jeweiligen Inhalt der
Muster der Anlage 1 nicht entsprechen, konnen bis zum 31. Dezember 2010 weiter verwendet

werden.

§9
Wiederaufnahme der Rohmilchanlieferung

(1) Die Anordnung der Aussetzung der Milchanlieferung nach Anhang IV Kapitel II Nr. 2 Satz 2
der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 ist aufzuheben, wenn durch die Ergebnisse von zwei im Ab-
stand von mindestens vier Tagen entnommenen reprasentativen Proben der Herdenmilch nach-

gewiesen worden ist, dass die Rohmilch den in Anlage 2 genannten Grenzwerten entspricht. Die

Anordnung der Aussetzung der Milchanlieferung kann auch aufgehoben werden, wenn

1. die Rohmilch im dritten Monat nach der ersten Unterrichtung der zustédndigen Behorde den
in Anlage 2 genannten Grenzwerten entsprochen hat, -
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2. der Lebensmittelunternehmer durch geeignete Unterlagen nachweisen kann, dass er MaB-
nahmen zur Einhaltung des Gehalts an somatischen Zellen und Keimen getroffen hat, und

3. durch das Ergebnis einer reprisentativen Probe der Herdenmilch nachgewiesen worden ist,

dass die Rohmilch den in Anlage 2 genannten Grenzwerten entspricht.

Die Proben nach Satz 1 und 2 Nr. 3 sind auf Antrag des Lebensmittelunternehmers durch die

zustandige Behorde oder eine von dieser beauftragten Stelle zu entnehmen und zu untersuchen.

(2) Die zustandige Behérde hat unverziiglich die erneute Aussetzung der Lieferung von Roh-

milch aus dem Erzeugerbetrieb anzuordnen, wenn

1. in dem Monat, in dem die Aufhebung der Anordnung nach Absatz 1 erfolgt ist, festgestellt
wird, dass die Rohmilch den in Anlage 2 genannten Grenzwerten nicht entspricht, oder

2.  im darauf folgenden Monat festgestellt wird, dass die Rohmilch den in Anhang IIT Ab-
schnitt IX Kapitel I Teil III Nr. 3 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 genannten
Kriterien nicht entspricht.

§10
Riickstandsiiberwachung

(1) Die zustdndige Behorde hat im Rahmen der Durchfiihrung von Anhang I Abschnitt I Kapi-
tel IT Buchstabe F Nr. 1 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 854/2004

1. bei mindestens 2 Prozent aller gewerblich geschlachteten Kélber und mindestens 2 Prozent
aller sonstigen gewerblich geschlachteten Huftiere amtliche Proben zu entnehmen und auf

Riickstinde zu untersuchen und

2. amtliche Proben von lebenden Tieren im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuches und von Lebensmitteln tierischen Ursprungs nach den Vorgaben
des nach § 2 Nr.-10 des BVL-Gesetzes erstellten Riickstandsiiberwachungsplanes auf Riick-
stinde zu untersuchen.

Amtliche Proben nach Satz 1 sind zur Identitéitssicherung mit Angaben zu Tierart, Art und Me-
thode der Probenahme, Menge der Probe, Geschlecht des Tieres sowie Ursprung des Tieres oder
des Lebensmittels zu kennzeichnen.

(2) Die zustindige Behorde hat Kontrollen im Rahmen der Riickstandsiiberwachung ohne Vor-
ankiindigung durchzufiihren. ’
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(3) Wenn bei lebenden Tieren im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittel-
gesetzbuches aus einem Betrieb oder bei von diesen Tieren gewonnenen Lebensmitteln wieder-
holt festgestellt worden ist, dass festgesetzte Hochstmengen flir zugelassene Stoffe nach An-
hang I der Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 tiber Kontrollmafinahmen hinsicht-
lich bestimmter Stoffe und ihrer Riicksténde in lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen und
zur Authebung der Richtlinien 85/358/EWG und 86/469/EWG und der Entscheidung
89/187/EWG und 91/664/EG (ABIL. EG Nr. L 125 S. 10) oder deren Umwandlungsprodukte ii-
berschritten worden sind, hat die zustindige Behorde iliber einen Zeitraum von mindestens sechs
Monaten in verstirktem Umfang amtliche Proben von lebenden Tieren im Sinne des § 4 Abs. 1
Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches oder Lebensmitteln tierischen Ursprungs

aus diesem Betrieb zu untersuchen.

(4) Wenn von der zustindigen Behorde fiir lebende Tiere im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Le-
bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches aus einem Erzeugerbetrieb oder einem Viehhandels-'
oder Transportunternehmen eine Anordnung nach § 41 Abs. 3 des Lebensmittel- und Futtermit-
telgesetzbuches erlassen worden ist, hat die zustindige Behdrde {iber einen Zeitraum von min-
destens zwOlf Monaten in verstirktem Umfang amtliche Proben von lebenden Tieren im Sinne
des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches oder Lebensmitteln tieri-
schen Ursprungs aus diesem Betrieb oder Unternehmen zu untersuchen.

(5) Wenn gegen das Ergebnis der Untersuchung einer amtlichen Probe nach Absatz 1 oder nach

§ 41 Abs. 3 oder 5 Satz 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches auf Grund des Ergeb-

nisses der Untersuchung einer nach § 43 Abs. 1 Satz 2 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buches zuriickgelassenen Probe Widerspruch eingelegt wird, hat die zustdndige Behérde eine

Untersuchung der amtlichen Probe durch das nationale Referenzlabor zu veranlassen.

(6) Wenn Tatsachen vorliegen, die zuverlassig darauf schlieflen lassen, dass Schlachttiere vor-
schriftswidrig behandelt oder ihnen verbotene Stoffe oder Erzeugnisse verabreicht worden sind,
oder ein hinreichender Verdacht hierauf besteht, hat der amtliche Tierarzt im Rahmen der Durch-
fiihrung von Anhang I Abschnitt II Kapitel III Nr. 6 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004

1. anzuordnen, dass die Schlachtung dieser Tiere getrennt von den iibrigen Schlachtungen
erfolgt und

2. Schlachtkérper und Nebenprodukte der Schlachtung vorléufig zu beschlagnahmen und die
fiir die Abklarung des Verdachts erforderlichen amtlichen Proben fiir Labortests nach An-
hang I Abschnitt I Kapitel II Buchstabe F Nr. 1 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG)

Nr. 854/2004 zu entnehmen.
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(7) Wenn Tatsachen vorliegen, die zuverlédssig darauf schlielen lassen, dass Schlachttieren zu-
gelassene Stoffe mit pharmakologischer Wirkung zugefiihrt worden sind und die Tiere vor Ab-
lauf der vorgeschriebenen Wartezeit geschlachtet werden sollen, oder ein hinreichender Verdacht
hierauf besteht, hat der amtliche Tierarzt die Verschiebung der Schlachtung anzuordnen. Der
Zeitraum der Verschiebung der Schlachtung ist so zu bemessen, dass die vorgeschriebene War-

tezeit eingehalten wird und festgesetzte Hochstmengen nicht tiberschritten werden.

(8) Abweichend von Absatz 7 kann der amtliche Tierarzt die Schlachtung erlauben, wenn Griin-
de des Tierschutzes oder betriebliche Gegebenheiten dies zwingend erfordern. In diesem Fall
sind Fleisch und Nebenprodukte der Schlachtung zu beschlagnahmen und amtliche Proben fiir
Labortests nach Anhang I Abschnitt I Kapitel II Buchstabe F Nr. 1 Buchstabe ¢ der Verordnung
(EG) Nr. 854/2004 zu nehmen.

(9) Die Beschlagnahme ist aufzuheben, soweit die Labortests ergeben haben, dass festgesetzte

Hochstmengen nicht liberschritten werden.
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Anlage 1
(zu § 8)

Stempel zur Kennzeichnung der Genusstauglichkeit

Stempel fiir genusstaugliches Fleisch
von als Haustieren gehaltenen Huftieren,

die auflerhalb eines Schlachthofes notgeschlachtet wurden

N

DE

zustindige

Behorde

3,5¢cm

Stempel fiir genusstaugliches Fleisch von erlegtem Grofwild,

das der Untersuchung auf Trichinen unterzogen wurde

DE
Trichinenfrei

zustindige Behorde

5cm
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Stempel fiir genusstaugliches Fleisch
von erlegtem Grof3wild, das der Fleischuntersuchung

unterzogen wurde

DE
zustindige
Behorde

Stempel fiir genusstaugliches Fleisch
aus Schlachthéfen im Sinne des

Artikels 4 der Verordnung (EG) Nr. 2076/2005

DE

zustindige

Behorde

3,5¢cm

Stempel fiir genussuntaugliches Fleisch

‘DE
zustindige

Behérde




o Orucksache 327/07

Anlage 2
(zu §9)

Grenzwerte fiir die Aufhebung der Anordnung nach Anhang IV Kapitel II Nr. 2 Satz 1 der
Verordnung (EG) Nr. 854/2004

Keimzahl bei +30 °C (proml) | Somatische Zellen (pro ml)

Rohe Kuhmilch <100 000 <400 000
Rohmilch anderer Tierarten <1 500 000
Rohmilch anderer Tierarten, <500 000

die fiir die Herstellung von
Rohmilcherzeugnissen ohne

Hitzebehandlung bestimmt ist




-94 -

Artikel 4
Verordnung mit lebensmittelrechtlichen Vorschriften zur Uberwachung von Zoonosen und

Zoonoseerreger n

Zweck der Verordnung

Die Verordnung regelt die von Lebensmittelunternehmern zu ergreifenden lebensmittelrechtli-
chen Maflnahmen zur friihzeitigen Erfassung von Zoonosen und Zoonoseerregern als Grundlage

fiir die Bewertung ihrer Herkunft und der Entwicklungstendenzen ihres Vorkommens.

§2

Begriffsbestimmungen
Im Sinne dieser Verordnung sind:
1.  Zoonosen:

Krankheiten oder Infektionen, die auf natiirliche Weise direkt oder indirekt zwischen Men-

schen und Tieren {ibertragen werden kénnen,
2.  Zoonoseerreger:

Viren, Bakterien, Pilze, Parasiten oder sonstige biologische Agenzien, die Zoonosen verur-

sachen konnen.

§3

Betriebseigene Kontrollen

(1) Wer im Rahmen von Kontrollen nach Artikel 3 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005
der Kommission vom 15. November 2005 iiber mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel
(ABI. EU Nr. L 338 S. 1) oder anderen betriebseigenen Kontrollen Lebensmittel auf Zoonoseer-
reger untersucht, hat zum Zweck der Durchfiihrung von weitergehenden Untersuchungen Riick-
stellproben des Probenmaterials anzufertigen und bis zum Vorliegen des Ergebnisses der Unter-

suchungen in geeigneter Weise aufzubewahren.
(2) Im Falle des Nachweises von Zoonoseerregern sind

1. das Untersuchungsergebnis der zustindigen Behorde mitzuteilen,
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2. Isolate der nachgewiesenen Zoonoseerreger herzustellen und
3.  die Riickstellproben des Probenmaterials und die Isolate

a)  wihrend eines von der zustindigen Behdrde festzusetzenden Zeitraumes, jedoch

nicht ldnger als drei Monate, in geeigneter Weise aufzubewahren und
b) der zustindigen Behdrde auf Verlangen vorzulegen und auszuhéndigen.

(3) Eine Mitteilung nach Absatz 2 Nr. 1 oder eine Aushéindigung einer Riickstellprobe oder eines
Isolates nach Absatz 2 Nr. 3 diirfen nicht zur strafrechtlichen Verfolgung des Mitteilenden oder
Aushéndigenden oder fiir ein Verfahren nach dem Gesetz iiber Ordnungswidrigkeiten gegen den

Mitteilenden oder Aushindigenden verwendet werden.

(4) Wer zur Durchfiihrung von Untersuchungen naéh Absatz 1 verpflichtet ist, hat hieriiber zeit-
lich geordnet Nachweise zu fiihren. Die Nachweise sind zwei Jahre lang aufzubewahren und der

zustdandigen Behorde auf Verlangen vorzulegen.

§4

Ordnungswidrigkeiten

Ordnungswidrig im Sinne des § 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe a des Lebensmittel- und Futtermit-

telgesetzbuches handelt, wer vorsitzlich oder fahrlassig
1.  entgegen § 3 Abs. 1 eine Riickstellprobe nicht oder nicht rechtzeitig anfertigt,

2. entgegen § 3 Abs. 1 oder Abs. 2 Nr. 3 Buchstabe a eine Riickstellprobe oder ein Isolat

nicht oder nicht fir die vorgeschriebene Dauer aufbewahrt oder

3. entgegen § 3 Abs. 2 Nr. 3 Buchstabe b oder Abs. 4 Satz 2 eine Riickstellprobe, ein Isolat

oder einen Nachweis nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig vorlegt.
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Artikel 5
Verordnung iiber die Durchfiihrung der veterinérrechtlichen Kontrollen bei der Einfuhr
und Durchfuhr von Lebensmitteln tierischen Ursprungs aus Drittlindern sowie iiber die
Einfuhr sonstiger Lebensmittel aus Drittléiindern
(Lebensmitteleinfuhr-Verordnung - LMEV)

§1

Anwendungsbereich

Diese Verordnung gilt fiir die Einfuhr und die Durchfuhr von Lebensmitteln und, soweit dies
ausdriicklich bestimmt ist, lebenden Tieren im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und

Futtermittelgesetzbuches.

§2
Begriffsbestimmungen
Im Sinne dieser Verordnung sind:
1.  Lebensmittel tierischen Ursprungs: Erzeugnisse tierischen Ursprungs im Sinne des An-

hangs I Nr. 8.1 Spiegelstrich 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europiischen Par-
laments und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Le-
bensmittel tierischen Ursprungs (ABL EU Nr. L 139 8. 55, Nr. L 226 S. 22),

2. Sendung: eine Menge gleichartiger lebender Tiere im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Le-
bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches oder gleichartiger Lebensmittel, auf die sich je-
weils die gleiche amtliche Genusstauglichkeitsbescheinigung, amtliche Gesundheitsbe-
scheinigung oder sonstige vergleichbare Urkunde bezieht, die jeweils mit defnselben Be-
forderungsmittel Befdrd}ert wird und jeweils aus demselben Drittland oder Teil eines Dritt-

landes stammt,

3. Grenzkontrollstelle: eine amtliche Einrichtung der zustdndigen Behdrde fiir die Durchfiih-
rung der Dokumentenpriifung, Némlichkeitskontrolle und Warenuntersuchung an der

Grenze zu einem Drittland oder in einem Hafen oder Flughafen,

4. Verbﬁngen: Verbringen im Sinne des Artikels 2 Nr. 16 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004
des Europiischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 Giber amtliche Kontrollen
zur Uberpriifung der Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Be-
stimmungen iiber Tiergesundheit und Tierschutz (ABl. EUNr. L 165 S. 1, Nr. L 191 S. 1)

sowie jede andere Form des korperlichen Verbringens von Sendungen in das Inland,
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5.  Gemeinsames Veterindrdokument fiir die Einfuhr: die Bescheinigung nach Anhang III der
‘Verordnung (EG) Nr. 136/2004 der Kommission vom 22. Januar 2004 mit Verfahren fiir
die Veterindrkontrollen von aus Drittlindern eingefiihrten Erzeugnissen an den Grenzkon-
trollstellen der Gemeinschaft (ABL. EU Nr. L 21 S. 11),

6.  Mitgliedstaat: ein Staat, der der Europédischen Gemeinschaft angehort,

7.  Vertragsstaat: ein Vertragsstaat des Abkommens liber den Européischen Wirtschaftsraum

mit Ausnahme von Island,
8.  Dirittland: ein Staat, der nicht Mitgliedstaat und nicht Vertragsstaat ist,

9.  Durchfuhr: das Verbringen von Lebensmitteln tierischen Ursprungs aus Drittlindern in das
Inland, ohne sie einzufiihren, mit anschlieBender Wiederausfuhr.

Im Ubrigen gelten die Begriffsbestimmungen der Lebensmittelhygiene-Verordnung sowie der

Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung.

§3

Verfahren bei der Anzeige

Wer zur Anzeige nach Artikel 2 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 136/2004 verpflichtet ist, hat
diese Anzeige mindestens einen Werktag vor Eintreffen der Sendung an der Grenzkontrollstelle
zu Ubermitteln. Abweichend von Satz 1 kann die fiir die Grenzkontrollstelle zustdndige Behorde

eine spatere Anzeige noch als fristgerecht anerkennen, soweit dadurch die ordnungsgemile
Durchfiihrung der Einfuhruntersuchung nach § 7 nicht behindert wird.

§4

- Lebende Tiere

Lebende Tiere im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches,
die

1.  Rickstinde oder Umwandlungsprodukte von Stoffen mit pharmakologischer Wirkung ent-
halten, die diesen Tieren nach §§ 1 oder 2 der Verordnung iiber Stoffe mit pharmakologi-
scher Wirkung in der Fassung der Bekanntmachung vom 7. Mirz 2005 (BGBL. I S. 730),
zuletzt gedndert durch Artikel 2 der Verordnung vom 24. Oktober 2005 (BGBI. I S. 3098)

nicht zugefiihrt werden diirfen oder

2. Riickstéinde von Stoffen mit pharmakologischer Wirkung oder deren Umwandlungspro-
dukte enthalten, die nach Artikel 5 Abs. 2 der Verordnung (EWG) Nr. 2377/90 des Rates
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vom 26. Juni 1990 zur Schaffung eines Gemeinschaftsverfahrens fiir die Festsetzung von
Hochstmengen fur Tierarzneimittelriickstdnde in Nahrungsmitteln tierischen Ursprungs
(ABIL. EG Nr. L 224 S. 1), zuletzt gedndert durch die Verordnung (EG) Nr. 712/2005 (ABI.
EG Nr. L 120 S. 3), nicht angewendet werden diirfen,

diirfen nicht eingefiihrt werden. Satz 1 Nummer 1 gilt entsprechend, wenn das Vorhandensein
der Stoffe zu einem fritheren Zeitpunkt im lebenden Tier festgestellt worden ist.

§5
Einfuhr

(1) Sendungen von Lebensmitteln tierischen Ursprungs, Lebensmitteln, die unter Verwendung
von Lebensmitteln tierischen Ursprungs hergestellt worden sind, oder lebenden Tieren im Sinne
des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches diirfen aus Drittlindern nur

eingefiihrt werden, wenn sie

1.  einer Einfuhruntersuchung nach § 7 Abs. 1 oder 2 Satz 1, 3 oder 4 unterzogen worden sind

und

2. Uber eine in einer nach Artikel 6 Abs. 4 der Richtlinie 97/78/EG des Rates vom
18. Dezember 1997 zur Festlegung von Grundregeln fiir die Veterindrkontrollen von aus
Drittlindern in die Gemeinschaft eingeflihrten Erzeugnissen (ABl. EG Nr. L 24 S. 9) von
der Kommission der Europdischen Gemeinschaft im Amtsblatt der Europdischen Union

ver6ffentlichten Liste aufgefiihrte Grenzkontrollstelle in das Inland verbracht werden.
(2) Absatz 1 Nr. 1 gilt nicht im Falle

1. von Lebensmitteln, die in einem anderen Mitgliedstaat, in einem Vertragsstaat des Abkom-
mens iliber den Européischen Wirtschaftsraum oder im Falle von Fischereierzeugnissen und
lebenden Muscheln, Stachelhdutern, Manteltieren sowie Meeresschnecken auf Island oder
den Férder Inseln einer Einfuhruntersuchung entsprechend den jeweiligen nationalen

Rechtsvorschriften unterzogen worden sind,

2. von Fischereierzeugnissen und lebenden Muscheln, Stachelhdutern, Manteltieren sowie

Meeresschnecken mit Ursprung in Island und
3.  derin Anlage 1 genannten Lebensmittel.
(3) Die Grenzkontrollstellen nach Absatz 1 Nr. 2 sind von den zustindigen Beh6rden im Beneh-

men mit den zustidndigen Oberfinanzdirektionen zu bestimmen. Sie sind von einem amtlichen

Tierarzt zu leiten.
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§6

Zugelassene Drittliinder und Betriebe, Bescheinigungen
(1) Sendungen von Lebensmitteln tierischen Ursprungs diirfen nur eingefiihrt werden, wenn sie

1.  aus einem Drittland oder einem Teil eines Drittlands stammen, das oder der in einer Liste
eines von der Kommission der Européischen Gemeinschaft erlassenen Rechtsaktes aufge-
fiihrt ist, der auf

a)  Artikel 11 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 des Européischen Parlaments
und des Rates vom 29. April 2004 mit besonderen Verfahrensvorschriften fiir die
amtliche Uberwachung von zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen
tierischen Ursprungs (ABl. EU Nr. L 139 S. 206, Nr. L 226 S. 83) gestiitzt und un-

mittelbar anwendbar ist,

b)  Artikel 11 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 gestiitzt ist und vom Bundes-
amt fir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (Bundesamt) im Bundesan-

zeiger oder im elektronischen Bundesanzeiger bekannt gemacht worden ist, oder

c) einen in Anlage 2 Spalte 2 jeweils genannten Rechtsakt der Europdischen Gemein-
schaft gestiitzt ist und vom Bundesamt im Bundesanzeiger oder im elektronischen

Bundesanzeiger bekannt gemacht worden ist,

2. aus einem Drittland stammen, das in einer Entscheidung aufgefiihrt ist, die die Europaische
Kommission gestiitzt auf Artikel 29 Abs. 1 Unterabs. 4 der Richtlinie 96/23/EG des Rates
vom 29. April 1996 iiber Kontrollmafnahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer
Riickstdnde in lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen und zur Aufhebung der Richt-
linien 85/358/EWG und 86/469/EWG und der Entscheidung 89/187/EWG und 91/664/EG
(ABIL. EG Nr. L 125 S. 10) erlassen hat und die vom Bundesamt im Bundesanzeiger oder

im elektronischen Bundesanzeiger bekannt gemacht worden ist,

3. aufler in den in Artikel 12 Abs. 1 Buchstaben a und b der Verordnung (EG) Nr. 854/2004

genannten Fillen aus Betrieben stammen, die in einer Liste aufgefiihrt sind, die

a)  von der Kommission der Europdischen Gemeinschaft nach Artikel 12 Abs. 5 der
Verordnung (EG) Nr. 854/2004 der Offentlichkeit zuginglich gemacht worden ist,

b)  in einem von der Kommission der Europdischen Gemeinschaft erlassenen Rechtsakt

aufgefiihrt ist, der auf einen in Anlage 2 Spalte 3 jeweils genannten Rechtsakt der
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Europdischen Gemeinschaft gestiitzt ist und vom Bundesamt im Bundesanzeiger o-

der im elektronischen Bundesanzeiger bekannt gemacht worden ist oder

in einem von der Kommission der Europédischen Gemeinschaft erlassenen Rechtsakt
aufgefiihrt ist, der auf Artikel 2 Abs. 1 der Entscheidung 95/408/EG des Rates vom
22. Juni 1995 iiber die Bedingungen fiir die Aufstellung vorlaufiger Listen der Dritt-
landbetriebe, aus denen die Mitgliedstaaten bestimmte tierische Erzeugnisse, Fi-
schereierzeugnisse oder lebende Muscheln einfiihren diirfen, wihrend einer Uber-
gangszeit (ABl. EG Nr. L 243 S. 17) in der jeweils geltenden Fassung gestiitzt ist
und vom Bundesamt im Bundesanzeiger oder im elektronischen Bundesanzeiger be-

kannt gemacht worden ist,

4.  von einer Bescheinigung begleitet werden,

a)

b)

die den jeweiligen Anforderungen des Artikels 6 in Verbindung mit Anhang VI der
Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 der Kommission vom 5. Dezember 2005 zur Fest-
legung von Durchfiihrungsvorschriften fiir bestimmte unter die Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 des Europédischen Parlaments und des Rates fallende Erzeugnisse und
fiir die in den Verordnungen (EG) Nr. 854/2004 des Europaischen Parlaments und
des Rates und (EG) Nr. 882/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vorge-
sehenen amtlichen Kontrollen, zur Abweichung von der Verordnung (EG)

Nr. 852/2004 des Européischen Parlaments und des Rates und zur Anderung der
Verordnungen (EG) Nr. 853/2004 und (EG) Nr. 854/2004 (ABIl. EG Nr. L 338 S. 27)

geniigt, oder

die den Anforderungen einer Entscheidung geniigt, die die Europdische Kommission
gestiitzt auf einen der in Anlage 2 Spalte 4 jeweils genannten Rechtsakte der Euro-
pdischen Gemeinschaft erlassen hat und die vom Bundesamt im Bundesanzeiger oder

im elektronischen Bundesanzeiger bekannt gemacht worden ist.

(2) Sendungen von Muscheln, Stachelhdutern, Manteltieren, Meeresschnecken oder Fischereier-

zeugnissen diirfen abweichend von Absatz 1 Nr. 1 und 4 bis zum 31. Dezember 2009 eingefiihrt

. werden, wenn sie

1. aus einem Drittland stammen, das in Artikel 17 Nr. 2 in Verbindung mit Anhang I oder II
der Verordnung (EG) Nr. 2076/2005 der Kommission vom 5. Dezember 2005 zur Festle-
gung von Ubergangsregelungen fiir die Durchfiihrung der Verordnungen (EG)

Nr. 853/2004, (EG) Nr. 854/2004 und (EG) Nr. 882/2004 des Europdischen Parlaments
und des Rates sowie zur Anderung der Verordnungen (EG) Nr. 853/2004 und (EG)
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Nr. 854/2004 (ABL. EG Nr. L 338 S. 83), gedndert durch Verordnung (EG) Nr. 1666/2006
der Kommission vom 6. November 2006 (ABI. EU Nr. L 320 S. 47), aufgefiihrt ist und

2. von einer Bescheinigung begleitet werden, die

a)  eine Zusicherung der zustdndigen Behorde des Drittlands nach Artikel 17 Nr. 2
Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 2076/2005 enthélt und

b) im Falle der Einfuhr von

aa) lebenden Muscheln, Stachelhdutern, Manteltieren oder Meeresschnecken zum
unmittelbaren Verzehr den Anforderungen des Anhangs I der Entscheidung
96/333/EG der Kommission vom 3. Mai 1996 zur Festlegung der Veterindrbe-
scheinigungen fiir Muscheln, Stachelhéuter, Manteltiere und Meeressschne-

cken aus Drittldndern, die bisher nicht Gegenstand einer spezifischen Entschei-
dung sind (ABIL. EG Nr. LL 127 S. 33),

bb) lebenden Muscheln, Stachelhdutern, Manteltieren oder Meeresschnecken
zwecks Reinigung in einem zugelassenen Reinigungszentrum, Umsetzung in
ein zugelassenes Umsetzgebiet oder Verarbeitung in einem zugelassenen Ver-
arbeitungsbetrieb den Anforderungen des Anhangs II der Entscheidung
96/333/EG oder

cc) Fischereierzeugnissen den Anforderungen des Anhangs der Entscheidung
95/328/EG der Kommission vom 25. Juli 1995 zur Festlegung der Veterinédrbe-
scheinigung fiir die Einfuhr von Fischereierzeugnissen aus Drittlandern, fiir die
bisher keine spezifische Entscheidung erlassen wurde (ABL. EG Nr. L 191
S. 32)

genugt.
Nach Satz 1 eingefiihrte Erzeugnisse diirfen nur im Inland in den Verkehr gebracht werden.

(3) Abweichend von Absatz 1 Nr. 3 diirfen Sendungen von Lebensmitteln tierischen Ursprungs
eingefiihrt werden, solange

1.  eine Liste nach Absatz 1 Nr. 3 Buchstabe a nicht der Offentlichkeit zugénglich gemacht
worden ist oder '

2. ein Rechtsakt nach Absatz 1 Nr. 3 Buchstabe b oder ¢ nicht erlassen und vom Bundesamt

bekannt gemacht worden ist.
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§7

Einfuhruntersuchung

(1) Die fiir die Grenzkontrollstelle zustdndige Behorde fiihrt bei Lebensmitteln tierischen Ur-
sprungs und lebenden Tieren im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittel-
gesetzbuches eine Einfuhruntersuchung durch, die eine Dokumentenpriifung nach Anhang I der
Verordnung (EG) Nr. 136/2004, eine Niamlichkeitskontrolle nach Anlage 3 sowie eine Waren-

untersuchung nach Anlage 4 umfasst.

(2) Abweichend von Absatz 1 werden Sendungen von Lebensmitteln tierischen Ursprungs oder
lebenden Tieren im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches,
die liber-eine Grenzkontrollstelle an einem Flughafen oder Hafen eintreffen und dort unmittelbar
in ein Flugzeug oder Schiff umgeladen werden, vorbehaltlich Satz 2 an der Grenzkontrollstelle
des Bestimmungsortes der Einfuhruntersuchung unterzogen. Der fiir den Transport Verantwort-
liche hat die fiir die Grenzkontrollstelle zustéindige Behorde unverziiglich iiber den Entladezeit-
punkt und -ort und die Grenzkontrollstelle des Bestimmungsortes in der von der zustdndigen
Behorde bestimmten Weise zu unterrichten, sofern die Umladung der Sendung innerhalb eines
Zeitraumes von weniger als zwdlf Stunden im Flug- oder weniger als sieben Tagen im Seever-
kehr stattfindet. Die fiir die Grenzkontrollstelle zustdndige Behorde hat Sendungen nach Satz 1,
bei denen der Zeitraum nach Satz 2, aber nicht der Zeitraum von 48 Stunden im Flug- oder 20
Tagen im Seeverkehr tiberschritten worden ist, einer Dokumentenpriifung, auch anhand beglau-
bigter Kopien, zu unterzichen. Die filir die Grenzkontrollstelle zustdndige Behorde hat eine Ein-
fuhruntersuchung nach Absatz 1 durchzufiihren, wenn der Zeitraum nach Satz 3 tiberschritten ist.
Die zustindige Behorde kann, sofern Griinde des Gesundheitsschutzes es erfordern, im Falle des -
Satzes 2 eine Dokumentenpriifung, auch anhand beglaubigter Kopien und im Fall des Satzes 3
eine Einfuhruntersuchung nach Absatz 1 durchfiihren. Die fiir die Grenzkontrollstelle zustédndige

Behorde hat sich iiber den Verbleib von Sendungen nach Satz 2 und 3 zu vergewissern.

(3) Die Vorschriften iiber die Einfuhruntersuchung nach Absatz 1 sind nicht anzuwenden, soweit
in einem in § 13 Abs. 1 Satz 1 genannten nicht unmittelbar geltenden Rechtsakt der Européi-
schen Gemeinschaft Abweichendes bestimmt ist und das Bundesministerium diesen Rechtsakt
im Bundesanzeiger bekannt gemacht hat. Das Bundesministerium macht auch Anderungen und
die Aufhebung des Rechtsaktes im Bundesanzeiger bekannt. § 13 Abs. 2 Satz 2 gilt entspre-
chend.

(4) Bei der Einfuhr von Lebensmitteln nicht tierischen Ursprungs werden in einem in § 13 Abs. 1
Satz 1 genannten, nicht unmittelbar geltenden Rechtsakt der Europiischen Gemeinschaft be-
stimmte Untersuchungen oder Priifungen durchgefiihrt, soweit das Bundesministerium diesen

Rechtsakt im Bundesanzeiger bekannt gemacht hat. Das Bundesministerium macht auch Ande-
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rungen und die Authebung dieses Rechtsaktes im Bundesanzeiger bekannt. § 13 Abs. 2 Satz 2
gilt entsprechend.

§8

Verfahren nach Abschluss der Einfuhruntersuchung

(1) Nach Abschluss des Verfahrens nach Artikel 1 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 136/2004 hat
die flir die Grenzkontrollstelle zustéindige Behdrde dem Beteiligten auf Verlangen eine beglau-
bigte Kopie der amtlichen Genusstauglichkeitsbescheinigung, amtlichen Gesundheitsbescheini-

gung oder sonstigen vergleichbaren Urkunde auszustellen.

(2) Werden Sendungen nach der Einfuhruntersuchung an der Grenzkontrollstelle geteilt, ist fiir
jede Teilsendung das Verfahren nach Artikel 3 Abs. 1 bis 3 und Abs. 4 Satz 1 der Verordnung
(EG) Nr. 136/2004 durchzufiihren.

(3) Sofern die fiir die Grenzkontrollstelle zustindige Behorde gemil3 Artikel 21 Abs. 1 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 882/2004 eine Erlaubnis fiir die Riicksendung von Sendungen erteilt, hat sie
die Originale der die Sendung begleitenden Dokumente mit einem Stempelaufdruck in roter Far-

be mit dem Wort ,,zuriickgewiesen zu kennzeichnen. Die Sendung selbst ist gegebenenfalls
nach Mallgabe der Anlage 4 Kapitel III Nr. 5 und 6 zu kennzeichnen.

(4) Hat die fiir die Grenzkontrollstelle zustéindige Behorde bei der Einfuhruntersuchung

1.  einen schweren Verstol oder wiederholte Verstofe gegen lebensmittelrechtliche Vorschrif-

ten,
2. die Verabreichung verbotener Stoffe oder Erzeugnisse an lebende Tiere oder
3.  Dbei Lebensmitteln tierischen Ursprungs

a) eine Uberschreitung festgesetzter Hochstmengen an Riickstinden von Stoffen mit
pharmakologischer Wirkung oder deren Umwandlungsprodukten oder von anderen

Stoffen, die die menschliche Gesundheit beeintrachtigen konnen, oder

b) Riickstinde verbotener Stoffe mit pharmakologischer Wirkung oder deren Umwand-
lungsprodukte '

festgestellt, hat sie bei den folgenden Sendungen lebender Tiere oder Lebensmittel tierischen
Ursprungs desselben Ursprungs oder derselben Herkunft verstarkte Kontrollen nach Maf3gabe
des Artikels 30 Abs. 1 Spiegelstrich 2 der Richtlinie 96/23/EG und des Artikels 24 Abs. 1 Spie-
gelstrich 2 der Richtlinie 97/78/EG vorzunehmen. Bei Fleisch, Hackfleisch, Fleischzubereitun-
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gen und Fleischerzeugnissen richtet sich der Umfang der nach Satz 1 durchzufiihrenden ver-
stirkten Kontrollen nach Anlage 4 Kapitel III Nr. 2.2.3, 2.3.2, 3, 4.2.5 und 4.4.2.

(5) Absatz 4 Satz 1 Nr. 3 Buchstabe b gilt nicht, wenn die nachgewiesene Riickstandsmenge
kleiner ist als eine Mindestleistungsgrenze (MRPL), die nach Artikel 4 der Entscheidung
2002/657/EG der Kommission vom 14. August 2002 zur Umsetzung der Richtlinie 96/23/EG des
Rates betreffend die Durchfiihrung von Analysemethoden und die Auswertung von Ergebnissen
(ABL EG Nr. L 221 8. 8, Nr. L 239 S. 66) fur diesen Stoff oder Metabolit festgelegt worden ist.

§9
Durchfuhr

(1) Sendungen von Lebensmitteln tierischen Ursprungs oder lebenden Tieren im Sinne des § 4
Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches, die nicht den lebensmittelrecht-
lichen Anforderungen entsprechen oder bei der Anzeige nach Artikel 2 der Verordnung (EG)

Nr. 136/2004 zur Durchfuhr angezeigt worden sind, diirfen, unbeschadet der tierseuchenrecht-
lichen Vorschriften, zum Zwecke der Durchfuhr in das Inland nur verbracht werden, sofern sie
einer Dokumentenpriifung nach Anhang I der Verordnung (EG) Nr. 136/2004 und einer Nam-
lichkeitskontrolle nach Anlage 3 unterzogen worden sind. Abweichend von Satz 1 diirfen Sen-
dungen der dort genannten Lebensmittel zum Zwecke der Durchfuhr in das Inland verbracht
werden, wenn die Sendungen in einem anderen Mitgliedstaat oder einem anderen Vertragsstaat
des Abkommens iiber den Europdischen Wirtschaftsraum einer Durchfuhrkontrolle entsprechend

den jeweiligen nationalen Rechtsvorschriften unterzogen worden sind.

(2) Nach Abschluss der Priifungen nach Absatz 1 sind die Sendungen unter Einhaltung der An-

forderungen des Absatzes 3

1. innerhalb eines Zeitraumes von hochstens 30 Tagen ﬁbér eine Grenzkontrollstelle (Aus-

gangsgrenzkontrollstelle) in ein Drittland zu verbringen oder

2. ineinnach § 12 Abs. 1 anerkanntes oder nach § 12 Abs. 2 registriertes Lager im Inland
oder in ein von der zustindigen Behorde eines Mitgliedstaates oder eines anderen Ver-
tragsstaates des Abkommens iiber den Europédischen Wirtschaftsraum nach nationalen
Rechtsvorschriften zur Umsetzung des Artikels 12 Abs. 4 Buchstabe b oder des Artikels 13
Abs. 1 Buchstabe a der Richtlinie 97/78/EG des Rates vom 18. Dezember 1997 zur Festle-
gung von Grundregeln fiir die Veteriniirkontrollen von aus Drittlindern in die Gemein-
schaft eingefiihrten Erzeugnissen (ABl. EG Nr. L 24 S. 9) anerkanntes oder zugelassenes

Lager zu transportieren und einzulagern.

Soweit die Durchfuhr von Sendungen nach § 13 Abs. 1 Satz 1 verboten oder beschrinkt ist oder
“die Dokumentenpriifung oder die Namlichkeitskontrolle zur Durchfuhr bestimmter Sendungen
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sonst Anlass zu Beanstandungen gibt, kann die fiir die Grenzkontrollstelle zustdndige Behorde
dem Absender, dem Empfinger oder ihren jeweiligen Bevollméichtigten gestatten, die Sendung
binnen 60 Tagen an einen von diesen Personen benannten Bestimmungsort aullerhalb der Euro-
péischen Union zuriick zu verbringen, sofern gesundheitliche Bedenken nicht entgegenstehen.
Ansonsten sind die Lebensmittel der Beseitigung zuzufiihren. Wenn die Sendung zuriick ver-
bracht werden soll, hat die fiir die Grenzkontrollstelle zustindige Behorde das Informationsver-
fahren nach Artikel 3 Abs. 3 der Entscheidung 2004/292/EG der Kommission vom

30. Mérz 2004 zur Einfiihrung des TRACES-Systems und zur Anderung der Entscheidung
92/486/EWG (ABL EU Nr. L 94 S. 63) in der jeweils geltenden Fassung einzuleiten. Die Origi-
nale der die Sendung begleitenden Dokumente sind mit einem Stempelaufdruck in roter Farbe

mit dem Wort ,,zurliickgewiesen zu kennzeichnen.
(3) Wer Sendungen nach Absatz 1 befordert, hat diese

1.  im externen, gemeinschaftlichen Versandverfahren nach der Verordnung (EWG)
Nr. 2913/92 des Rates vom 12. Oktober 1992 zur Festlegung des Zollkodex der Gemein-
schaften (ABl. EGNr. L 302 S. 1),

2. ohne Umladung oder Teilung und

3.  in amtlich verplombten, lecksicheren Fahrzeugen oder Behiltnissen, die, sofern erforder-
lich, nach niherer Anweisung der zustindigen Behorde nach ihrer Verwendung zu reinigen

und desinfizieren sind,

zu transportieren und ihnen das Gemeinsame Veterindrdokument fiir die Einfuhr im Original

beizufligen.

(4) Im Falle des Absatzes 2 Satz 1 Nr. 1 hat die fiir die Grenzkontrollstelle zustéindige Behorde,
iiber die die Sendung ins Inland verbracht worden ist (Eingangsgrenzkontrollstelle), die fiir die
Ausgangsgrenzkontrollstelle zustindige Behorde tiber den Transport zu unterrichten. Die fiir die
Ausgangsgrenzkontrollstelle zustéindige Behorde hat zu iiberpriifen, ob die Sendung nach Ab-
satz 1 den Angaben des Gemeinsamen Veterindrdokumentes fiir die Einfuhr entspricht und zu
bescheinigen, dass die Sendung das Inland verlassen hat. Sie hat dariiber die fiir die Eingangs-
grenzkontrollstelle zustéindige Behorde zu unterrichten. Liegt binnen 30 Tagen nach Versand der
Sendung keine Mitteilung liber den Ausgang der Sendung vor, so hat die fiir die Eingangsgrenz-
kontrollstelle zustandige Behorde die zustindige Zollbehdrde um Nachforschungen iiber den

weiteren Verbleib der Sendung zu ersuchen.

(5) Abweichend von Absatz 1 bis 4 kann die fiir die Eingangsgrenzkontrollstelle zustindige Be-
hérde im Luft- und Seeverkehr bei der Durchfuhr von Sendungen, die unmittelbar in ein anderes

Flugzeug oder Schiff umgeladen werden, entsprechend § 7 Abs. 2 verfahren. Abweichend von
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Satz 1 hat die fiir die Grenzkontrollstelle zustindige Behorde, sofern Griinde des Gesundheits-
schutzes oder ein begriindeter Verdacht auf einen Verstoll gegen lebensmittelrechtliche Bestim-

mungen es erfordern, eine Warenuntersuchung nach § 7 Abs. 1 durchzufiihren.

(6) In den Fillen des Absatzes 2 Satz 1 Nr. 2 hat die fiir die Grenzkontrollstelle zustidndige Be-
horde den Transport und die Einlagerung von Sendungen nur zu gestatten, wenn die fiir das La-
ger nach Absatz 2 Satz 1 Nr. 2 zustidndige Behorde die E_inlagerung von Sendungen im Sinne des
Absatzes 1 genehmigt hat. Die fiir die Grenzkontrollstelle zustdndige Behorde hat die fiir das |
Lager zustindige Behorde tiber den Transport der Sendung tiber das Informationsverfahren nach
Artikel 2 der Entscheidung 91/398/EWG der Kommission vom 19. Juli 1991 {iber ein informati-
siertes Netz zum Verbund der Veterindrbehérden (ANIMO) (ABL EG Nr. L 221 S. 30) oder
nach Artikel 3 der Entscheidung 2004/292/EG zu unterrichten. Der Beteiligte hat das Eintreffen
der Sendung der fiir das Lager zustiindigen Behdrde anhand des Gemeinsamen Veterinirdoku-
mentes fiir die Einfuhr anzuzeigen. Absatz 4 Satz 4 gilt entsprechend.

§10
Lagerung zur Durchfuhr bestimmter Sendungen

(1) Der Betreiber eines Zolllagers, Freilagers oder Lagers in einer Freizone im Sinne des § 12
Abs. 1 hat diein § 9 Abs. 1 genannten Sendungen von Lebensmitteln mit der Bezugsnummer
ihres Gemeinsamen Veterindrdokumentes fiir die Einfuhr zu kennzeichnen und rdumlich ge-
trennt von Lebensmitteln zu lagern, die den lebensmittelrechtlichen Anforderungen entsprechen.
Die Sendungen diirfen nur insoweit behandelt werden, als dies fiir die Lagerung oder Aufteilung
einer Sendung in Teilsendungen erforderlich ist. Thre Verpackung oder Aufmachung darf hierbei
nicht verdndert werden und eine nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel muss ausgeschlos-
sen sein. Der Betreiber hat iiber alle Ein- und Auslagerungen tageweise Bestandsaufzeichnungen
in einer Weise zu fihren, die jederzeit Aufschluss iiber den jeweiligen Lagerbestand gibt. Fiir
jede eingelagerte Sendung sind Art und Menge der Lebensmittel sowie die Angabe des Ur-
sprungslandes und die entsprechende Eingangsgrenzkontrollstelle anzugeben. Fiir jede Auslage-
rung sind Name und Adresse des Empféngers, die Bezugsnummer des Bestimmungslagers im
Sinne des § 9 Abs. 2 Satz 1 Nr. 2, das Bestimmungsschiff oder das Bestimmungsdrittland mit
Angabe der Ausgangsgrenzkontrollstelle anzuftihren. Die Bestandsaufzeichnungen sind min-
destens 3 Jahre lang aufzubewahren. Der Betreiber oder seine Beauftragten haben die Zugénge
zum Lager stindig zu kontrollieren und dem Personal, das die amtlichen Kontrollen durchfiihrt,

auf Verlangen Telefon und Telefax zur Verfiigung zu stellen.

(2) Die zusténdige Behorde hat die Einhaltungen der Vorschriften des Absatzes 1 und des § 12
Abs. 1 sowie die Herkunft und Bestimmung jeder eingelagerten Sendung anhand einer Doku-
mentenpriifung nach Anhang I der Verordnung (EG) Nr. 136/2004 und einer Ndmlichkeitskon-
trolle nach Anlage 3 zu tberpriifen.
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(3) Der Lagerbetreiber darf die in Absatz 1 genannten Sendungen aus Zolllagern, Freilagern oder

Lagern in Freizonen im Sinne des § 12 Abs. 1 nur auslagern, sofern sie
1.  nach § 9 Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 in ein Drittland verbracht werden, oder

2.  ineinnach § 12 Abs. 2 registriertes Lager im Inland oder in einen von der zustdndigen
Behorde eines Mitgliedstaates oder eines anderen Vertragsstaates des Abkommens iiber
den Europdischen Wirtschaftsraum nach nationalen Rechtsvorschriften zur Umsetzung des
Artikels 13 Abs. 1 Buchstabe a der Richtlinie 97/78/EG des Rates zugelassenen Betrieb
nach § 9 Abs. 3 befordert und eingelagert werden, oder

3.  der Beseitigung unter Aufsicht der zustandigen Behorde zugefiihrt werden.
Der Transport zwischen nach § 12 Abs. 1 anerkannten Lagern ist verboten.

(4) Wer Sendungen aus Lagern im Sinne des § 12 Abs. 1 auslagert, bedarf der Genehmigung der
zustandigen Behorde. Die zustindige Behorde hat das Original des Gemeinsamen Veterinidrdo-
kumentes fiir die Einfuhr einzuziehen und fiir jede Sendung oder Teilsendung ein neues Doku-
ment auszustellen. Die zustdndige Behorde hat in den Fillen des Absatzes 3 Satz 1 Nr. 1 geméf
§ 9 Abs. 4 und in den Fillen des Absatzes 3 Satz 1 Nr. 2 gemal} § 9 Abs. 6 zu verfahren.

(5) Die fiir das Lager zustidndige Behorde kann, sofern Griinde des Gesundheitsschutzes es er-
fordern, die Einlagerung von Lebensmitteln, die nicht den lebensmittelrechtlichen Anforderun-
gen entsprechen, in ein Lager im Sinne des § 12 Abs. 1 untersagen und die dort gelagerten Le-

bensmittel einer Warenuntersuchung nach Anlage 4 unterzichen.

§11

Schiffsausriister

(1) Wer Seeschiffe mit Lebensmitteln nach § 9 Abs. 1 ausriistet (Schiffsausriister), hat seinen
Betrieb zu diesem Zweck von der zustidndigen Behdrde nach § 12 Abs. 2 registrieren zu lassen.
Wer einen Betrieb nach Satz 1 betreibt, hat die Bestimmungen des § 10 Abs. 1 und Abs. 4 Satz 1
einzuhalten und |

1.  der zustdndigen Behdrde unverziiglich jeden Eingang von Lebensmitteln nach § 9 Abs. 1
in ein von ihm gefiihrtes Lager im Sinne des § 12 Abs. 2 oder in ein Lager im Sinne des
§ 12 Abs. 1 zu melden;

2.  darfdie Sendungen nach § 9 Abs. 1 nur ohne Zwischenlagerung an Bord eines Seeschiffes

oder in ein von der zustindigen Behorde genehmigtes Lager in dem Hafen liefern, in dem
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ein Seeschiff ausgeriistet werden soll; dabei hat er sicherzustellen, dass die Lebensmittel

nicht aus dem Hafenbereich an einen anderen Bestimmungsort verbracht werden;

3. der fuir das Versandlager zustdndigen Behorde unverziiglich jeden Ausgang einer Sendung
mit Angabe ihres Versanddatums und Bestimmungsortes anzuzeigen; die Anzeige ist mit-

tels der in Absatz 2 genannten Bescheinigung zu erstatten;

4.  die fur den Hafen, in dem ein Seeschiff ausgeriistet werden soll, oder fiir ein Lager im Sin-
ne der Nummer 2 zustindige Behdrde mittels einer Kopie der Bescheinigung nach Absatz

2 im Voraus iiber die Ankunft der Sendung zu unterrichten.

Schiffsausriister diirfen Sendungen nach § 9 Abs. 1 nur an Seeschiffe zur Verpflegung auflerhalb
der Kiistenzonen der Mitgliedstaaten und anderer Vertragsstaaten des Abkommens iiber den Eu-

ropéischen Wirtschaftsraum liefern.

(2) Schiffsausriister diirfen eine in Absatz 1 Satz 2 Nr. 2 genannte Sendung nur befordern, wenn
ihr eine Bescheinigung mit dem Inhalt nach dem Muster des Artikels 5 Abs. 2 in Verbindung mit
dem Anhang der Entscheidung der Kommission 2000/571/EG vom 8. September 2000 zur Fest-
legung der Verfahren fiir die Veterindrkontrollen von Drittlandserzeugnissen, die flir Freizonen,
Freilager oder Zolllager oder fiir Lagerbetreiber zur Versorgung von Beforderungsmitteln im
internationalen Seeverkehr bestimmt sind (AB1. EG Nr. L 240 S. 14) in der jeweils geltenden
Fassung beigefiigt ist. Sie haben die Sendung im externen, gemeinschaftlichen Versandverfahren
nach der Verordnung (EWG) Nr. 2913/92 zu beférdern. Der Kapitin oder eine von ihm dazu
befugte Person hat die Lieferung der Sendung auf der Bescheinigung im Sinne des Satzes 1 bei
Erhalt unverziiglich zu bestétigen. Schiffsausriister haben die Bescheinigung unverziiglich an die

fiir das Versandlager zustéindige Behorde zu iibermitteln.

(3) Nach Durchfiihrung einer Dokumentenpriifung nach Anhang I der Verordnung (EG)

Nr. 136/2004 und einer Namlichkeitskontrolle nach Anlage 3 hat die zustédndige Behorde des
Versandlagers fiir die Beforderung einer Sendung nach Absatz 1 Satz 2 Nr. 2 die Bescheinigung
nach Absatz 2 auszustellen. Dabei kann fiir Sendungen von Lebensmitteln unterschiedlicher
Herkunft eine gemeinsame Bescheinigung benutzt werden. Die zustéindige Behorde des Versand-
lagers hat der zustédndigen Behorde des Bestimmungshafens die Lieferung der Sendung spétes-
tens zum Zeitpunkt des Versandes iiber das Informationsverfahren nach Artikel 2 der Entschei-
dung 91/398/EWG oder nach Artikel 3 der Entscheidung 2004/292/EG anzukiindigen.
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§12

Anerkennung von Lagern und Registrierung von Schiffsausriistern

(1) Zolllager, Freilager und Lager in Freizonen, in denen Lebensmittel, die nicht den Anforde-
rungen an die Einfuhr entsprechen, gelagert werden sollen, werden auf Antrag von der zusténdi-

gen Behorde anerkannt, wenn die folgenden Voraussetzungen erfiillt sind:

1.  Die Lager verfligen iiber kontrollierbare Zugénge und miissen gegen den Zutritt Unbefug-

ter gesichert sein.

2.  Die Lager verfiigen iiber getrennte Lager- oder Kiihlrdume, die es ermdglichen, die Le-
bensmittel im Sinne des § 9 Abs. 1 getrennt von anderen Lebensmitteln zu lagern. Ab-
weichend von Satz 1 kann die zustdndige Behorde die getrennte Lagerung innerhalb eines
Raumes gestatten, wenn fiir Lebensmittel im Sinne des § 9 Abs. 1 eine abschlieSbare Ab-

trennung vorhanden ist.

3.  Die Lager verfligen iiber Rdume, die dem Personal vorbehalten sind, das die amtlichen
Kontrollen durchfiihrt.

(2) Schiffsausriister werden auf Antrag von der zustindigen Behdrde registriert, wenn sie die
Voraussetzungen des Absatzes 1 Nr. 2 erfiillen und iiber ein geschlossenes Gebdude verfiigen,

dessen Zuginge jederzeit kontrollierbar und gegen den Zutritt Unbefugter gesichert sind.

(3) Die zustindige Behorde hat die Einhaltung der Voraussetzungen nach den Absitzen 1 und 2

zu tiberwachen.

(4) Das Bundesamt fiihrt ein Verzeichnis der nach Absatz 1 anerkannten Lager und der nach
Absatz 2 registrierten Schiffsausriister.

§13

Verbote aufgrund von Schutzmaflnahmen der Europiischen Gemeinschaft
(1) Lebensmittel, die in Drittlindern hergestellt oder behandelt worden sind, diirfen nicht einge-
fiihrt oder sonst verbracht werden, soweit die Einfuhr in oder die Durchfuhr durch die Europdi-
sche Gemeinschaft durch einen nicht unmittelbar geltenden Rechtsakt, den die Européische Ge-
meinschaft auf Grund

1.  des Artikels 53 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 oder

2. des Artikels 22 der Richtlinie 97/78/EG in der jeweils geltenden Fassung
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im Hinblick auf das betreffende Drittland oder einen in einem Drittland gelegenen Betrieb erlas-
sen hat, beschrinkt oder verboten ist und das Bundesministerium den jeweiligen Rechtsakt im
Bundesanzeiger oder im elektronischen Bundesanzeiger bekannt gerhacht hat. Das Bundesmi-
nisterium macht auch Anderungen sowie die Aufhebung des jeweiligen Rechtsaktes im Bundes-

anzeiger oder im elektronischen Bundesanzeiger bekannt.

(2) Das Verbot des Absatzes 1 gilt nicht fiir Lebensmittel, die vor dem Wirksamwerden der Be-
kanntmachung eingefiihrt oder sonst verbracht worden sind. Bekanntmachungen nach Absatz 1
werden mit Beginn des Tages, der auf ihre Verdffentlichung folgt, wirksam, soweit nicht in der

Bekanntmachung ein spéterer Zeitpunkt bestimmt ist.

§14
Verfahren bei der Wiedereinfuhr

(1) Abweichend von den § 5 Abs. 1 und § 7 Abs. 1, auch in Verbindung mit Abs. 3, darf eine
Sendung von Lebensmitteln tierischen Ursprungs mit Ursprung in der Européischen Gemein-
schaft oder einem anderen Vertragsstaat des Abkommens tiber den Européischen Wirtschafts-
raum oder den Férder Inseln oder, im Falle von Fischereierzeugnissen sowie lebenden Muscheln,
Stachelhdutern, Manteltieren und Meeresschnecken mit Ursprung in Island, die von einem Dritt-
land zuriickgewiesen worden ist, wieder in den Geltungsbereich dieser Verordnung verbracht

werden, wenn

1.  die zustindige Behorde, die die Genusstauglichkeits-, Gesundheitsbescheinigung oder
sonstige vergleichbare Urkunde im Original ausgestellt hat, der Riicknahme der Sendung

in den Ursprungsbetrieb zugestimmt hat,

2.  die Sendung von dem in Nummer 1 genannten Original oder einer amtlich beglaubigten
Kopie der Genusstauglichkeits-, Gesundheitsbescheinigung oder sonstigen vergleichbaren
Urkunde begleitet ist und '

a) die Sendung von einer Bescheinigung der zustindigen Behorde des Drittlandes be-
gleitet ist, in der die Griinde fur die Zuriickweisung angegeben werden und bestitigt
wird, dass die vorgeschriebenen Lagerungs- und Transportbedingungen eingehalten

worden und die Lebensmittel keiner Behandlung unterzogen worden sind, oder

b) im Falle von verplombten Behéltnissen die Sendung von einer Bescheinigung des
Transportunternehmens begleitet ist, in der bestitigt wird, dass die Lebensmittel
nicht behandelt oder entladen worden sind und '

3.  die Sendung iiber eine Grenzkontrollstelle nach § 5 Abs. 1 Nr. 2 in das Inland verbracht

wird.
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(2) Die fiir die Grenzkontrollstelle zustindige Behorde hat die in Absatz 1 genannte Sendung
einer Dokumentenpriifung und Namlichkeitskontrolle sowie bei begriindetem Verdacht auf
Nichteinhaltung der lebensmittelrechtlichen Bestimmungen auch einer Warenuntersuchung nach
§ 7 Abs. 1 zu unterziehen. Die Sendung ist in amtlich verplombten, lecksicheren Fahrzeugen
oder Behiltnissen unmittelbar in den Ursprungsbetrieb, fiir den die Originalbescheinigung ausge-
stellt worden ist, zurlick zu verbringen. Die Sendung hat zur Sicherstellung einer kanalisierten
Einfuhr nach dem T 5-Verfahren, das in der Verordnung (EWG) Nr. 2454/93 der Kommission
vom 2. Juli 1993 mit Durchfiihrungsvorschriften zu der Verordnung (EWG) Nr. 2913/92 des
Rates zur Festlegung des Zollkodex der Gemeinschaft (ABL. EG Nr. L 253 S. 1) in der jeweils
geltenden Fassung vorgesehen ist, unter zollamtlicher Uberwachung bis zur Ankunft im Be-

stimmungsbetrieb zu verbleiben.

(3) Die fiir die Grenzkontrollstelle zustindige Behorde unterrichtet die fiir den Bestimmungsort
zusténdige Behorde von dem Eintreffen der Sendung iiber das Informationsverfahren nach Arti-
kel 2 der Entscheidung 91/398/EWG oder nach Artikel 3 der Entscheidung 2004/292/EG.

§15
Ausnahmeregelungen

- (1) § 53 Abs. 1 Satz 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches gilt unbeschadet des § 5
Abs. 1 Satz 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches und des Artikels 14 Abs. 1 in Ver-
bindung mit Abs. 2 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 nicht fiir

1.  die Beforderung von Lebensmitteln unter zollamtlicher Uberwachung und die Lagerung

von Lebensmitteln in Zolllagern, Freilagern oder Lagern in Freizonen,

2. die Veredelung und Umwandlung von Lebensmitteln, solange sich die Lebensmittel unter

zollamtlicher Uberwachung befinden,

3. Lebensmittel, die fiir das Oberhaupt eines auswirtigen Staates oder seines Gefolges ver-
bracht werden und zum Gebrauch oder Verbrauch wihrend seines Aufenthaltes im Gel-
tungsbereich dieses Gesetzes bestimmt sind,

4.  Lebensmittel, die fiir diplomatische oder konsularische Vertretungen bestimmt sind,

5. Lebensmittel, die ausschlieBlich flir wissenschaftliche Zwecke, fiir Messen, Ausstellungen

oder dhnliche Veranstaltungen bestimmt sind,

6.  Lebensmittel, die als Reisebedarf verbracht werden, soweit es sich um Mengen handelt, fiir

die Eingangsabgaben nicht zu erheben sind,
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7.  Lebensmittel, die in Verkehrsmitteln mitgefiihrt werden und ausschlieSlich zum Verbrauch

der durch diese Verkehrsmittel beforderten Personen bestimmt sind,

8.  Lebensmittel in privaten Geschenksendungen, soweit sie zum eigenen Gebrauch oder
Verbrauch des Empfingers bestimmt sind, sowie Lebensmittel als Geschenke im 6ffentli-

chen Interesse,
9.  Lebensmittelmuster und -proben in geringen Mengen,

10. Lebensmittel als Ubersiedlungsgut oder Heiratsgut in Mengen, die iiblicherweise als Vor-

rat gehalten werden,

11. Lebensmittel, die auf Seeschiffen zum Verbrauch auf hoher See bestimmt waren und an

Bord des Schiffes verbraucht werden,

12. Lebensmittel tierischen Ursprungs, die ausschlielich zur Versorgung internationaler Or-
ganisationen oder ausléndischer Streitkrifte, die in der Bundesrepublik Deutschland sta-

tioniert sind, bestimmt sind.

Lebensmittel im Sinne des Satzes 1 Nr. 2 unterliegen den Vorschriften des § 57 Abs. 4 des Le-
bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches. Die Vorschriften der Verordnungen (EG)

Nr. 136/2004 und der Verordnung (EG) Nr. 745/2004 der Kommission vom 16. April 2004 mit
Einfuhrvorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs zum personlichen Verbrauch (ABI.
EU Nr. L 122 S. 1) bleiben unberiihrt.

(2) Die §§ 3 bis 8 gelten nicht fiir Lebensmittel nach Absatz 1 Satz 1 Nr. 6, 7, 8 und 12. Die §§ 4
bis 8 gelten nicht fiir Lebensmittel nach Absatz 1 Satz 1 Nr. 11.

(3) Die §§ 3 bis 8 gelten nicht fiir Lebensmittel nach Absatz 1 Satz 1 Nr. 5 und 9, soweit die zu-
stindige Behorde des Bestimmungsortes das Verbringen zuvor genehmigt hat. Im Falle des Sat-
zes 1 hat die zustidndige Behorde des Bestimmungsortes zu iiberwachen, dass die Lebensmittel
dem vorgesehenen Verwendungszweck zugefihrt und nicht anderweitig in den Verkehr gebracht
werden. Wer Lebensmittel nach Absatz 1 Satz 1 Nr. 5 oder 9 eingefiihrt hat, hat diese unverziig-
lich nach zweckentsprechender Verwendung der Beseitigung zuzufiihren oder nach niherer An-

weisung durch die zustdndige Behorde in ein Drittland zu verbringen.

(4) Die §§ 3, 5, 6 und 9 gelten unbeschadet der tierseuchenrechtlichen Vorschriften nicht fiir Le-
bensmittel, die an Bord von Flugzeugen oder Seeschiffen zur Verpflegung mitgefiihrt und nicht

entladen werden. Im Falle des Satzes 1 kann die zustindige Behorde stichprobenweise eine Prii-
fung der Dokumente durchfiihren, die Riickschliisse auf Art, Umfang und Beschaffenheit der
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Lebensmittel zulassen. Wer Lebensmittel nach Satz 1 entladt, hat diese unverziiglich der Beseiti-
gung zuzufiihren. Satz 3 gilt nicht, wenn unter zollamtlicher Uberwachung unmittelbar zwischen
im grenziiberschreitenden Verkehr eingesetzten Beforderungsmitteln umgeladen wird. Umla-
dungen im Sinne des Satzes 4 sind der zustindigen Behorde im Voraus anzuzeigen. Die zustin-
dige Behdrde kann stichprobenweise eine Priifung der Dokumente durchfiihren, die Riick-
schliisse auf Art, Umfang und Beschaffenheit der Lebensmittel zulassen.

§ 16
Straftaten

Nach § 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches wird be-

straft, wer
1.  entgegen § 4 Satz 1, auch in Verbindung mit Satz 2, lebende Tiere einfiihrt oder
2.  entgegen § 13 Abs. 1 Satz 1 Lebensmittel einfiihrt oder sonst verbringt.

§17

Ordnungswidrigkeiten

(1) Wer eine in § 16 bezeichnete Handlung fahrldssig begeht, handelt nach § 60 Abs. 1 des Le-

bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches ordnungswidrig.

(2) Ordnungswidrig im Sinne des § 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe b des Lebensmittel- und Futter-

mittelgesetzbuches handelt, wer vorsétzlich oder fahrlassig
1.  entgegen § 3 Satz 1 eine Anzeige nicht oder nicht rechtzeitig tibermittelt,
2.  cntgegen § 5 Abs. 1 Nr. 1 ein Lebensmittel oder ein lebendes Tier einfiihrt,

3.  entgegen § 6 Abs. 1 Nr. 1, 2 oder 3 Buchstabe b oder c oder Nr. 4 ein Lebensmittel ein-
fuihrt,

4.  entgegen § 7 Abs. 2 Satz 2 oder § 11 Abs. 1 Satz 2 Nr. 4 eine dort genannte Behérde oder
Grenzkontrollstelle nicht, nicht richtig, nicht vollstédndig, nicht in der vorgeschriebenen

Weise oder nicht rechtzeitig unterrichtet,

5.  entgegen § 9 Abs. 1 Satz 1 eine Sendung von Lebensmitteln tierischen Ursprungs oder

lebenden Tieren in das Inland verbringt,

6. ohne Registrierung nach § 11 Abs. 1 Satz 1 ein Seeschiff ausriistet,
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entgegen § 11 Abs. 1 Satz 2 Nr. 1 eine Meldung nicht, nicht richtig, nicht vollstindig oder
nicht rechtzeitig macht,

entgegen § 11 Abs. 1 Satz 2 Nr. 2 Halbsatz 1 eine Sendung liefert,

entgegen § 11 Abs. 1 Satz 2 Nr. 3 Halbsatz 1 eine Anzeige nicht, nicht richtig, nicht voll-
standig oder nicht rechtzeitig erstattet,

entgegen § 11 Abs. 2 Satz 1 eine Sendung von Lebensmitteln tierischen Ursprungs befor-
dert,

entgegen § 11 Abs. 2 Satz 3 die Lieferung einer Sendung nicht, nicht richtig oder nicht
rechtzeitig bestétigt, :

entgegen § 11 Abs. 2 Satz 4 eine Bescheinigung nicht oder nicht rechtzeitig ibermittelt,

entgegen § 15 Abs. 3 Satz 3 ein Lebensmittel nicht oder nicht rechtzeitig der Beseitigung

zufuihrt und nicht oder nicht rechtzeitig in ein Drittland verbringt oder

entgegen § 15 Abs. 4 Satz 3 ein Lebensmittel tierischen Ursprungs nicht oder nicht recht-
zeitig der Beseitigung zufiihrt.
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Anlage 1
(zu § 5 Abs. 2 Nr. 3)

Lebensmittel, die nicht einer Einfuhruntersuchung nach § 7 zu unterziehen sind
Kleingeback,

Brot,

Feine Backwaren,

Schokolade,

SiiBwaren,

ungefiillte Gelatinekapseln,

Nahrungsergianzungsmittel in Fertigpackungen, die geringe Mengen von Erzeugniésen

tierischen Ursprungs enthalten, oder von Glucosaminen, Chondroitin oder Chitosan,
Fleischextrakte und Fleischkonzentrate,
Oliven, mit Fisch gefiillt,

Teigwaren, sofern diese Lebensmittel nicht mit Fleischerzeugnissen gefiillt sind oder mit
Fleischerzeugnissen gemischt sind,

Suppen und Gewiirzzubereitungen in Fertigpackungen, die Fleischextrakte, Fleischkon-
zentrate, tierische Fette, Fischole, Fischpulver oder Fischextrakt enthalten, '

Lebensmittel tierischen Ursprungs, die keine Fleischerzeugnisse und einen Anteil von we-
niger als 50 % der Gesamtmenge des Lebensmittels an einem oder mehreren anderen Ver-

arbeitungserzeugnissen tierischen Ursprungs enthalten, sofern diese Lebensmittel

a)  bei Raumtemperatur haltbar sind, oder wahrend ihres Herstellungsprozesses einem
vollstéindigen Wéirmebehandlungsverfahren, das zur Denaturierung jeder Zutat tieri-
schen Ursprungs gefiihrt hat, unterzogen worden sind und die Anwendung dieses

Wirmebehandlungsverfahrens zweifelsfrei erkennbar ist,

b) eindeutig als fiir den menschlichen Verzehr bestimmt gekennzeichnet sind,
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sich in unbeschidigten Verpackungen, UmschlieBungen oder Umbhiillungen oder
versiegelten Behiltnissen befinden und

von einem Handelsdokument begleitet werden, aus dem in Verbindung mit einer
entsprechenden Kennzeichnung der Lebensmittel Angaben iiber die Beschaffenheit
und Menge der Lebensmittel, die Anzahl der Packstiicke, das Herkunftsland, die An-
schrift des Herstellers und die Zutaten der Lebensmittel hervorgehen.
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Anlage 2
(zu § 6 Abs. 1)

Rechtsgrundlagen zur Auflistung von Drittliindern und Betrieben in Drittlindern sowie
zur Festlegung von Bescheinigungen oder Mustern von Bescheinigungen durch die Euro-

piische Kommission

Lebensmittel Rechtgrundlagen zur Auf- Rechtsgrundlagen zur Rechtsgrundlagen zur
listung von Drittlandern Auflistung von Festlegung von Beschei-
Betrieben in Drittlindern | nigungen oder Mustern
fur
Bescheinigungen
1 2 3 4
Milch und Milcher- | Artikel 23 Abs. 2 Buch- Artikel 23 Abs. 2 Buch-
zeugnisse stabe b und Artikel 3 stabe b und Artikel 3
Buchstaben a, ¢ und d der Buchstaben a, ¢ und d
Richtlinie 92/46/EWG des der Richtlinie
Rates 92/46/EWG des Rates
Eier, Eiprodukte *)
essbare Schne- Artikel 10 Abs. 2 Buch- 5
cken, Frosch- stabe a der Richtlinie
schenkel, Honig, 92/118/EWG des Rates
Gelee Royale '
Speisegelatine Artikel 10 Abs. 2 Buch-
stabe a der Richtlinie
92/118/EWG des Rates
Kollagen Artikel 10 Abs. 2 Buch- 5
stabe a der Richtlinie
92/118/EWG des Rates
Ausgangserzeug- Entscheidung 5
nisse fiir die Her- 79/542/EWG des Rates,
stellung von Spei- Artikel 9 der Richtlinie
segelatine und 91/494/EWG des Rates,
Kollagen Artikel 2 Abs. 2 der Ent-
scheidung 95/408/EWG
des Rates,
Artikel 16 Abs. 2 und 3
der Richtlinie 92/45/EWG
des Rates
Fischereierzeug- Artikel 11 Abs. 1i. V. m.
nisse Abs. 4 Buchstabe ¢ oder
Abs. 6 der Richtlinie
: 91/493/EWG
lebende Muscheln, Artikel 9 der Richtlinie
Stachelhiuter, 91/492/EWG
Manteltiere und
Meeresschnecken
Fleisch von Rin- Artikel 3 Abs. 1 der Richt- | Artikel 4 Abs. 1 der Artikel 3 und 22 der
dern einschliefllich | linie 72/462/EWG Richtlinie 72/462/EWG | Richtlinie 72/462/EWG
Bubalus bubalis

*) Listen von Betrieben in Drittlindern gemeinschaftsrechtlich nicht geregelt
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und Bison bison,
Schweinen, Scha-
fen und Ziegen
oder von Ein-
hufern, die als
Haustiere gehalten
werden, sowie von
wild lebenden

Klauentieren und
Einhufern
10. Fleisch von Hiih- Artikel 14 Teil B Nr. 2
nern, Truthiihnern, Buchstabe a der Richtli-
Perlhiihnern, nie 71/118/EWG
Enten und Génsen
11. Fleisch von Haus- Artikel 10 Abs. 2 Buch- Artikel 10 Abs. 2 Buch- | Artikel 10 Abs. 2 Buch-
kaninchen, Zucht- stabe a der Richtlinie stabe b der Richtlinie stabe ¢ der Richtlinie
wild (Farmwild) 92/118/EWG 92/118/EWG 92/118/EWG
12. Fleisch von erleg- Artikel 16 Abs. 3 der Artikel 16 Abs. 3 der Artikel 16 Abs. 2 Buch-
tem Wild (Grof- Richtlinie 92/45/EWG Richtlinie 92/45/EWG stabe ¢ der Richtlinie
und Kleinwild) 92/45/EWG
13. Hackfleisch und Artikel 13 Abschnitt I Teil | Artikel 13 Abschnitt I Artikel 13 Abschnitt I
Fleischzuberei- B Nr. 1 Buchstabe b der Teil B Nr. 2 Buchstabe a | Teil B Nr. 1 Buchstabe ¢
tungen Richtlinie 94/65/EG der Richtlinie 94/65/EG | der Richtlinie 94/65/EG
14. Fleischerzeugnisse | Artikel 3 Abs. 1 der Richt- | Artikel 4 Abs. 1 der Artikel 3 und 22 der
aus Fleisch von linie 72/462/EWG Richtlinie 72/462/EWG Richtlinie 72/462/EWG
Rindern ein-
schliefllich Buba-
Ius bubalis und
Bison bison,
Schweinen, Scha-
fen, Ziegen und
Einhufem, die als
Haustiere gehalten
werden
15. Fleischerzeug- Artikel 10 Abs. 2 Buch- Artikel 10 Abs. 2 Buch- | Artikel 10 Abs. 2 Buch-
nisse aus Geflii- stabe a der Richtlinie stabe b der Richtlinie stabe b der Richtlinie
gelfleisch, Fleisch 92/118/EWG 92/118/EWG 92/118/EWG
von Zuchtwild
(Farmwild), er-
legtem Wild
(Grof}- und Klein-
wild) und Fleisch
von Hauskanin-
chen
16. Gesalzene oder Artikel 10 Abs. 2 Buch- Artikel 10 Abs. 2 Buch-- | Artikel 10 Abs. 2 Buch-
getrocknete stabe a der Richtlinie stabe b der Richtlinie stabe b der Richtlinie
und/oder erhitzte 92/118/EWG 92/118/EWG 92/118/EWG

Migen, Blasen
und Dirme
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Anlage 3
(zu§ 7 Abs. 1,§ 9 Abs. 1 Satz 1, § 10 Abs. 2 und § 11 Abs. 3 Satz 1)

Durchfiihrung der Nimlichkeitskontrolle

Es ist durch Inaugenscheinnahme festzustellen, ob die Lebensmittel den Angaben auf den
die Sendungen begleitenden Genusstauglichkeitsbescheinigungen, Gesundheitsbescheini-
gungen oder sonstigen vergleichbaren Urkunden entsprechen. Dabei sind insbesondere zu

iberpriifen
a)  die Verplombung der Transportmittel, sofern diese vorgeschrieben ist,

b)  das Vorhandensein und die Ubereinstimmung der amtlichen Stempel, Genusstaug-
lichkeitskennzeichnung oder sonstigen Kennzeichnung zur Identifizierung des Ur-
sprungslandes und -betriebes mit dem Stempel oder sonstigen Kennzeichen auf den

~ in Satz 1 genannten Urkunden,

c) bei abgepackten Lebensmitteln zusitzlich die lebensmittelrechtlich vorgeschriebene

Etikettierung.

Bei Lebensmitteln, die sich in Containern oder Vakuumverpackungen befinden, kann die

Némlichkeitskontrolle darauf beschrinkt werden, ob die an dem Container oder der Verpa-
ckung angebrachten Plomben unbeschédigt sind und die darauf angebrachten Angaben mit
den Angaben der Genusstauglichkeitsbescheinigung, Gesundheitsbescheinigung oder sons-

tiger vergleichbarer Urkunden {ibereinstimmen.
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Anlage 4
(zu§ 7 Abs. 1, § 8 Abs. 3und 4, § 9 Abs. 5 Satz 2 und § 10 Abs. 5)

Durchfiihrung der Warenuntersuchung
Kapitel I
Allgemeine Anforderungen an die Warenuntersuchung

Jede Sendung ist auf Einhaltung der Anforderungen an den Transport und an das Trans-

portmittel zu iiberpriifen. Dabei ist insbesondere festzustellen, ob

a)  vorgeschriebene Temperaturanforderungen fiir die betreffenden Lebensmittel wih-
rend des gesamten Transportes eingehalten worden sind; zu diesem Zweck hat der
Beteiligte der fiir die Grenzkontrollstelle zustdndigen Behorde auf Verlangen Auf-
zeichnungen vorzulegen, die Aufschluss liber die Kiihlung wihrend des Transportes
der Sendung geben; |

b) die Lebensmittel auf dem Transport nachteilig beeinflusst worden sind.

Es ist zu priifen, ob die Lebensmittel dem Verwendungszweck und den Angaben auf der
Genusstauglichkeitsbescheinigung, der Gesundheifsbescheinigung oder sonstigen ver-

gleichbaren Urkunden entsprechen. Dabei ist insbesondere festzustellen, ob

a)  das tatsichliche Gewicht der Sendung dem in Satz 1 genannten Urkunden angege-
benen Gewicht entspricht, sofern erforderlich auch durch Verwiegen der gesamten

Sendung;

b)  bei der Verpackung, Umschlieung oder Umhiillung die Vorschriften hinsichtlich
des Packmaterials, des Zustandes der Verpackung, UmschlieSung oder Umhiillung,

der Kennzeichnung oder Etikettierung eingehalten worden sind.

Jede Sendung ist nach dem Offnen der Verpackung, UmschlieSung oder Umhiillung einer
sensorischen Priifung, bei gefrorenen oder tiefgefrorenen Lebensmitteln erforderlichenfalls
nach dem Auftauen, zu unterziehen. Diese Untersuchung hat mindestens die Feststellung

- von Konsistenz-, Farb-, Geruchs- und gegebenenfalls Geschmacksabweichungen zu um-
fassen. Erforderlichenfalls ist die Messung der Innentemperatur des Lebensmittels vorzu-
nehmen. Diese Untersuchungen sind, soweit nicht in den nachfolgenden Kapiteln etwas
Anderes bestimmt ist, grundsétzlich an einem Prozent der Packstiicke oder Packungen, je-
doch mindestens an zwei und hdchstens an zehn Packstiicken oder Packungen durchzufiih-

ren. Falls es Art, Umfang oder Beschaffenheit der Sendung erfordern, kann eine héhere
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Anzahl von Packstiicken oder Packungen untersucht werden. Ist der Zugriff auf die ge-
samte Sendung zum Zweck der Untersuchung erforderlich, hat das Trarnisportunternehmen
die Séndung nach niherer Bestimmung der flir die Grenzkontrollstelle zustédndigen Behor-
de teilweise zu entladen. Bei losen Lebensmitteln ist die Priifung an mindestens fiinf iiber
die Sendung verteilten, separaten Stichproben vorzunehmen. Dariiber hinaus sind die Le-
bensmittel stichprobenweise auf die Einhaltung der sonstigen lebensmittelrechtlichen Vor-

schriften zu tiberpriifen.

Die fiir die Grenzkontrollstelle zustindige Behorde kann ein vollstiandiges Entladen des

Transportmittels anordnen, sofern

a)  das Transportmittel in einer Weise beladen ist, dass auch ein teilweises Entladen der

Sendung nicht deren vollstindige Uberpriifung ermoglicht;
b) im Rahmen der Warenuntersuchung Unregelma@igkeiten festgestellt werden;

¢) der fur die Grenzkontrollstelle zustdndigen Behorde Hinweise vorliegen, die den be-

griindeten Verdacht auf eine UnregelméBigkeit nahe legen.

Neben den in § 8 genannten Mafinahmen trifft die fiir die Grenzkontrollstelle zustidndige
Behorde alle zweckdienlichen Vorkehrungen, um die von ihr an einzelnen Sendungen vor-
genommenen Eingriffe kenntlich zu machen. Hierzu werden insbesondere alle untersuch-
ten Packstiicke wieder verschlossen und amtlich abgestempelt sowie ge6ffnete Behaltnisse
wieder verplombt, wobei die Plombennummer in die Bescheinigung nach Artikel 2 der
Verordnung (EG) Nr. 136/2004 einzutragen oder in sonstigen vergleichbaren Dokumenten

anzugeben ist.

Abweichend von den Nummern 1 bis 3 werden Warenuntersuchungen in der Haufigkeit
durchgefiihrt, die im Anhang der Entscheidung 94/360/EG der Kommission vom 20. Mai
1994 betreffend der Verringerung der Kontrollhaufigkeit bei bestimmten Erzeugnissen-
dungen aus Drittlindern gemiB der Richtlinie 90/675/EWG des Rates (ABL. EG Nr. L 158
S. 41) in der jeweils geltenden Fassung fiir die dort aufgefiihrten Lebensmittel festgelegt
ist. Das Bundesamt gibt die Entscheidung 94/360/EG in ihrer jeweils geltenden Fassung
sowie die betroffenen Drittlinder und Lebensmittel tierischen Ursprungs im Bundesanzei-
| ger bekannt. Satz 1 gilt nicht bei Verdacht auf Verstofl gegen die Vorschriften dieser Ver-

ordnung oder bei Zweifeln an der Namlichkeit der Sendung.

Lebensmittel tierischen Ursprungs sind, soweit nicht in den Kapiteln III bis VII etwas An-

deres bestimmt ist, stichprobenweise auf

a)  Riickstédnde,
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b)  die Einhaltung der Lebensmittelsicherheitskriterien nach Anhang I Kapitel 1 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 2073/2005 der Kommission vom 15. November 2005 tiber mikro-
biologische Kriterien fiir Lebensmittel (ABl. EU Nr. L 338 S. 1)

zu untersuchen. Bei den Untersuchungen nach Satz 1 Buchstabe a sind die Vorgaben des
nach § 2 Nr. 10 des BVL-Gesetzes im Rahmen des Riickstandsiiberwachungsplanes er-
stellten Einfuhrriickstandskontrollplans einzuhalten. Ferner sind in jedem Verdachtsfall al-
le im Hinblick auf die Einfuhrfdhigkeit der Lebensmittel erforderlichen Untersuchungen
durchzufiihren.

Die Nummern 1 bis 3 gelten nicht, soweit in einem in § 13 Abs. 1 genannten nicht un-
mittelbar geltenden Rechtsakt der Europdischen Gemeinschaft Abweichendes insbesondere
im Hinblick auf Art, Umfang, Ablauf oder Inhalt der Warenuntersuchung bestimmt ist und
das Bundesministerium diesen Rechtsakt im Bundesanzeiger bekannt gemacht hat; das
Bundesministerium macht auch Anderungen und die Auﬂlebﬁng des Rechtsaktes im Bun-
desanzeiger bekannt. § 13 Abs. 2 gilt entsprechend. »

Kapitel 11

Spezielle Anforderungen an die Warenuntersuchung bei lebenden Tieren

Lebende Tiere sind stichprobenweise auf Riickstdnde zu untersuchen.

Kapitel 111

Spezielle Anforderungen an die Warenuntersuchung bei Fleisch, Hackfleisch, Fleischzube-

2.1

reitungen und Fleischerzeugnissen

Fir die Warenuntersuchung von Fleisch, Hackfleisch, Fleischzubereitungen und Flei-
scherzeugnissen sind so weit wie moglich liber die gesamte Sendung verteilt Proben zu

entnehmen und zu untersuchen.

Bei frischem Fleisch ist die Warenuntersuchung wie folgt durchzufiihren und abzu-
schlieflen:

Von jeder Sendung sind vorbehaltlich Kapitel I Nr. 6 Stichproben wie folgt zu entneh-
men:

bei Tierkorpern, Tierkorperhélften, -vierteln und in drei Teile zerteilten Tierk6rperhalf-

ten von Huftieren, Farmwild, soweit es nicht in Nummer 2.1.2 genannt ist, und Grof-
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wild jeder zwanzigste Tierkorper, jede zwanzigste TierkOrperhilfte, jedes zwanzigste

Tierkdrperviertel und jede zwanzigste in drei Teile zerteilte Tierk6rperhilfte;

2.1.2  bei Teilstiicken, die liber Nummer 2.1.1 hinaus zerlegt wurden, Nebenprodukten der

Schlachtung oder Tierkdrpern von Hasentieren bei einem Gewicht der Sendung

bis 1 000 Kilogramm 2 Packstiicke
von | 1000 Kilogramm bis zu 15 000 Kilogramm 4 Packstiicke
iber

von | 15000 Kilogramm bis zu 50 000 Kilogramm | 8 Packstiicke
iiber

von | 50 000 Kilogramm 10 Packstiicke
iiber

fir jede weitere angefangene 20 000 Kilogramm einer Sendung sind zusétzlich vier
Packstiicke zu entnehmen; wird unvérpacktes Fleisch eingefiihrt, so tritt an die Stelle
eines Packstiickes eine Fleischmenge von hichstens 25 Kilogramm; das Gewicht der
entnommenen Probe muss ungefihr 500 Gramm betragen;

2.1.3  bei Fleisch von Gefliigel, Zuchtlaufvégeln und Federwild bei cinem Gewicht der Sen-

dung
bis 4 000 Kilogramm 2 Packstiicke
iber 4 000 Kilogramm bis zu 15 000 Kilogramm | 4 Packstiicke
bei tiber | 15 000 Kilogramm bis zu 50 000 Kilogramm | 8 Packstiicke
beiiiber | 50 000 Kilogramm bis zu 100 000 Kilo- 10 Packstiicke
gramm

bei Sendungen mit einem Gewicht von iiber 100 000 Kilogramm sind fiir jede weiteren
angefangenen 50 000 Kilogramm zusétzlich jeweils vier Packstiicke zu entnehmen;
wird unverpacktes Federwild eingefiihrt, tritt an die Stelle eines Packstiickes eine Ge-
fliigelfleischmenge von hochstens 25 Kilogramm.

2.2 Die Untersuchung der Stichproben bei frischem Fleisch ist wie folgt durchzufiihren:
2.2.1  1m Falle der Nummer 2.1.1

2.2.1.1 soweit mdglich durch Besichtigung des Brust- und Bauchfells, der Knochen und Ge-
lenke, des Muskelfleisches und des Fettgewebes;



22.1.2

2.2.2

223

23

2.3.1

232
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durch Messen des pH-Wertes; im Verdachtsfall auch durch Untersuchung des Grades
der Ausblutung, der Wissrigkeit, des Eiweilabbaus und durch bakterioskopische Unter-
suchung; erforderlichenfalls sind weitere Untersuchungen durchzufithren und auch Ge-

ruch und Geschmack des Fleisches nach dem Erwérmen zu priifen;

im Falle der Nummern 2.1.2 und 2.1.3 sind die Packstiicke zu 6ffnen und der Inhalt ist
ohne Zerstdrung der Schutzhiille zu besichtigen; von je zwei der Packstiicke ist jeweils

ein Tierkorper oder ein Teilstiick von etwa 500 Gramm zu besichtigen, zu durchtasten

~ und anzuschneiden; fiir eine Untersuchuhg von Fleisch von Gefliigel nach Nummer

2.5.1 Satz 3 diirfen nur Auftauverfahren angewandt werden, die in den dort genannten
Untersuchungsvorschriften festgelegt sind; Federwild im Federkleid ist vor der Unter-
suchung zu enthéuten oder zu rupfen; im Verdachtsfall sind alle zur Abkldrung des
Verdacht erforderlichen sonstigen Untersuchungen durchzufiihren;

im Falle der Durchfiihrung verstirkter Kontrollen nach § 8 Abs. 4 Satz 2 in Verbindung
mit Satz 1 Nr. 1 ist zusdtzlich mindestens die doppelte Fleischmenge oder die doppelte
Anzahl der Packstiicke bakteriologisch, histologisch, serologisch oder chemisch-physi-

kalisch zu untersuchen.

Frisches Fleisch ist ferner stichprobenweise auf seine Tierartzugehérigkeit und auf

Riickstinde zu untersuchen:

Hierfiir ist vorbehaltlich Kapitel I Nr. 6 aus den insgesamt zur Untersuchung gestellten
Sendungen mindestens eine Probe fiir jeweils angefangene 50 000 Kilogramm Fleisch
zu entnehmen. Werden insgesamt weniger als 50 000 Kilogramm Fleisch zur Untersu-
chung gestellt, sind mindestens zwei Proben, auf die zur Untersuchung gestellten Sen-

dungen verteilt, zu entnehmen.
Abweichend von Nummer 2.3.1 sind im Falle verstérkter Kontrollen nach § 8 Abs. 4
Satz 2 in Verbindung mit Satz 1 Nr. 2 oder 3 von jeder Sendung Proben wie folgt zu

entnehmen:

bei einem Gewicht der Sendung

bis | 1 000 Kilogramm 2 Proben

zu

von | 1000 Kilogramm bis zu 15 000 Kilogramm | 4 Proben

uber

von | 5000 Kilogramm 8 Proben

uber




2.4

2.5

4.1

4.2

4.2.1
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Abweichend von Nummer 2.1.1, 2.2.1, 2.2.3 und 2.3 sind Tierkérper von
a)  GrofBwild und
b) frei lebenden Hasentieren

in der Decke lediglich einer Warenuntersuchung nach Kapitel I zu unterziehen. Die fiir
den Bestimmungsort zustindige Behorde ist unbeschadet tierseuchenrechtlicher Vor-
schriften iiber die Durchfiihrung verstirkter Kontrollen nach § 8 Abs. 4 zu unterrichten.

Beanstandung und vorliufige Beschlagnahme

Im Falle von Fleisch von Gefliigel ist die Beurteilung nach Anhang II Nr. 3 Satz 1 der
Verordnung (EG) Nr. 136/2004 auch bei Sendungen zuriickzustellen, die nach Mal3gabe
der Artikel 14 a und 14 b der Verordnung (EWG) Nr. 1538/91 der Kommission vom

5. Juni 1991 mit ausfiihrlichen Durchfiilhrungsvorschriften zur Verordnung (EWG)

Nr. 1906/90 des Rates iiber bestimmte Vermarktungsnormen fiir Gefliigelfleisch (ABI.
EG Nr. L 143 S. 11), zuletzt gedndert durch Verordnung (EG) Nr. 433/2006 der Kom-
mission vom 15. Mérz 2006 (ABl. EU Nr. L 79 S. 16, Nr. L 231 S. 3), auf ihren Auf-

tauverlust oder ihren Gesamtwassergehalt untersucht werden.
Bei Hackfleisch und Fleischzubereitungen ist die Einfuhruntersuchung entsprechend
den Vorschriften der Nummer 2, ausgenommen Nummer 2.1.1,2.2.1, 2.4 und 2.5,

durchzufiihren und abzuschlieBen.

Bei Fleischerzeugnissen ist die Warenuntersuchung wie folgt durchzufiihren und abzu-
schlieflen:

Es sind, so weit wie moglich, iiber die gesamte Sendung verteilt Proben zu entnehmen

und zu untersuchen.
Die Stichproben sind vorbehaltlich Kapitel I Nr. 6 Satz 1 und 3 wie folgt zu entnehmen:

bei Sendungen von Fleischerzeugnissen in luftdicht verschlossenen Behéltnissen, die in

diesen Behiltnissen durch Erhitzen haltbar gemacht worden sind, von jeder Sendung

bei bis zu | 1 000 Behilinissen 2 Proben
bel iiber 1 000 bis zu 10 000 Behiltnissen 4 Proben
bei tiber 10 000 bis zu 100 000 Behiltnissen 8 Proben

bei tiber 100 000 Behiltnissen bis zu 200 000 Be- 10 Proben

hiltnissen




4.2.2

4.2.3

4.2.4

4.2.5

4.3

4.3.1
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bei Sendungen mit liber 200 000 Behaltnissen sind fiir alle weiteren angefangenen

100 000 Behiltnisse zusitzlich jeweils vier Behéltnisse zu entnehmen; als Probe gilt je-
weils ein luftdicht verschlossenes Behiltnis; das Gewicht der entnommenen Probe muss
mindestens 150 Gramm betragen, bei Behiltnissen von weniger als 150 Gramm ist eine

entsprechende Anzahl von Behiltnissen zu entnehmen;

bei Sendungen von Fleischerzeugnissen aus Gefliigelfleisch, die nur durch Pokeln zube-
reitet worden sind, je angefangene 100 Kilogramm einer Sendung eine Probe im Ge-

wicht von etwa 150 Gramm;

bei Sendungen von anderen Fleischerzeugnissen (Wurst, Schinken, tafelfertige Flei-
scherzeugnisse, ausgeschmolzenes tierisches Fett, zubereitetes Blut, Fleischpulver u. a.)

von jeder Sendung bei einem Gewicht

bis zu 1 000 Kilogramm 2 Proben

bei iliber 1 000 Kilogramm bis zu 10 000 Kilo- | 4 Proben
gramm

bei iiber 10 000 Kilogramm 8 Proben

als Probe gilt eine Fertigpackung; bei Fertigpackungen tiber 1 000 Gramm ist eine Pro-
be von mindestens 150 Gramm zu nehmen, soweit der Untersuchungszweck dies zu-
ldsst; ’

von bearbeiteten Mégen, Blasen oder Dérmen von jeder Sendung

bei bis zu 10 Fassern 2 Proben
bei 11 bis zu 100 Fissern 4 Proben
bei 101 bis zu 250 Fassern 8 Proben
bei iber 250 Fissern 10 Proben

Im Falle der Durchfiihrung verstirkter Kontrollen nach § 8 Abs. 4 ist von jeder Sendung
die doppelte Anzahl der in den Nummern 4.2.1 bis 4.2.4 bestimmten Proben zu entneh-

men.

Die entnommenen Stichproben sind wie folgt zu untersuchen:

im Falle der Nummer 4.2.1, ob es sich um durch Erhitzen hergestellte Fleischerzeug-

nisse handelt und erforderlichenfalls bakterioskopisch;
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4.3.2 im Falle der Nummern 4.2.2 und 4.2.3, ob es sich um durch Erhitzen, Salzen oder
Trocknen allein oder in Kombination dieser Verfahren hergestellte Fleischerzeugnisse
handelt, ferner bei zubereitetem Fett zusatzlich chemisch-physikalisch, bei zubereitetem

Blut, Fleischpulver, Schwartenpulver zusitzlich bakteriolo gisch;

4.3.3  im Falle der Nummer 4.2.4 sind einzelne Packstiicke wenigstens zur Halfte auszupa-
cken; bei gebiindelter Ware sind drei Biindel so zu 16sen, dass eine Untersuchung der

einzelnen bearbeiteten Mégen, Blasen oder Darme moglich ist;

43.4 im Verdachtsfall mit allen zur Abklarung des Verdachts erforderlichen sonstigen Me-
thoden;

4.3.5 im Falle der Nummer 4.2.5 weitergehend, gegebenenfalls auch bakteriologisch, histolo-
gisch, serologisch oder chemisch-physikalisch.

4.4 Fleischerzeugnisse sind ferner stichprobenweise auf Riickstinde nach ndherer Anwei-

sung der zustdndigen Behorde zu untersuchen.

4.4.1  Hierflr ist vorbehaltlich Kapitel I Nr. 6 Satz 1 und 3 aus den insgesamt zur Untersu-
chung gestellten Sendungen mindestens eine Probe fiir jeweils angefangene 50 000 Ki-
logramm Fleischerzeugnisse zu entnehmen. Werden insgesamt weniger als 50 000 Ki-
logramm Fleischerzeugnisse zur Untersuchung gestellt, sind mindestens zwei Proben,

auf die zur Untersuchung gestellten Sendungen zu verteilt, zu entnehmen.
442  Abweichend von Nummer 4.4.1 sind im Falle der Durchfiihrung verstirkter Kontrollen
nach § 8 Abs. 4 Satz 2 in Verbindung mit Satz 1 Nr. 2 oder 3 von jeder Sendung Proben

wie folgt zu entnehmen:

bei einem Gewicht der Sendung

biszu | 1000 Kilogramm 3 Proben

von iiber | 1 000 Kilogramm bis zu 5 000 Kilo- 5 Proben
gramm

von iiber | 5 000 Kilogramm bis zu 10 000 Kilo- | 8 Proben
gramm

von iiber | 10 000 Kilogramm 11 Proben

Bei Sendungen von bearbeiteten Mégen, Blasen und Dirmen sind bis zu fiinf Einzelpro-
ben zu einer Mischprobe, bis zu elf Einzelproben zu zwei Mischproben zusammenzu-
fassen, wenn sie auf Grund der Untersuchungsergebnisse nach Nummer 4.3.3 als repra-

sentativ fiir die Einzelprobe gelten kénnen.
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Beurteilung und Kennzeichnung von frischem Fleisch, Hackfleisch, Fleischzubereitun-

gen und Fleischerzeugnissen

Das zur Untersuchung herangezogene frische Fleisch oder die zur Untersuchung heran-
gezogenen Fleischerzeugnisse oder Packstiicke mit frischem Fleisch, Hackfleisch,
Fleischzubereitungen oder Fleischerzeugnissen sind mit dem Stempelabdruck *Unter-
sucht” nach dem Muster der Nummer 6.2.1 unter Angabe der fiir die Grenzkontrollstelle
zustindigen Behorde nach Nummer 6.3 zu kennzeichnen, wenn die Einfuhruntersu-
chung keinen Grund zu Beanstandungen ergeben hat oder die zustindige Behérde eine
spezielle Behandlung nach Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a in Verbindung mit Artikel 20
Abs. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 angeordnet hat.

Bei frischem Fleisch, Hackfleisch, Fleischzubereitungen oder Fleischerzeugnissen sind
alle Tierkorper, Teilstiicke oder Packstiicke der Sendung mit dem Stempelabdruck ”Be-
seitigung® nach dem Muster der Nummer 6.2.2 unter Angabe der fiir die Grenzkontroll-
stelle zusténdigen Behorde nach Nummer 6.3 zu kennzeichnen, wenn die zustindige

Behorde auf Grund der Ergebnisse der Warenuntersuchung die

Vernichtung der Sendung auf Grund von Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a Satz 1 oder
Abs. 2 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 oder

spezielle Behandlung auf Grund von Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a Satz 1 in Verbin-
dung mit Artikel 20 Abs. 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 oder

Ergreifung anderer Maflnahmen auf Grund von Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a Satz 2
oder Abs. 2 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 882/2004

angeordnet hat.

Bei frischem Fleisch, Hackfleisch, Fleischzubereitungen oder Fleischerzeugnissen sind
alle Fleischteile oder Packstiicke der Sendung mit dem Stempelabdruck ,,Zuriickgewie-
sen“ nach dem Muster der Nummer 6.2.3 unter Angabe der fiir die Grenzkontrollstelle
zustindigen Behorde nach Nummer 6.3 zu kennzeichnen, wenn die zustindige Behorde
auf Grund der Ergebnisse der Warenuntersuchung auf Grund von Artikel 19 Abs. 1
Buchstabe a Satz 1 in Verbindung mit Artikel 21 Abs. 1 der Verordnung (EG)

Nr. 882/2004 die Riicksendung der Sendung in ein Drittland angeordnet hat. Die zu-

stindige Behorde kann im Einzelfall Ausnahmen zulassen.

Abweichend von Nummer 5.3 sind die Fleischteile oder Packstiicke einer Sendung mit

dem Stempelabdruck ,,Untersucht” zu kennzeichnen,
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5.4.1 die bei einer auf Antrag des Verfiigungsberechtigten vorgenommenen Messung der In-
nentemperatur bei jedem Fleischteil oder Packstiick nicht von der vorgeschriebenen

Temperatur abgewichen sind und sonst keinerlei Abweichungen aufgewiesen haben,

5.4.2  bei denen nach der gemeinsamen Herkunft, der Art der Beforderung oder den sonstigen
Umsténden angenommen werden kann, dass eine negative Beeinflussung durch die zu-

riickzuweisenden Teile der Sendung nicht eingetreten ist,

5.4.3  bei denen im Falle ausgeschmolzenen tierischen Fetts eine Beanstandung wegen duller-
lichen Befalls mit Mikroorganismen oder wegen duflerer Verunreinigung eine auf An-
trag des Verfiigungsberechtigten durchgefiihrte Untersuchung jedes Packstiicks der
Sendung nicht bestétigt wird,

5.4.4  bei denen im Falle von bearbeiteten Mégen, Blasen oder Darmen eine Beanstandung
wegen sinnfilliger Verdnderungen wie z. B. Faulnis oder parasitéren Verdnderungen ei-
ne auf Antrag des Verfiigungsberechtigten durchgefiihrte Untersuchung jedes Pack-
stlicks der Sendung ergibt, dass sich der Mangel lediglich auf einzelne bearbeitete M-

gen, Blasen oder Ddrme erstreckt und die zu beanstandenden Teile entfernt werden

konnen.
6 Muster fiir Stempel, die bei der Warenuntersuchung zu verwenden sind:
6.1 Das untersuchte frische Fleisch, die untersuchten Fleischerzeugnisse oder die untersuch-

ten Packstiicke sind nach Abschluss der Untersuchung zu kennzeichnen. Die Untersu-
chung gilt auch dann als abgeschlossen, wenn das Ergebnis der Untersuchung nach den
Nummern 2.3 oder 4.4 noch nicht vorliegt. '

6.2 Die verwendeten Stempel miissen den nachfolgenden Mustern nach Form, Inhalt und

Gro6Be entsprechen:

6.2.1 ,,Untersucht®

—2.5 cm —]
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6.2.2 ,Beseitigung®

T N
/
A
\\
: \
<
~
I# 5cm >=
6.2.3 , Zuriickgewiesen® .
5
<
~
{4 5cm >=
6.3 Die Stempelabdrucke nach Nummer 6.2 sind wie folgt anzubringen:

6.3.1  Tierkorper nach Nummer 2.1.1, ausgenommen Tierkérper von Grofwild in der Decke,

sind auf jeder Halfte zu kennzeichnen.

6.3.2  Tierkérper von GroBBwild und Hasentieren in der Decke sind im Innern der Bauchhéhle

zu kennzeichnen.

6.3.3  Teilstiicke nach Nummer 2.1.2 sind mindestens mit einem Stempelabdruck zu kenn-

zeichnen.

6.3.4  Bei Tierkorpern von Gefliigel oder bei Nebenprodukten der Schlachtung ist nur das un-

tersuchte Packstiick zu kennzeichnen. -

6.3.5  Bei Speckstiicken oder Bauchstiicken, von denen die Schwarte abgetrennt worden ist,
sind nur die Etiketten zu kennzeichnen. Sofern einzelne Teile in Packstiicken eingefiihrt
werden, ist auf den Packstiicken ebenfalls ein Stempelabdruck anzubringen.
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Spezielle Anforderungen an die Warenuntersuchung bei Milch und Milcherzeugnissen

Zusitzlich zu den allgemeinen Anforderungen an die Warenuntersuchung nach Kapitel I sind

folgende Laboruntersuchungen durchzufiihren:

1

Laboruntersuchung
Erzeugnis Art der Untersuchung | zu erfiillende Anforderungen gemiif§
1.1  Rohmilch, wirmebehan- polychlorierte Biphe- Schadstoffhochstmengenverordnung
delte Milch und Milcher- nyle vom 19. Dezember 2003 (BGBI. I
zeugnisse S. 2755) in der jeweils geltenden Fas-
sung
Pflanzenschutzmittel- Riickstandshochstmengenverordnung
riickstinde vom 21. Oktober 1999 (BGBI. I S. 2082)
in der jeweils geltenden Fassung
Aflatoxine Mykotoxin-Hochstmengenverordnung
vom 2. Juni 1999 (BGBI. I S. 1248) in
der jeweils geltenden Fassung
Riickstande von Stof- Verordnung (EWG) Nr. 2377/90 in der
fen, die in Anhang IV Jjeweils geltenden Fassung
der Verordnung (EWG) '
Nr. 2377/90 aufgefiihrt
sind
1.2 Rohmilch Anhang ITI Abschnitt IX Kapitel I
Teil III Nr. 3 Buchstabe a der Verord-
nung (EG) Nr. 853/2004
rohe Kuhmilch Gesamtkeimzahl (<100 000 Keime/ml
Somatische Zellen <400 000 Zellen/ml
Rohmilch von anderen Gesamtkeimzahl <1 500 000 Keime/ml)
Tierarten
1.3 Wiérmebehandelte Milch Listeria monocytogenes | Anhang I Kapitel I Nr. 1.2 der Verord-
nung (EG) Nr. 2073/2005
1.4  Milcherzeugnisse allge- Listeria Anhang I Kapitel INr. 1.1, 1.2 und 1.3
mein monocytogenes der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005
1.5 Kaise, Butter und Sahne aus | Salmonellen Anhang I Kapitel I Nr. 1.11 der Verord-
Rohmilch oder aus Milch, nung (EG) Nr. 2073/2005
die einer Wirmebehand- :
lung unterhalb der Pasteu-
risationstemperatur unter-
zogen wurden
1.6 Milch- und Molkepulver Salmonellen Anhang I Kapitel I Nr. 1.12 der Verord-
nung (EG) Nr. 2073/2005
1.7  Eiskreme mit Milchantei- Salmonellen Anhang I Kapitel I Nr. 1.13 der Verord-

len™

nung (EG) Nr. 2073/2005

*1

) auBer Erzeugnisse, bei denen aufgrund des Herstellungsverfahrens kein Salmonellenrisiko besteht
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1.8  Kise, Milch- und Molke- Staphylokokken-Ente- Anhang I Kapitel I Nr. 1.21 der Verord-

pulver*z) rotoxine nung (EG) Nr. 2073/2005

1.9 Milcherzeugnisse, die als Salmonellen Anhang I Kapitel I Nr. 1.22 und 1.23 der
getrocknete Sduglingsan- Enterobacter sakazakii Verordnung (EG) Nr. 2073/2005
fangsnahrung und getrock-

nete didtetische Lebensmit-
tel fur Sauglinge unter
sechs Monaten bestimmt
sind

*2)

2.1

2.2

23

Die Position umfasst folgende Erzeugnisse:
- Kése aus Rohmilch,

Kase aus Milch, die einer Wérmebehandlung unterhalb der Pasteurisationstemperatur unterzogen wurde,
Kise aus Milch oder Molke, die pasteurisiert oder einer Wiarmebehandlung iiber der Pasteurisati-
onstemperatur unterzogen wurde,

Milch- und Molkepulver, die nicht zur weiteren Verarbeitung bestimmt sind.

Stichprobenplédne

Den Laboruntersuchungen nach Nummer 1 ist von den iiber eine Grenzkontrollstelle ein-
gefiihrten Sendungen vorbehaltlich Kapitel I Nr. 6

nach Nummer 1.1 eine Partie jeder 30. Sendung,
nach Nummer 1.2 eine Partie jeder 10. Sendung,
nach Nummer 1.3 bis 1.9 eine Partie jeder 20. Sendung

zu unterziehen. Die Sendungen sind in einer fiir den Einfiihrer nicht vorhersehbaren Weise

auszuwihlen.

Dariiber hinaus sind in jedem Verdachtsfall alle im Hinblick auf die Einfuhrfihigkeit erfor-
derlichen Untersuchungen durchzufiihren. '

Beurteilungsgrundsitze
Im Falle des Nichteinhaltens der lebensmittelrechtlichen Vorschriften hat die zustindige

Behorde Mafinahmen nach Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG)
Nr. 882/2004 anzuordnen. '
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Spezielle Anforderungen an die Warenuntersuchung bei Fischereierzeugnissen und leben-

den Muscheln

Zusatzlich zu den allgemeinen Anforderungen an die Warenuntersuchung nach Kapitel I sind

folgende Anforderungen zu beriicksichtigen:

1 Sensorische Untersuchung

1.1 Fischereierzeugnisse sind bei der sensorischen Untersuchung nach Kapitel I Nr. 3 zusitz-

lich einer Sichtkontrolle auf Parasiten zu unterziehen. Bei der sensorischen Untersuchung

konnen die Ergebnisse der Frischeklassifizierung nach der Verordnung (EG) Nr. 2406/96

des Rates tiber gemeinsame Vermarktungsnormen fiir bestimmte Fischereierzeugnisse

(ABL EG Nr. L 334 S. 1) in der jeweils geltenden Fassung beriicksichtigt werden.

1.2

Lebende Muscheln sind darauf zu untersuchen, ob sie erkennbare Merkmale aufweisen,

aus denen auf Frischegrad und Lebensfahigkeit geschlossen werden kann.

2 Laboruntersuchungen

2.1

sind folgende Laboruntersuchungen durchzufithren:

Zusitzlich zu den allgemeinen Anforderungen an die Warenuntersuchung nach Kapitel I

Erzeugnis ; Art der Untersuchung zu erfiillende Anforderungen gemif

2.1.1  Verzehrsfertige Fische- Listeria monocytogenes | Anhang I Kapitel I Nr. 1.2 der Verord-
reierzeugnisse nung (EG) Nr. 2073/2005

2.1.2  Gekochte Krebs- und Salmonellen Anhang I Kapitel I Nr. 1.16 der Verord-
Weichtiere nung (EG) Nr. 2073/2005

2.1.3  Lebende Muscheln, Sta- | Salmonellen Anhang I Kapitel I Nr. 1.17 und 1.24 der
chelhiuter, Manteltiere E. coli Verordnung (EG) Nr. 2073/2005
und Schnecken

2.14  Lebende Muscheln, Sta- | Algentoxine Anhang IIT Abschnitt VII Kapitel V
chelhiuter, Manteltiere Nr. 2 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004
und Schnecken

2.1.5  Fischereierzeugnisse von | Histamin Anhang I Kapitel I Nr. 1.25 der Verord-
Fischarten, bei denen ein nung (EG) Nr. 2073/2005
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hoher Gehalt an Histidin
aufiritt”

2.1.6  Fischereierzeugnisse, die | Histamin Anhang I Kapitel I Nr. 1.26 der Verord-
einem enzymatischen nung (EG) Nr. 2073/2005
Reifungsprozess in Salz-

16sung unterzogen und
aus Fischarten hergestellt
werden, bei denen ein
hoher Gehalt an Histidin
auftritt™)

4

")

2.2

2.3

3.1

3.2

33

3.4

3.5

Vor allem Fischarten der Familien Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae und
Scombraesosidae '

Eine Untersuchung auf fliichtige Basenstickstoffe (TVB-N) kann bet frischen oder tief
gefrorenen Fischereierzeugnissen zur Befundabsicherung durchgefiihrt werden, wenn die
zuvor erfolgte sensorische Untersuchung nach Kapitel I Nr. 3 einen abweichenden Befund
erbracht hat. Die Untersuchung ist geméifl den Anforderungen des Anhangs II Abschnitt II
Kapitel II und III der Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 zur Festlegung von Durchfiihrungs-
vorschriften fiir bestimmte unter die Verordnung (EG) Nr. 853/2004 fallende Erzeugnisse
und fiir die in den Verordnungen (EG) Nr. 854/2004 und (EG) Nr. 882/2004 vorgesehenen
amtlichen Kontrollen, zur Abweichung von der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 und zur
Anderung der Verordnungen (EG) Nr. 853/2004 und (EG) Nr. 854/2004 durchzufiihren.

Untersuchung auf Algentoxine

Die Untersuchung nach Nummer 2.1.4 auf Algentoxine ist nach den Mallgaben des An-
hangs III der Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 durchzufihren. Fiir die Probenahme gelten
die allgemeinen Anforderungen an die Warenuntersuchung nach Kapitel I Nr. 3.

Stichprobenpline

Den Laboruntersuchungen nach Nummer 2.1 sind von den iiber eine Grenzkontrollstelle

eingefiihrten Sendungen vorbehaltlich Kapitel I Nr. 6

nach Nummer 2.1.1 eine Partie jeder 10. Sendung,

nach Nummer 2.1.2 und 2.1.3 eine Partie jeder 20. Sendung,
nach Nummer 2.1.4 eine Partie jeder 30. Sendung,

nach Nummer 2.1.5 eine Partie jeder 20. Sendung und

nach Nummer 2.1.6 eine Partie jeder 5. Sendung
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zu unterziehen. Die Sendungen sind in einer fiir den Einfiihrenden nicht vorhersehbaren

‘Weise auszuwihlen.

4 Dariiber hinaus sind im Verdachtsfall alle im Hinblick auf die Einfuhrfihigkeit erforder-
lichen Untersuchungen durchzufiihren.

5 Beurteilungsgrundsitze
Im Falle des Nichteinhaltens der lebensmittelrechtlichen Vorschriften hat die zustindige
Behorde Maflnahmen nach Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG)

Nr. 882/2004 anzuordnen.

Kapitel V1

Spezielle Anforderungen an die Warenuntersuchung bei Eiprodukten

Zusitzlich zu den allgemeinen Anforderungen an die Warenuntersuchung nach Kapitel I sind

folgende Laboruntersuchungen durchzufiihren:

1.  Laboruntersuchung
Erzeugnis Art der Untersuchung | zu erfiillende Anforderungen gemif}
Eiprodukte” Salmonellen Anhang I Kapitel I Nr. 1.14 der Verord-
nung (EG) Nr. 2073/2005

) auBer fiir Erzeugnisse, bei denen aufgrund des Herstellungsverfahrens oder der Zusammensetzung ein Salmo-

nellenrisiko ausgeschlossen ist

2. Stichprobenpléne

Der Laboruntersuchung nach Nummer 1 ist eine Partie jeder 10. Sendung von Eiprodukten

zu unterziehen.

3. Dariiber hinaus sind in jedem Verdachtsfall alle im Hinblick auf die Einfuhrfihigkeit erfor-
derlichen Untersuchungen durchzufiihren.

4.  Beurteilungsgrundsitze
Im Falle des Nichteinhaltens der lebensmittelrechtlichen Vorscﬁriften hat die zustandige

Behorde Mallnahmen nach Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG)
Nr. 882/2004 anzuordnen.
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Kapitel VII

Spezielle Anforderungen an die Warenuntersuchung bei Gelatine und Kollagen

Zusitzlich zu den allgemeinen Anforderungen an die Warenuntersuchung nach Kapitel I sind

folgende Laboruntersuchungen durchzufiihren:

1.

Laboruntersuchung
Erzeugnis Art der Untersuchung zu erfiillende Anforderungen gemiif
Gelatine, Kollagen Salmonellen Anhang I Kapitel I Nr. 1.10 der Verord-
nung (EG) Nr. 2073/2005
Stichprobenpline

Vorbehaltlich Kapitel I Nr. 6 ist eine Partie jeder 10. Sendung einer Laboruntersuchung
nach Nummer 1 zu unterziehen.

Dartiiber hinaus sind im Verdachtsfall alle im Hinblick auf die Einfuhrfdhigkeit erforder-
lichen Untersuchungen durchzufiihren. '

Beurteilungsgrundsitze
Im Falle des Nichteinhaltens der lebensmittelrechtlichen Vorschriften hat die zustindige
Behorde Maflnahmen nach Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG)

Nr. 882/2004 anzuordnen.

Kapitel VIII

Spezielle Anforderungen an die Warenuntersuchung bei Honig

Zusitzlich zu den allgemeinen Anforderungen an die Warenuntersuchung nach Kapitel I sind

folgende Laboruntersuchungen durchzufiihren:

1.

Laboruntersuchung

Untersuchung auf Pestizide, Stoffe mit pharmakologischer Wirkung und Schwermetalle.

Stichprobenpline

Vorbehaltlich Kapitel I Nr. 6 ist eine Partie jeder 10. Sendung einer Laboruntersuchung
nach Nummer 1 zu unterziehen.
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3. Dariiber hinaus sind im Verdachtsfall alle im Hinblick auf die Einfuhrfahigkeit erforder-
lichen Untersuchungen durchzufiihren.

4.  Beurteilungsgrundsitze
Im Falle des Nichteinhaltens der lebensmittelrechtlichen Vorschriften hat die zustindige

Behorde Maflnahmen nach Artikel 19 Abs. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG)
Nr. 882/2004 anzuordnen.

Artikel 6
Anderung der Fleisch-Verordnung
Die Fleisch-Verordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 21. Januar 1982 (BGBI. I
S. 89), zuletzt gedndert durch Artikel 74 des Gesetzes vom 21. Juni 2005 (BGBLI. I S. 1818), wird
wie folgt gedndert:
1.  Die §§ 3, 6 und 12 werden aufgehoben.
2. § 13 wird wie folgt geéndért:

a)  Absatz 3 wird wie folgt gefasst:

»(3) Nach § 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buches wird bestraft, wer

1.  entgegen § 4 Abs. 1 Fleischerzeugnisse oder
2. entgegen § 9 einen dort bezeichneten Stoff
gewerbsmiBig in den Verkehr bringt.

b) In Absatz 4 wird die Angabe ,,§ 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stindegesetzes* durch die Angabe ,,§ 60 Abs. 1 des Lebensmittel- und Futtermittel-
gesetzbuches* ersetzt.

c)  Absatz 5 wird wie folgt gefasst:

»(5) Ordnungswidrig im Sinne des § 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe b des Lebensmittel-

und Futtermittelgesetzbuches handelt, wer vorsitzlich oder fahrlassig entgegen § 8
Abs. 1 einen dort bezeichneten Stoff gewerbsméBig in den Verkehr bringt.
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3. In Anlage 3 Nr. 8 wird in der Spalte ,,Kenntlichmachung® der Text gestrichen.

Artikel 7
Anderung der Wein-Verordnung

Die Wein-Verordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 14. Mai 2002 (BGBI. I
S. 1583), zuletzt gedndert durch Artikel 1 der Verordnung vom 13. April 2007 (BGBI. I S. 494),
wird wie folgt gedndert:

1.  § 14 wird wie folgt gefasst:

»§ 14

Hygienische Anforderungen

Erzeugnisse diirfen nur unter Beachtung der Anforderungen des § 3 der Le-
bensmittelhygiene-Verordnung gewerbsmafig verarbeitet, befordert, gelagert, verwertet

oder in den Verkehr gebracht werden.*
2.  In § 53 Abs. 2 Nr. 1 wird die Angabe ,,Abs. 1 Nr. 1 gestrichen.

3. §53 Abs. 2 Nr. 2 und 3 werden aufgehoben.

Artikel 8
Anderung der Kosmetik-Verordnung

Nach § 5e der Kosmetik-Verordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 7. Oktober 1997
(BGBI. I 8. 2410), die zuletzt durch der Verordnung vom 2007 (BGBIL. I S. ) ge-
dndert worden ist wird folgender § 5f eingefiigt:

»S S
Ausnahmen fiir die Einfuhr

§ 15 Abs. 1 der Lebensmitteleinfuhr-Verordnung gilt entsprechend fiir die Einfuhr von kosmet-
ischen Mitteln mit der Mafigabe, dass an die Stelle der Verbote des § 5 Abs. 1 Satz 1 des Lebens-
mittel- und Futtermittelgesetzbuches oder des Artikels 14 Abs. 2 Buchstabe a der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002 das Verbot des § 26 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches tritt.*
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Artikel 9

Anderung der Honigverordnung

§ 5 der Honigverordnung vom 16. Januar 2004 (BGBI. I S. 92), die durch Artikel 6 der Verord-
nung vom 22. Februar 2006 (BGBI. I S. 444) gedndert worden ist, wird aufgehoben.

Artikel 10

Anderung der Lebensmittelkontrolleur-Verordnung

Die Lebensmittelkontrolleur-Verordnung vom 17. August 2001 (BGBI. I S. 2236), geidndert
durch Artikel 2 § 3 Abs. 11 des Gesetzes vom 1. September 2005 (BGBI. I S. 2618), wird wie
folgt gedndert:

1. Inder Uberschrift wird die Angabe ,,§ 41 Abs. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stindegesetzes* durch die Angabe ,,§ 42 Abs. 1 Satz 2 Nr. 3 Buchstabe b des Lebensmittel-
und Futtermittelgesetzbuches* ersetzt.

2. § 3 Abs. 2 Nr. 4 wird aufgehoben.
3. § 6 Abs. 1 Nr. 2 und 3 werden durch folgende Nummer 2 ersetzt:

,»2. amtliche Fachassistenten im Sinne des Anhangs I Abschnitt IIT Kapitel IV Buch-
stabe B der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 des Européischen Parlaments und des
Rates vom 29. April 2004 mit besonderen Verfahrensvorschriften fiir die amtliche
Uberwachung von zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tierischen -
Ursprungs (ABl. EU Nr. L 139 S. 206, Nr. L 226 S. 83) in der jeweils geltenden Fas-
sung®.

Artikel 11
Anderung der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung
Die Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom
15. Dezember 1999 (BGBI. I S. 2464), zuletzt gedndert durch Verordnung vom
(BGBIL. IS. ), wird wie folgt gedndert:

1.  §3 Abs. 1 wird wie folgt gedndert:

a) In Nummer | wird die Angabe ,,§ 4 durch die Angabe ,,§ 4 Abs. 1 bis 4% ersetzt.
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b)  Nach Nummer 1 wird folgende Nummer eingefiigt:
»la. Angaben nach Mal3gabe des § 4 Abs. 5,
2. Dem § 4 wird folgender Absatz angefiigt:
| »(5) Die Verkehrsbezeichnung wird durch die Angabe »aufgetaut erginzt, wenn das Le-
bensmittel gefroren oder tiefgefroren war und die Unterlassung einer solchen Angabe ge-

eignet wire, beim Verbraucher einen Irrtum herbeizufiihren.

3.  In § 10 Abs. 1 wird die Angabe ,,§ 3 Abs. 1 Nr. 8 Buchstabe a“ durch die Angabe ,,§ 3
Abs. 1 Nr. 1a oder Nr. 8 Buchstabe a“ ersetzt.
Artikel 12 »
Anderung der Verordnung iiber tiefgefrorene Lebensmittel
§ 1 Abs. 3 der Verordnung iiber tiefgefrorene Lebensmittel in der Fassung der Bekanntmachung
vom 22. Februar 2007 (BGBI. I S. 258) wird aufgehoben.
Artikel 13

Anderung der Bedarfsgegenstindeverordnung

Nach § 11 der Bedarfsgegenstindeverordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom

23. Dezember 1997 (BGBI. 1998 1 S. 5), die zuletzt durch der Verordnung vom 2007
(BGBL. IS. ) gedndert worden ist, wird folgender § 11a eingefiigt:
»§11a

Ausnahmen fiir die Einfuhr

§ 15 Abs. 1 der Lebensmitteleinfuhr-Verordnung gilt entsprechend fiir die Einfuhr von Bedarfs-
gegenstdnden mit der Maf3gabe, dass an die Stelle der Verbote des § 5 Abs. 1 Satz 1 des Lebens-
mittel- und Futtermittelgesetzbuches oder des Artikels 14 Abs. 2 Buchstabe a der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002 die Verbote des § 30 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches oder
des Artikels 3 Abs. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 treten.*
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Anderung der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung

In Anlage 1 Teil A Spalte 3 Nr. 10 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung vom 29. Januar 1998
(BGBI. I S. 230, 231), zuletzt geéindert durch Artikel 2 der Verordnung vom 22. Februar 2006
(BGBI. I S. 444), werden die Worter ,,im Sinne der Eiprodukte-Verordnung* gestrichen.

Artikel 15
Anderung der Fleischhygiene-Verordnung

Die Fleiéchhygiene—Verordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 29. Juni 2001
(BGBL. I S. 1366), zuletzt gedndert durch Artikel 2 § 3 Abs. 33 des Gesetzes vom
1. September 2005 (BGBL. I S. 2618), wird wie folgt gedndert:

[y

Dig §§ 1 bis 3 werden aufgehoben.

2. §4 Abs'. 1 Satz 1, Abs. 2 Satz 2 und 3 und Abs. 3 werden aufgehoben.

3. Die§§ 8,10bis 11c, 12 bis 14 und 17 bis 18a werden aufgehoben.

4.  Anlage 1 Kapitel III Nr. 2.2 und 2.3 und Kapitel V Nr. 1 bis 3.2, 3.4 bis 3, 6.1.1 bis 6.1.5,

6.5 und 7, Anlage 2 Kapitel I bis V, Kapitel VI Nr. 1.1, 1.2, 1.4 und 2 bis 4 und Kapitel VII
bis X und die Anlagen 2a bis 6 werden aufgehoben.

Artikel 16
Anderung der Milch-Giiteverordnung

Die Milch-Giiteverordnung vom 9. Juli 1980 (BGBL. I S. 878, 1081), zuletzt gedndert durch Ver-
ordnung vom 30. Oktober 2003 (BGBI. I S. 2170), wird wie folgt gedndert:

1. In§2 Abs. 1bis 5 und in § 6a werden jeweils die Worter ,,§ 35 des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstindegesetzes“ durch die Worter ,,§ 64 Abs. 1 des Lebensmittel- und Futter-
mittelgesetzbuches* ersetzt.

2. §2 Abs. 10 Satz 2 wird aufgehoben.

3.  § 3 Abs. 3 Satz 1 Nr. 5 wird wie folgt gefasst:
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»J. - die Untersuchungsergebnisse diirfen nicht in eine Bereéhnung eingegangen sein, die

zur Anordnung

a)  der Aussetzung der Lieferung oder zur Anordnung bestimmter Anforderungen
hinsichtlich der Behandlung und Verwendung von Rohmilch nach Anhang IV
Kapitel II Nr. 2 Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 des Europdischen
Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit besonderen Verfahrensvor-
schriften fiir die amtliche Uberwachung von zum menschlichen Verzehr be-
stimmten Erzeugnissen tierischen Ursprungs (ABI. EU Nr. L 139 S. 206,

Nr. L 226 S. 83) in der jeweils geltenden Fassung oder

b)  einer erneuten Aussetzung der Lieferung von Rohmilch aus dem Erzeugerbe-
trieb nach § 9 Abs. 2 der Tierische Lebensmittel-Uberwachungsverordnung in

der jeweils geltenden Fassung
gefiihrt hat.*

4.  In § 7 Nr. 2 werden die Worter ,,einer Mitteilungs- oder Meldepflicht* durch die Worter

»einer Mitteilungspflicht™ ersetzt.

Artikel 17

Anderung der Milcherzeugnisverordnung

Die Milcherzeugnisverordnung vom 15. Juli 1970 (BGBL. I S. 1150), zuletzt gedndert durch Ar-
tikel 2 Abs. 3 der Verordnung vom 10. November 2004 (BGBI. I S. 2799), wird wie folgt ge-
dndert: ' \

1. § 2 wird wie folgt gedndert:
a)  Absatz 1 wird wie folgt gefasst:

,»(1) Ungezuckerte Kondensmilch der Gruppe VII der Anlage 1 darf nur in den Ver-
kehr gebracht werden, wenn sie nach einem Verfahren wiarmebehandelt worden ist,
das den Anforderungen des Anhangs III Abschnitt IX Kapitel II Teil II der Verord-
nung (EG) Nr. 853/2004 des Europiischen Parlaments und des Rates vom

29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ur-
sprungs (ABL EU Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22), zuletzt gedndert durch die Ver-
ordnung (EG) Nr. 1662/2006 der Kommission vom 6. November 2006 (ABl. EU Nr.
L 320 S. 1), entspricht.* '
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b)  Absatz la wird aufgehoben.

c) In Absatz 4 Nr. 1 werden die Worter ,,der Absatze 1a oder durch die Worter ,,des
Absatzes“ ersetzt.

§ 2a wird aufgehoben.
§ 3 Abs. 2 Nr. 5 wird wie folgt gefasst:

5. a)  sofern Milcherzeugnisse einer Wiarmebehandlung nach Anhang III Ab-
schnitt IX Kapitel II Teil II der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 unterzogen
- wurden, die Angabe

aa) ,ultrahocherhitzt” bei einem Verfahren, das dem Verfahren nach An-
hang IIT Abschnitt IX Kapitel II Teil II Nr. 1 Buchstabe b der Verord-
nung (EG) Nr. 853/2004 entspricht; bei ungezuckerten Kondensmilcher-
zeugnissen kann stattdessen die Bezeichnung ,,Ultrahocherhitzung® ver-

wendet werden,

bb) ,,wirmebehandelt* bei einer sonstigen Warmebehandlung von mehr als
50°C, ausgenommen eine einmalige Pasteurisierung bei Sahneerzeugnis-
sen, die einem Verfahren nach Anhang III Abschnitt IX Kapitel II Teil II
Nr. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 entspricht;

b)  bei Milcherzeugnissen, die nicht Warme behandelt wurden, ist eine Wirmebe-
handlung des zur Herstellung verwendeten Milcherzeugnisses nach Buch-
stabe a anzugeben, sofern dieses einer Warmebehandlung unterzogen wurde.*

In § 6 Abs. 1 werden die Nummernbezeichnung ,,1.* und die Nummer 2 gestrichen.
§ 7 wird wie folgt gedndert:
a)  Absatz 1 wird wie folgt gefasst:

»INach § 58 Abs. 1 Nr. 18, Abs. 4 bis 6 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbu-

ches wird bestraft, wer entgegen § 2 Abs. 1 ungezuckerte Kondensmilch in den Ver-

kehr bringt.*
b) In Absatz 2 wird die Angabe ,,§ 52 Abs. 1 Nr. 4 des Lebensmittel- und Bedarfs-

gegenstindegesetzes® durch die Angabe ,,§ 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Le-
bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches* ersetzt.
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In Absatz 2a wird die Angabe ,,§ 52 Abs. 1 Nr. 11 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes* durch die Angabe ,,§ 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Le-

bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches* ersetzt.

In Absatz 3 wird die Angabe ,,§ 53 Abs. 1 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
standegesetzes durch die Angabe ,,§ 60 Abs. 1 des Lebensmittel- und Futtermittel-

gesetzbuches® ersetzt.

In Absatz 4 wird die Angabe ,,§ 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabé a des Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstindegesetzes* durch die Angabe ,,§ 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe a des

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches* ersetzt und die Nummer 1 gestrichen.

In Absatz 5 wird die Angabe ,,§ 54 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes* durch die Angabe ,,§ 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe a des Le-

bensmittel- und Futtermittelgesetzbuches* ersetzt.

6.  Anlage la wird aufgehoben.

7.  In Anlage 3 wird die Angabe ,,§ 35 des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes*
durch die Angabe ,,§ 64 Abs. 1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches® ersetzt.

Artikel 18
Anderung der Milch-Sachkunde-Verordnung

§ 1 Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 der Milch-Sachkunde-Verordnung vom 22. Dezember 1972 (BGBL. I
S. 2555), zuletzt gedndert durch Artikel 89 des Gesetzes vom 27. April 1993 (BGBI. I S. 512),
wird wie folgt gefasst:

»1. Lebensmittelunternehmer, die Milch abholen oder sammeln,*.
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Artikel 19

Anderung der Konsummilch-Kennzeichnungs-Verordnung

Die Konsummilch-Kennzeichnungs-Verordnung vom 19. Juni 1974 (BGBI. I S. 1301), zuletzt
gedndert durch Artikel 3 der Verordnung vom 8. Juni 1999 (BGBL. I S. 1261), wird wie folgt
gedndert:

1. §2 wird wie folgt geéndert:
a)  Absatz 2 Nr. 4 wird wie folgt gefasst:

»4. das den Anforderungen des Anhangs III Abschnitt IX Kapitel II Teil II der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Européischen Parlaments und des Rates
vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tie-
rischen Ursprungs (ABl. EU Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22) in der jeweils
geltenden Fassung entsprechende Verfahren der Warmebehandlung durch die
Angabe

- ,»pasteurisiert” bei einem Verfahren, das dem Verfahren nach Anhang III
Abschnitt IX Kapitel I Teil II Nr. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG)
Nr. 853/2004 entspricht;

- ,.ultrahocherhitzt* bei einem Verfahren, das dem Verfahren nach An-
hang III Abschnitt IX Kapitel II Teil II Nr. 1 Buchstabe b der Verord-
nung (EG) Nr. 853/2004 entspricht;

bei ultrahocherhitzter Konsummilch zuséitzlich der Buchstabe ,,H* mindestens
in gleicher SchriftgroBBe wie die Angabe der Milchsorte,*.

b) In Absatz 3 Satz 3 Halbsatz 2 werden die Worter ,, ,,homog.* fiir ,,homogenisiert*,“
gestrichen.

¢) In Absatz 4 Nr. 2 wird die Angabe ,Nr. 1 bis 3* gestrichen.
2. In § 3 werden die Nummernbezeichnung ,,1. und die Nummer 2 gestrichen.
3.  In§4 Abs. 1 wird die Angabe ,,§ 54 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-

stindegesetzes* durch die Angabe ,,§ 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe a des Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuches* ersetzt.
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Artikel 20

Anderung der Kiseverordnung

Die Késeverordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 14. April 1986 (BGBL. I S. 412),
zuletzt gedndert durch Artikel 2 der Verordnung vom 17. Februar 2006 (BGBI. I S. 425), wird
wie folgt gedndert:

1.  § 3 Abs. 3 und 3a werden aufgehoben.

2. § 3 Abs. 4 wird aufgehoben.

3. In§ 14 Abs. 2 Nr. 6 werden die Worter ,,nach § 4 Abs. 5 Satz 1 der Milchverordnung oder
einer sonstigen Warmebehandlung durch die Worter ,,nach Mal3gabe des Anhangs III Ab-
schnitt IX Kapitel II Teil II der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Européischen Parla-
ments und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Le-
bensmittel tierischen Ursprungs (ABl. EU Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22) in der jeweils
geltenden Fassung* ersetzt.

4. In § 28 Abs. 1 werden die Nummernbezeichnung ,,1.“ und die Nummer 2 gestrichen.

5. § 30 wird wie folgt geéndert:

a)  Absatz 1 wird aufgehoben.
b)  Absatz 6 Nr. 1 wird gestrichen.

6.  Anlage 1a wird aufgehoben.

Artikel 21

Anderung der Butterverordnung

Die Butterverordnung vom 3. Februar 1997 (BGBL. I S. 144), zuletzt gedndert durch Artikel 2
Abs. 4 der Verordnung vom 10. November 2004 (BGBI. I S. 2799) wird wie folgt gedndert:

1. Nach § 1 wird folgender § 1a eingefligt:
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3 1a
Begriffsbestimmung

Molkerei im Sinne dieser Verordnung ist ein milchwirtschaftliches Unternehmen, das im
Durchschnitt eines Jahres tiglich mindestens 500 Liter Milch oder eine hieraus herzustel-
lende entsprechende Menge an Milcherzeugnissen be- oder verarbeitet und die hierfir er-
forderlichen technischen Einrichtungen besitzt.

2. §2 Abs. 2 wird wie folgt gefasst:

,»(2) Butter darf als Rohmilcherzeugnis nur hergestellt werden, wenn zur Sduerung aus-

schlieBlich spezifische Milchsdurebakterien verwendet werden.
3.  § 3 Abs. 7 und 8 werden aufgehoben.

4. In§ 5 Abs. 1 Satz 1 werden die Worter ,,§ 4 Abs. 5 Satz 1 in Verbindung mit Anlage 6
Nr. 2.1 der Milchverordnung® durch die Worter ,,einem Verfahren gemifl Anhang III Ab-
schnitt IX Kapitel II Teil IT Nr. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Eu-
ropéischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevor-
schriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs (ABL. EU Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22)

in der jeweils geltenden Fassung‘ ersetzt.

5. In§ 17 Abs. 3 wird die Angabe ,,§ 54 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
stindegesetzes* durch die Angabe ,,§ 60 Abs. 2 Nr. 26 Buchstabe a des Lebensmittel- und

Futtermittelgesetzbuches* ersetzt.

6. In Anlage 2 werden die Worter ,,der Richtlinie 92/46/EWG des Rates vom 16. Juni 1992
mit Hygienevorschriften fiir die Herstellung und Vermarktung von Rohmilch, wirmebe-
handelte Milch und Frzeugnisse auf Milchbasis“ durch die Worter ,,des Verfahrens gemif
Anhang IIT Abschnitt IX Kapitel II Teil I Nr. 1 Buchstabe a der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 in der jeweils geltenden Fassung* ersetzt.

Artikel 22
Aufheben von Rechtsvorschriften
Es werden aufgehoben:
1.  die Verordnung iiber Speiseeis in der im Bundesgesetzblatt Teil 111, Gliederungsnummer

2125-4-7, veroffentlichten bereinigten Fassung, zuletzt gedndert durch Artikel 15 der Ver-
ordnung vom 29. Januar 1998 (BGBI. I S. 230),



10.

11.

12.

13.
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die Hackfleisch-Verordnung vom 10. Mai 1976 (BGBI. I S. 1186), zuletzt gedndert durch
Artikel 3 der Verordnung vom 18. Mai 2005 (BGBI. I S. 1401),

die Lebensmitteltransportbehélter-Verordnung vom 13. April 1987 (BGBI. I S. 1212), zu- .
letzt gedindert durch die Verordnung vom 8. Dezember 2004 (BGBI. I S. 3350),

die Eier- und Eiprodukte-Verordnung vom 17. Dezember 1993 (BGBI. I S. 2288), zuletzt
gedndert durch Artikel 4 der Verordnung vom 9. November 2004 (BGBI. I S. 2791),

die Fischhygiene-Verordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 8. Juni 2000
(BGBL. IS. 819), zuletzt geidndert durch Artikel 3 der Verordnung vom 9. November 2004
(BGBL I S. 2791),

die Lebensmittelhygiene-Verordnung vom 5. August 1997 (BGBI. I S. 2008), gesindert

~ durch Artikel 2 § 2 der Verordnung vom 21. Mai 2001 (BGBL. I S. 959),

die Speisegelatine-Verordnung vom 13. Dezember 2002 (BGBL. I S. 4538), gedndert durch
Artikel 2 der Verordnung vom 9. November 2004 (BGBL. I S. 2791),

die Kollagen-Verordnung vom 17. August 2004 (BGBL. I S. 2223),
die Fleischkontrolleur-Verordnung vom 30. Juni 1992 (BGBI. I S. 1227),

der Lebensmitteleinfuhr-Verordnung vom 8. Dezember 2004 (BGBI. I S. 3353), zuletzt
gedndert durch Artikel 417 der Verordnung vom 31. Oktober 2006 (BGBL. I S. 2407),

die Verordnung iiber Gefliigelfleischkontrolleure vom 24. Juli 1973 (BGBL. I S. 899), zu-
letzt gedindert durch Artikel 2 § 3 Abs. 29 des Gesetzes vom 1. September 2005 (BGBI. I
S. 2618),

die Gefliigelfleischhygiene-Verordnung vom 3. Dezember 1997 (BGBL. I S. 2786, 2787),
zuletzt gedndert durch Artikel 3 der Verordnung vom 8. Dezember 2004 (BGBI. I S. 3353),

die Milchverordnung in der Fassung der Bekanntmachung vom 20. Juli 2000 (BGBI. I
S. 1178), zuletzt gedndert durch Artikel 5 der Verordnung vom 9. November 2004
(BGBL. I 8. 2791).
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Artikel 23
Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt am Tag nach der Verkiindung in Kraft.

Der Bundesrat hat zugestimmt.
Bonn, den 2007

Der Bundesminister
fir Eméhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz

Die Bundesministerin fiir Gesundheit

327107
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Begriindung

Verordnung zur Durchfiihrung von Vorschriften des gemeinschaftlichen Lebensmittelhy-

gienerechts

A. Allgemeiner Teil

Mit der Verordnung werden im Wesentlichen folgende Ziele verfolgt:

1.

Durch die Verordnungen (EG) Nr.

a)  852/2004 des Europiischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 iiber
Lebensmittelhygiene (ABL EU Nr. L 139 S. 1, Nr. L 226 S. 3),

b)  853/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit
spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs (ABI.
EU Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22) und

c)  854/2004 des Europiischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit
besonderen Verfahrensvorschriften fiir die amtliche Uberwachung von zum
menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tierischen Ursprungs (ABL.
EU Nr. L 139 S. 206, Nr. L 226 S. 83),

die am 20. Mai 2005 in Kraft getreten und seit dem 1. Januar 2006 anzuwenden sind,
wird das gesamte Lebensmittelhygienerecht der Gemeinschaft neu geordnet. Das je-
weils produktspezifische Richtlinienrecht wird zum Zeitpunkt des Beginns der An-
wendung durch Artikel 2 der Richtlinie 2004/41/EG des Europdischen Parlaments
und des Rates vom 21. April 2004 zur Aufhebung bestimmter Richtlinien {iber Le-
bensmittelhygiene und Hygienevorschriften fiir die Herstellung und das Inverkehr-
bringen von bestimmten, zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tieri-
schen Ursprungs sowie zur Anderung der Richtlinien 89/662/EWG und 92/118/EWG
des Rates und der Entscheidung 95/408/EWG des Rates (ABl. EU Nr. L 157 S. 33,
Nr. L 195 S. 12) aufgehoben. Da das neue gemeinschaftliche Lebensmittelhygiene-
recht unmittelbar anwendbar ist, sind alle der Umsetzung des aufgehobenen EG-Le-
bensmittelhygienerechts dienenden Regelungen aufzuheben bzw. Verweise in Ver-

ordnungen auf Richtlinienrecht anzupassen.

Die aufzuhebenden Produktverordnungen enthalten zum Teil Regelungen, die der
Umsetzung weiter geltender Richtlinien des Gemeinschaftsrechts dienen. Dabei han-

delt es sich um die
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a)  Richtlinie 96/22/EG des Rates vom 29. April 1996 iiber das Verbot der Ver-
wendung bestimmter Stoffe mit hormonaler bzw. thyreostatischer Wirkung und

von B-Agonisten in der tierischen Erzeugung und zur Aufhebung der Richtli-
nien 81/602/EWG, 88/146/EWG und 88/299/EWG (ABI. EG Nr. L 125 S. 3),

b)  Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 iiber Kontrollmafnahmen
hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstdnde in lebenden Tieren und
tierischen Erzeugnissen und zur Authebung der Richtlinien 85/358/EWG und
86/469/EWG und der Entscheidungen 89/187/EWG und 91/664/EWG (ABI.
EG Nr. L 125 S. 10),

¢) Richtlinie 97/78/EG des Rates vom 18. Dezember 1997 zur Festlegung von
Grundregeln fiir die Veterindrkontrollen von aus Drittldndern in die Gemein-
schaft eingefiihrten Erzeugnissen (ABl. EG Nr. L 24 S. 9) und

d) Richtlinie 2003/99/EG des Européischen Parlaments und des Rates vom
17. November 2003 zur Uberwachung von Zoonosen und Zoonoseerregern und
zur Anderung der Entscheidung 90/424/EWG des Rates sowie zur Aufhebung
der Richtlinie 92/117/EWG des Rates (ABl. EU Nr. L 325 S. 31).

Die in den einzelnen Produktverordnungen zum Teil wortgleich umgesetzten Anfor-

derungen sind zusammenzufassen und fortzufiihren.

Die Verordnungen (EG) Nr. 852/2004 und Nr. 853/2004 verpflichten die Mitglied-
staaten, im Rahmen der Subsidiaritdt Hygienevorschriften z. B. fiir bestimmte For-
men des Inverkehrbringens von Lebensmitteln, die nicht unter den Geltungsbereich
des neuen Gemeinschaftsrechts fallen, ndmlich die Abgabe kleiner Mengen von Pri-
mérerzeugnissen oder von bestimmten anderen Lebensmitteln durch den Erzeuger, in
der Weise zu treffen, dass die Ziele der Verordnungen erreicht werden. Dieser ge-
meinschaftsrechtlichen Verpflichtung wird mit der vorliegenden Verordnung nachge-

kommen.

Die Verordnung (EG) Nr. 853/2004 er6ffnet den Mitgliedstaaten die Moglichkeit,
einzelstaatliche Mallnahmen zu treffen, um Anforderungen dieses Gemeinschafts-
rechtsaktes auf in ihrem Gebiet gelegene Finzelhandelsunternehmen anzuwenden,
die sonst nicht unter den Geltungsbereich dieser EG-Verordnung fallen. Diese Mog-
lichkeit wird mit der vorliegenden Verordnung mit dem Ziel genutzt zu vermeiden,
dass Betriebe des Einzelhandels besser gestellt werden als Betriebe, die bei Aus-
iibung gleicher Tétigkeiten unter den Anwendungsbereich der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 fallen.
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5.  Die Verordnungen (EG) Nr. 852/2004, Nr. 853/2004, Nr. 854/2004, Nr. 2074/2005,
Nr. 2075/2005 und Nr. 2076/2005 verpflichten die Mitgliedstaaten oder erlauben ih-
nen, bestimmte Kennzeichnungsregelungen, wie z. B. Verzehrshinweise fiir Hack-
fleisch, das aus oder unter Verwendung von Fleisch von Pferden oder Gefliigel her-
gestellt wurde oder die Kénnzeichnung der Genusstauglichkeit des F leisches von -
Tieren, die auBBerhalb zugelassener Schlachthéfe notgeschlachtet wurden, oder natio-
naler Gésundheitsschutzvorschn'ften, wie der Kiihlvorschriften fiir die Lagerung und
Beforderung von Eiern, fortzufiihren. Diesen Regelungspflichten oder Moglichkeiten

wird mit-der vorliegenden Verordnung entsprochen.

Eine Befristung der Verordnung oder einzelner Regelungen der Verordnung kommt nicht in Be-
tracht, da die umzusetzenden Gemeinschafisrechtsakte ebenfalls ohne Befristung erlassen wur-
den. Die genannten Regelungspflichten oder Ermichtigungen fiir Regelungen sind ebenfalls zeit-
lich nicht begrenzt.

Auswirkungen auf die spezifische Lebenssituation von Frauen und Ménnern sind nicht zu er-
warten, da die Regelungen der Verordnung keine Sachverhalte betreffen, die hierauf Einfluss

nehmen konnten.

Der Bund wird nicht mit Kosten belastet. Landern und Gemeinden entstehen Kosten durch die
Durchfiihrung der Uberwachungsvorschriften, die aber nicht die Kosten fiir die Durchfithrung
der entsprechenden Regelungen des abgeldsten Rechts iibersteigen diirften.

Der Landwirtschaft und der Lebensmittelwirtschaft entstehen durch die Durchfiihrung der Ver-
ordnung insgesamt keine zusétzlichen Kosten. Hoheren Kosten z. B. bei der Zulassung von Be-
trieben stehen Kostenentlastungen z. B. durch verbesserte Mglichkeiten der ,,Direktvermark-

tung® von Lebensmitteln gegeniiber.
Kosteninduzierte Preisiiberwilzungen, die erhohend auf die Einzelpreise wirken konnten, sind

durch die Durchfiihrung der Verordnung nicht zu erwarten. Damit sind auch Auswirkungen auf

das Preisniveau, insbesondere auf das Verbraucherpreisniveau, nicht zu erwarten.

B. Besonderer Teil
Zu Artikel 1
Verordnung iiber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und

Inverkehrbringen von Lebensmitteln
(Lebensmittelhygiene-Verordnung - LMHYV)
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Zu§1:

Durch die Regelung wird der Anwendungsbereich der Verordnung bestimmt. Die Verord-
nung dient nicht nur der Durchfiihrung der unmittelbar geltenden Verordnung (EG)

Nr. 852/2004 und zu ihrer Durchfithrung erlassener unmittelbar geltender Gemeinschafts-
rechtsakte, sondern auch der Umsetzung der Lebensmittelbeforderungs-Richtlinien
96/3/EG und 98/28/EG. ‘

Zu §2:

Die Regelung enthélt die erforderlichen Begriffsbestimmungen, die sich auch in den Fil-
len, in denen Regelungen getroffen werden, die nicht unter den Geltungsbereich der Ver-
ordnungen (EG) Nr. 852/2004 oder Nr. 853/2004 fallen, im Sinne einer einheitlichen Beg-
riffsverwendung im Wesentlichen auf die Begriffsbestimmungen dieser Gemeinschafts-

rechtsakte beziehen.
Zu § 3:

Mit § 3 wird die Regelung des bisherigen § 3 Satz 1 der Lebensmittelhygiene-Verordnung,
die durch Artikel 22 Nr. 6 aufgehoben wird, zur Begrenzung etwaiger Strafbarkeitsliicken
im Zusammenhang mit der Bewehrung der unmittelbar anzuwendenden Anforderungen
der Verordnungen (EG) Nr. 852/2004 und Nr. 853/2004 und auf diese Gemeinschafts-
rechtsakte gestﬁtzter, unmittelbar anwendbarer Durchfiihrungsvorschriften fortgefiihrt und

weiterentwickelt.

Durch Satz 2 werden die allgemeinen Hygieneanforderungen dem Anwendungsbereich der
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 entsprechend auch auf lebende Tiere ausgedehnt.

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
Zu § 4:

Grundlage der Schulung zum Zwecke der Vermittlung von Sachkunde im Bereich der Le-
bensmittelhygiene fiir Mitarbeiter von Lebensmittelbetrieben sind die Anforderungen nach
Anhang IT Kapitel XII Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004. Diese Verpflichtungen
richten sich an alle Lebensmittelbetriebe und verlangen eine Hygiene bezogene Schulung
sowie einen fiir den Umgang mit den jeweiligen Lebensmitteln erforderlichen Kenntnis-

stand.

Fiir den Bereich der leicht verderblichen Lebensmittel werden in § 4 die Anforderungen an
den Inhalt der Schulung konkretisiert. Nach einem Risiko basierten Ansatz soll sich danach
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der Inhalt der Hygiene bezogenen Sachkundeschulung fiir diese Lebensmittelgruppe an
den Kriterien und Vorgaben der Anlage 1 orientieren. Vorbehaltlich gegenteiliger Anhalts-
punkte kann der Nachweis der erworbenen Fachkenntnisse in der Regel durch die Vorlage
von Nachweisen iiber durchgefiihrte Schulungsmafinahmen (z. B. Zertifikate, Diplome,
Teilnahmebescheinigungen) erbracht werden. In der Frage schon vorhandener beruflicher
Qualifikationen kann - vorbehaltlich gegenteiliger Anhaltspunkte - grundsétzlich davon
ausgegangen werden, dass Personen, die eine wissenschaftliche Ausbildung oder eine Be-
rufsaﬁsbildung abgeschlossen haben, in der Kenntnisse und Féhigkeiten beim Umgang mit
Lebensmitteln einschlieflich der Lebensmittelhygiene vermittelt werden, fiir eine dem je-
weiligen Berufsbild entsprechende Titigkeit gemaB der Verordnung (EG) Nr. 852/2004
geschult sind und die fiir ihre Tétigkeit erforderlichen Fachkenntnisse besitzen.

Die Regelung ist auf § 34 Satz 1 Nr. 7 LFGB gestiitzt.
Zu §5:

Durch Artikel 1 Abs. 2 Buchstabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 wird die Abgabe
kleiner Mengen von Primérerzeugnissen auf definierten Vermarktungswegen durch den
Erzeuger aus dem Geltungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 ausgenommen.
Durch Artikel 1 Abs. 3 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 werden die Mitgliedstaaten
dem Subsidiarititsprinzip nach Artikel 5 des EG-Vertrages folgend verpflichtet, fiir diese
Ausnahmen aus dem Geltungsbereich der Verordnung Vorschriften zu erlassen, durch die

gewdhrleistet wird, dass die Ziele des Gemeinschaftsrechts erreicht werden.

Durch Absatz 1 Satz 1 werden in Verbindung mit Anlage 2 die erforderlichen Hygienean-
forderungen fiir die Abgabe von Primérerzeugnissen geregelt, die im Wesentlichen aus den
Anforderungen der Anhénge I und II der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 abgeleitet wer-
den.

Um fiir den Bereich der Abgabe kleiner Mengen ebenso flexible, auf den Einzelfall abzu-
stellende und damit nicht strengere Anforderungen zu bestimmen als fiir Tétigkeiten, die
unter den Anwendungsbereich des gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts fallen,
sind die Anforderungen der Anlage 2 entsprechend denen des Anhangs I und II der Ver-
ordnung (EG) Nr. 852/2004 mit unbestimmten Rechtsbegriffen verkniipft. Daraus ergibt
sich, dass fiir die Abgabe der verschiedenen Primédrerzeugnisse unter Beriicksichtigung der
Umstédnde des Einzelfalls unterschiedliche Anforderungen geeignet sein kénnen, die Le-
bensmittelsicherheit zu gewahrleisten. Einheitliche Anforderungen fiir die Abgabe ver-
schiedener Primérerzeugnisse sind dagegen aus Anlage 2 nicht ableitbar. Dies gilt z. B.
auch fiir die Anforderungen, die nach Anlage 2 Nr. 3 Buchstabe b an eine geeignete und
saubere Arbeitskleidung zu stellen sind. Die Regelungen der Anlage 2 Nr. 3 Buchstabe a

und c gelten neben denen der §§ 42 und 43 des Infektionsschutzgesetzes.
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Durch Absatz 1 Satz 2 wird den besonderen Gegebenheiten bei der Vermarktung erlegten
Wildes entsprechend der Begriff des ,,lokalen Einzelhandels niher bestimmt. Durch die
alternative Mdoglichkeit der Abgabe von Wild an Betriebe des Einzelhandels innerhalb des
geregelten Umkreises um den Wohnort des Jagers oder den Erlegeort des Wildes wird der
sich aus der Jagdpraxis ergebenden Problematik Rechnung getragen, dass erlegtes Wild
sehr hdufig an Wochenenden und aullerhalb der iiblichen Betriebs- und Geschiftszeiten der
Betriebe des Einzelhandels anfillt und damit Transportvorgénge in dem genannten Um-

fang unvermeidbar sind.

Das entscheidende Kriterium fiir die Bewertung der Frage, ob die Abgabe der in Absatz 1
genannten Primérerzeugnisse unter den Geltungsbereich der Verordnung (EG)

Nr. 852/2004 fillt, ist die Bestimmung der in Artikel 1 Abs. 2 Buchstabe ¢ der Vero1\'dnung
(EG) Nr. 852/2004 genannten kleinen Menge, die durch die Regelungen des Absatzes 2 er-
folgt. Werden die dort genannten Mengen nicht iiberschritten, so sind allein die Anforde-

rungen an die Lebensmittelhygiene nach Absatz 1 zu beachten.

Die Bestimmung der kleinen Menge an pflanzlichen Primérerzeugnissen, Honig, Fi-
schereierzeugnissen und lebenden Muscheln in Absatz 2 Nr. 1 erfolgt tiber den Begriff der
,-haushaltsiiblichen Menge* (bei direkter Abgabe durch den Primérerzeuger an den
Verbraucher) und der ,,tagesiiblichen Menge* (im Fall der Abgabe durch den Primérerzeu-
ger an Betriebe des Einzelhandels). Der Begriff der ,,haushaltsiiblichen Menge* ist aus den
allgemeinen Erfahrungen von der zustindigen Behorde im Einzelfall festzulegen und sollte
sich an den praxisiiblichen regionalen Gepflogenheiten bei der Abgabe von Primérerzeug-
nissen an Verbraucher orientieren. Zielsetzung der Regelung ist eine Mengenbegrenzung,
die die individuelle Versorgung der Verbraucher mit Primirerzeugnissen regionaler Her-
kunft in geringem Umfang erlaubt. Auch der Begriff der ,tagesiiblichen Menge* sollte die
Menge, die der betreffende Betrieb des Einzelhandels téglich an die Gesamtheit seiner
Kunden (Endverbraucher) abgibt, nicht tiberschreiten.

Fiur die Bestimmung kleiner Mengen erlegten Wildes in Absatz 2 Nr. 2 wird die seit Jahren
geiibte Auslegungspraxis zu § 1 Abs. 1 Satz 3 Nr. 2 des aufgehobenen Fleischhygienege-
setzes zur Bestimmung der Fille zu Grunde gelegt, in denen eine amtliche Fleischuntersu-

chung von Haarwild in der Decke unterbleiben kann.

Die Bestimmung der kleinen Menge an Eiern in Absatz 2 Nr. 3 orientiert sich an § 1 Abs. 2

des Legehennenbetriebsregistergesetzes.
Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.

Zu § 6:
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Artikel 7 Abs. 2 der Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 der Kommission vom

5. Dezember 2005 zur Festlegung von Durchfiihrungsvorschriften fiir bestimmte unter die
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europédischen Parlaments und des Rates fallende Er-
zeugnisse und fiir die in den Verordnungen (EG) Nr. 854/2004 des Européischen Parla-
ments und des Rates und (EG) Nr. 882/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates
vorgesehenen amtlichen Kontrollen, zur Abweichung von der Verordnung (EG)

Nr. 852/2004 des Europiischen Parlaments und des Rates und zur Anderung der Verord-
nungen (EG) Nr. 853/2004 und (EG) Nr. 854/2004 (ABI. EU Nr. L 338 S. 27) eroffnet den
Mitgliedstaaten die Moglichkeit, Lebensmittelunternehmen, die traditionelle Lebensmittel
herstellen, Ausnahmen von bestimmten Anforderungen des Anhangs II Kapitel IT und Ka-
pitel V der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 zu gewihren, soweit dies zur Erreichung der
spezifischen Eigenschaften der Lebensmittel erforderlich ist. Durch § 6 in Verbindung mit
Anlage 3 werden die Lebensmittel bestimmt, auf die diese Regelung anzuwenden ist, weil
sie der Anforderung des Artikels 7 Abs. 1 Buchstabe b der Verordnung (EG)

Nr. 2074/2005 entsprechend nach traditionellen Produktionsmethoden hergestellt werden.

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
Zu§7:

Durch § 7 in Verbindung mit Anlage 4 werden die der Umsetzung der Richtlinie 96/3/EG
der Kommission dienenden Regelungen der Lebensmitteltransportbehélter-Verordnung zur
Beforderung von Olen und Fetten als Massengut in Seeschiffen fortgefiihrt. Dies ist erfor-
derlich, weil zwar durch Artikel 17 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 die Lebens-
mittelhygiene-Richtlinie 93/43/EWG aufgehoben wird, die auf Grund dieser Richtlinie er-
lassene Durchflihrungsvorschriften wie die Richtlinie 96/3/EG jedoch nach Artikel 17
Abs. 3 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 weiter als Spezialregelungen zu Anhang I Ka-
pitel IV Nr. 4 (Beforderung von Lebensmitteln in fliissigem, granulat- oder pulverformi-
gem Zustand als Massengut) der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 in Kraft bleiben. Die Le-
bensmitteltransportbehalter-Verordnung wird im Rahmen der Bereinigung des nationalen
Lebensmittelhygienerechts aufgehoben (siehe Artikel 22 Nr. 3).

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
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Zu § 8:

Durch § 8 werden die der Umsetzung der Richtlinie 98/28/EG der Kommission dienenden
Regelungen der Lebensmitteltransportbehélter-Verordnung zur Beforderung von Rohzu-

cker als Massengut in Seeschiffen fortgefiihrt. Die Begriindung zu § 7 gilt entsprechend.
Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
Zug§9:

Durch die Regelung werden die Vorschriften des § 21 Abs. 1 des Fleischhygienegesetzes
und des § 16 Abs. 1 des Gefliigelfleischhygienegesetzes, die durch § 1 Abs. 1 Nr. 4 und 5
des Gesetzes iiber den Ubergang auf das neue Lebensmittel- und Futtermittelrecht bis zu
einer Neuregelung auf Grund der Erméchtigungen des LFGB fiir weiter anwendbar erklart
worden sind, abgestimmt auf die Regelungen der Verordnungen (EG) Nr. 178/2002 und
Nr. 852/2004 fortgefiihrt. Etwaige Zulassungen nach Artikel 6 Abs. 3 der Verordnung
(EG) Nr. 852/2004 bleiben unberiihrt.

Die Regelung ist auf § 57 Abs. 8 Nr. 2 LFGB gestiitzt.
Zu den §§ 10 und 11:

Die Regelungen enthalten die erforderlichen Straf- und Bugeldvorschriften.

Zu Artikel 2

Verordnung iiber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und
-Inverkehrbringen von bestimmten Lebensmitteln tierischen Ursprungs

(Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung - LMHV-Tier)

Die Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung trifft Regelungen, die zum Teil nur an be-
stimmte Lebensmittelunternehmer adressiert sind. Um als Lebensmittelunternehmer leicht
Klarheit iiber den Anwendungsbereich zu erhalten, kommt daher der Priifung der jeweili-
gen Uberschrift des zweiten (§§ 3 bis 5), dritten (§§ 6 bis 8), vierten (§§ 9 bis 15) und fiinf-
ten Abschnitts (§§ 16 bis 22) besondere Bedeutung zu.

Abschnitt 1

Anwendungsbereich, Begriffsbestimmungen .
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Zu§1:

Durch die Regelung wird der Anwendungsbereich der Verordnung bestimmt. Die Verord-
nung dient nicht nur der Durchfithrung der unmittelbar geltenden Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 und zu ihrer Durchfiihrung erlassener unmittelbar geltender Gemeinschafts-
rechtsakte und damit der Regelung ergdnzender Anforderungen zur Lebensmittelhygiene-
Verordnung, sondern auch der Umsetzung der Riickstandskontroll-Richtlinie 96/23/EWG,
der Drittlandkontroll-Richtlinie 97/78/EG und der Zoonosen-Richtlinie 2003/99/EG.

Zu §2:

Die Regelung enthilt die erforderlichen Begriffsbestimmungen, die sich auch in den Fil-

len, in denen Regelungen getroffen werden, die nicht unter den Geltungsbereich der Ver-

ordnungen (EG) Nr. 852/2004 und Nr. 853/2004 fallen, im Sinne einer einheitlichen Beg-
riffsverwendung im Wesentlichen auf die Begriffsbestimmungen dieser Gemeinschafts-

rechtsakte beziehen.
Abschnitt 2

Abgabe kleiner Mengen von Primiirerzeugnissen und anderen Lebensmitteln tieri-

schen Ursprungs
Zu den §§ 3 bis 5

Die Regelungen der §§ 3 bis 5 betreffen nur Lebensmittelunternehmer, die ausschlieBlich
kleine Mengen von Primérerzeugnissen sowie kleine Mengen Fleisch von Gefliigel oder
Hasentieren oder kleine Mengen erlegten Wildes oder zerlegten Fleisches erlegten Wildes
aufdenin § 3 Abs. 1 Satz 1 genannten Vermarktungswegen abgeben.

Zu § 3:

Durch Artikel 1 Abs. 3 Buchstabe ¢ bis e der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 wird die Ab-
gabe kleiner Mengen von Primérerzeugnissen tierischen Ursprungs und bestimmter Le-
bensmittel auf definierten Vermarktungswegen durch bestimmte Lebensmittelunternehmer
aus dem Geltungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 ausgenommen. Aus Artikel 1
Abs. 3 Buchstabe d und e ergibt sich abschlieBend, welche anderen Lebensmittel tierischen
Ursprungs neben Primérerzeugnissen von den Ausnahmeregelungen erfasst werden, ndm-
lich Fleisch von Geflligel und Hasentieren (Buchstabe ¢) sowie Wild (in der Decke oder im
Federkleid, auch ausgeweidet) und Wildfleisch. Durch Artikel 1 Abs. 4 der Verordnung
(EG) Nr. 853/2004 werden die Mitgliedstaaten dem Subsidiaritétsprinzip nach Artikel 5
des EG-Vertrages folgend verpflichtet, fiir diese Ausnahmen aus dem Geltungsbereich der
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Verordnung Vorschriften zu erlassen, durch die gewéhrleistet wird, dass die Ziele des Ge-
meinschaftsrechts erreicht werden.

Durch die Regelungen des Absatzes 1 Satz 1 werden in Verbindung mit den Anlagen 1 bis
4 die erforderlichen Hygieneanforderungen fiir die in Betracht kommenden Erzeugnisse
tierischen Ursprungs geregelt. Dabei regelt Absatz 1 Satz 1 Nr. 1 bis 3 die Fille des Arti-
kels 1 Abs. 3 Buchstabe ¢, Absatz 1 Nr. 4 die des Buchstaben d und Absatz 1 Nr. 5 die des
Buchstaben e der Verordnung (EG) Nr. 853/2004. Entsprechend Artikel 1 § 5 wird durch
Absatz 1 Satz 2 den besonderen Gegebenheiten bei der Vermarktung erlegten Wildes fol-
gend der Begriff des ,,lokalen* Einzelhandels néher bestimmt. Durch die alternative Moég-
lichkeit der Abgabe von Wild an Betriebe des Einzelhandels innerhalb des geregelten Um-
kreises um den Wohnort des Jégers oder den Erlegeort des Wildes wird der sich aus der
Jagdpraxis ergebenden Problematik Rechnung getragen, dass erlegtes Wild sehr hiufig an
Wochenenden und auBerhalb der iiblichen Betriebs- und Geschiftszeiten der Betriebe des
Einzelhandels anféllt und damit Transportvorginge in dem genannten Umfang unvermeid-

bar sind.

Das entscheidende Kriterium fiir die Bewertung der Frage, ob die Abgabe der in Absatz 1
Satz 1 genannten Erzeugnisse unter den Geltungsbereich der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 fallt, ist die Bestimmung der in Artikel 1 Abs. 3 Buchstabe c bis e der Ver-
ordnung (EG) Nr. 853/2004 jeweils genannten kleinen Menge, die durch Absatz 2 erfolgt.
Werden diese Mengen nicht iiberschritten, so sind allein die Anforderungen an die Le-

bensmittelhygiene nach Absatz 1 zu beachten.

Die Bestimmung der kleinen Menge an Fischeierzeugnissen und an lebenden Muscheln in
Absatz 2 Nr. 1 erfolgt iiber den Begriff der ,,haushaltsiiblichen Menge* (bei direkter Abga-
be durch den Primérerzeuger an den Verbraucher) und der ,tagesiiblichen Menge* (im Fall
der Abgabe durch den Primérerzeuger an Betriebe des Einzelhandels). Der Begriff der
»haushaltsiiblichen Menge* ist aus den allgemeinen Erfahrungen von der zustdndigen Be- '
horde im Einzelfall festzulegen und sollte sich an den praxisiiblichen regionalen Gepflo-
genheiten bei der Abgabe von Primérerzeugnissen an Verbraucher orientieren. Zielsetzung
der Regelung ist eine Mengenbegrenzung, die die individuelle Versorgung der Verbrau-
cher mit Primérerzeugnissen regionaler Herkunft in geringem Umfang erlaubt. Auch der
Begriff der ,,tagesiiblichen Menge* sollte die Menge, die der betreffende Betrieb des Ein-
zelhandels téglich an die Gesamtheit seiner Kunden (Endverbraucher) abgibt, nicht {iber-

schreiten.

Die Einschrinkung auf lebende, frische oder zubereitete Fischereierzeugnisse, deren Be-
schaffenheit nicht wesentlich verdndert wurde, erfolgt auf Grund der entsprechenden Aus-
legungshinweise der Européischen Kommission vom 21. Dezember 2005 (Leitfaden fiir
die Durchfiihrung bestimmter Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 iiber Le-
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bensmittelhygiene und Leitfaden filir die Durchfiihrung bestimmter Vorschriften der Ver-
ordnung (EG) Nr. 853/2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tieri-
schen Ursprungs; veréffentlicht unter

http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/index_en.htm) in Anlehnung an

die Begriffsbestimmung der Primérproduktion in Bezug auf Fischereierzeugnisse nach
Anhang III Abschnitt VIII Nr. 4 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004.

Die Bestimmung der kleinen Menge an Eiern in Absatz 2 Nr. 2 orientiert sich an § 1 Abs. 2

des Legehennenbetriebsregistergesetzes.

- Fiir die Bestimmung der kleinen Mengen an Fleisch von Gefliigel und Hasentieren in Ab-
satz 2 Nr. 3 wird die Begriffsbestimmung fiir landwirtschaftliche Betriebe mit geringer
Produktion von Gefliigelfleisch nach § 1 Nr. 9 der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung he- .

rangczogen.

Fiir die Bestimmung kleiner Mengen erlegten Wildes oder Wildfleisches in Absatz 2 Nr. 4
wird die seit Jahren gelibte Auslegungspraxis zu § 1 Abs. 1 Satz 3 Nr. 2 des aufgehobenen
Fleischhygienegesetzes zur Bestimmung der Fiélle zu Grunde gelegt, in denen eine amtli-

che Fleischuntersuchung von Haarwild in der Decke unterbleiben kann.
Die Regelungen sind auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
Zu § 4:

Durch Absatz 1 Satz 1 werden die Regelungen des § 1 Abs. 1 Satz 3 des Fleischhygienege-
setzes, das durch Artikel 7 Nr. 7 des Gesetzes zur Neuordnung des Lebensmittel- und Fut-
termittelrechts aufgehoben wurde, fortgeschrieben, durch die Jdgern im deutschen Recht |
bereits die Rolle von Fleischkontrolleuren im Rahmen der Fleischuntersuchung erlegten
GroBwildes und erlegter Hasentiere zugewiésen wurde. Die hierfiir erforderlichen Kennt-
nisse waren im Rahmen der Jigerpriifung nach § 15 Abs. 5 Satz 1 des Bundesjagdgesetzes
darzulegen. Durch die Regelung der Schulung und der Schulungsinhalte miissen grund-
sitzlich auch Jager, die ausschlieBlich kleine Mengen erlegten Wildes vermarkten, von der
Kenntnis der einschldgigen, unmittelbar anwendbaren Rechtsvorschriften des EG-Lebens-
mittelhygienerechts abgesehen, die Anforderungen an ,,kundige‘ Personen im Sinne des
Anhangs III Abschnitt IV Kapitel I der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 erfiillen. Die Schu-
lungsinhalte entsprechen im Kern den Regelungen der Anlage 2 Kapitel VI Nr. 1.3 der
Fleischhygiene-Verordnung und der Anlage 2 Kapitel VII Nr. 2 der Gefliigelfleischhy-
giene-Verordnung, abgestimmt mit dem Katalog der Merkmale nach Anhang I Ab-

schnitt IV Kapitel VIII Buchstabe A Nr. 3 Buchstabe e der Verordnung (EG)

Nr. 854/2004, die darauf hinweisen, dass das Fleisch erlegten Wildes gesundheitlich be-
denklich ist. Auf Grund dieses Sachverhaltes ist die Vermutung des Satzes 2 vertretbar,
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dass Jager, die die Jagerpriifung nach dem Inkrafttreten der Fleischhygiene-Verordnung
am 1. Februar 1987 abgelegt haben, {iber die in Satz 1 genannten erforderlichen Kenntnisse
verfligen. Aus dieser Vermutung kann nicht der Umkehrschluss gezogen werden, dass Ji-
ger, die vor dem genannten Datum die Jagerpriifung abgelegt haben, nicht ausreichend ge-
schult sind. Die Vermutung fiihrt jedoch dazu, dass diesem Personenkreis die Beweislast
hieriiber obliegt. |

Absatz 2 fiihrt die Regelungen nach § 4 Abs. 2 und 3 der Fleischhygiene-Verordnung hin-
sichtlich der Pflichten zur Anmeldung zur amtlichen Fleischuntersuchung oder Untersu-
chung auf Trichinen mit Ausnahme der Félle, in denen Wild fiir die Verwendung im pri-
vaten hduslichen Bereich in Eigenbesitz genommen wird, fort. Die Pflichten zur Anmel-
dung und Durchfiihrung amtlicher Untersuchungen von fiir den privaten hiuslichen Be- -
reich erlegten Wildes richten sich weiterhin nach § 1 des Fleischhygienegesetzes, das fiir
diesen Bereich auf Grund des § 1 Abs. 1 Nr. 4 des Gesetzes iiber den Ubergang auf das
neue Lebensmittel- und Futtermittelrecht weiter anwendbar ist, und nach den §§ 4 und 5
der Fleischhygiene-Verordnung, die durch Artikel 15 insoweit nicht aufgehoben werden.
Die Ubernahme dieser Regelungen in die Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung soll
erfolgen, sobald die Erméichtigungen des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches als
Konsequenz aus der Anderung des Artikels 74 Abs. 1 Nr. 20 des Grundgesetzes im Rah-
men der Féderalismusreform so geéndert worden sind, dass auch bundesrechtliche Rege-

lungen fiir den privaten hauslichen Bereich getroffen werden diirfen.

Das Verfahren der Anmeldung zur Trichinenuntersuchung in den Fillen, in denen die zu-
stindige Behorde nach § 22a Abs. 1 Satz 2 in Verbindung mit Satz 3 des Fleischhygiene-
gesetzes, der auf Grund des § 1 Abs. 1 Nr. 4 des Gesetzes iiber den Ubergang auf das neue
Lebensmittel- und Futtermittelrecht bis zu einer Neuregelung auf der Grundlage der Er-
méchtigungen des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches weiter anwendbar bleibt,
die Probenahme und Kennzeichnung auf einen Jagdausiibungsberechtigten tibertragen hat,
soll nach Schaffung einer entsprechenden, iiber den J agdausiibungsberechtigten hinaus auf
den Jager abgestellten Erméchtigung in den § 4 aufgenommen werden. Bis dahin bleibt § 4
Abs. 2 Satz 4 in Verbindung mit Anlage 2 Kapitel VI Nr. 5 der Fleischhygiene-Verord-
nung in Kraft (siehe auch Begriindung zu Artikel 3 § 8 und zu Artikel 15).

Die Regelungen sind auf § 34 Satz 1 Nr. 7 (Absatz 1) und § 13 Abs. 1 Nr. 4 in Verbindung
mit § 14 Abs. 1 Nr. 6 (Absatz 2) LFGB gestiitzt.

Zu §s:
Die Beschriankungen des Inverkehrbringens von Fischereierzeugnissen (Absatz 1), leben-

der Muscheln (Absatz 2) und Wild (Absatz 3) betreffen ausschlie8lich den Vermarktungs-
bereich der Abgabe kleiner Mengen von Primédrerzeugnissen, der durch Artikel 1 Abs. 3
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Buchstaben ¢, d und e der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 aus dem Geltungsbereich des
Gemeinschaftsrechts ausgenommen ist und den Anforderungen der §§ 3 und 4 dieser Ver-

ordnung unterliegt.

Die Beschrinkungen fiir Fischereierzeugnisse und lebende Muscheln erfolgen in Anleh-
nung an die Anforderungen von Anhang III Abschnitt VII Kapitel II Buchstabe A Nr. 2
und Abschnitt VIII Kapitel V Buchstabe D und E der Verordnung (EG) Nr. 853/2004.

Die Beschrinkungen der Abgabe erlegten Wildes nach Absatz 3 kniipfen an § 4 Abs. 2 an.
Da durch § 4 Abs. 2 Satz 3 die Pflicht zur Anmeldung zur amtlichen Fleisch- oder Trichi-
nenuntersuchung auch auf Betriebe des Finzelhandels libergehen kann, betrifft diese Be-
schrinkung auch Betriebe des Einzelhandels.

Die Regelungen sind auf § 13 Abs. 1 Nr. 2 (Absatz 2 und 3 Nr. 2), § 13 Abs. 1 Nr. 3
Buchstabe a (Absatz 3 Nr. 1), § 13 Abs. 1 Nr. 6 (Absatz 1 Satz 1 und 2) und § 35 Nr. 1
(Absatz 1 Satz 3) LFGB gestiitzt.

Abschnitt 3
Anforderungen an den Einzelhandel
§§ 6 bis 8

Die §§ 6 bis 8 regeln ausschliefllich Anforderungen an Betriebe dcs Einzelhandels, die aus
dem Anwendungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 ausgenommen sind. Dabei
handelt es sich um Betriebe, die keine GroShandelstitigkeiten ausiiben (siche auch Be-

griindung zu § 6).
Zu § 6:

Nach Artikel 1 Abs. 5 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 gelten die Anforde-
rungen dieses Gemeinschaftsrechtsaktes grundsétzlich nur fiir bestimmte Einzelhandelsta-
tigkeiten. Nach Artikel 1 Abs. 5 Buchstabe b Nr. ii der Verordnung (EG) Nr. 853/2004
sind die Anforderungen der EG-Verordnung auch nicht auf Betriebe des Einzelhandels an-
zuwenden, die andere Betriebe des Einzelhandels beliefern, soweit diese Tatigkeit eine
nach innerstaatlichem Recht nebensichliche Tétigkeit auf lokaler Ebene von beschrinktem
Umfang darstellt. Mit der Regeiung des § 6 wird in diesem Sinne das innerstaatliche Recht
zur Bestimmung der nebensichlichen Tiatigkeit geschaffen. Die Regelung trigt dem Erwé-
gungsgrund 13 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 Rechnung, wonach die Belieferung an-
derer Betriebe des Einzelhandels nur einen kleinen Teil der Geschéftstatigkeit ausmachen

sollte. Bei der Bestimmung der nebenséchlichen Tétigkeit des Einzelhandels wird dem Re-
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gelungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 entsprechend auf Lebensmittel tieri-
schen Ursprungs abgestellt. Hierzu zéhlen nach Anhang I Nr. 8.1 Anstrich 1 der Verord-
nung (EG) Nr. 853/2004 auch Honig und Blut. Entsprechend Artikel 1 Abs. 2 Satz 1 der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 bleiben dagegen ,,zusammengesetzte Lebensmittel, die
sowohl Erzeugnisse pflanzlichen Ursprungs als auch Verarbeitungserzeugnisse tierischen
Ursprungs enthalten, unberiicksichtigt. Nach Nummer 3.4 in Verbindung mit Anhang III
des Leitfadens der Européischen Kommission vom 21. Dezember 2005 fiir die Umsetzung
einzelner Bestimmungen der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 mit spezifischen Hygienevor-
schriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs ist bei der Beantwortung der Frage, ob ein
Verarbeitungserzeugnis tierischen Ursprungs im Sinne des Artikels 1 Abs. 2 Satz 1 vor-
liegt, auf den Zustand des Lebensmittels tierischen Ursprungs zu Beginn der Herstellung
des zusammengesetzten Lebensmittels abzustellen. Wird bei der Herstellung des zusam-
mengesetzten Lebensmittels ein Verarbeitungserzeugnis tierischen Ursprungs verwendet,
so fdllt diese Herstellung nicht unter den Anwendungsbereich der Verordnung (EG) Nr.
853/2004. Handelt es sich dagegen um ein unverarbeitetes Erzéugnis tierischen Ursprungs,
so greift die Ausnahmeregelung des Artikels 1 Abs. 2 Satz 1 der Verordnung (EG) Nr.
853/2004 nicht.

Auf den Einzelhandel sind nach Artikel 1 Abs. 5 Buchstabe a der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 nur solche Regelungen dieses Gemeinschaftsrechtsaktes anwendbar, fur die
dies in der Verordnung ausdriicklich angegeben ist. Hierzu wird in Bezug auf lebende Mu-
scheln auf die Anforderungen nach Anhang IIT Abschnitt VII Nr. 3, in Bezug auf Fische-
reierzeugnisse auf Anhang III Abschnitt VIII Nr. 2 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

verwiesen.
Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestlitzt.
Zu§7:

Artikel 1 Abs. 5 Buchstabe c der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 erméglicht den Mitglied-
staaten, im Wege einzelstaatlicher MaBnahmen Anforderungen auch auf Betriebe des Ein-
zelhandels anzuwenden, die sonst nicht unter den Geltungsbereich der EG-Verordnung fal-
len. Durch die Regelung des Satzes 1 in Verbindung mit Anlage 5 wird von dieser Mog-
lichkeit unter Beachtung spezifischer Gegebenheiten der Betriebe des Einzelhandels
Gebrauch gemacht.

Dabei sind die in Anlage 5 libernommenen Anforderungen immer auch dem Grundgedan-
ken des neuen EG-Lebensmittelhygienerechts entsprechend auszulegen. Wenn zum Bei-
spiel in Anlage 5 Kapitel I Nr. 1.1 bis 1.3 oder Kapitel II Nr. 1.1 bis 1.3 geregelt wird, dass
die Zerlegung von Fleisch oder die Herstellung von Hackfleisch oder Fleischzubereitungen

jeweils in einem Raum erfolgen miissen, der bestimmten Anforderungen an die Ausriistung
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erfiillt, so ist aus diesen Regelungen nicht abzuleiten, dass die Rdume oder Ausriistungen
ausschlieBlich fiir die genannte Titigkeit verwendet werden diirfen, wenn im Ubrigen er-
forderliche und geeignete Maflnahmen zur Vermeidung nachteiliger Beeinflussungen er-

griffen werden.

Durch Anlage 5 Kapitel IT Nr. 3.1 Satz 2 wird die Regelung des Anhangs IIT Abschnitt V
Kapitel ITI Nr. 1 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 auch fiir Betriebe des
Einzelhandels anwendbar. Durch die Regelung soll sichergestellt werden, dass nur diejeni-
gen Mengen an Fleisch zur Herstellung von Hackfleisch oder Fleischzubereitungen in den

Herstellungsraum gebracht werden, die unverziiglich bearbeitet werden kénnen.

Hinsichtlich der Anwendung der Vorschriften fiir Rohstoffe zur Herstellung von Hack-
fleisch und Fleischzubereitungen nach Anhang III Abschnitt V Kapitel II Nr. 1 Buchstabe
¢ Nr. i der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 (s. Anlage 5 Kapitel II Nr. 2.2.2.1) auch fiir Be-
triebe des Einzelhandels werden die Erluterungen der Europiischen Kommission nach
Nummer 5.5 des ,,Leitfadens fiir die Umsetzung einzelner Bestimmungen der Verordnung
(EG) Nr. 853/2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ur-
sprungs‘ zu der genannten missverstiandlichen gemeinschaftsrechtlichen Regelung beriick-
sichtigt, wonach ,,die Verwendung kleiner (beim Zerlegen und Zerschneiden anfallender)
genusstauglicher Fleischstiicke flir die Herstellung von Hackﬂeisqh ... kein Problem dar-
stellen (sollte), sofern die mikrobiologische Qualitdt des Hackfleisches jederzeit gewéhr-

leistet ist und die Stiicke aus ganzen Muskelstiicken stammen*.

Durch Satz 2 wird klargestellt, dass die in Anlage 5 geregelten Anforderungen nicht auf
Tatigkeiten Anwendung finden, die typischer Weise im Verkaufsraum eines Betriebes des
Einzelhandels, einem angeschlossenen Vorbereitungsraum fiir den Verkauf oder einen Kii-
chenraum zur Herstellung oder Behandlung von Lebensmitteln zum Verzehr an Ort und
Stelle vorgenommen werden. Dabei werden den Verkaufsrdumen nicht ortsfeste Verkaufs-
stellen wie Verkaufszelte, Marktstdnde, mobile Verkaufseinrichtungen und Verkaufsfahr-
zeuge gleichgestellt.

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
Zu § 8:

Durch die Regelung werden die aus Griinden des vorbeugenden Schutzes der Gesundheit
der Verbraucher erforderlichen Verbote und Beschrankungen hinsichtlich der Herstellung
und Behandlung bestimmter Lebensmittel tierischen Ursprungs in Betrieben des Einzel-
handels bzw. hinsichtlich des Inverkehrbringens dieser Lebensmittel durch diese Betriebe
bestimmt. Die Regelung stiitzt sich auf die Erméachtigung nach Artikel 1 Abs. 5 Buchsta-
be ¢ der Verordnung (EG) Nr. 853/2004, Anforderungen dieser Verordnung auch auf den
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Einzelhandel anzuwenden. Die Verbote und Beschrankungen sind aus Anhang ITI Ab-
schnitt X Kapitel II Teil III Nr. 4 (Eiprodukte und Fliissi gei), Anhang III Abschnitt V Ka-
pitel II (Hackfleisch und Fleischzubereitungen aus Hackfleisch) und Anhang III Ab-
schnitt VI Nr. 1 (Fleischerzeugnisse) der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 abgeleitet.

Die Regelungen sind auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe a (Nummer 1 bis 3) und § 13 Abs. 1
Nr. 2 (Nummer 4) LFGB gestiitzt.

Zu den §§ 9 bis 15
Abschnitt 4

Anforderungen an das Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmit-
teln im Anwendungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

Die Regelungen der §§ 9 bis 15 sind von den in Artikel 1 Abs. 1 Satz 1 der Verordnung
(EG) Nr. 853/2004 genannten und nicht aus dem Anwendungsbereich dieser Verordnung
ausgenommenen Lebensmittelunternehmern zu beachten. Sie umfassen Durchfithrungsvor-
schriften zu spezifischen Regelungen der Verordnung (EG) Nr. 853/2004, in denen in der
Regel die Mitgliedstaaten oder die zustindigen Behorden zur Bestimmung néherer Anfor-

derungen verpflichtet werden.
Zu§9:

Durch die Regelung des Absatzes 1 wird das Verfahren der Zulassung nach Artikel 31
Abs. 2 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 geregelt. Dabei werden in Verbin-
dung mit Anlage 6 die Unterlagen bestimmt, die der Lebensmittelunternechmer im Sinne
des Artikels 3 Nr. 3 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 dem schriftlichen Antrag beizufii-
gen hat, damit die zustéindige Behorde die unter Berlicksichtigung der Umstinde des Ein- -
zelfalls erforderlichen Anforderungen bewerten und im Zusammenhang mit dem Erlass des
Veraltungsaktes der Zulassung bestimmen kann (Absatz 1 Satz 1 Nr. 1 und 2). Aus dem
nach Absatz 1 Satz 1 Nr. 1 geforderten Betriebsspiegel in Verbindung mit den Beiblittern
nach Anlage 6 wird deutlich, dass ein Betrieb nach den jeweils vorgesehenen Tétigkeiten
zugelassen wird. So kann sich die Zulassung eines Betriebes, wie insbesondere im Bereich
des Handwerks den praktischen Gegebenheiten entsprechend, zum Beispiel auf die Tétig-
keit des Schlachtens, des Zerlegens, der Herstellung von Fleischerzeugnissen und der Her-
stellung von Hackfleisch und Fleischzubereitungen unter Erteilung einer Zulassungsnum-

mer erstrecken.

Bei der Beurteilung der Zulassungsféhigkeit handwerklich strukturierter, also kleiner und

mittlerer Betriebe, diirfte in vielen Fallen abweichend von Absatz 1 Satz 1 Nr. 2 eine Auf-
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listung der Betriebsrdume unter Angabe der dort jeweils vorgesehenen Titigkeiten und der
vorgesehenen Ausriistung wie zum Beispiel Kiihlung, Warm- und Kaltwasserzufuhr ein-
schlieBlich Wasserzapfstellen sowie Liiftungs- und Abwasserableitungssysteme ausrei-
chend sein, so dass in diesen Fillen die Vorlage eines maf3stabgetreuen Betriebsplanes
nicht generell gefordert wird (Absatz 1 Satz 2). Da in Absatz 1 auf die mindestens vorzule-
genden Unterlagen verwiesen wird, kann, soweit zur Beurteilung des Einzelfalls geboten,
von der zustindigen Behorde auch bei handwerklich strukturierten Betrieben erginzend die

Vorlage eines mafistabgetreuen Betriebsplanes gefordert werden.

Absatz 1 Nr. 3 in Verbindung mit Absatz 2 fordert entsprechend § 6 Abs. 2 Nr. 4 des
Fleischhygienegesetzes oder § 9 Abs. 2 Nr. 4 des Gefliigelfleischhygienegesetzes den
Nachweis der Zuverléssigkeit des Lebensmittelunternehmers. Diese auf Grund des Ergeb-
nisses mehrerer Inspektibnsreisen von Veterindrsachverstindigen des Lebensmittel- und
Veterindramts der Européischen Kommission von der Européischen Kommission gefor-
derte Regelung wird fortgefiihrt, um die gemeinschaftsrechtlich abschlieBend geregelten
Zulassungsvoraussetzungen im Wege des Artikels 31 Abs. 1 Buchstabe e Satz 2 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 882/2004 wirksam durchsetzen zu kénnen. Als Nachweise der Zuverlis-
sigkeit kommen zum Beispiel die Vorlage eines polizeilichen Fithrungszeugnisses oder ei-

nes Auszuges aus dem Gewerbezentralregister in Betracht.

Spezifischer Regelungen zum Ruhen, zur Riicknahme oder zum Widerruf der Zulassung
bedarf es nicht. Die Moglichkeit, das Ruhen der Zulassung anzuordnen, ergibt sich aus Ar-
tikel 31 Abs. 2 Buchstabe e Satz 3 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004. Fiir die Riicknahme
oder den Widerruf der Zulassung gelten die den §§ 48 und 49 des Verwaltungsverfahrens-

gesetzes entsprechenden landesrechtlichen Regelungen.
Die Regelung ist auf § 37 Abs. 1 Nr. 2 in Verbindung mit Abs. 2 LFGB gestiitzt.
Zu § 10:

Nach Anhang IT Abschnitt ITI Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 diirfen Lebens-
mittelunternehmer, die Schlachthofe betreiben, nur Schlachttiere in den Riumlichkeiten
eines Schlachthofes zulassen, wenn sie die relevanten Informationen beziiglich der Le-
bensmittelsicherheit erhalten haben, die sich aus den gemeinschaftsrechtlich vorgeschrie-
benen Aufzeichnungen des Priméirproduzenten ergeben. Diese Informationen miissen nach
Anhang IT Abschnitt III Nr. 4 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 nicht aus
einem wortwortlichen Auszug aus den Aufzeichnungen des Herkunftsbetriebes bestehen,
sondern kdnnen auch in elektronischer Form oder in Form einer vom Erzeuger unterzeich-
neten Standarderkldrung tibermittelt werden. Da ein erheblicher Bedarf zur Schaffung von
Rechtssicherheit fiir die beteiligten Lebensmittelunternehmer besteht, bestimmt Artikel 1
in Verbindung mit Anhang I Abschnitt II Kapitel I Nr. 1 der Verordnung (EG)
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Nr. 2074/2005, dass die zustédndige Behorde des Abgangsortes der Schlachttiere Mindest-
anforderungen an die Informationen zur Lebensmittelkette festzulegen hat. Im Sinne einer
bundesweit einheitlichen Verfahrensweise werden durch Absatz 1 Satz 1 in Verbinduhg
mit Anlage 7 die Mindestanforderungen des Inhalts einer Standarderkldrung vorgeschrie-
ben. Durch Absatz 1 Satz 2 wird klargestellt, dass der in der Standarderklirung geregelte
Mindestumfang der Angaben auch fiir den Fall der Ubermittlung der Informationen zur
Lebensmittelkette im Wege des elektronischen Datenaustauschs zu Grunde zu legen ist.

Dies kann auch unabhéngig von der Form der Standarderkldrung erfolgen.

Absatz 2 stellt klar, dass die obligatorische Beifiigung der Informationen zur Lebensmittel-
kette der Verordnung mit Ubergangsregelungen zur Einfiihrung der Informationen zur Le-

bensmittelkette entsprechend mit Ausnahme des Gefliigelsektors schrittweise bis zum Ab-

lauf des 31. Dezember 2009 eingefiihrt wird.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 2 LFGB gestiitzt.
Zu § 11:

Die Regelung in Satz 1 trdgt dem Grﬁndsatz nach Anhang III Abschnitt I Kapitel V Nr. 1
der Verordnung (EG) Nr. 853/2004, nach der in Schlachthéfen tiber die Hélftung oder
Viertelung von Tierkdrpern bzw. der Drittelung von Tierkorperhélften von als Haustieren
gehaltenen Huftieren Fleisch nicht weiter bearbeitet werden darf, In Betrieben des Hand-
werks ist im Einzelfall jedoch auch die Moglichkeit denkbar, dass bei zeitlicher Trennung
der Arbeitsgénge die Zerlegung von Fleisch in Schlachtrdumen unter Einhaltung strikter
Vorkehrungen zur Vermeidung einer moglichen Kontamination des Fleisches genehmigt
werden kann. Da die Moglichkeit der Zulassung der selben Raumlichkeiten als Teil eines
Schlachthofes wie eines Zerlegungsbetriebes nicht realistisch erscheint, sollte die Geneh-
migung der Ausnahme durch Satz 2 auf die Zerlegung in einem Betrieb des Einzelhandels
beschrankt werden. )

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 2 LFGB gestiitzt.

Zu § 12:

Durch Absatz 1 in Verbindung mit Anlage 8 wird im Sinne einer einheitlichen Anwendung
des Anhangs III Abschnitt I Kapitel VI Nr. 5 und 6 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 das’
Muster eines Begleitschreibens nach Form und Inhalt bestimmt.

Nach Anhang III Abschnitt I Kapitel VI Nr. 9 Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

darf Fleisch von auBerhalb eines Schlachthofes notgeschlachteten, als Haustiere gehaltenen

Huftieren nur mit einer Genusstauglichkeitskennzeichnung in den Verkehr gebracht wer-
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den, die nicht mit der ovalen Genusstauglichkeits- oder Identitdtskennzeichnung nach den
Verordnungen (EG) Nr. 854/2004 oder Nr. 853/2004 verwechselt werden kann. Die Art
dieser nicht verwechselbaren Kennzeichnung wird durch § 8 Abs. 1 der Tierische Lebens-
mittel-Uberwachungsverordnung (siehe Artikel 3) bestimmt. Durch die Regelung des Ab-
satzes 2 Satz 1wird das Verkehrsverbot nach Anhang II Abschnitt I Kapitel VI Nr. 9

Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 entsprechend konkretisiert. Absatz 2 Satz 2
stellt klar, dass bei Einsatz mobiler Schlachteinheiten zur Notschlachtung diese Kenn-
zeichnungsregelung nicht anzuwenden ist, sondern, bei Erfiillung aller sonstigen Anforde-
rungen an die Gewinnung und die Beschaffenheit des Fleisches, die gemeinschaftsrechtlich
geregelte Genusstauglichkeitskennzeichnung erfolgen kann. Absatz 2 Satz 3 stellt die Aus-
gestaltung der einzelstaatlichen Rechtsvorschriften dar, auf die in Anhang III Abschnitt I
Kapitel VI Nr. 9 Satz 2 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 Bezug genommen wird. Nach
Sinn und Zweck dieser Regelung ist das Fleisch von der weiteren Vermarktung tiber zu-

gelassene Betriebe und der hierfiir erforderlichen Identititskennzeichnung ausgeschlossen.

- Die Regelung ist auf § 14 Abs. 1 Nr. 1 (Absatz 1), § 14 Abs. 1 Nr. 2 (Absatz 2 Satz 1 und
2) und § 34 Satz 1 Nr. 2 (Absatz 2 Satz 3) LFGB gestiitzt.

Zu § 13:

Anhang III Abschnitt IV Kapitel II Nr. 4 Buchstabe a Satz 3 der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 bestimmt, dass Jager alle Anforderungen, die in den Mitgliedstaaten gestellt
werden, um z. B. der Verpflichtung zur Untersuchung erlegten Wildes auf Riickstinde, a-
ber auch auf Zoonosen nachkommen zu kénnen, bei der Anlieferung erlegten Wildes in
zugelassene Wildbearbeitungsbetriebe erfiillen miissen. Diese Verpflichtungen ergeben
sich zum einen aus der Umsetzung der Riickstandskontroll-Richtlinie 96/23/EG. Sie kon-
nen sich aber auch aus der Zoonosen-Richtlinie 2003/99/EG ergeben. Die Regelung er6ff-
net daher der zustdndigen Behorde die Méglichkeit, die Beifligung der Tierk6rperteile oder
Eingeweide anzuordnen, die ausschlieBlich fiir die genannten Untersuchungen z. B. zur Er-
fullung des Nationalen Riickstandsiiberwachungsplanes oder des Zoonosenmonitorings
unerlisslich sind, aber nach Anhang IIT Abschnitt IV Kapitel IT Nr. 4 Buchstabe a Satz 2 in
Verbindung mit Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 sonst grundsétzlich nicht bei
der Anlieferung erlegten Wildes in den zugelassenen Wildbearbeitungsbetrieb mitgeliefert

werden miissen.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 3 und 4 LFGB gestiitzt.
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Zu § 14:

Anhang IIT Abschnitt IX Kapitel I Teil IIT Satz 2 Nr. 2 Buchstabe d der Verordnung (EG)
Nr. 853/2004 sieht vor, dass bei der Erzeugung von Rohmilch eine repriasentative Anzahl
Proben, die nach dem Zufallsprinzip gezogen werden, auf Ubereinstimmung mit den in der
genannten Verordnung festgelegten Kriterien (Keimzahl, Zahl der somatischen Zellen und
den Anforderungen im Hinblick auf die Gehalte an Riickstdnden von Antibiotika) im Rah-

- men einer nationalen oder regionalen Kontrollregelung kontrolliert wird.

Mit der Regelung des § 14 wird festgelegt, dass fiir Milch von Rindern Untersuchungen
nach § 1 der Milchgiite-Verordnung als nationale Kontrollregelung im Sinne des Anhangs
IIT Abschnitt IX Kapitel I Teil IIT Satz 2 Nr. 2 Buchstabe d der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 anzusehen sind.

Die Regelung ist auf § 36 Satz 1 Nr. 1 bis 3 LFGB gestiitzt.
Zu § 15:

Die Verbote und Beschriankungen des § 15 werden geregelt, um wesentliche Strafbar-
keitsliicken im Zusammenhang mit der Bewehrung der unmittelbar geltenden Regelungen
der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 zu begrenzen.

Es korrespondieren

1.  Absatz 1 mit Anhang III Abschnitt I Kapitel IV Nr. 5 der Verordnung (EG)
Nr. 853/2004,

2. Absatz 2 mit Artikel 5 Nr. 1 Buchstabe b in Verbindung mit Anhang II Abschnitt I
Teil C Nr. 10 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004,

3.  Absatz 3 Satz 1 mit Anhang III Abschnitt I Kapitel VII Nr. 1 Buchstabe a (Nummer
1 und 2), Anhang III Abschnitt I Kapitel V Nr. 1 Buchstabe b in Verbindung mit
Nr. 3 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 (Nummer 3), Anhang III Abschnitt IV Ka-
pitel II Nr. 7 Satz 1 und Kapitel III Nr. 4 Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004
(Nummer 4) und Anhang III Abschnitt V Kapitel III Nr. 3 Buchstabe ¢ Satz 1 in
Verbindung mit Satz 2 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 (Nummer 5) und

4.  Absatz 4 Satz 1 und 2 mit Anhang III Abschnitt VIII Kapitel V Punkt E Nr. 1 der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004.
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Die Regelungen sind auf § 14 Abs. 1 Nr. 2 in Verbindung mit § 70 Abs. 8 (Absatz 1), § 14
Abs. 1 Nr. 2 (Absatz 2), § 14 Abs. 2 Nr. 1 (Absatz 3), § 35 Nr. 2 Buchstabe a (Absatz 4
Satz 1), § 13 Abs. 1 Nr. 6 (Absatz 4 Satz 2) und § 35 Nr. 1 (Absatz 4 Satz 3) LFGB ge-
stiitzt.

Abschnitt 5

Gemeinsame Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von Lebensmitteln, den
Einzelhandel und das Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmit-
teln im Anwendungsbereich der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

Zu den §§ 16 bis 22:

Durch die §§ 16 bis 22 werden Régelungen getroffen, die unabhéngig vom Vertriebsweg
von allen Lebensmittelunternehmern, die die jeweils genannten Tétigkeiten mit den jeweils

. genannten Lebensmitteln ausiliben, beachten miissen.
Zu § 16:

Nach Anhang IIT Abschnitt V Kapitel IV der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 miissen Le-
bensmittelunternehmer sicherstellen, dass Fertigpackungen mit Hackfleisch aus Fleisch
von Gefliigel oder von Einhufern oder mit Fleischzubereitungen mit Anteilen von Separa-
torenfleisch mit einem Hinweis versehen sind, dass die Erzeugnisse vor dem Verzehr ge-
gart werden sollten, soweit es nach einzelstaatlichen Bestimmungen des Mitgliedstaates, in

dessen Gebiet das Erzeugnis in den Verkehr gebracht wird, erforderlich ist.

Durch die Regelung werden die entsprechenden einzelstaatlichen Vorschriften geschaffen.
Die Regelung gilt unbeschadet der Kennzeichnungsregelungen fiir Hackfleisch oder
Fleischzubereitungen nach der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 der Kommission vom

15. November 2005 iiber mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel (ABl. EU Nr. L 338
S. 1).

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 6 (Absatz 1) und § 35 Nr. 1 (Satz 2) LFGB gestiitzt.
Zu § 17:

Zielsetzung der in Absatz 1 statuierten Verbotsregelung ist es, die Gesundheit der
Verbraucher vor potentiellen Risiken zu schiitzen, die mit dem Verzehr von Rohmilch oder
Rohrahm verbunden sind. Rechtliche Grundlage der in Absatz 1 getroffenen Verbotsrege-
lung ist die Vorschrift des Artikels 10 Abs. 8 Buchstabe a der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004, wonach ein Mitgliedstaat aus eigener Initiative und unter Einhaltung der all-
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gemeinen Bestimmungen des Vertrags cinzelstaatliche Vorschriften beibehalten oder ein-
fiihren kann, mit denen das Inverkehrbringen von Rohmilch oder Rohrahm, die fiir den
unmittelbaren menschlichen Verzehr bestimmt sind, in seinem Hoheitsgebiet untersagt o-
der eingeschrinkt wird. Auf der Grundlage dieser Vorschrift konstituiert Absatz 1 ein
grundsétzliches Verbot fiir die Abgabe von Rohmilch oder Rohrahm an Verbraucher.

Das Verbot des Absatzes 1 erstreckt sich nicht auf die Abgabe von Rohmilch an andere
Abnehmer als Endverbraucher. Die Abgabe von Rohmilch u. a. an Betriebe des Einzelhan-
dels im Sinne des Artikels 3 Nr. 7 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002, z. B. an Liden,
Gastronomiebetriebe und Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung, ist damit zwar zu-
ldssig. In den genannten Betrieben muss Rohmilch aber einem Wirmebehandlungsver-
fahren oder einer Behandlung mit dhnlicher Wirkung unterzogen werden, bevor die Ab-
gabe des Erzeugnisses an Verbraucher erfolgen darf.

Da in der Begriffsbestimmung des Anhangs I Nr. 4.1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004
auf ,,Nutztiere” Bezug genommen wird, gelten die Regelungen fiir Rohmilch nicht nur fiir
Kuhmilch, sondern auch fiir die Rohmilch aller anderen Nutztierarten, z. B. Schaf, Ziege,
Pferd oder Biiffel.

Die Abgabe von Vorzugsmilch und die so genannte ,,Rohmilch-ab-Hof-Abgabe“ stellen
Ausnahmen vom Verbot der Abgabe von Rohmilch an Verbraucher dar (s. hierzu die Be-
griindung zu den Absitzen 2 bis 4).

Die Regelungen des Absatzes 2 Satz 1 fiihren die bisher fiir Vorzugsmilch geltenden Re-
gelungen des § 7 Abs. 1 und 2 der Milchverordnung fort. Satz 1 stellt dabei klar, dass es
entsprechend der bisher geltenden Rechtslage des § 18 Abs. 4 der Milchverordnung nicht
zuldssig ist es, Rohmilch als Vorzugsmilch in Fertigpackungen in Einrichtungen zur Ge-

meinschaftsverpflegung an Verbraucher abzugeben.

Die Voraussetzungen fiir die Abgabe von Vorzugsmilch sind im Einzelnen die in Nummer
1 bis 4 geregelten Bestimmungen, die im Grundsatz die geltenden Bestimmungen fortfiih-

ren.

Die Regelungen des Absatzes 2 Satz 2 dienen der auf die Belange der Abgabe von Vor-
zugsmilch z. B. von Pferden abgestimmten fJbernahme des § 19 Abs. 2 der Milchverord-

nung in das neue Lebensmittelhygienerecht.

Mit Absatz 3 werden die Ausnahmeregelungen des § 7 Abs. 2 der Milchverordnung zur
Abgabe von Vorzugsmilch in verschlossenen Kannen oder dhnlichen Behiltnissen fortge-
fiihrt. Auch hier wird die Abgabe von Rohmilch in Einrichtungen zur Gemeinschaftsver-
pflegung an Verbraucher entsprechend § 18 Abs. 4 der Milchverordnung ausgeschlossen.
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Als weitere Ausnahme vom Verbot der Abgabe von Rohmilch an Verbraucher ermoglicht
Absatz 4 Satz 1 weiterhin die so genannte I,,Milch-ab-Hof-Abgabe“ von Rohmilch entspre-
chend den Anforderungen nach § 8 Abs. 1 der Milchverordnung. Neben diesen Bestim-
mungen gelten auch die Regelungen des Anhangs III Abschnitt IX Kapitel I (Rohmilch-
Primérproduktion) der Verordnung (EG) Nr. 853/2004.

Absatz 4 Satz 2 fiihrt die Regelungen des § 8 Abs. 2 der Milchverordnung mit der dem
Konzept des neuen Lebensmittelhygienerechts entsprechenden Flexibilitét fort. Auch in
diesen Fillen sind bei der Abgabe von Rohmilch die durch das unmittelbar geltende EG-
Recht geregelten Bestimmungen, z. B. die fiir die Keimzahl und Zellzahl festgelegten Kri-

terien und die Bestimmungen zur Tiergesundheit, einzuhalten.

Die Regelungen sind auf § 34 Satz 1 Nr. 1 (Absatz 1), § 34 Satz 1 Nr. 2 und 4 und § 35
Nr. 1 und 2 (Absitze 2 bis 4 Satz 1 Nr. 2, 4 und 5 und Satz 2) und § 36 Satz 1 Nr. 1 (Ab-
satz 4 Satz 1 Nr. 3 und Satz 2) LFGB gestiitzt.

Zu § 18:

Die in Absatz 1 vorgesehene Erteilung einer Genehmigung der zustédndigen Behorde fiir
Milcherzeugungsbetriebe, die Vorzugsmilch gewinnen, behandeln und in den Verkehr
bringen, erfolgt ebenfalls auf der Grundlage der Vorschrift des Artikels 10 Abs. 8 Buch-
stabe a der Verordnung (EG) Nr. 853/2004.

Mit den in Anlage 9 Kapitel II geregelten nationalen Zulassungsanforderungen fiir Milch-
erzeugungsbetriebe, die Vorzugsmilch erzeugen, werden die bisher geltenden technischen
und strukturellen Anforderungen geméfB Anlage 7 Nr. 1 und 3 der Milchverordnung fort-
gefuhrt.

Absatz 2 fiihrt die Regelungen des § 7 Abs. 6 der Milchverordnung fort.

Die Bestimmungen des § 7 Abs. 5 der Milchverordnung zu der im Rahmen betriebseigener
Kontrollen erforderlichen Fertigung von Riickstellproben und gegebenenfalls Isolaten von
Krankheitserregern werden gesondert in § 3 der Verordnung zur Uberwachung von Zoono-

sen und Zoonoseerregern in Lebensmitteln (siehe Artikel 4) fortgefiihrt.

Die Regelungen sind auf § 34 Satz 1 Nr. 3 und 5 (Absatz 1) und § 34 Satz 1 Nr. 2 in Ver-
bindung mit § 70 Abs. 8 (Absatz 2) LFGB gestiitzt.

Zu §19:
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Artikel 10 Abs. 8 Buchstabe b der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 eroffnet den Mitglied-
staaten die Moglichkeit, einzelstaatliche Vorschriften beizubehalten oder einzufiihren, mit
denen mit Genehmigung der zustédndigen Behorde gestattet werden kann, Rohmilch, die
hinsichtlich des Gehalts an Keimen oder somatischen Zellen nicht den Kriterien des An-
hangs IIT Abschnitt IX entspricht, zur Herstellung von Kése mit einer Alterungs- oder Rei-
fezeit von mindestens 60 Tagen zu verwenden. Diese aus Artikel 8 Abs. 1 Satz 1 der
Milchhygiene-Richtlinie 92/46/EWG stammende und durch § 19 Abs. 3 der Milchverord-
nung umgesetzte Regelung wird durch § 19 der vorliegenden Verordnung fortgefiihrt.

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
Zu § 20:

Artikel 13 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 2076/2005 ldsst zu, dass die Mitgliedstaaten
Temperaturanforderungen fiir die Lagerung und die Beforderung von Eiern, die vor dem

1. Januar 2006 galten, fortfiihren. Temperaturanforderungen werden durch § 3 Abs. 2 Nr. 1
Buchstabe b der Eier- und Eiprodukte-Verordnung, die durch Artikel 22 Nr. 4 aufgehoben
wird, geregelt. Mit der vorliegenden Regelung werden diese Temperaturanforderungen
fortgefiihrt. '

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
Zu § 21:

Nach Artikel 4 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 haben die Mitgliedstaaten si-
cherzustellen, dass. Lebensmittelunternehmer der zustindigen Behorde zur wirksamen
Durchfithrung der amtlichen Uberwachung jede erforderliche Unterstiitzung gewihren,
insbesondere den Zugang zu Dokumenten und Biichern, die von der zustindigen Behorde
zur Beurteilung der Lage fiir erforderlich gehalten werden. Nach Artikel 4 Abs. 2 Buch-
stabe c gehort auch die Verordnung (EG) Nr. 1774/2002 zu den Vorschriften, deren Ein-
haltung zu iiberwachen ist. Zur Gewihrleistung einer wirksamen Uberwachung in diesem
Sinne statuiert § 21 bestimmte Pflichten Lebensmittelunternehmer zur Fiihrung, Aufbe-

wahrung und Vorlage von relevanten Nachweisen.

Die Priif- und Nachweispflichten nach Absatz 1 dienen der Fortfiihrung der Umsetzung
von Artikel 9 Buchstabe A Nr. 2 der Riickstandskontroll-Richtlinie 96/23/EG z. B. durch

§ 11c Abs. 1 Satz 2 der Fleischhygiene-Verordnung, § 16 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe e der
Milchverordnung sowie anderer Verordnungen, die durch Artikel 22 aufgehoben werden.
Diese Eigenkontrollregelung enthilt nicht die zwingende Verpflichtung fiir die betroffenen
Betriebe, selbst aufwindige Riickstandsuntersuchungen durchzufiihren. Den vorgeschrie-

benen Uberpriifungen kann auch dadurch nachgekommen werden, dass die Verfiigungsbe-
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rechtigten sich schriftlich entsprechende Zusicherungen durch die Lieferanten der Primir-
erzeugnisse tierischen Ursprungs (z. B. Schlachttiere, Eier, Rohmilch) geben lassen und

deren Zuverléssigkeit tiberpriifen.
Verbotene Stoffe sind Stoffe, die

1.  in Anhang IV der Verordnung (EWG) Nr. 2377/90 aufgefiihrt sind und deren Verab-
reichung an Tiere, die zur Nahrungsmittelerzeugung genutzt werden, daher nach Ar-

tikel 5 der Verordnung in der Gemeinschaft verboten ist,

2. nicht in Anhang I, I oder III der Verordnung (EWG) Nr. 2377/90 aufgefiihrt sind
und deren Verabreichung als Tierarzneimittel an zur Nahrungsmittelerzeugung ge-
nutzte Tiere daher nach Artikel 14 der Verordnung in der Gemeinschaft verboten ist

und

3. . nach der Verordnung iiber Stoffe mit pharmakologischer Wirkung bei Lebensmittel
liefernden Tieren nicht angewendet werden diirfen.

Die Nachweise der Uberpriifung kénnen zusammen mit den arzneimittelrechtlich vorge-
schriebenen Nachweisen gefiihrt werden.

Absatz 2 stellt die Ubernahme der Regelung des § 11c Abs. 3a der Fleischhygiene-Verord-
nung abgestimmt auf Anforderungen iiber die Beseitigung von tierischen Nebenprodukten
nach der Verordnung (EG) Nr. 1774/2002 dar. Die Regelung geht auch zuriick auf Forde-
rungen von Sachverstindigen des Lebensmittel- und Veterindramtes der Europdischen
Kommission nach einer Uberpriifung der Durchfiihrung der Beseitigung spezifischer Risi-
komaterialien im Sinne der TSE-Verordnung (EG) Nr. 999/2001. Sie zielt darauf ab, die
Nachweisfiihrung zu ermdglichen, dass spezifizierte Risikomaterialien tatsichlich beseitigt
wurden.

Absatz 3 fiihrt die Regelungen des § 7 Abs. 4 der Milchverordnung zur Fithrung von Nach-

weisen iiber die der Gewinnung von Vorzugsmilch dienenden Tieren fort.

Absatz 4 enthélt die erforderlichen Anforderungen an die Fithrung der Nachweise nach den
Absitzen 1 bis 3. ‘

Die Regelungen sind auf § 36 Satz 1 Nr. 1 bis 3 LFGB gestiitzt.
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Zu § 22

Die Regelung enthilt zur Durchsetzung von Anforderungen der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004 erforderliche, wie auch den Bereich der Abgabe kleiner Mengen an Lebens-
mitteln tierischen Ursprungs sowie den Einzelhandel betreffende, Verbote und Beschrin-
kungen. Hinsichtlich der Durchsetzung der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 handelt es sich
um folgende Anforderungen: Anhang IIT Abschnitt IV Kapitel IT Nr. 4 Buchstabe a und
Kapitel Il Nr. 2 (Absatz 1 Nr. 1), Anhang III Abschnitt IT Kapitel VII (Absatz 2) und An-
hang III Abschnitt X Kapitel I Nr. 3 (Absatz 3) der Verordnung (EG) Nr. 853/2004.

Die Regelungen sind auf § 13 Abs. 1 Nr. 2 (Absatz 1 und 3) und § 13 Abs. 4 Nr. 1 Buch-
stabe a (Absatz 2) LFGB gestiitzt.

Zu den §§ 23 und 24:

Die Regelungen enthalten die erforderlichen Straf- und BuB3geldvorschriften.

Zu Artikel 3

Verordnung zur Regelung bestimmter Fragen der amtlichen Uberwachung des Her-
stellens, Behandelns und Inverkehrbringens von Lebensmitteln tierischen Ursprungs -

(Tierische Lebensmittel-Uberwachungsverordnung)
Zu §1:

Durch die Regelung wird der Anwendungsbereich der Verordnung bestimmt. Die Verord-
nung dient nicht nur der Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung nach der unmittelbar
geltenden Verordnung (EG) Nr. 854/2004 und zu ihrer Durchfiithrung erlassener unmittel-
bar geltender Gememschaﬂsrechtsakte sondern auch der Umsetzung der Riickstands-
kontroll-Richtlinie 96/23/EG.

Zu § 2:

Die Regelung enthilt die erforderlichen Begriffsbestimmungen; die sich auch in den Fil-
len, in denen Regelungen getroffen werden, die nicht unter den Geltungsbereich der Ver-
ordnung (EG) Nr. 854/2004 fallen, im Sinne einer einheitlichen Begriffsverwendung im
Wesentlichen auf die Begriffsbestimmungen der Verordnungen (EG) Nr. 853/2004 und
Nr. 854/2004 bezichen.
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Zu § 3:

Durch die Regelung des Absatzes 1 werden ergéinzend zu den fachlichen Anforderungen
an amtliche Fachassistenten, die sich aus Anhang I Abschnitt ITI Kapitel IV Buchstabe B
der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 ergeben, die personlichen Voraussetzungen und die
Anforderungen an den Nachweis des Vorliegens der fachlichen Anforderungen niher be-
stimmt. Damit werden die Regelungen nach § 2 der Fleischkontrolleur-Verordnung und
§ 2 Abs. 1 der Verordnung tiber Gefliigelfleischkontrolleure, die durch Artikel 22 Nr. 9
und 11 aufgehoben werden, fortgefiihrt.

Absatz 2 trifft Regelungen iiber das Erléschen und den Wiedererwerb des Nachweises der
fachlichen Befédhigung um sicherzustellen, dass nur Personen als amtliche Fachassistenten
eingesetzt werden, die iiber die nach Anhang I Abschnitt IIT Kapitel IV Buchstabe B Nr. 6
Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 geforderten aktualisierten Kenntnisse verfiigen.
Personen, die vor dem 1. Januar 2006 als Fleischkontrolleure oder als Gefliigelfleischkon-
trolleure titig waren, brauchen bei der Bestellung als amtlicher Fachassistent nicht die er-
folgreiche Schulung und Priifung nach Anhang I Abschnitt III Kapitel IV Buchstabe B
Nr. 5 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 nachzuweisen. Auch fiir diese Personen gelten
jedoch die Regelungen iiber Fortbildungsmafinahmen des Anhangs I Abschnitt III Kapi-
tel IV Buchstabe B Nr. 7 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004.

Absatz 3 enthilt die Erméchtigung der Landesregierungen zur Regelung niherer Vor-
schriften. Die Landesregierungen konnen die Erméachtigungen nach § 70 Abs. 10 Satz 2
LFGB auf andere Landesbehorden tibertragen.

Die Regelungen sind auf § 42 Abs. 1 Satz 2 Nr. 3 Buchstabe b in Verbindung mit § 70
Abs. 10 Satz 1 LFGB gestiitzt.

Zu § 4:

Artikel 5 Nr. 6 in Verbindung mit Anhang I Abschnitt III Kapitel IIT der Verordnung (EG)
Nr. 854/2004 ermichtigt die Mitgliedstaaten vergleichbar mit § 20 Nr. 6 des durch Artikel
7 Nr. 8 des Gesetzes zur Neuordnung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts aufgehobe-
nen Gefliigelfleischhygienegesetzes, dem Schlachthofpersonal zu gestatten, bei der amtli-
chen Uberwachung der Herstellung von Fleisch von Gefliigel und Hasentieren bestimmte
Aufgaben unter der Aufsicht des amtlichen Tierarztes auszufiihren oder bestimmte Tests
oder die Entnahme von Proben fiir bestimmte Laboruntersuchungen durchzufiihren. Durch

die Regelung des Absatzes 1 wird von dieser Moglichkeit Gebrauch gemacht.

Nach Anhang I Abschnitt III Kapitel III Buchstabe A Unterbuchstabe a Satz 3 der Verord-
nung (EG) Nr. 854/2004 hat der amtliche Tierarzt im Falle des Einsatzes betriebseigenen
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Personals bei der Durchfiihrung von Aufgaben amtlicher Fachassistenten regelméBige
Leistungstests durchzufiihren um sicherzustellen, dass das Schlachthofpersonal die tiber-
tragenen Aufgaben ordnungsgeméaB durchfiihrt. Nach Satz 4 dieser EG-Regelung hat die
Europidische Kommission im Regelungsausschussverfahren detaillierte Vorschriften fiir
Leistungstests festzulegen. Absatz 2 stellt eine Ubergangsvorschrift dar, bis die entspre-

chende Gemeinschaftsvorschrift in Kraft getreten ist.

Absatz 3 regelt eine Verpflichtung der zustéindigen Behorde, sich davon zu liberzeugen,
dass das fiir den Einsatz bei der Entnahme von Proben oder der Durchfiihrung von Tests
eingesetzte Schlachthofpersonal im Sinne des vorbeugenden Schutzes der Gesundheit der
Verbraucher iiber ausreichende Kenntnisse zur Wahrnehmung der genannten Aufgaben
verfligt.

Die Regelungen sind auf § 42 Abs. 1 Satz 2 Nr. 1 bis 3 LFGB gestiitzt.
Zu §5:

Anhang I Abschnitt IT Kapitel III Nr. 7 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 eroffnet der zu-
stindigen Behorde die Moglichkeit, besondere Vorkehrungen, z. B. bei der Schlachtung
von Tieren im Rahmen von Seuchentilgungsprogrammen oder Programmen zur Bekdmp-
fung von Zoonoseerregern wie z. B. Salmonellen, anzuordnen. Im Sinne einer bundesweit
einheitlichen Anwendung werden durch die Regelung grundlegende Anforderungen vorge-
schrieben. Absatz 2 sieht verpflichtend eine sachverstdndige Bewertung der im Einzelfall
erforderlichen Mafinahmen durch den amtlichen Tierarzt vor. Es wird in diesem Zusam-
menhang ausdriicklich klargestellt, dass im Rahmen derartiger Bewertungen eine Unter-
stiitzung durch das Bundesinstitut fiir Risikobewertung nur im begriindeten Einzelfall, z. B.

bei Auftreten seltener oder neuer Erreger, in Betracht kommen kann.
" Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 und 2 LFGB géstﬁtzt.
Zu § 6:

Nach Artikel 1 Abs. 2 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 gilt dieser Gemeinschaftsrechts-
akt nur fiir Tatigkeiten und Personen, auf die die Verordnung (EG) Nr. 853/2004 Anwen-
dung findet. Artikel 1 Abs. 3 Buchstabe e der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 nimmt unter
bestimmten Voraussetzungen die Abgabe kleiner Mengen von Wild oder Wildfleisch aus
dem Geltungsbereich der Verordnung aus. Um einen Schutz der Gesundheit der Verbrau-
cher sicherstellen zu k6nnen,. der sich hinsichtlich der Vermarktung erlegten Wildes oder
Fleisches von erlegtem Wild aus dem Gemeinschaftsrecht ergibt, wird durch § 4 Abs. 2
Satz 1 Nr. 1 und 2 der Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung auch fiir den Bereich
der Abgabe kleiner Mengen erlegten Wildes und Wildfleisches die an das Vorliegen be-
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stimmter Voraussetzungen gekniipfte Pflicht zur Anmeldung zur Durchfiihrung der amtli-
chen Fleisch- und Trichinenuntersuchung eingefiihrt.

Durch die Regelung wird sichergestellt, dass die Durchfiihrung der amtlichen Untersu-
chungen (Satz 1) wie auch die Beurteilung (Satz 2) entsprechend den Regelungen des Ge-
meinschaftsrechts erfolgt.

Die Regelung ist auf § 46 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 LFGB gestlitzt.
Zu §7:

Die in der Regelung bestimmte Art und Héaufigkeit der Schlachttieruntersuchung bei der
Abgabe kleiner Mengen Fleisch von Gefliigel oder Hasentieren orientiert sich an der Re-
gelung des § 13 Abs. 1 Nr. 3 der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung, durch die die Uber-
wachung durch die zustindige Behorde in ,,Jandwirtschaftlichen Betrieben mit geringer

Produktion von Gefliigelfleisch® ndher bestimmt wurde (Satz 1).

Durch Satz 2 wird die Regelung des § 1 Abs. 2 Nr. 2 Buchstabe a des Gefliigelfleischhy-
gienegesetzes fortgefiihrt, nach der das Gesetz nicht auf die Abgabe einzelner Tierkorper
sowie deren Teile von Schlachtgefliigel aus eigener Haltung in einzelnen Féllen ab Hof an-

zuwenden war.
Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 3 Buchstabe b LFGB gestiitzf.
Zu § 8:

Durch Artikel 5 Nr. 2 in Verbindung mit Anhang I Abschnitt I Kapitel III der Verordnung
(EG) Nr. 854/2004 wird die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit von Fleisch generell
geregelt. Die Verordnung (EG) Nr. 854/2004 regelt einige Sonderfille, in denen das ge-
meinschaftliche Genusstauglichkeitskennzeichen (,,ovaler Stempel*) nicht verwendet wer-
den darf, sondern die Mitgliedstaaten verpflichtet werden, Genusstauglichkeitskennzeichen
zu verwenden, die mit dem gemeinschaftlichen Genusstauglichkeitskennzeichen nicht
verwechselt werden kdnnen. Ferner ist die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit fiir die
Fille zu regeln, die aus dem Anwendungsbereich des Gemeinschaftsrechts ausgenommen

sind oder sich aus umsetzungsbediirftigem Gemeinschaftsrecht ergeben:

Fiir die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit von Fleisch von Huftieren, die au3erhalb
eines Schlachthofes notgeschlachtet wurden, wird auf Grund des Anhangs III Abschnitt I
Kapitel VI Nr. 9 Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 das Muster des Stempels nach
Anlage 1 Nr. 1 bestimmt (Absatz 1).
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Erlegtes GroBiwild, das der Ausnahmeregelung des Artikels 1 Abs. 3 Buchstabe e der Ver-
ordnung (EG) Nr. 853/2004 unterliegt und auf das damit nicht die Untersuchungsanforde-
rungen der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 anzuwenden sind, ist im Falle der ausschlieBli-
chen Trichinenuntersuchung mit dem Stempel entsprechend Anlage 1 Kapitel V Nr. 6.1.6

(Absatz 2) oder im Falle der Fleischuntersuchung mit dem Stempel entsprechend Anlage 1
Kapitel V Nr. 6.1.7 der Fleischhygiene-Verordnung, der bisher ausschlieSlich der Genuss-
tauglichkeitskennzeichnung von Fleisch aus Hausschlachtungen vorbehalten war (Ab-

satz 3), zu kennzeichnen.

Fleisch aus Schlachthdfen, die bis zum 1. Januar 2006 lediglich der Pflicht zur Registrie-
rung unterlagen, darf auf Grund des Artikels 4 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 2076/2005
bis zur Zulassung nur mit einem nationalen Kennzeichen in den Verkehr gebracht werden.
Bei Fleisch aus diesen Betrieben ist weiterhin mit der Stempelform fiir genusstaugliches
Fleisch aus registrierten Schlachtbetrieben (Anlage 1 Kapitel V Nr. 6.1.1 der Fleischhygie-
ne-Verordnung), ergénzt um die fiir die Bundesrepublik Deutschland mafigebliche Abkiir-
zung ,,.DE*“ zu kennzeichnen (Absatz 4).

Fleisch, das als nicht genusstauglich beurteilt wurde, ist mit dem Stempel ,,Untauglich*
(Anlage 1 Kapitel V Nr. 6.1.3 der Fleischhygiene-Verordnung) zu kennzeichnen (Ab-
satz 5).

Da fiir die in den Absétzen 1 bis 5 geregelten Kennzeichnungen auf nach bisherigem Recht
vorgeschriebene Kennzeichnungsmuster zuriickgegriffen wird, die Stempel jedoch mit der
fir die Bundesrepublik Deutschland maBgebliche Abkiirzung ,,DE* versehen sein miissen,
wird durch Absatz 6 eine Aufbrauchsregelung fiir vorhandene Kennzeichnungsmaterialien

bestimmt.
Die Regelungen sind auf § 14 Abs. 1 Nr. 2 LFGB gestiitzt.
Zu §9:

Lebensmittelunternehmer, die Rohmilch gewinnen, haben gemil den unmittelbar gelten-
den Regelungen des Anhangs III Abschnitt IX Kapitel I Teil III der Verordnung (EG)
Nr. 853/2004 folgende Verpflichtungen zu erfiillen:

- Sie miissen sicherstellen, dass die von ihnen abgelieferte Rohmilch die in Anhang III
Abschnitt IX Kapitel I Teil III Nr. 3 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 festgelegten
Kiriterien beziiglich der Keimzahl und der Zahl der somatischen Zellen erfullt. Bei
den genannten Kriterien handelt es sich um geometrische Mittelwerte, die im Fall der

Keimzahl iiber einen Zeitraum von zwei Monaten bei mindestens zwei Probenahmen
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je Monat, im Fall der Zahl der somatischen Zellen iiber einen Zeitraum von drei Mo-
naten bei mindestens einer Probenahme je Monat zu ermitteln sind.

- Sie sind verpflichtet zur Kontrolle der von ihnen abgelieferten Rohmilch im Hinblick
auf die Einhaltung der o. g. Kriterien. Die Durchfiihrung dieser Untersuchung kann -
im Fall roher Kuhmilch - nach der Milchgiite-Verordnung erfolgen, die nach § 16 der
Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung insoweit als nationale Kontrollregelung
im Sinne des Anhangs III Abschnitt IX Kapitel I Teil III Nr. 2 Buchstabe d der Ver-
ordnung (EG) Nr. 853/2004 zu verstehen ist. In Fillen, in denen keine Unter-
suchungen im Rahmen der Milchgiite-Verordnung erfolgt, z. B. bei der Rohmilch an-
derer Tierarten als Rinder, muss der Milcherzeuger in eigener Verantwortung fiir die
Durchfiihrung der Kontrollen sorgen.

- Im Fall der Nichteinhaltung der genannten Kriterien hat der Lebensmittelunterneh-
mer dies der zustindigen Behdrde zu melden und durch geeignete MaBBnahmen Ab-
hilfe zu schaffen (Anhang III Abschnitt IX Kapitel I Teil III Nr. 5 der Verordnung
(EG) Nr. 853/2004).

Nach Anhang I'V Kapitel II Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 iiberwacht die zu-
standige Behorde die vom Milcherzeuger gemil3 Anhang 11 Abschnitt IX Kapitel I Teil IIT
Nr. 2 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 durchzufiihrenden Kontrollen und ordnet das
Aussetzen der Lieferung von Rohmilch aus dem Betrieb an, sofern der Milcherzeuger drei
Monate nach der ersten Unterrichtung der Behorde iiber die Nichteinhaltung der fiir die
Keimzahl und Zahl der somatischen Zellen geltenden Kriterien keine Abhilfe geschaffen
hat. '

Absatz 1 regelt das Verfahren fiir die Wiederaufnahme der Lieferung von Rohmilch aus
Milcherzeugungsbetrieben, nachdem die zustdndige Behorde aufgrund der genannten Re-
gelungen ein Verbot fiir die Lieferung von Rohmilch aus dem Betrieb angeordnet hat. Mit
Satz 1 wird im Grundsatz die bisher geltende Regelung des § 17 Abs. 4 der Milchverord-
nung fortgeflihrt. Wie bisher bedarf die Wiederaufnahme der Milchablieferung eines An-
trags des Erzeugers. Die zustindige Behorde gestattet die Wiederauftnahme der Milchablie-
ferung, wenn durch die Untersuchungsergebnisse von zwei im Abstand von vier Tagen
entnommenen Proben der Herdenmilch (Rohmilch aller zur Milchlieferung vorgesehenen
Tiere) nachgewiesen ist, dass die Rohmilch den Grenzwerten der Anlage 2 entspricht. Die
in Anlage 2 aufgefiihrten Grenzwerte fiir die Keimzahl und die Zahl der somatischen Zel-
len orientiert sich an den in Verordnung (EG) Nr. 853/2004 geregelten Kriterien; die

Grenzwerte sind jedoch nicht als geometrische Mittelwerte geregelt.

Mit der Regelung des Satzes 2 wird dem Umstand Rechnung getragen, dass sich in man-

chen Fallen im dritten Monat nach der ersten Unterrichtung der zustéindigen Behorde durch
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den Lebensmittelunternehmer die Beschaffenheit der Rohmilch im Hinblick auf die Keim-
zahl und die Zahl der somatischen Zellen wieder gebessert hat. In diesen Fillen kann die
zustindige Behorde die Anordnung der Aussetzung der Milchanlieferung dann autheben,
wenn der Lebensmittelunternehmer mit Unterlagen belegen kann, dass er ,,Abhilfe ge-
schaffen* hat, und das Untersuchungsergebnis einer Probe der Herdensammelmilch belegt,

dass die Rohmilch den Grenzwerten der Anlage 2 wieder entspricht.

Die Probenahme erfolgt durch die zustdndige Behorde oder eine von ihr beauftragte Stelle.
Milch, die im Zeitraum zwischen den Probenahmen gewonnen wird, unterliegt dem Ablie-

ferungsverbot.

Die Regelungen in Absatz 2 sehen vor, dass das Milchlieferverbot sofort wieder in Kraft
Zu setzen ist, wenn im Monat der Wiederaufnahme der Milchlieferung oder in dem darauf
folgenden Monat erneut die Zellgehalte oder die Zahl der somatischen Zellen iiberschritten
werden, d. h., es wird in diesen Fillen keine erneute dreimonatige Besserungsfrist einge-
rdumt. Zielsetzung der Regelung ist es, sicherzustellen, dass Milcherzeuger die nach den
Regelungen der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 vorgeschriebene Verpﬂichfung, bei der
Erzeugung von Rohmilch durch geeignete MaBnahmen Uberschreitungen der Kriterien fiir
Rohmilch entgegen zu wirken (,,Abhilfe schaffen*), dauerhaft erfiillen. Um sicherzustellen,
dass Milcherzeuger iiber einen ausreichend langen Zeitraum verfiigen, in dem die von ih-
nen eingeleiteten AbhilfemaBnahmen wirksam werden kénnen, werden als Maflstab fiir die
Einhaltung der Zellgehalte und Zahl der somatischen Zellen in dem Monat, in dem die
Aufthebung des Lieferverbots erfolgt ist, die Grenzwerte der Anlage 2 herangezogen. Jede
reprisentative Probe der Herdensammelmilch muss diesen Grenzwerten entsprechen. Im
Folgemonat gelten die im Anhang III der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 geregelten geo-

metrischen Mittelwerte.

Die Regelungen sind auf § 13 Abs. 1 Nr. 3 Buchstabe a in Verbindung mit § 14 Abs. 1
Nr. 6 (Absatz 1) und § 14 Abs. 2 Nr. 1 in Verbindung mit Nr. 6 (Absatz 2) LFGB gestiitzt.

Zu § 10:

Die Regelung dient der Umsetzung von Anforderungen der Richtlinie 96/23/EG des Rates
vom 29. April 1996 iiber Kontrollmafinahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer
Riickstinde in lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen und zur Aufhebung der Richt-
linien 85/358/EWG und 86/469/EWG und der Entsche_idungen 89/187/EWG und
91/664/EWG (ABL. EG Nr. L 125 S. 10), zuletzt geéndert durch die Verordnung (EG)

Nr. 882/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 (ABl. EU
Nr.L 165 S. 1, Nr. L 191 S. 1). Dabei werden die Regelungen zur Umsetzung der Richtli-
nie 96/23/EG zusammengefasst, die bislang in mehreren, durch Artikel 22 aufzuhebenden,

Produkt bezogenen Rechtsverordnungen geregelt waren. Im Einzelnen gilt Folgendes:
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Nach § 2 Nr. 10 des BVL-Gesetzes wird das Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Le-
bensmittelsicherheit auf dem Gebiet der Erstellung eines Riickstandsiiberwachungsplanes
nach Mallgabe der Richtlinie 96/23/EG tétig, wobei die zustindigen Behdrden der Lander
zu beteiligen sind. Wihrend Anhang I Abschnitt [ Kapitel II Buchstabe F Nr. 1 Buch-
stabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 dem amtlichen Tierarzt lediglich die Aufgabe
zuweist, eine ordnungsgemife Entnahme, Identifizierung, Behandlung und Beforderung
von Proben zur Riickstandsuntersuchung im Rahmen des Riickstandsiiberwachungsplanes
sicherzustellen, wird durch Absatz 1 Satz 1 Nr. 2 die Pflicht der zustdndigen Behorde ge-
regelt, die Proben nach Mafigabe des Riickstandsiiberwachungsplanes auch zu untersuchen
oder untersuchen zu lassen. Absatz 1 dient der Umsetzung von Artikel 3 der Richtlinie .
96/23/EG. Ergédnzend wird aus Anlage 1 Kapitel III Nr. 2.2 Satz 2 der Fleischhygiene-Ver-
ordnung, die durch Artikel 15 Nr. 4 aufgehoben wird, die Mindestuntersuchungspflicht fiir
Kaélber und andere gewerblich geschlachtete Huftiere iibernommen. Satz 2 dient der Um-
setzung von Artikel 2 Buchstabe e der Richtlinie 96/23/EG.

Absatz 2 dient der Umsetzung von Artikel 12 Abs. 1 der Richtlinie 96/23/EG. Die Rege-
lung ist erforderlich, weil Artikel 3 Abs. 2 Unterabsatz 1 der Verordnung (EG)

Nr. 882/2004 bei einer ansonsten inhaltsgleichen Regelung Ausnahmen von dem Grund-
satz zuldsst, dass amtliche Kontrollen ohne Vorankiindigung durchgefiihrt werden. Nach
Artikel 1 Abs. 3 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 werden besondere Gemeinschaftsvor-
schriften fiir amtliche Kontrollen von der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 nicht beriihrt.

Durch die Absitze 3 und 4 werden Artikel 18 Abs. 2 Satz 1 (Absatz 3) und Artikel 23
Abs. 4 Satz 1 (Absatz 4) der Richtlinie 96/23/EG umgesetzt.

Absatz 5 dient der Umsetzung von Artikel 15 Abs. 2 Unterabsatz 1 der Richtlinie
96/23/EG.

Durch die Absitze 6 bis 9 werden die an die in Schlachthéfen tétigen amtlichen Tierdrzte
adressierten Anforderungen an die Riickstandsiiberwachung im Verdachtsfall nach Artikel
24 der Richtlinie 96/23/EG umgesetzt und mit den Reglungen iiber die Entscheidungen be-
ziiglich lebender Tiere nach Anhang I Abschnitt IT Kapitel III Nr. 6 der Verordnung (EG)
Nr. 854/2004 verkniipft. Dabei regelt Absatz 6 in Verbindung mit Absatz 9 die Sicher-
heitsvorkehrungen der getrennten Schlachtung und Beschlagnahme des Fleisches im Falle
des Verdachts der vorschriftswidrigen Behandlung nach Artikel 24 Satz 1 Nr. 1 Buchsta-
be a und b der Richtlinie 96/23/EG und deren Aufhebung. Absatz 7 dient der Umsetzung
von Artikel 24 Satz 1 Nr. 2 und Satz 2 der Richtlinie 96/23/EG. Absatz 8 regelt entspre-
chend Artikel 24 Nr. 2 der Richtlinie 96/23/EG die Fille, in denen von der Anordnung der

Verschiebung der Schlachtung abgewichen werden kann.
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Die Regelungen sind auf § 13 Abs. 1 Nr. 3 und 4 in Verbindung mit § 14 Abs. 1 Nr. 6 (Ab-
sdtze 1 bis 3 und 5 bis 9) und § 47 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a (Absatz 4) gestiitzt.

Zu Artikel 4

Verordnung mit lebensmittelrechtlichen Vorschriften zur Uberwachung von Zoono-

sen und Zoonoseerregern
Zu§1:

Die Verordnung dient der inhaltlichen Fortfilhrung der lebensmittelrechtlichen Regelungen
der Verordnung zur Anderung tierseuchen- und lebensmittelrechtlicher Vorschriften zur
Uberwachung von Zoonosen und Zoonoseerregern vom 9. November 2004 (BGBL. 1

S. 2791) zur Umsetzung der lebensmittelrechtlich relevanten Vorgaben der Zoonosen-

- Uberwachungs-Richtlinie 2003/99/EG.

Zu §2:

Die Regelung enthilt die erforderlichen Begriffsbestimmungen, die sich auf die relevanten
Begriffsbestimmungen der Artikel 2 und 8 Abs. 1 der Zoonosen-Uberwachungs-Richtlinie
2003/99/EG beziehen.

Zu § 3:

Die Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 regelt u. a. mikrobiologische Kriterien fiir Lebens-
mittel, die die Lebensmittelsicherheit definieren. Dies betrifft auch die nach Anhang I
Buchstabe A der Richtlinie 2003/99/EG iiberwachungspflichtigen Zoonoseerreger, die fiir
die Lebensmittelsicherheit von wesentlicher Bedeutung sind. Die Regelungen der Verord-
nung (EG) Nr. 2073/2005 stiitzen sich dabei auf den aktuellen wissenschaftlichen Kennt-
nisstand. Der fachlichen Forderung nach einem Risiko basierten Ansatz wird bei der be-

trieblichen Eigenkontrolle auf Zoonoseerreger somit entsprochen.

Die Absitze 1 und 2 dienen der Umsetzung der Vorgaben von Artikel 6 Abs. 1 und Arti-
kel 8 Abs. 1 der Richtlinie 2003/99/EG. Durch die Regelungen wird gewahrleistet, dass bei
Untersuchungen auf Zoonoseerreger geeignete Riickstellproben erhalten bleiben, die Iso-
late der Erreger verwahrt und auf Verlangen der zustindigen Behorde Rﬁckstellproben und
Isolate vorgelegt werden konnen (Absatz 1). Auch bei Beauftragung eines nicht betriebsei-

genen Labors hat der Betriebsinhaber hierfiir Sorge zu tragen.
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Die Pflicht des Lebensmittelunternehmers, im Falle des Nachweises von Zoonoserregermn
die zustindige Behorde zu informieren (Absatz 2 Nr. 1), ermdglicht der Behorde einen
-schnelleren Zugriff auf Riickstellproben und/oder Isolate (Absatz 2 Nr. 2) und verkiirzt
hierdurch deren Aufbewahrungsdauer. Die maximale Aufbewahrungsfrist von drei Mona-
ten soll die Anforderungen im Hinblick auf die vorzuhaltenden Lagerkapazititen verhalt-
nismiBig gestalten (Absatz 2 Nr. 3 Buchstabe a). Die Mdglichkeit fiir die zustindige Be-
horde, auf Riickstellproben und/oder Isolate zuriickgreifen zu konnen, schafft die Voraus-
setzung fiir weitere Untersuchungen einschlieBlich der Bestimmung von Antibiotikare-
sistenzen (Absatz 2 Nr. 3 Buchstabe b).

Absatz 3 stellt klar, dass die in Absatz 1 und 2 geregelten Mitteilungs- und Vorlagepflich-
ten gegeniiber der zustéindigen Behorde im Falle der gesetzlich geregelten Auskunftsver-
weigerungsrechte nicht gegen den Mitteilenden oder Aushidndigenden verwendet werden

durfen.

Absatz 4 dient der Umsetzung der Vorgaben des Artikels 6 Abs. 1 der Richtlinie
2003/99/EG. Durch die Regelung wird gewihrleistet, dass die Ergebnisse der Untersu-

chungen verwahrt und der zustdndigen Behdrde auf Verlangen vorgelegt werden kénnen.
Zu § 4:
Die Regelungen enthalten die erforderlichen BuBigeldvorschriften.

Die Regelungen sind auf § 36 Satz 1 Nr. 1 bis 4 LFGB gestiitzt.

Zu Artikel 5

Verordnung iiber die Durchfiihrung der veteriniirrechtlichen Kontrollen bei der Ein-
fuhr und Durchfuhr von Lebensmitteln tierischen Ursprungs aus Drittliindern sowie
iiber die Einfuhr sonstiger Lebensmittel aus Drittléindern
(Lebensmitteleinfuhr-Verordnung - LMEY)

Zug§1:

Der Anwendungsbereich der Verordnung umfasst nunmehr die Einfuhr und Durchfuhr von
Lebensmitteln jeglicher Art und auch, soweit ausdriicklich bestimmt, die Einfuhr und
Durchfuhr von lebenden Tieren, deren Fleisch als Lebensmittel zu dienen bestimmt ist.
Damit werden die Regelungen der Richtlinie 96/23/EG im Hinblick auf die Riickstands-

kontrolle von lebenden Tieren bei der Einfuhr abschlieSend umgesetzt.
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Als Folge der Aufhebung der produktspezifischen Hygieneverordnungen im Rahmen der
Neuordnung des nationalen Lebensmittelhygienerechts entfallen die bisher in Absatz 2 und

Absatz 3 geregelten Unberiihrtheitsklauseln.

Die Regelung ist auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1, 2 Buchstaben b, d, €, h, i, j und Satz 2,
Abs. 4 Nr. 1 Buchstaben a bis d und fund Abs. 4 Nr. 2 LFGB gestiitzt.

Zu § 2?
Nummer 1:

Die Definition des Begriffs ,,Lebensmittel tierischen Ursprungs* verweist auf die Defini-
tion, die im Rahmen des neuen EG-Lebensmittelhygienerechts getroffen wurde.

Nummer 2:
Durch die Anderung wird der Begriff der ,,Sendung* ausgeweitet auf lebende Tiere.
Nummer 3, 5, 8, 9 und 10:

Diese Begriffsbestimmungen entsprechen den bisherigen Begriffsbestimmungen der Le-

bensmitteleinfuhr-Verordnung sowie des Fleischhygienegesetzes.

Nummer 4:

Die Begriffsbestimmung des ,,Verbringens* orientiert sich an der entsprechenden Begriffs-
bestimmung der Verordnung (EG) Nr. 882/2004, ist jedoch fiir die Zwecke der vorliegen-
den Verordnung weiter gefasst worden.

Nummer 10:

Die neu aufgenommene Begriffsbestimmung des ,Mitgliedstaates dient der Klarstellung
und entspricht der im aufgehobenen Fleischhygienegesetz und im aufgehobenen Gefliigel-
fleischhygienegesetz verwendeten Definition.

Zu § 3:

Die bisherige Regelung zum Verfahren bei der Anzeige von Sendungen wird fortgefiihrt.

Die Regelung ist auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 Buchstabe d LFGB gestiitzt.
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Zu § 4:

Der in die Lebensmitteleinfuhr-Verordnung neu aufgenommene § 4 regelt stratbewehrte
Einfuhrverbote fiir lebende Tiere im Sinne des § 4 Abs. 1 Nr. 1 des Lebensmittel- und Fut-
termittelgesetzbuches. Es handelt sich um Tatbesténde, in denen lebende Tiere nach den
Kiriterien des gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts oder der Richtlinie 96/23/EG
ein Risiko fiir die 6ffentliche Gesundheit darstellen. Diese Regelung ergénzt die Regelun-
gen des Artikels 11 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 und des Verbringungsverbotes
nach § 53 Abs. 1 LFGB.

Die Regelung ist auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 LFGB gestiitzt.
Zu §5:

In Umsetzung der Entscheidung der Kommission 2007/275/EG vom 17. April 2007 mit
Verzeichnissen von Tieren und Erzeugnissen, die gemal den Richtlinien 91/496/EWG und
97/78/EG des Rates an Grenzkontrollstellen zu kontrollieren sind (ABl. EU Nr. L. 116 S. 9)
sieht § 5 in Verbindung mit Anlage 1 nunmehr auch Regelungen zur Einfuhruntersuchung
von zusammengesetzten Lebensmitteln, die als Zutat Lebensmittel tierischen Ursprungs
enthalten, vor. Entsprechende Lebensmittel unterliegen grundsétzlich der Einfuhruntersu-
chung nach § 7 der Verordnung. Hiervon ausgenommen sind die in Anlage 1 genannten
Lebensmittel, die - aufgrund eines EU-einheitlichen, Risiko basierten Ansatzes - von der
fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs bestehenden Verpflichtung zur Durchfiihrung der
Einfuhruntersuchung gemé&B der Richtlinie 97/78/EG freigestellt sind.

Weitere Anderungen des § 5 ergeben sich als Folgednderung aufgrund der Anderung des

Anwendungsbereichs der Verordnung in § 1.
Die Regelungen sind auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 Buchstabe e und Satz 2 LFGB gestiitzt.
Zu § 6:

Die bisher in dieser Verordnung geregelten allgemeinen Einfuhrbestimmungen und die
produktspezifischen Einfuhrregelungen der Fleischhygiene-, Gefliigelfleischhygiene-,
Milch-, Fischhygiene-, Eier- und Eiprodukte-, Gelatine- und Kollagenverordnung werden
in § 6 zusammen gefasst und fortgefiihrt. Auch nach der Ablosung der bisher geltenden
Ratsrichtlinien zum Hygienerecht durch das neue EU-Lebensmittelhygienerecht gelten die
gemeinschaftlichen Durchfiihrungsbestimmungen zur Einfuhr von Lebensmitteln tieri-
schen Ursprungs gemil3 Artikel 4 Abs. 3 der Richtlinie 2004/41/EG weiterhin fort, soweit
nicht seit dem 1. Januar 2006 eine Aufthebung der betreffenden Durchfiihrungsvorschriften
erfolgt ist. Die Umsetzung des gemeinschaftlichen Durchfiihrungsrechts erfolgt nunmehr
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in § 6 dieser Verordnung. Der bisherige § 11 der Lebensmitteleinfuhr-Verordnung mit Ein-
fuhrvorschriften fiir essbare Schnecken, Froschschenkel, Honig und Gelee Royale wird da-
her in der vorliegenden Verordnung nicht mehr als gesonderte Regelung fortgefiihrt.

Absatz 1 Nr. 1, 3 und 4 in Verbindung mit Anlage 2 regelt, dass Lebensmittel tierischen
Ursprungs nur entsprechend dem produktspezifisch ergangenen Durchfiihrungsrecht einge-
fithrt werden diirfen. Die mafigeblichen Rechtsvorschriften des Rates, aufgrund derer
Durchfijhrungsregelungen zur Listung von Drittlindern, Drittlandbetrieben und Beschei-
nigungen bis zum 31. Dezember 2005 ergangen sind und bis zu einer Neuregelung auf der
Grundlage der Artikel 11 und 12 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 hinsichtlich der Dritt-
land- und Drittlandbetriebslisten und bis zu einer Neuregelung im Rahmen von Erginzun-
gen des Artikels 6 in Verbindung mit Anhang VI der Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 hin-
sichtlich der Bescheinigungen weiter anwendbar bleiben, sind in Anlage 2 produktspezi-
fisch gelistet. Ferner wird in Absatz 1 Nr. 2 in Umsetzung der Regelungen der Richtlinie
96/23/EG bestimmt, dass Erzeugnisse aus einem Drittland stammen miissen, das einen von

der Gemeinschaft genehmigten Riickstandsiiberwachungsplan vorgelegt hat.

Die Regelungen des Absatzes 2 fiihren die bisher bestehenden Regelungen zur Einfuhr von
Muscheln, Stachelhdutern, Manteltieren, Meeresschnecken und Fischereierzeugnissen aus
den Drittlindem, die in den Anhéngen I und II der Verordnung (EG) Nr. 2076/2006 ge-
listet sind, fort. Die Voraussetzungen fiir die Einfuhr dieser Erzeugnisse sind an die aktu-
ellen Bestimmungen der Verordnung (EG) Nr. 2076/2005 angepasst worden.

Die Regelung des Absatzes 3 sieht als Neuerung vor, dass das in mehreren durch Artikel
22 aufgehobenen Produkt spezifischen Hygieneverordnungen geregelte bisherige bilaterale
Anerkennungsverfahren fiir den Fall der Einfuhr von Lebensmitteln tierischen Ursprungs
aus Drittlandbetrieben, fiir die noch keine gemeinschaftliche Betriebsliste erstellt wurde,

nunmehr entfillt,

Die Regelungen sind auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 Buchstaben b, ¢ und f Doppelbuchstabe
aa LFGB und § 4 Satz 1 und 2 des BVL-Gesetzes gestiitzt.

Zu§7:

Im Vergleich zur bisher geltenden Regelung der Einfuhruntersuchung enthilt die Neure-

gelung ausschlieBlich Folgesinderungen, die sich aus den Anderungen des § 1 ergeben.
Die Regelung ist auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 Buchstabe e LFGB gestitzt.

Zu § 8:
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'Mit Absatz 1 werden die bisher geltenden Regelungen (bisheriger § 6 Abs. 1 der Verord-
nung) unverindert fortgefiihrt. Die Anderungen der Absitze 2 und 3 ergeben sich als Fol-
gedinderung aufgrund der Anderung des § 1 sowie (bzgl. Absatz 3) aufgrund der Notwen-
digkeit der Anpassung an die Regelungen der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 zur Riick-

sendung zuriick gewiesener Sendungen.

Mit den Absitzen 4 und 5 erfolgt die Umsetzung des Artikels 24 Abs. 1 und 2 der Dritt-
landkontroll-Richtlinie 97/78/EG und des Artikels 30 der Riickstandskontroll-Richtlinie
96/23/EG zur Durchfiihrung verstérkter Kontrollen und der Entscheidung 2002/657/EG
hinsichtlich der Bewertung positiver Riickstandsbefunde bei der Untersuchung auf verbo-

tene oder nicht zugelassene Stoffe.

Die Regelungen sind auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 Buchstabe e und Abs. 2 Nr. 2 LFGB ge-
stiitzt.

Zu den §§ 9 bis 12:

Die bisher geltenden Regelungen zur Durchfuhr, Lagerung von zur Durchfuhr bestimmten
Sendungen, zu Schiffsausriistern und zur Anerkennung und Registrierung von Schiffsaus-

riistern werden fortgefithrt. Notwendige Anderungen ergeben sich aufgrund der Anderun-

gen der §§ 1 und 2.

Die Regelungen sind auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 Buchstabe e und Abs. 2 Nr. 2, § 56
Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe a bis d und fund Nr. 2 und § 57 Abs. 7 Satz 1 Nr. 3 Buchstabe a
LFGB gestiitzt.

Zu § 13:

Im Vergleich zu § 12 der bisher geltenden Lebensmitteleinfuhr-Verordming enthdlt die
Neuregelung der Schutzmafinahmen lediglich redaktionelle Anpassungen als Folgeédnde-
rungen, die sich aus der in § 1 vorgenommenen Ausweitung des Anwendungsbereichs der
Verordnung ergeben. Ferner wird der Verweis auf die gemeinschaftsrechtlichen Erméchti-

gungen zur Regelung von Schutzmafinahmen aktualisiert.

Die Regelungen sind auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 LFGB und § 4 Satz 1 des BVL-Gesetzes
gestutzt.
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Zu § 14:

Im Vergleich zu § 13 der bisher geltenden Lebensmitteleinfuhr-Verordnung wird die Re-
gelung iiber das Verfahren bei der Wiedereinfuhr an den gednderten Anwendungsbereich
(siehe § 1) und die Neuregelung der Einfuhr (siche § 5) angepasst.

Die Regelungen sind auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 und 2 Buchstabe ¢ und Satz 2 LFGB ge-
stiitzt.

Zu § 15:

Durch Absatz 1 werden die Ausnahmeregelungen des § 47 Abs. 2 und 3 Satz 1 des Le-
bensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes hinsichtlich der Lebensmittel in die Lebens-
mitteleinfuhr-Verordnung tibernommen. Damit ist nach § 1 Abs. 1 Nr. 8 des Gesetzes iiber
den Ubergang auf das neue Lebensmittel- und Futtermittelrecht § 47 Abs. 2 und 3 Satz 1

des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes nicht mehr anzuwenden.

Ferner werden die Ausnahmeregelungen des § 15 im Hinblick auf Artikel 54 Abs. 4 des

Zusatzabkommens zum NATO-Truppenstatuf zur Einfuhr von Lebensmitteln ergénzt. Da-
mit erfolgt die Ubernahme des § 17a Abs. 1 Nr. 3 der Fleischhygiene-Verordnung und des
§ 19 Abs. 1 Nr. 3 der Gefliigelfleischhygiene-Verordnung in die Lebensmitteleinfuhr-Ver-

ordnung.

Durch Absatz 2 wird bestimmt, dass die durch Artikel 16 Abs. 1 Buchstabe a, b und c der
Richtlinie 97/78/EG und durch die genannte Regelung zum NATO-Truppenstatut aus dem
Anwendungsbereich der Veterinirkontrollen ausgenommenen Lebensmittel nicht den Vor-

schriften iiber die Einfuhruntersuchung unterliegen.

Die Regelung des Absatzes 3 fiihrt die Ausnahmeregelung des § 14 Abs. 1 der bislang gel-
tenden Lebensmitteleinfuhr-Verordnung fort.

Absatz 4 fasst die Regelung des § 14 Abs. 2 und 3 der bislang geltenden Lebensmittelein-

fuhr-Verordnung zusammen.

Die Regelungen sind auf § 53 Abs. 2 und § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 Buchstabe b bis f LFGB
gestutzt.
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Zu § 16:

§ 16 regelt die Strafbewehrung bei Verstoflen gegen die Einfuhrverbote der §§ 4 und 13
Abs. 1 Satz 1. Die Strafbewehrung bzgl. derin § 13 Abs. 1 geregelten Schutzmallnahmen
umfasst damit nunmehr neben Fleisch und Gefliigelfleisch auch alle anderen Lebensmittel
tierischen Ursprungs wie auch pflanzlichen Ursprungs, fiir die gemeinschaftsrechtliche

Schutzmafinahmen beziiglich der Einfuhr erlassen worden sind.
Zu § 17:

§ 17 regelt die Bulligeldbewehrung. Die Regelungen sind im Vergleich zu den Bestim-
mungen der bislang geltenden Lebensmitteleinfuhr-Verordnung weitgehend unverédndert;

der Wortlaut wurde angepasst und redaktionell aktualisiert.
Zu Anlage 1:

Mit Anlage 1 werden die Regelungen des Artikels 6 in Verbindung mit Anhang I der Ent-
scheidung der Kommission 2007/275/EG umgesetzt.

Zu Anlage 2:

In der Anlage 2 werden die maBgeblichen Rechtsakte des Rates, auf deren Grundlage
Durchfiihrungsbestimmungen der Kommission zur Einfuhr von Lebensmitteln tierischen
Ursprungs bis zum 31. Dezember 2005 getroffen wurden, gelistet. Diese gemeinschafts-
rechtlichen Durchfliihrungsbestimmungen bleiben anwendbar, bis durch das neue EG-
Recht (gestiitzt auf Artikel 11 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 hinsichtlich der Auflis-
tung von Drittldndern, gestiitzt auf Artikel 12 hinsichtlich der Auflistung von Betrieben in
Drittlandern und durch Artikel 6 der Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 hinsichtlich der
Festlegung der Muster von Genusstauglichkeitsbescheinigungen) Neuregelungen getroffen

worden sind.
Zu den Anlagen 3 und 4:

Im Vergleich zu den bislang geltenden Vorschriften zur Durchfiihrung der Namlichkeits-
kontrolle wird in Anlage 3 in der Uberschrift und in Nummer 2 Satz 1 jeweils das Wort
,.Namlichkeitsprifung® durch das Wort ,,Namlichkeitskontrolle® ersetzt.

Es handelt sich um eine redaktionelle Anderung an die Terminologie der Verordnung (EG)
Nr. 882/2004, die in Artikel 2 Nr. 18 den Begriff der ,,Néamlichkeitskontrolle® definiert.

Die Anforderungen an die Warenuntersuchung werden in der Anlage 4 zusammengefasst
und im Vergleich zum bisher geltenden Recht neu strukturiert. Kapitel I fiihrt die geltenden
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allgemeinen Anforderungen der Anlage 2 der Lebensmitteleinfuhr-Verordnung zur Wa-
renuntersuchung fort. Das neu hinzugefiigte Kapitel II enthilt spezielle Anforderungen an
die Warenuntersuchung bei lebenden Tieren. Mit den Kapiteln III bis VI werden die bisher
in den speziellen Produktregelungen (Fleischhygiene-Verordnung, Gefliigelfleischhygiene-
Verordnung, Milchverordnung, Fischhygiene-Verordnung, Eier- und Eiprodukte-Verord-
nung) geregelten Vorschriften zur Warenuntersuchung bei den jeweiligen Erzeugnissen in
die Anlage 4 libernommen und im Grundsatz fortgefiihrt. Im Hinblick auf mikrobiologi-
sche Anforderungen bei der Warenuntersuchung nehmen die neuen Regelungen Bezug auf
die Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 iiber mikrobiologische Kriterien fur
Lebensmittel. Mit Kapitel VII werden nunmehr auch fiir Gelatine und Kollagen, die als Le-
bensmittel verwendet werden sollen, und mit Kapitel VIII auch fiir Honig Vorschriften fiir

die spezielle Warenuntersuchung bei der Einfuhr erlassen.

Die Regelungen sind auf § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 2 Buchstabe ¢ LFGB gestiitzt.

Zu Artikel 6
Anderung der Fleisch-Verordnung
Zu Nummer 1:

Die durch die Regelung aufzuhebende Kennzeichnungsregelung des § 3 Abs. 2a wurde im
Rahmen der Umsetzung von Anhang B Kapitel V Nr. 4 der Fleischerzeugnis-Richtlinie
77/99/EWG in der Fassung des Anhangs der Richtlinie 92/5/EWG in die Fleisch-Verord-
nung aufgenommen. Mit dem Beginn der Anwendung der Verordnungen (EG)

Nr. 852/2004 und Nr. 853/2004 zum 1. Januar 2006 und der Authebung der Richtlinie
77/99/EWG durch Artikel 2 Nr. 5 der Richtlinie 2004/41/EG zu diesem Zeitpuhkt entfallt
die Grundlage fiir diese Regelung. Als Folge der Authebung des § 3 Abs. 2a wird § 3
Abs. 3 gegenstandslos und entfallt ebenfalls.

§ 6 wird aufgehoben, da durch die neue Regelung des § 4 Abs. 5 der Lebensmittel-Kenn-
zeichnungsverordnung (siehe Artikel 11 Nr. 2) eine weitere Anpassung an Artikel 5 Abs. 3
der Etikettierungs-Richtlinie 2000/13/EG erfolgt. Der Hinweis auf den aufgetauten Zu-

stand von Fleisch muss auf Grund dieser Regelung erfolgen.

Die Aufhebung des § 12 ist eine Folgeinderung zur Aufhebung der Hackfleisch-Verord-
nung (siehe Artikel 22 Nr. 2).
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Zu Nummer 2:

Durch die Regelungen werden die auf das Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetz
bezogenen Straf- und Buigeldvorschriften auf die entsprechenden Straf- und Bufigeldvor-
schriften des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches umgestellt.

Zu Nummer 3:

Die Aufhebung der Kennzeichnungsregelung der Anlage 3 Nr. 8 ist eine Folgednderung zu
der in Nummer 1 vorgenommenen Aufhebung des § 3 Abs. 2a. Infolge des Wegfalls der -
Kennzeichnungsregelung nach § 3 Abs. 2a ist auch die gleichsinnige Kennzeichnungsvor-

schrift fiir lose Ware gemdf3 Anlage 3 Nr. 8 aufzuheben.

Die Anderungen sind auf § 13 Abs. 1 Nr. 2, § 34 Satz 1 Nr. 1 und § 35 Nr. 1 bis 3 (Num-
mer 1) und § 35 Nr. 1 und 3 (Nummer 3) LFGB gestiitzt.

Zu Artikel 7
Anderung der Wein-Verordnung

Durch Artikel 22 Nr. 3 und 6 werden die Lebensmitteltransportbehdlter-Verordnung und
die Lebensmittelhygiene-Verordnung aufgehoben. Durch die Neufassung des § 14 der

Wein-Verordnung erfolgt die Anpassung an diese neue Rechtslage.

Die Anderungen sind auf § 16 Abs. 3 Nr. 1 und 2 Buchstabe a und b des Weingesetzes ge-
stiitzt.

Zu Artikel 8
Anderung der Kosmetik-Verordnung

Die Ausnahmebestimmungen des § 47 Abs. 2 und 3 Satz 1 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes, die auf Grund des § 1 Nr. 8 des Gesetzes iiber den Ubergang auf das
neue Lebensmittelrecht in der bis zum 6. September 2005 geltenden Fassung bis zu einer
Neuregelung weiter anzuwenden sind, sind hinsichtlich der Lebensmittel in § 15 Abs. 1 der
Lebensmitteleinfuhr-Verordnung (siche Artikel 5) iiberfiihrt worden. Durch die Anderung
der Kosmetik-Verordnung werden diese Ausnahmebestimmungen auch fiir kosmetische

Mittel entsprechend anwendbar.
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Die Regelung ist auf § 53 Abs. 2 LFGB gestiitzt. D ruc k Sat h g 3 2 7 / O 7

Zu Artikel 9
Anderung der Honigverordnung

Die Regelung der Riickstandsuntersuchungen durch § 5 der Honigverordnung dient der
Umsetzung der Artikel 3 und 11 der Riickstandskontroll-Richtlinie 96/23/EG. Als Folge
der Authebung der produktspezifischen Verordnungen des Lebensmittelhygienerechts
durch Artikel 22 dieser Verordnung werden die betreffenden Vorschriften fiir alle Le-
bensmittel tierischen Ursprungs in §§ 39 ff des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches
sowie § 10 Abs. 1 der Tierische Lebensmittel-Uberwachungsverordnung (siche Artikel 3)
horizontal geregelt. § 5 der Honigverordnung ist daher aufzuheben.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 4in Verbindung mit § 14 Abs. 1 Nr. 6 LFGB ge-
stutzt.

Zu Artikel 10
Anderung der Lebensmittelkontrolleur-Verordnung
Zu Nummer 1:

Die Anderung der Uberschrift dient der Anpassung an die seit Inkrafttreten des Lebens-

mittel- und Futtermittelgesetzbuches geénderte Rechtslage.
Zu Nummer 2:

Durch die Anderung wird dem Sachverhalt Rechnung getragen, dass durch Artikel 7 Nr. 7
und 8 des Gesetzes zur Neuordnung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts das Fleisch-
und das Gefliigelfleischhygienegesetz sowie durch Artikel 22 Nr. 9, 11 und 12 der vorlie-
genden Verordnung die fleisch- und gefliigel fleischhygienerechtlichen Verordnungen - von
bestimmten Regelungen der Fleischhygiene-Verordnung abgesehen - aufgehoben werden.
Das neue Lebensmittelhygienerecht der Gemeinschaft enthilt dariiber hinaus kein eigen-
standiges Fleisch- und Gefliigelfleischhygienerecht. Die Vermittlung der erforderlichen
Rechtskenntnisse auf dem Gebiet des Lebensmittelhygienerechts wird durch § 3 Abs. 2

Nr. 3 und 8 der Lebensmittelkontrolleur-Verordnung erfasst, so dass § 3 Abs. 3 Nr. 4 die-

ser Verordnung zu streichen ist.
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Zu Nummer 3:

Seit dem 1. Januar 2006 diirfen amtliche Tierirzte bei der Uberwachung von Schlachths-
fen sowie Zerlegungs- und Wildbearbeitungsbetrieben nur noch von amtlichen Fachassis-
tenten unterstiitzt werden, die tiber die in Anhang I Abschnitt ITI Kapitel IV Buchstabe B
der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 geregelten fachlichen Qualifikation verfiigen. Durch
Artikel 22 Nr. 9 und 11 werden daher die Fleischkontrolleur-Verordnung und die Verord-
nung iiber Gefliigelfleischkontrolleure aufgehoben. Die Anderung triigt dieser gednderten
Rechtslage Rechnung.

Die Anderungen sind auf § 42 Abs. 1 Satz 2 Nr. 3 Buchstabe a und b LFGB gestiitzt.

Zu Artikel 11

Anderung der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung

Infolge der Authebung der Fischhygiene-Verordnung und des § 6 Abs. 2 der Fleisch-Ver-
ordnung wird als entsprechende Anpassung in einem neuen Absatz 5 des § 4 der Lebens-
mittel-Kennzeichnungsverordnung eine Bestimmung zur Angabe ,,aufgetaut* aufgenom-
men. Mit dieser Anderung wird die weitere Anpassung an Artikel 5 Abs. 3 der Etikettie-
rungs-Richtlinie 2000/13/EG verfolgt.

Artikel 11 Nr. 1 enthélt Folgednderungen zu Nummer 2.

Artikel 11 Nr. 3 enthdlt die erforderliche Stratbewehrung.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe b LFGB gestiitzt.
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Anderung der Verordnung iiber tiefgefrorene Lebensmittel

Es handelt sich um eine Folgednderung zur Authebung der Hackfleisch-Verordnung (siehe
- Artikel 22 Nr. 2).

Zu Artikel 13

Anderung der Bedarfsgegenstindeverordnung

Die Ausnahmebestimmungen des § 47 Abs. 2 und 3 Satz 1 des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstindegesetzes, die auf Grund des § 1 Nr. 8 des Gesetzes iiber den Ubergang auf das
neue Lebensmittelrecht in der bis zum 6. September 2005 geltenden Fassung bis zu einer
Neuregelung weiter anzuwenden sind, sind hinsichtlich der Lebensmittel in § 15 Abs. 1 der
Lebensmitteleinfuhr-Verordnung (siehe Artikel 5) iiberfiihrt worden. Durch die Anderung
der Bedarfsgegenstindeverordnung werden diese Ausnahmebestimmungen auch fiir Be-

darfsgegenstéinde entsprechend anwendbar.

Die Regelung ist auf § 53 Abs. 2 LFGB gestiitzt.

Zu Artikel 14
Anderung der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung

Es handelt sich um eine Folgednderung zur Aufthebung der Fier- und Eiprodukte-Verord-
nung (siche Artikel 22 Nr. 4). '

~ Die Regelung ist auf § 7 Abs. 1 Nr. 1 LFGB gestiitzt.

Zu Artikel 15
Anderung der Fleischhygiene-Verordnung
Soweit Anforderungen der Fleischhygiene-Verordnung an die Anmeldung zur und Durch-

fihrung der amtlichen Schlachttier- und Fleischuntersuchung nicht aufgehoben werden,

bleiben sie nur noch in den gemeinschaftsrechtlich nicht geregelten Bereichen anwendbar.
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Dabei handelt es sich um den Bereich der Hausschlachtungen nach § 3 des Fleischhygie-

negesetzes und das Erlegen von Wild fiir den privaten hiuslichen Bereich.

Die Regelungen sind auf § 13 Abs. 1 Nr. 3 Buchstabe bund Nr. 4, § 14 Abs. 1 Nr. 1,2, 3
und 6, Nr. 2 auchi. V.m. § 70 Abs. 8, Abs. 2 Nr. 1 und 5, § 34 Satz 1 Nr. 1 und 2, § 36
Satz 1 Nr. 1 bis 4, § 37 Abs. 1 Nr.. 1 und 2 und Abs. 2 Nr. 1, § 46 Abs. 1 Nr. 2 und Abs. 2.
Nr. 1 Buchstabe a und Nr. 2 Buchstabe a, § 53 Abs. 2, § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 und 2
Buchstabe a, b, c,d, e, f, g,iund j, Abs. 2Nr. 1,2, 3, 4,6, 7, 8 und Abs. 4 Nr. 1 und 2,

§ 57 Abs. 7 und § 64 Abs. 3 LFGB gestiitzt.

Zu Artikel 16

Anderung der Milch-Giiteverordnung

Zu Nummer 1:

Es handelt sich um Anpassungen an das Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch.

Zu Nummer 2:

Infolge der Aufhebung der Richtlinie 92/46/EG (Milchhygiene-Richtlinie) entfillt die bis-
her in Satz 2 geregelte Meldeverpflichtung von Uberschreitungen des Keimgehalts und des
Gehalts an somatischen Zellen an die zustindige Behdrde. Eine Meldeverpflichtung des
Lebénsmittelunternehmers an die zustindige Behérde im Falle entsprechender Uber- }
schreitungen wird nunmehr unmittelbar durch das EG-Recht (Anhang III Abschnitt IX Ka-
pitel I Teil III Nr. 5 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004) geregelt.

Zu Nummer 3:

Die Anderung triigt dem Sachverhalt Rechnung, dass die Milchverordnung durch Artikel
22 Nr. 13 aufgehoben wird. Eine mit dem Anlieferungsverbot des § 17 der Milchverord-
nung vergleichbare Vorschrift wird vom 1. Januar 2006 an durch Anhang IV Kapitel II

Nr. 2 Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 unmittelbar geltend geregelt. Ferner ent-
halten auch die nationalen Vorschriften zur Wiederaufnahme der Rohmilchanlieferung (§ 9
der Verordnung zur Regelung bestimmter Fragen der amtlichen Uberwachung des Her-
stellens, Behandelns und Inverkehrbringens von Lebensmitteln tierischen Ursprungs) spe- '
zielle Vorschriften im Hinblick auf ein Anlieferungsverbot, denen bei der Einstufung der

Anlieferungsmilch Rechnung zu tragen ist.
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Zu Nummer 4:
Anpassung der Vorschriften zur Bewehrung als Folgednderung aus Nummer 2.

Die Anderung ist auf § 10 Abs. 1 des Milch- und Fettgesetzes gestiitzt.

Zu Artikel 17
Anderung der Milcherzeugnisverordnung
Zu Nummer 1 Buchstabe a:

Die Anderungen dienen der Anpassung an das neue EG-Lebensmittelhygienerecht, das fiir
Milcherzeugnisse kein Wirmebehandlungsgebot mehr vorsieht und die bisher geltende
Richtlinie 92/46/EWG mit Hygienevorschriften fiir die Herstellung und Vermarktung von
Rohmilch, wirmebehandelter Milch und Erzeugnissen auf Milchbasis aufhebt. Damit die-
nen die Regelungen des § 2 Abs. 1 nunmehr ausschlielich der Umsetzung der Bestim- |
mungen der Richtlinie 2001/114/EG des Rates vom 20. Dezember 2001 {iber bestimmte
Sorten eingedickter Milch und Trockenmilch fiir die menschliche Erndhrung. Diese sieht in
Anhang I Nummer 3 Buchstabe b eine Regelung vor, wonach unbeschadet der Richtlinie
92/46/EWG die Haltbarmachung von ungezuckerten Kondensmilcherzeugnissen durch ei-

ne Wiarmebehandlung (Sterilisation, UHT usw.) erzielt wird.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b LFGB gestiitzt.

Zu Nummer 1 Buchstabe b und Nummer 6:

Diese spezielle Hygieneregelimg ist durch den Wegfall des Wéirmebehandlungsgebofs im
EG-Lebensmittelhygienerecht und die Hygienevorschriften fiir Ausriistungen in Anhang II
Kapitel V der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 obsolet geworden.

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.

Zu Nummer 1 Buchstabe c:

Es handelt sich um eine Folgednderung zu Nummer 1 Buchstabe b.
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Zu Nummer 2:

Die bisherige Ausnahme von der Vorschrift der obligatorischen Warmebehandlung von

" Milcherzeugnissen wird infolge der in § 2 Abs. 1 vorgenommenen grundsitzlichen Aufhe-
bung des Wiarmebehandlungsgebotes fiir Milcherzeugnisse obsolet.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b LFGB gestiitzt.

Zu Nummer 3:

Die Anderung dient der erforderlichen Anpassung der Kennzeichnungsvorschriften an das
neue EG-Lebensmittelhygienerecht, das nunmehr in Anhang IIT Abschnitt IX Kapitel IT

Unterkapitel II der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 die Verfahren ,,Pasteurisierung* und
,.Ultrahocherhitzung beschreibt.

Die Regelung ist auf § 35 Nr. 1 Buchstabe b Doppelbuchstabe bb LFGB gestiitzt.

Zu Nummer 4:

Die Anderung beruht ebenso wie die in Nummer 1 Buchstabe a vorgenommene Anderung
auf dem Wegfall des Warmebehandlungsgebotes fiir Milcherzeugnisse im EG-Lebensmit-
telhygienerecht.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b LFGB gestiitzt.

Zu Nummer 5:

Es handelt sich um eine Folgednderung zu Nummer 1 Buchstabe a und um die nach Auf-
hebung des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstéindegesetzes erforderliche Anderung der
Verweisungen auf das Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch.

Zu Nummer 7:

Es handelt sich um die nach Aufhebung des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegeset-

zes erforderliche Anderung der Verweisung auf das Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buch.
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Zu Artikel 18

Anderung der Milch-Sachkunde-Verordnung

Die Anderung dient der Anpassung an die Terminologie des neuen EG-Lebensmittelhygie-
nerechts. Der Begriff der ,,Milchsammelstelle® ist im neuen EG-Lebensmittelhygienerecht
nicht mehr definiert und daher zu ersetzen durch den Begriff ,,Lebensmittelunternehmer,

die Milch abholen oder sammeln“.

Die Regelung ist auf § 34 Satz 1 Nr. 7 LFGB gestlitzt.

Zu Artikel 19

Anderung der Konsummilch-Kennzeichnungs-Verordnung

Zu Nummer 1 Buchstabe a:

Die Anderungen dienen der erforderlichen Anpassung der Kennzeichnungsvorschriften fiir
Konsummilch an das neue EG-Lebensmittelhygienerecht, das in Anhang III Abschnitt IX
Kapitel III Unterkapitel II der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 allgemeine Anforderungen
fiir die Wérmebehandlung von Milcherzeugnissen vorsieht und die Verfahren ,,Pasteurisie-
rung‘ und ,,Ultrahocherhitzung* definiert.

Die Regelung ist auf § 35 Nr. 1 Buchstabe b Doppelbuchstabe bb LFGB gestiitzt.

Zu Nummer 1 Buchstabe b:

Durch die Auﬂiebung der Milchverordnung (siehe Artikel 22 Nr. 13) entfallt die Definition
fiir ,,Homogenisierung®“. Da die Homogenisierung bei der Konsummilchherstellung selbst-
verstindlich ist, erscheint die Angabe fiir den Verbraucher nicht sehr informativ. Daher
soll an der obligatorischen Angabe nicht weiter festgehalten werden.

Die Regelung ist auf § 35 Nr. 1 Buchstabe b Doppelbuchstabe bb LFGB gestiitzt.

Zu Nummer 1 Buchstabe ¢ und Nummer 2:

Es handelt sich um Folgeénderungen zu Nummer 1 Buchstabe b.
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Zu Nummer 3:
Es handelt sich um die nach Aufhebung des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstéindegeset—’
zes erforderliche Anderung der Verweisungen auf das Lebensmittel- und Futtermittelge-
setzbuch.
Zu Artikel 20
Anderung der Kiseverordnung

Zu Nummer 1:

Die Anderungen dienen der Anpassung an das neue EG-Lebensmittelhygienerecht, das fiir
Milcherzeugnisse kein Wirmebehandlungsgebot mehr vorsieht.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b LFGB gestiitzt.

Zu den Nummern 2 und 6:

Diese spezielle Hygieneregelung ist durch den Wegfall des Warmebehandlungsgebots im
EG-Lebensmittelhygienerecht und die Hygienevorschriften fiir Ausriistungen in Anhang II
Kapitel V der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 obsolet geworden.

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 2 Nr. 1 LFGB gestiitzt.

Zu Nummer 3:

 Die Anderung dient der Anpassung der Kennzeichnungsvorschriften an das neue EG-Le-
bensmittelhygienerecht, das kein Warmebehandlungsgebot mehr vorsieht und keine ab-
schlieBenden Regelungen zu Wiarmebehandlungsverfahren trifft.

Die Regelung ist auf § 35 Nr. 1 Buchstabe b Doppelbuchstabe bb LFGB gestiitzt. -

Zu Nummer 4:

Infolge des Wegfalls des Warmebehandlungsgebots im EG-Lebensmittelhygienerecht sind
die Vorschriften zur Verkehrsfahigkeit auslédndischer Kdse und Erzeugnisse aus Kése an-

Zupassen.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b LFGB gestiitzt.
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Zu Nummer 5:

Es handelt sich um eine Folgednderung zu Nummer 1.

Zu Artikel 21
Anderung der Butterverordnung
Zu Nummer 1:

Mit der Authebung der Milchverordnung entféllt u. a. die bisher in § 9 der Milchverord-
nung (siehe Artikel 22 Nr. 13) fiir das Fiihren der Bezeichnung ,,Molkerei* enthaltene Re-
gelung. Diese Regelung soll daher in der Butterverordnung weitergefiihrt werden.

Die Regelung ist auf § 14 Abs. 1 Nr. 4 LFGB gestiitzt.
Zu Nummer 2:

Die Anderungen dienen der Anpassung an das neue EG-Lebensmittelhygienerecht, das fiir
Milcherzeugnisse kein Wéarmebehandlungsgebot mehr vorsieht. Infolgedessen diirfen nicht
nur Erzeugerbetriebe, sondern alle Lebensmittelunternehmer Butter als Rohmilcherzeugnis

herstellen.

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b LFGB und auf § 7 Satz 1 Nr. 1 des
Milch- und Margarinegesetzes gestiitzt.

Zu Nummer 3:

Da die Herstellung von Butter als Rohmilcherzeugnis nicht mehr auf Erzeugerbetriebe be-
schréinkt ist, soll die bisherige Kennzeichnungspflicht mit der Angabe ,,Landbutter (§ 3
Abs. 7) und auf das damit zusammenhéngende Verbot (§ 3 Abs. 8) verzichtet werden.

Zu Nummer 4:

Die Anderungen dienen der Anpassung an das neue EG-Lebensmittelhygienerecht. Bei den
Anforderungen an die Herstellung von Butter der Handelsklassen ist an dem Erfordernis
der Pasteurisierung des verwendeten Rohstoffs festzuhalten, da einschldgige Vorschriften
des EG-Marktordnungsrechts unter anderem voraussetzen, dass Butter aus pasteurisiertem
Rahm hergestellt wurde.
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Ferner ist aus Griinden der Qualititssicherung die Pasteurisierung des Rohstoffes bei But-
ter der Handelsklasse unabdingbar. Die Warmebehandlung dient nicht nur Hygienezwe-

cken (z. B. zur Keimreduktion), sondern fiihrt auch zur Eliminierung unerwiinschter Aro-
men (in Verbindung mit Entgasung), was zur Erzielung der spezifischen Qualititsparame-

ter unerlasslich ist. .

Die Regelung ist auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b LFGB und § 7 Satz 1 Nr. 1 des Milch-

und Margarinegesetzes gestiitzt.
Zu Nummer 5:

Es handelt sich um die nach Authebung des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegeset-
zes erforderliche Anderung der Verweisungen auf das Lebensmittel- und Futtermittelge-
setzbuch.

Zu Nummer 6:

Die Anderungen dienen der Anpassung des Wortlauts des Musters der Bescheinigung liber

Markenbutter an die Vorgaben des neuen EG-Lebensmittelhygienerechts.

Die Regelungen sind auf § 13 Abs. 1 Nr. 1 Buchstabe b LFGB gestiitzt.

Zu Artikel 22
Aufheben von Rechtsvorschriften

Durch Artikel 2 der Richtlinie 2004/41/EG des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 21. April 2004 zur Authebung bestimmter Richtlinien {iber Lebensmittelhygiene und
Hygienevorschriften fiir die Herstellung und das Inverkehrbringen von bestimmten, zum
menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tierischen Ursprungs sowie zur Anderung
der Richtlinien 89/662/EWG und 92/118/EWG des Rates und der Entscheidung 95/408/EG
des Rates (ABI. EU Nr. L 157 S. 33, Nr. L 195 S. 12) werden die Produkt bezogenen
Richtlinien des gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts zum 1. Januar 2006 aufge-
hoben. Durch Artikel 17 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 wird ferner die Le-
bensmittelhygiene-Richtlinie 93/43/EWG zum gleichen Zeitpunkt aufgehoben. Durch die
Regelung wird die Auﬂiebung des bisherigen EG-Lebensmittelhygienerechts umgesetzt
bzw. dadurch beriicksichtigt, dass die nationalen Rechtsverordnungen, die ausschliefSlich
oder iiberwiegend der Umsetzung des bisherigen EG-Lebensmittelhygienerechts dienten,

aufgehoben werden.
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Die Aufhebung ist, auch in Verbindung mit § 1 Abs. 3 des Gesetzes iiber den Ubergang auf
das neue Lebensmittel- und Futtermittelrecht, auf folgende Erméachtigungen gestiitzt:

Nr. 1:  § 13 Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe aund b und § 35 Nr. 1, 2 Buchstabe a und ¢ und
Nr. 3 LFGB,

Nr.2: §13 Abs. 1 Nr. 1 und 2 und Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe a und b, § 14 Abs. 2 Nr. 1,
§ 34 Satz1 Nr. 1 und 7und § 35 Nr. 1, 2 und 3 LFGB,

Nr.3: §13 Abs. 1 Nr.2,§ 14 Abs. 2 Nr. 1 und 4, § 36 Satz 1 Nr. 1, § 46 Abs. 2 Satz 2
Nr. 1 Buchstabe a und § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 LFGB,

Nr.4: §7Abs.I1Nr.1i.V.m. § 13 Abs.3Nr.1,§7 Abs. 2 Nr. 1, § 13 Abs. '1 Nr. 1,2
und 6 und Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe a, bund d, § 14 Abs. 2 Nr. 1 und 4, § 35 Nr. 1
und 2, § 36 Satz 1 Nr. 2 und 4, § 46 Abs. 1 Nr. 1 bis 3 und Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 und
§ 56 Abs. 1 LFGB und § 43 Abs. 7 des Infektionsschutzgesetzes,

Nr.5: § 13 Abs. 1 Nr. 2 und Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe a, bund d, § 14 Abs. 2 Nr. 1 und 4,
§ 34 Satz 1 Nr. 1 und 3 bis 6, § 35 Nr. 1 und 2, § 36 Satz 1 Nr. 1,2 und 4, § 37
Abs. 1, § 46 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 bis 3 und Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 Buchstabe b und
Satz2 Nr. 1 und § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 LFGB,

Nr.6: §14 Abs. 2 Nr. 1 und 4, § 36 Satz 1 Nr. 1 und § 46 Abs. 2 Satz 1 Nr. 1 LFGB,
Nr.7: §13 Abs. 1 Nr.2,§ 14 Abs. I Nr. 1 und Abs. 2Nr. lund 4, § 35Nr. 1, § 36
Satz1 Nr. 1,2 und 4, § 37 Abs. 1, § 46 Abs. 2 Satz2 Nr. 1 und § 56 Abs. 1 Satz 1
Nr. 1 LFGB,
Nr.8: § 13 Abs. 1 Nr. 2, § 14 Abs. 1 Nr. 1 und Abs. 2 Nr. 1,§35Nr. 1, § 36 Satz 1
Nr. 1, § 37 Abs. 1, § 46 Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe b und Satz 2 Nr. 2 und § 56
Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 LFGB,

Nr. 9:  §42 Abs. 1 Satz 2 Nr. 3 Buchstabe b LFGB,

Nr. 10: § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1, 2 Buchstabe b, d bis fund h bis j, Satz 2, Abs. 2 Nr. 2,
Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe a bis d und fund Nr. 2 und § 57 Abs. 7 Nr. 3 LFGB,

Nr. 11: § 42 Abs. 1 Satz 2 Nr. 1, 2 und 3 Buchstabe b LFGB und § 43 Abs. 7 des Infekti- |

onsschutzgesetzes,
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Nr.12: § 13 Abs. 1 Nr. 2, 3 Buchstabe b und Nr. 4, § 14 Abs. 1 Nr. 1, auch in Verbindung
mit § 70 Abs. 8, Nr. 2 und 6 und Abs. 2 Nr. 1, § 34 Satz 1 Nr. 1 und 2, § 36 Satz 1
Nr. 1 bis 3, § 37 Abs. 1, Abs. 1 Nr. 2 auch in Verbindung mit Abs. 2, § 46 Abs. 1
Satz 1 Nr. 2 und Abs. 2 Nr. 1 Buchstabe a, § 56 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1, 2 Buchstabe
b, d, e, f Doppelbuchstabe aa, Buchstabe g, i und j, Abs. 2 Nr. 1, 2 und 3, jeweils
auch in Verbindung mit Abs. 4 Nr. 2, Nr. 6 und 8, Abs. 4 Nr. 1, § 57 Abs. 7 und
§ 64 Abs. 3 LFGB,

Nr. 13: § 13 Abs. 1 Nr. 1 und 2 und Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe b, § 10 Abs. 4, § 14 Abs. 1

Nr.4und Abs. 2Nr. 1,§ 34 Satz I Nr. 1,3 und 5, § 35Nr. 1, § 36 Satz 1 Nr. 1, 2
und 4, § 37 Abs. 1, § 46 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 bis 3, § 56 Abs. 1 Satz 1 LFGB.

Zu Artikel 23
Inkrafttreten

Die Regelung enthélt die erforderlichen Vorschriften iiber das Inkrafttreten.



